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- Antipastiteller mit caramelisierten Calvados-Pflaumen, Melone,
gefullten Pepper und Urner Trockenfleisch
- Bergpizza mit dreierlei Kase, Eigelb und Trockenwurst

DANIEL KANDLBAUER'S BASISZUTATEN AUS
EINKAUFSLISTE BEAT CADUFF‘S KUCHE
- Melone - Ricotta

- Pflaumen - Olivenol

- Fleischtomaten - Zucker

- Cherry Tomaten - Vanillestengel

- Salbei - Calvados

- Mit Sauerrahm gefillte Pepper - Konfierte Datteltomaten
- Oliven - Basilikumblatter

- Bio Eier

- Trockenwurst

- Urner Trockenfleisch

leicht

ZUTATEN
Bergpizza:
500g Pizzateig Pizzateig auswallen und mit fein-
1 Fleischtomate geschnittenen Fleischtomaten,
12 Cherry Tomaten halbierten Cherry Tomaten und Dau-
erwurstscheiben belegen. Bergkase
1 Trockenwurst und Gruyere raffeln und dartber-
150g Bergkase streuen. Ricotta auf Pizza verteilen.
100g Gruyere Pizza bei 190° in Ofen backen. Nach
100g Ricotta 17 min. Eigelbe auf Teig verteilen
4 Eigelb und wahrend 3 min. fertigbacken.
12 Basilikumblatter Herausnehmen und mit Basilikum-
Olivendl blattern bestreuen. Etwas Olivendl

darUber traufeln.
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Antipasti:
1 Melone Melonenschnitze schneiden. Pflaumen
3 Pflaumen entkernen und in Stlicke schneiden.
30g Zucker Zucker mit Vanillestengel leicht cara-
2 Vanillestengel melisieren und mit Calvados abldschen.
> dl Calvados Pflaumenschnitze dazugeben, knackig
10 Salbeiblatter dampfen und anschliessend abkihlen
Olivendl lassen.

6 Konfierte Datteltomaten
Salbeiblatter in Olivendl knusprig braten.

100g Urner Trockenfleisch
8 Stck. gefiillte Pepper

8 Oliven

ANRICHTEN BEAT CADUFF'S . i ’
Trockenfleisch dinn aufschneiden, mit WEINEMPFEHLUNG

geflllten Pepper, konfierten Tomaten, Sassoalloro IGT, 2007

Oliven, Pflaumen, Salbei und Melone

anrichten.
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