Présentation avant-vente ASKO

Cave a vin ASKO
Sous-plan
Monozone
Double zone
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Cave a vin

« ASKO crée non seulement un design haut de gamme frappante qui peut étre placeé
dans votre cuisine, mais aussi la facon la plus intelligente de stocker vos vins, avec un
systeme d’inventaire connecté a une application. »



Armoire a vin sous-plan

En plus des grandes caves a vin, ASKO a développé une gamme de caves a vin vraiment intelligentes et
élégantes pour le sous-comptoir. Celles-ci sont également tres richement equipées avec des
fonctionnalités telles que :

Un systeme d’inventaire unique, connecté a une application, avec un guide de temperature intégré

et avec 2 et 1 zones de température pour conserver, vieillir ou servir votre vin dans des conditions
optimales.

De réels avantages pour l'utilisateur

s « Des conditions optimales
““ o @ . 10u2zones detempérature différentes
vivino ttf‘ « Systeme de porte a ouverture par pression

itk - Scanner des etiquettes de vin dans I'application Connectlife avec votre
- télephone portable

0 - Gerez votre propre collection avec le systeme d’inventaire des vins

O » Des conseils professionnels pour chaque type de vin sur le réglage idéal de
la température grace a la base de données intégrée Vivino

« Conception optimale de l'installation
* Lumiere LED entiérement réglable
e Qualité et fabrication de nremier ordre dans la série de desian Elements



Un peu de connaissances de
pbase sur le vin



Développement de la vigne et du vin

‘La vigne pousse dans le sol,
4 développe des fleurs et
éventuellement des fruits.

P
) . - ’
Le vin suit le chemin inverse, en —,
commencant par les arbmes
-
1

primaires de fruits, puis en
développant un bouquet floral et .
‘ enfin en développant les ardbmes.

)

e

« ASKO rend hommage au vin et a I'histoire du vin. »



Une bonne conservation du vin
est essentielle pour tirer le
meilleur parti de chaque
bouteille.

Que vous soyez sommelier ou que vous commenciez tout
juste a développer votre golt, une bonne conservation du
vin est essentielle pour tirer le meilleur parti de chaque
bouteille.

'ajout d’une cave a vin ASKO a votre maison est le
meilleur moyen de vous assurer que votre vin reste frais et
vieillit parfaitement.

Vous pouvez servir votre vin sans effort a la température
idéale pour maximiser la saveur.




Stockage du vin

Les caves a vin naturelles sont I'endroit ideal pour le stockage
du vin en raison de la faible luminosité, de I'absence de
vibrations et du climat particulier.

La température d’un vin détermine son godt et influence sa
dégustation.

Pour que des facteurs tels que la température, I'numidité et la
lumiere n'influencent pas la qualité du vin, les caves a vin
ASKO offrent des conditions de conservation parfaites et
douces grace a I'excellent systeme de circulation de lai,
similaire voire meilleure que dans une cave a vin naturelle.

L'numidité dans I'habitacle est contrblée, des technologies
élevées et innovantes offrent une protection contre les rayons
UV, les vibrations et les fluctuations de température.

De plus, la température peut étre ajustée selon que le vin doit
étre dégusté dans un avenir proche ou stocké plus longtemps.




Vieillissement du vin
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Vieillissement du vin
Exemples de tanins de vin

Les vins rouges sont élaborés a partir de la peau du
raisin. Les tanins sont essentiels au vieillissement
des vins rouges et proviennent principalement de la
peau du raisin.

Les tanins agissent comme des conservateurs.

Les réfrigérateurs/refroidisseurs a vin conventionnels
ne sont pas optimaux pour le processus de
vieillissement du vin.

ASKO s’efforce de fournir aux professionnels du vin
I'appareil ultime capable de gérer le vieillissement
du vin en utilisant l'ultime cave a vin sous le
comptoir.




4.

Tempeérature de service du vin 1

La plupart des gens qui boivent du vin savent que vous
servez du vin blanc et du champagne frais et du vin
rouge a tempeérature ambiante.

Ce que les gens ne savent peut-étre pas, c’est que la «
température ambiante » a laquelle les professionnels du
vin font référence est la température des caves a vin de
la région de Bordeaux en France. Ces grottes ont
environ 13°C.

Une bonne cave a vin peut garder vos vins a une
température de service parfaite et réduire les
conjectures et parfois les maux de téte.



Température de service du vin 2/2

La température de service peut sérieusement
affecter le godt du vin. Si les vins rouges sont servis
trop chauds, ils ont tendance a avoir un goat
déséquilibré avec une note alcoolisée.

Les vins blancs ont un goQt particulierement plat et
terne lorsqu’ils sont un peu trop chauds.

Si les vins sont servis trop froids, les arébmes et les
saveurs sont supprimes et atténués, et dans les vins
rouges, les tanins peuvent étre durs et astringents.

Trop souvent, les vins blancs sont servis directement
du réfrigérateur, tandis que les vins rouges sont
ouverts a température ambiante confortable, aucune
de ces situations n’est idéale.

La cave a vin sous plan ASKO amene votre vin a la bonne température de service.



Les cing mauvaises qualités d’influence du vin

1. Fluctuations de température.
2. Lumiéere UV.

3. Vibration.

4. Humidité incorrecte.

5. Ventilation insuffisante




Fuill-badisd rads

Fluctuations de température

Des températures plus élevées accélerent le
processus de vieillissement.

Light-te-medium-bodied reds

Un vieillissement plus rapide réduit la complexité
(qualité) du vin.

Wi

Un vieillissement plus rapide entraine un
surgonflage plus rapide du vin.

oy whitas

Des températures trop basses ralentissent le

vieillissement et la maturation. A des températures plus élevé

es et fluctuantes, le vin se dilat
e, poussant le bouchon vers I
extérieur. Cela permet a l'air d
e pénétrer dans la bouteille et
d’endommager le vin.

Sparklimg wines and swest wines




Fluctuations de température

Tempeérature

g,
.

Chaque vin a besoin d'une température spécifique .
pour obtenir le meilleur résultat de vieillissement.

Alors,

» (Conservez le vin dans la plage de température
exacte.

«  Eviter les fluctuations de température

Temps



Eclairage

Assurez-vous que le vin n'est pas expose a une intensite
lumineuse €levee, en particulier a la lumiere UV: -

* Une exposition excessive a la lumiere sur le vin peut
acceélérer les réactions chimigques naturelles, ce qui peut
entrainer un developpement prematuré du vin et ainsi
affecter le golt et les arbmes.

* Ne laissez jamais la lumiere du soleil pénétrer dans votre
cave a vin et évitez a tout moment une lumiére artificielle
inappropriée.

« L’élevage du vin ne nécessite en fait aucune lumiere.




Garder le vin tranquille

« Le mouvement et les vibrations déplacent le vin et
peuvent empécher les sediments de se déposer
dans un vin rouge.

 Des vibrations constantes vont donc ruiner le vin.




Humidité

* L'humidité doit étre comprise entre 60% et
80%

* Une humidité trop faible entrainera un
bouchon sec.

» Trop d’humidité conduit a la moisissure.

» La cave a vin sous comptoir ASKO offre une
excellente ventilation avec de l'air pur, ce qui
permet d'eviter d'endommager les étiquettes
et les bouchons pendant le stockage




Placement
» Le vin doit étre stocké sur le coté, en particulier les vins avec des bouchons.

« Les bouchons a vis et les bouchons couronnes ont des exigences de positionnement plus faibles.

Stockage a long terme, horizontal peut étre la Le stockage a court terme, quelgues semaines, est de préférenc
meilleure position. Il maintient le bouchon e stocké en position inclinée pour garder le bouchon humide.
humide et gonflé et empéche le vin d’entrer en Si la position est trop haute, le bouchon se dessechera.

contact involontairement avec I'air.



Utilisez la connaissance du vin pour concevoir I'armoire a vin ultime

Pour créer I'armoire a vin ultime, ASKO a mis toutes les ressources imaginables dans la conception d’'un ap
pareil qui a non seulement un design époustouflant, mais crée €galement le meilleur environnement pour le
stockage et la conservation du vin.

Non seulement cela, mais nous en avons également fait I'appareil intelligent ultime en ajoutant des fonction
nalités telles que :

» Mise en place de la base de données Vivino.
« Systeme d’inventaire intelligent a I'aide d’'une caméra ou de I'application.
» Utilisez 'application pour contrller et verifier votre appareil.
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Charniéres robustes avec fermeture amortie

TR

LLa porte est équipée de charnieres extra stables et
durables avec fonction de fermeture en douceur. |l suffit
d’appuyer sur la porte a 30° , les charnieres ralentissent la
vitesse et la porte se ferme en douceur pour protéger les
vins des vibrations inutiles.
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Lumiere LED douce

* Les lumieres LED douces créent un éclairage

uniforme de l'intérieur sans rayonnement UV nocif.

« Etant donné gue les lumiéres LED produisent un

minimum de chaleur, vous pouvez éclairer votre
collection de vins autant que vous le souhaitez.



-clairage sous le comptoir
Single Zone

L'armoire a vin a zone unique est dotée d’'une
barre lumineuse a DEL brillante située en haut
de I'armoire.

Dimmable et modifiable en continu de la
lumiere froide a la lumiere chaude




-clairage sous le comptoir
double Zone

Zones d’éclairage LED ' et

La cave a vin a deux zones est dotée de deux
bandes lumineuses a DEL lumineuses situées
en haut de chaqgue zone.

Dimmable et modifiable en continu de la
lumiere froide a la lumiere chaude




Filtre a air avec charbon actif

La cave a vin est équipée d’un filtre a
charbon actif dans chaque zone, ce qui
evite les odeurs qui peuvent contaminer
VOS Vins.

Le filtre & charbon actif était a I'origine
appelé filtre HEGA (High Efficiency Gas
Absorption).

Il élimine les molécules de gaz par un
processus d'adsorption (et non
d’absorption). Lors de l'adsorption, les
polluants adhérent a I'extérieur du filtre a
charbon actif.

Il est recommande de remplacer les filtres
tous les ans.

HF2003 Lot de 3 jus : 873067

Filtres a air




Rangement soigne sur
des étageres en bois

En stockant les bouteilles de vin sur du
bois, le vin ne refroidit pas trop vite et les
bouteilles ne sont pas endommagées.

Les planchers en bois de hétre sont
equipés de rails télescopiques qui
fonctionnent en douceur et sans
probléme et ont une fonction de
fermeture en douceur.

Etagéres en bois




Faibles vibrations et faible bruit

MéEme de |égéres vibrations peuvent perturber le
processus de maturation du vin et empécher les tanins
de se déposer.

La cave a vin est équipée d’'un compresseur a faibles
vibrations spécialement congu pour le stockage du vin.
Les vibrations sont surveillées en permanence et vous
recevrez immediatement une alerte en cas de
dépassement des valeurs normales.

Avec un niveau sonore de <36dB(A), le boitier est
extrémement silencieux.




Humidité optimale e r~

L’numidité est surveillée par des capteurs d’humidité et controlée
principalement par des ventilateurs indépendant ns chaque
compartiment.

-

Si 'humidité a l'intérieur est trop faible, le ventilateur fonctionnera
en continu et veillera a ce que I'humidité augmente. .

i

Si 'humidité a l'intérieur est trop élevée, le ventilateur s’arrétera si
le refroidissement n’est pas nécessaire, réduisant progressivement
I'numidité.

! ! 4

Controle de 'humidité



Stabilisateur d’humidité supplér

Un stabilisateur d’humidité supplémentaire peut &tre utilisé lorsque les con
environnementales (par exemple, des environnements extrémement secs) empéchent %
I'appareil de maintenir 'hnumidité requise. Cela devrait se situer entre 60 % et 80 %.

Pas pour les modeéles de I'UE.




Tempéerature précise

La température est un facteur crucial
pour permettre au vin de marir au bon
rythme.

Les systémes de mesure et de réglage
des températures sont calibrés pour
permettre une fluctuation de seulement

<0.3°C. < 0,3°C

6= %
3 ASKO ® & & < E ]468 R A

Contréle Température
préci




Systeme de refroidissement

Heat exchanger

Grace au systeme de refroidissement sophistiqué d’ASKO, il (-"‘

est possible de réguler la température dans chaque
compartiment rapidement et avec une extréme precision.

Avec le systéme équilibré a flux d’air multiple, cela crée un

intérieur uniformément refroidi, parfait pour le
refroidissement et la conservation du vin.

Systeme de refroidissement




Multi-Flux d'air

Dans les caves a vin ASKO, l'air est en mouvement
constant, ce qui garantit la méme température et la méme
humidité sur chaque étagere.

L’'air ornemental aide €galement a prévenir les
moisissures.

Dans la zone de service également, le flux d’air est
dirigé latéeralement, circule autour des verres a vin
et les maintient a la température de service ideéale.

| ) iy

ﬂ \ Multi-Flux d’air
N &/



Glissieres télescopigues
facilement déplacables

Chaque étagere est dotée de rails
télescopiques faciles a faire coulisser
avec une fonction de fermeture en
douceur pour une manipulation en
douceur de vos bouteilles de vin.

_l Easy Slide Glissieres
— , .
télescopiques




Toutes les portes vitrees sont
equipées de filtres UV

Les bouteilles de vin sont teintées dans la plupart
des cas, car les rayons UV endommagent la
maturation du vin.

Pour minimiser davantage 'exposition aux
rayonnements, la cave a vin ASKO est dotée de
deux couches de verre filtrées aux UV pour
protéger la collection de vins tout en la presentant
avec style.

La filtration UV est supérieure a 99%

Glastir mit UV-
Filter




Connect Life

Teléchargez I'application ASKO Connect Life et
connectez-vous a l'armoire a vin.

Vous disposerez de toutes les fonctions
accessibles depuis votre smartphone ou votre
tablette, telles que la vérification ou la
modification des paramétres, I'organisation de
I'inventaire, etc.




Fonctions intelligentes

Nous utilisons I'appareil photo du téléphone pour la
numeérisation et pour toutes les fonctions
intelligentes, toutes les fonctions ConnectLife sont
disponibles dans les modeles encastrés.




Contréle de la température
et de I'numidité

La température peut étre affichée en
degrés Fahrenheit ou Celsius et vous
pouvez facilement définir les
tempeératures souhaitées pour le WCC
SOUS évier a une ou deux zones.

L'humidité dans I'armoire est maintenue a
environ 60 % a 80 %. car la meilleure
humidité pour la conservation du vin se
situe entre 60% et 80%. Vous pouvez
surveiller 'numidité sur I'écran de
I'armoire ou sur votre smartphone ou
votre tablette.

G ndi

TEMPERATURE

TEMPERATURE CONTROL

12°C is as close as possible to authenthic
wine cellar envirionment. It will be suitable
for all kind of wines to store it safely.

167
-

i

HUMIDITY

HUMIDITY INFORMATION

Safe range for long term storing of wine
bottles is between 50% and 80%.

Short drop of humidity won't affect the
quality. This can happen on door opening.

62*




Avertissement de
temperature et d’humidité

Si la température est inférieure a 5° C ou
supérieure a 20° C, a la fois sur I'écran
et sur votre smartphone ou tablette, un
avertissement apparaitra.

Si 'humidité est en dehors des limites de
60 % a 80 %, des alertes s’afficheront a
la fois sur I'écran et sur votre smartphone
Ou votre tablette.

humidité né

atre ajustees
i lne fois qu'elles sont

metres.

La température et!

euvent pa
acc'\dente\\ement u oo
yverrouillées dans les P

X

The temperature of a compartment is too high,
Check if there is an outside variable causing this
TODAY and remayve i I not, wait Tor the applance o
reach the sef temperature

DEAT 15:24
Hurnichty in 2one? has Jrog

OEM 1821
Humididty in zonel has dro

DB 1598
Hiurnidty in 2oned has demop

The humidity of zone 1 is (oo lw, Check if there
is an oulside variable causing this and remose
it. If not, walt for the appliance to reach a
hurnidity within the safe range

Go to Huridity



Avertissement de vibration X Naesons o seicer

HOTIFICATION ITEMS

. . . i 9 Al Inwentary
Si les vibrations dépassent les tolérances -
définies, un avertissement de vibration
est émis.

The wibrations are too high, Chack if thare (s an
ouiside variable causing this and remove it

TODAY

) ) 13111 10:66
Humidity in zana2 has drop...

WA Al _ |,||'|




Protocole de données

La température, 'humidité et les
vibrations sont surveillées en
permanence.

Vous avez un acces instantané a
I'enregistrement des données sur I'écran
de I'armoire ou sur votre smartphone ou
votre tablette.

Data log

TIME HAMGE
7 days Manth

WINE COOLER TOMNE

Zone A Zone B

TEMPERATURE

HUMIDITY

all Zhuish T

£ Dusta lesg

TEAE RakGE

HUMIDITY

VIERATION




En savoir plus sur votre vin

L'application est alimentée par Vivino, qui
possede la plus grande base de données de vins
au monde. Il suffit de scanner I'étiquette et vous
recevrez immédiatement plus d’informations sur le
vin.

Adld wire

Avonmore Estate Cabernet
Sauvignon

Fad YWina From Bendigo

Grapes

L

WIKE TYPE

Q

Whibe Rose Sparkling

EHOW WORE FILTERS ™"

Avonmore Estate
Cabernet Sauvignon

Avonmore Estate
Cabernet Sauvignon

Avonmore Estate
Cabernet Sauvignon

Avonmore Estate

w

W

¥




Systeme d’inventaire

Le systeme unique d’inventaire des vins vous
permet de suivre facilement des élements tels que

le temps de stockage et le bon moment et la bonne wil Sketch = # 100% -

température pour servir vos vins. < Inventory management

Cela peut étre fait a I'aide de I'application - R
ConnectLife Select wine inventory type . .

Exact positioning

Lets you keep track of the exact position of
a bottle. Precise maintainig of the inventory
is required. This will provide you with a
detailed overview of all the wines.




Impressions




Armoire a vin encastrée
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Il y aura deux versions, une zone simple et une zone double.
Les deux ont des interfaces utilisateur différentes




el ASKO

Interface utilisateur

La zone simple aura une interface utilisateur moins
compliquée que la zone double.

La double zone aura un nouveau design pour
I'interface utilisateur > & p _.‘.]6: P

Doppelzone.

Zone simple. S TN g



Poignée

\4

Appuyez pour ouvrir la porte sans poignee

Affichage LED

\ 4

— O WLCELY

Panneau arriére en
acier noir

Glissiere télescopique entierement extensible

Doublure foncée

Etagére en bois (hétre étuvé)

Conception du
socle

\ 4

L mtun




Interrupteur
marche/arrét

L 4

Filtre a charbon

L 4

Sécurité enfants

L 4

*

*

L 4

Température

*

Commande tactile a LED monozone WCC-U

Indicateur Wi-Fi

—* Alarme de porte désactivée

Bouton de confirmation
Humidité

Bouton Parametres




Poignée

Appuyez pour ouvrir la porte sans poignee

Panneau arriére en acier noir

Ftagére coulissante avec verrou de sécurit¢ ———»

Etagere en bois (hétre étuveé)

ELEMENTS display 2,9" TFT

Doublure foncée

Glissiere télescopique

Pietement (hétre étuvé)

Conception du piedestal

 /




Interrupteur
marche/arrét e—— —* Indicateur Wi-Fi

L 4

Bouton Parametres —* Alarme de porte désactivée

Sécurité enfants + Bouton de confirmation

L 4

Température

*

* Humidité

+ Bouton Paramétres

Commande tactile LCD a double zone WCC-U




Panneau arriere en acler noir

Un filtre a charbon actif par zone inclus dans le panneau arriere

[ | ]




Yanneau pour noms '

Des badges nominatifs en tableau noir sont fournis avec | pmd

I'appareil. lIs peuvent étre installés a I'avant, sur toutes les
étageres.

Vous pouvez utiliser de la craie pour indiquer le vin stocké
sur une étagere particuliere. Les badges nominatits de la
planche peuvent étre essuyes avec un chiffon humide.

85 i s




Porte-boutellle du fond en bols

Le porte-bouteilles en bois inférieur est congu pour

Stockage des bouteilles dans la zone du compresseur. Ceci

est adapté au stockage des bouteilles que vous

veulent les conserver plus longtemps, en particulier pour le vieillissement
sans vibrations excessives ni mouvements inutiles. Afin de réduire la
Pour enlever la rouille de I'appareil, soulevez-le (1) et retirez-le

(2). Attention a ne pas changer le joint de la porte

endommager.

Jusqgu’a 6 bouteilles de Bordeaux (0,75 1) peuvent étre stockées sur le porte-
bouteilles inférieur en bois.



Charniéres robustes en acier

Si 'appareil est placé de maniére a ce que la porte ne
puisse pas étre ouverte a un angle de 115°, I'angle
d’ouverture peut également étre limité a 90°.




Poussez la porte pour ['ouvrir avec une
pression supplémentaire

e




Poussez la porte pour ['ouvrir avec une
pression supplémentaire

Poussez la porte pour l'ouvrir avec une poignée supplémenta
en haut. A fermer de I'extérieur. Parental. Recevez toujours ui
notification d’alarme lorsqu’il est ouvert.

Pour ouvrir la porte, poussez-la légerement vers I'intérieur er
haut a gauche, puis relachez-la.

La punaise du mécanisme (a) se déplace vers I'avant et la por
s‘ouvre d’environ 6 cm. Ensuite, vous pouvez ouvrir
completement la porte. Si vous n‘ouvrez pas completement Iz
porte, elle se ferme automatiquement. Le mécanisme de
fermeture en douceur ferme la porte en douceur. Lorsque la
porte se ferme, au moins 2 secondes doivent s’écouler avant
pouvoir étre rouverte.




Mesures

H=820-870

Min. 820]

= S%_ _ min 200 cn?
min 200 cm

La hauteur de l'espace d’installation doit étre comprise entre 820 mm et 870 mm, la largeur 600
mm et la profondeur 580 mm



Pleds réglables

Placez ensuite un évent dans la base.
L'évent est dans I'emballage.

\ min 200 (:mE

. 2
min 200 cm




Monozone sous-plan-WCC
WCN15842G

Bouteilles 44 (Standard-Bordeaux)

&4
* *
*****

ASKO WCN15842G

Volume 110 Litres

Mesures (HxBxT) 820 x 595 x 577 mm

Zones 1

Porte Premium avec filtre UV
Verre a deux couches

Contrble Contrdle tactile simplifié
sur 'appareil, connecté a
I'application pour
smartphones/tablettes

83 kWh/annum I

it

Etagéres Ftagéres en bois avec
rails télescopiques
facilement déplacables

pec))

AeCo

Lumiére Lumieres LED douces




Double zone sous-plan-WCC

WCN25842G

Bouteilles 38 (Standard-Bordeaux)
Volume 107 Litres

Mesures (HxBXT) 820 x 595 x 577 mm
Zones 1

Porte Premium avec filtre UV
Verre a deux couches

Contrble Contrdle tactile simplifié
sur I'appareil, connecté a
I'application pour
smartphones/tablettes

Etagéres Ftagéres en bois avec
rails télescopiques
facilement déplacables

Lumiere Lumieres LED douces

ASKO

* *
*****

WCN25842G




Accessoires

SAP Beschreibung\

873069 Jeu de 3 filtres a charbon actif

881964 Argile de boite d’humidité



Jeu de 3 filtres a charbon actif




Argile de boite d’humidité




Merci beaucoup!
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