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& ASKO

Refrigeratore d'aria -
condizionata per Vilale —

"ASKO non solo crea un design accattivante e di alta qualita che pu0 essere collocato
IN uno spazio abitativo, ma anche il modo piu intelligente per conservare i tuoi vini, con
un sistema di inventario collegato a un‘app".



Goditi il design



Tratti somatici

Sensori di umidita, temperatura e vibrazione
Awvvisi nell'interfaccia utente e nell'app

Display full-touch unico e facile da usare
Scopri le possibilita e le impostazioni in modo semplice.

3 filtri a carboni attivi
Rimuove gli odori dall'aria che circola nell'armadio.

Compressore silenzioso e privo di vibrazioni
Silenziosita per le zone giorno e assenza di vibrazioni per una
migliore conservazione.

Vetro temperato con filtro UV
Assicura la corretta maturazione del vino proteggendolo dai
raggi UV.
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llluminazione a tre zone

>

Zona |umino&h\§DA BC
Possibilita di passaggio dimmerabile e continuo da luce fredda a luce calda

%
RGB-Ambiente di sfondo

Selezionare un ambiente di sfondo per I'area di output.




llluminazione monozona

La cantinetta vino a zona singola ha una barra
luminosa a LED luminosa situata nella parte
superiore dell'armadio.




>
“Area di servizio

La cantina a tre zone\ﬁﬁ O comprende anche
un‘area di servizio. <

Avrai l'opportunita di preparare il tuo vino e
bicchieri alla temperatura massima per il vino che
VUOQI servire. ;

La tua cantinetta non déve sembrare un
esperimento scientifico, ma Si |

vini beneficino npo' d

Puoi farlo utilizzan@o una ceé
appositamente allestita nell'a

Caratteristiche

Vassoio da portata

Portaborraccia verticale

Ripiano in legno con binari ad estrazione totale
Cassetto con inserti per un set di accessori per il vino
llluminazione ambientale RGB (rosso, verde, blu per pro




Caratteristiche Tecniche



Interfaccia utente elegante

Il design dell'interfaccia utente a 3 zone si adatta perfetta al resto della gamma O Elements.
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 Display touch TFT a colori da 4,3

IOOLUJ Qéhermo ad alta risoluzione consente la
visualizzazione di immagini a colori di alta
qualita.

« [l display touch permette di impostare tutti |
parametri e programmare il sistema di
inventario.

« La fotocamera puo essere utilizzata per
— scansionare la bottiglia di vino e salvarla nel
Wovico @ = W sistema.
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Gli elementi vengono visualizzati in 3 zone



LED Touch’!ontrol

Schermo Wi-Fi
—* Allarme porta disattivato

Pulsante di accensione/spegnimento

Active-Kohlefilter

L 4

Parentale « + Conferma
Temperatura + Umidita
+ Impostazioni
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Cerniere per impieghi gravosi con chiusura

ammortizzata

La porta € dotata di cerniere particolarmente stabili e
durevoli con funzione soft-close. Basta premere la porta di
30° , le cerniere rallentano la velocita e la porta si chiude
dolcemente per proteggere i vini da inutili vibrazioni.
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Luce LED soffusa

* Le luci soffuse a LED garantiscono un'illuminazione
uniforme dell'abitacolo senza dannose radiazioni UV.

» Poiché le luci a LED producono un calore minimo,
puoi illuminare la tua collezione di vini quanto vuoi.

» L'area di servizio ha uno speciale sfondo ambientale
RGB che puo cambiare in tutti i colori attraverso I'uso
di rosso, verde e blu.
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La cantina a tre zone ASKO pud La cantinetta vino a zona singola ASKO offre
contenere fino a 189 bottiglie di vino. spazio per un massimo di 261 bottiglie di vino.

Grande capacita



Filtro dell'aria con carboni attivi

La cantinetta € dotata di un filtro a carboni attivi
in ogni zona, che previene gli odori che
pPOSSONO inquinare i vostri vini.

|l filtro a carboni attivi &€ originariamente
chiamato filtro HEGA (High Efficiency Gas
Absorption).

Rimuove le molecole di gas attraverso un
processo di adsorbimento (non assorbimento).
Durante I'adsorbimento, le sostanze inquinanti
si attaccano all'esterno del filtro a carboni attivi.

Si consiglia di sostituire i filtri ogni anno.

Filtro dell'aria




Conservazione accurata
su scaffali in legno

Conservare le bottiglie di vino su legno
significa che il vino non si raffreddera troppo
rapidamente e le bottiglie non verranno
danneggiate.

| ripiani in legno di faggio sono dotati di guide
telescopiche che scorrono in modo fluido e
senza soluzione di continuita e hanno una
funzione di chiusura ammortizzata.

Scaffali in legno




Armadio monozona

La cantinetta monozona ¢ stata appositamente
progettata per lo stoccaggio e la conservazione dei
VOstri preziosi vini.

Il clima & perfetto per preservare una maturazione
del vino per lunghi periodi di tempo.

Una zona
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8 e ASKO

Armadio a tre zone

Vini diversi richiedono temperature diverse per
essere conservati perfettamente.

Quando & il momento di servire, il vino deve essere
portato alla giusta temperatura di servizio per attirare
il giusto sapore.

Ecco perché abbiamo dotato le nostre cantinette di
tre zone di temperatura separate e controllabili
individualmente.
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Basse vibrazioni e bassa rumorosita

Anche lievi vibrazioni possono interrompere il
processo di maturazione del vino e impedire ai
tannini di depositarsi.

La cantina e dotata di un compressore a basse
vibrazioni appositamente progettato per la
conservazione del vino.

Le vibrazioni sono continuamente monitorate e
riceverai un avviso immediato se i valori normali
vengono superati.

L'involucro é estremamente silenzioso con un
livello

Basq

e e [ [
[ A A -




Umidita ottimale &

L'umidita & monitorata da sensori di umidita e controllata
principalmente da ventilatori indipendenti in ogni 0.

Se I'umidita all'interno é troppo bassa, la ventola funziona
continuamente e assicura che l'umidita venga aumentata.

Se l'umidita all'interno & troppo alta, la ventola si fermera a meno

che non sia necessario il raffreddamento, abbassando
gradualmente 'umidita.

Controllo dell'umidita



Stabilizzatore di umidita aggiuntivo

E possibile utilizzare uno stabilizzatore di umidita aggiuntivo quando le condizioni ambientali
(ad es. ambienti estremamente secchi) impediscono al dispositivo di mantenere I'umidita
richiesta. Questo dovrebbe essere compreso tra il 60% € '80%.

Lo stabilizzatore contiene una scatola di plastica riempita

con una speciale argilla che regola I'umidita. Per dargli un

aspetto professionale, viene riposto in una scatola di legno

abbinata al legno all'interno della cantinetta \\




Temperatura precisa

La temperatura & un fattore cruciale per
garantire che il vino maturi al giusto
ritmo.

| sistemi di misurazione e regolazione
delle temperature sono calibrati in modo
da consentire solo una fluttuazione di
<0,3 °C.

Temperatura precisa
controllo



Sistema di raffreddamento del layout

Grazie all'ingegnoso sistema di raffreddamento ASKO, & %

Heat exchanger

possibile regolare la temperatura in ogni scomparto in modo
rapido ed estremamente preciso.

Insieme al sistema bilanciato di flusso d'aria multiplo, questo
crea un interno raffreddato in modo uniforme, perfetto per
raffreddare e conservare il vino.

@ Sistema di raffreddamento




Flusso d'aria multiplo =~

Nelle cantinette vino ASKO, l'aria & in costante movimento,
garantendo la stessa temperatura e umidita su ogni ripiano.
L'aria in movimento aiuta anche a prevenire la muffa.

Nell'area di servizio, il flusso d'aria € diretto anche verso i lati,
scorrendo sui bicchieri da vino e mantenendoli alla perfetta
temperatura di servizio.

ﬂ \ Flusso d'aria
multiplo




Facilmente spostabile
Guide telescopiche

Ogni ripiano é dotato di guide
telescopiche facili da scorrere con una
funzione di chiusura ammortizzata per
una manipolazione accurata delle
bottiglie di vino.

_| Guide telescopiche Easy
— Slide




Porta in vetro con filtro UV

Le bottiglie di vino sono colorate nella maggior parte dei casi,
poiché la luce UV danneggia la maturazione del vino.

Per ridurre ulteriormente I'esposizione alle radiazioni, la
cantinetta per vini ASKO & dotata di vetro filtrato UV per
proteggere la collezione di vini presentandola con stile.

Porta in vetro con
filtro UV




Connect Life

Scarica l'app ASKO Connect Life e connettiti alla
cantina




Connect Life

Hanno diverse funzionalita a cui puoi accedere
dal tuo smartphone o tablet, come controllare o
modificare le impostazioni, organizzare il tuo
inventario, ecc.

il Sketch = 9:41 AM £ 100% N

4 Inventory management

Select wine inventory type

1000000 SN
1000 oSS

Exact positioning

Lets you keep track of the exact position of
a bottle. Precise maintainig of the inventory
is required. This will provide you with a
detailed overview of all the wines.
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Controllo della temperatura
e dellumidita

oadh GGbondi

TEMPERATURE HUMIDITY TEMPERATURE HUMIDITY

La temperatura puo essere visualizzata in gradi Fahrenheit TEMPERATURE CONTROL
o Celsius ed & possibile definire facilmente le temperature T
richieste per il WCC a zona singola o a tre zone. ki S S
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L'umidita nell'armadio viene mantenuta intorno al 70%, g
poiché I'umidita migliore per la conservazione del vino &
compresa tra il 60% e '80%. Puoi monitorare I'umidita sul 12°¢

-

display dell'armadio o sul tuo smartphone o tablet.
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TEMPERATURE HUMIDITY

TEMPERATURE CONTROL HUMIDITY INFORMATION




Avviso di temperatura e
umidita

Se la temperatura & inferiore a5° C o
superiore a 20° C, apparira un avviso,
sia sul display che sul tuo smartphone o
tablet.

Se 'umidita & superiore ai limiti del 60%-
80%, gli avvisi verranno ricevuti sia sul
display che sul tuo smartphone o tablet.

5 e I'umidita non

0 yolta blocca

La temperatur
pOSSONO esser

acc'\dema\men.te L_ma
nelle impostazion!.
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TODAY

Hurnichty in 2one? has Jrog

Humiddty in zonel has dro

Hiurnidty in 2oned has demop

DB 15:24

The temperature of a compartment is too high,
Check if there is an outside variable causing this
and remayve i I not, wait Tor the applance o
reach the sef temperature

The humidity of zone 1 is (oo lw, Check if there
is an oulside variable causing this and remose
it. If not, walt for the appliance to reach a
hurnidity within the safe range

Go to Huridity




Avviso di vibrazione X Notiestons g

TODAY

Viene emesso un avviso di vibrazione
quando le vibrazioni superano le
tolleranze impostate.

Humidily in arel has drop...

WA Al _ |,||'|

SELECT

1311 10:66

The wibrations are too high, Chack if thare (s an
ouiside variable causing this and remove it




Registratore di dati

La temperatura, I'umidita e le vibrazioni
sono costantemente monitorate.

E possibile accedere immediatamente al
registro dei dati sul display del refrigeratore
o sullo smartphone o sul tablet.

Data log

TIME HAMGE
7 days Manth

WINE COOLER IO

Zone A Zone B

TEMPERATURE

HUMIDITY

all Zhuish T

£ Crata sy

TEAE RakGE

TEMPERATURE

HUMIDITY

VIERATION




Scopri di piu sul tuo vino

L'app € alimentata da Vivino, che ha il pit grande
database di vini al mondo. Basta scansionare
I'etichetta e riceverai immediatamente maggiori
informazioni sul vino.

Adld wire

Avonmore Estate Cabernet
Sauvignon

Fad YWina From Bendigo

Grapes

.1.:| -
= q

WIKE TYPE

Whibe Rose Sparkling

EHOW WORE FILTERS ™"

Avonmore Estate
Cabernet Sauvignon

Avonmore Estate
Cabernet Sauvignon

Avonmore Estate
Cabernet Sauvignon

Avonmore Estate




Sistema di inventario

L'esclusivo sistema di inventario del vino ti consente di tenere facil
traccia di cose come il tempo di conservazione e il tempo e la
temperatura appropriati per servire i tuoi vini.

Questo puo essere fatto tramite app o direttamente sull'interfaccia utente.

SCAN WINE INVENTORY Unplaced:  2x I
3

Z Vv "
. E B ..
Reserva Merlot 2014 G e -2,‘ C3 5)( qb . .
m ‘ . % DeMorgenzon

r . Y. Y. Y. YOYa
TOTAL: 9% Garden Vineyards Rosé 2017 v

Make use of the
camera to position
the label of the
wine bottle inside
the frame.

Or enter manually
the wine's data.

Take a picture

wine data



Come spegnere il dispositi
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Mille Grazie!
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