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GEACHTE KLANT,

Ontdek de De Dietrich producten en ervaar unieke emoties.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken. De
kwaliteit van het design
uit zich in de tijdloze vormgeving en de verzorgde afwerkingen die elk
voorwerp elegant en verfijnd maken in perfecte harmonie
met elkaar. Dan komt de onweerstaanbare drang om deze aan te raken.
De Dietrich-design speelt in op robuuste
en prestigieuze materialen; het authentieke krijgt de voorkeur. Door het
combineren van de
meest geavanceerde technologie met edele materialen, maakt De Dietrich
oerdegelijke
producten ten dienste van culinaire hoogstandjes, een passie
die wordt gedeeld door al wie van lekker koken houdt. Wij wensen u veel
voldoening in het gebruik van dit nieuwe toestel.
Wij danken u voor uw vertrouwen.

De Dietrich<O>
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Deze handleiding is ook beschikbaar op de website van het merk.

Lees deze instructies voor installatie en gebruik van uw apparaat. Ze zijn geschreven

voor uw veiligheid en die van anderen. Bewaar deze handleiding bij uw apparaat.

Indien het apparaat wordt doorverkocht of overgedragen aan een andere persoon,

zorg er dan voor dat de handleiding wordt meegeleverd.

* In het belang van de voortdurende verbetering van onze producten behouden wij
ons het recht voor om technische, functionele of esthetische veranderingen in hun
kenmerken toe te passen met betrekking tot technische verbeteringen.

» Om gemakkelijk de apparaatreferenties te kunnen vinden, raden wij u aan deze op
de pagina «Service en Consumentrelaties» te noteren.

Dit apparaat kan gebruikt
worden door kinderen van 8
jaar en ouder, en mensen met
een verminderde geestelijke
of fysieke capaciteiten, of
mensen zonder voldoende
ervaring en kennis, indien zij
worden ingelicht over het
gebruik van dit product, en de
risico’s hiervan begrijpen.
Kinderen mogen niet met het
toestel spelen.

Schoonmaak en
gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.
Kinderen jonger dan 8 moeten
worden weggehouden tenzij
ze onder permanent toezicht
staan.

Het toestel en de bereikbare
delen worden zeer heet
tijdens het gebruik.
Voorzorgen moeten worden

genomen om het aanraken
van verwarmingselementen te
voorkomen.

Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het
oppervlak worden geplaatst
omdat deze heet kunnen
worden.

Uw kookplaat is voorzien van
een kinderbeveiliging voor
vergrendeling van de functies
tijdens het koken of wanneer
de plaat niet aan staat (zie
hoofdstuk: gebruik van de
kinderbeveiliging).

Uw apparaat voldoet aan de
Europese  richtliinen en
verordeningen waaraan het
onderworpen is.

Om interferentie tussen uw
kookplaat en een pacemaker
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te vermijden, is het belangrijk
dat de pacemaker is
ontworpen en afgesteld in
overeenstemming met de
betreffende reglementering.
Raadpleeg de fabrikant van
de pacemaker of uw
behandelend arts.

Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden tot
brand. Probeer nooit om een
brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit
en bedek bijvoorbeeld de vlam
met een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING: het koken
moet worden gecontroleerd.

Een korte kookbereiding
vereist een continue
bewaking.

Brandgevaar: geen objecten
op het kooktoestel plaatsen.
Als het oppervlak gebarsten
is, schakel dan het apparaat
uit om het risico van een
elektrische schok te
voorkomen.

Gebruik de kookplaat niet
meer voordat de glazen
bovenplaat is vervangen.

De kookpannen niet te hard
op de kookplaat neerzetten:
de vitroceramische plaat is
zeer stevig, maar niet
onbreekbaar.

Plaats geen heet deksel plat
op het fornuis . Een ‘zuignap’-
effect kan het keramisch
oppervlak beschadigen.
Verschuif de pannen niet over
de glasplaat, dat kan op den
duur beschadiging
veroorzaken van de
keramische plaat.

Gebruik voor het koken nooit
aluminiumfolie. In aluminium
verpakte producten of
producten in een aluminium
bakje nooit rechtstreeks op de
kookplaat zetten. Het
aluminiumfolie smelt en brengt
onherstelbare schade toe aan
uw kookplaat.

Geen onderhouds- en
ontvlambare producten in het
meubel onder de kookplaat
opbergen.

Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze
veiligheidshalve door de



m VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

fabrikant, de servicedienst of bescherming kan ongelukken
een ander gekwalificeerd veroorzaken.

persoon worden vervangen.

Zorg ervoor dat de

voedingskabel van een

elektrisch apparaat dat in de

nabijheid van de kookplaat is

aangesloten, niet in contact

komt met de kookzones.

Gebruik nooit een
stoomreiniger voor het
onderhoud van uw kookplaat.
Het apparaat is niet bedoeld
voor het gebruik met een
externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

Schakel na gebruik de
kookplaat uit met de
bediening. Vertrouw niet op de
pandetector.

LET OP: Gebruik alleen
beschermers van de
kookplaat ontworpen door de
fabrikant van kooktoestel,
waarnaar wordt verwezen in
de instructies voor gebruik als
geschikt, of die een deel
vormen van het apparaat. Het
gebruik van ongeschikte



¢ 1 INSTALLATIE

/

1.1 UITPAKKEN

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer en let op de kenmerken van
het apparaat aangegeven op het
typeplaatje (1.1.1).

Noteer in de onderstaande kaders, voor
toekomstig gebruik, de
servicereferenties en het standaardtype
dat u op deze plaat aantreft.

Service “T}rpe:

1.2 INBOUW IN HET MEUBEL

Zorg ervoor dat de luchtingangen en -
uitgangen goed vrij zijn (1.2.1). Houd
rekening met de informatie over de
inbouwafmetingen (in mm) van het
meubel voor het ontvangen van de
kookplaat.

- Inbouw op het werkblad
Zie schema (1.2.2.)

- Inbouw in het werkblad
Zie schema (1.2.3).

Controleer of de lucht goed doorstroomt
tussen de voor- en achterzijde van uw
kookplaat.

Als de kookplaat boven een lade (1.2.3)
of een ingebouwde oven (1.2.4) wordt

geinstalleerd, respecteer dan de
afmetingen  aangegeven in de
afbeeldingen om een voldoende

luchtuitlaat te waarborgen aan de
voorzijde. Plak de dichting over de
gehele omtrek van de kookplaat (1.2.5).
Leg de kookplaat in het meubel (1.2.6).

Als uw kookplaat zich boven een

oven bevindt, kunnen de
warmtebeveiligingen van de plaat het
gelijktijdige gebruik van de plaat en de
oven in pyrolyse-modus verhinderen.

Uw kookplaat is voorzien van een
beveiligingssysteem tegen
oververhitting. Deze beveiliging kan
bijvoorbeeld worden geactiveerd als de
kookplaat is geinstalleerd boven een
onvoldoende geisoleerde oven. Code
«F7» verschijnt dan op het display. In dit
geval raden wij u aan om de beluchting
van uw kookplaat te verbeteren door een
opening te maken aan de zijkant van uw
meubel (8 cm x 5 cm).

1.3 ELEKTRISCHE AANSLUITING
Deze kookplaten moeten worden
aangesloten op het net via een
omnipolaire schakelaar volgens
de geldende installatieregels.
Een loskoppeling moet
geintegreerd worden in de vaste
leidingen.
Identificeer het type van de kabel van uw
kookplaat, afhankelijk van het aantal
draden en de kleuren:
- Kabel met 5 draden (1.3.1 en 1.3.2):
a) geel-groen, b) blauw, c) bruin, d)
zwart, e) grijs.
Bij het onder spanning zetten van de
kookplaat, of in geval van een lange
stroomstoring, verschijnt een
lichtcodering op het bedieningspaneel.
Wacht ongeveer 30 seconden of druk op
een toets om deze informatie te doen
verdwijnen voordat u de kookplaat
gebruikt (deze weergave is normaal en
indien nodig voorbehouden aan de
Servicedienst). De gebruiker van de
kookplaat dient hier in geen geval
rekening mee te houden.
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Terminologie toetsenbord

© =inschakelen / Uitschakelen
O- Vergrendeling / Clean Lock
o - Keuze kookzone

o - DuoZone of Horizone

0 - Display

0 - Preselectie

O - Afstelling vermogen / tijd
0 - Timer

0 = Functie Elapsed time

® -Functie ics

0- Functie Recall

0 - Functie Switch

® = Functie Boil




¢ 2 GEBRUIK

21 VERMOGENSBEHEER

__Power Management _

Enkel mode! @

Het totale vermogen van uw kookplaat
moet compatibel zijn met het vermogen
van uw elektrische installatie.

Standaard staat het vermogen van uw
kookplaat ingesteld op het hoogste
niveau.

Om het vermogen te verhogen of te
verlagen:

- Druk bij de eerste inschakeling (binnen
30 seconden) op gelijk welke toets; het
maximale vermogensniveau wordt
getoond (2.1.1).

Om het vermogen te verlagen, druk op
de toets - (2.1.2) tot u het gewenste
vermogen bereikt.

Om te bevestigen, druk tegelijkertijd kort
op de toets BoosT en W& (2.1.3).

- Op gelijk welk ander ogenblik, wanneer
uw kookplaat in waakstand staat (met of
zonder restwarmte), druk tegelijkertijd
lang op de toets BoosT en W om het
vermogen te wijzigen.

Beschikbare vermogensniveaus:

Vermogen |maxi i iteit|
kookplaat kW (A)
7.4 32
4,6 20
3,6 16
3 13

m Controleer of het geselecteerde
vermogen compatibel is met de
zekeringen van het schakelbord.
Naargelang van het geselecteerde totale
vermogensniveau wordt de verdeling
van het vermogen over de kookzones
beinvloed.

2.2 KEUZE VAN DE PAN

De meeste pannen zijn geschikt voor
inductiekoken. Enkel glas, aardewerk,
aluminium zonder speciale bodem,
koper en bepaalde niet magnetische
inoxen werken niet met inductiekoken.

We stellen voor pannen te kiezen

met een dikke en platte bodem.
De warmte wordt beter verspreid en het
kookproces verloopt gelijkmatiger. Laat
tijdens het verwarmen een lege pan
nooit onbewaakt achter.

m Zet geen pannen op het
bedieningstoetsenbord.

2.3 SELECTIE VAN DE KOOKZONE
U kunt uw pannen op meerdere
kookzones zetten. Selecteer de meest
geschikte kookzone voor de grootte van
de pan. Als de basis van de pan te klein
is, zal de vermogensindicator knipperen
en zal de kookzone niet werken, zelfs al
is het materiaal van de pan van het
aanbevolen type voor inductie. Gebruik
geen pannen waarvan de diameter
kleiner is dan die van de kookzone (zie
tabel).

Diameter| Max. oven- | ovenver- | Bodemdia-

) valn de | vermogen mt:gin meter van de

l\uu:r;une (Watt) w pan cm
16 2000 2400 10-18
18 2800 11-22
23 3100 3700 12-24
28 3700 15-32

18 - ovaal, vis-
pannen

18 - ovaal, vis-
pannen

11-22

Horizone 3700 3700

Duozone 3700

1/2 zone 2800 2800
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Enkel model @
Beschikbare vermogensniveaus:

Vermogen |Kookzone| Kookzone | Kookzone
kookplaat kW| 16 cm 18 cm 23 cm
74 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W | 2400 W 2600 W
3 2000 W | 2100 W 2200 W

@ Indien tegelijkertijld meerdere
kookzones gebruikt worden, zorgt de
kookplaat voor de verdeling van het
vermogen, om het totale vermogen van
de kookplaat niet te overschrijden.

Bij het gebruik van het maximale
vermogen (Boost) op meerdere
kookzones tegelijk, moet u de beste
positionering van uw pannen kiezen en
configuraties (2.3.1 - 2.3.2 - 2.3.3)
vermijden.

24 IN- en UITSCHAKELEN

Druk op de Aan / Uit-toets 0

Gedurende 8 seconden knippert een
«0» op elke kookzone (2.4.1). Als geen
enkele pan gedetecteerd wordt,
selecteer dan uw kookzone (2.4.2). Als
een pan gedetecteerd wordt, knippert de
«0» met een punt. U kunt nu het
gewenste kookvermogen instellen. Als u
geen kookvermogen instelt, zal de

kookzone automatisch worden
uitgeschakeld.
Uitschakelen van een 2zone /

kookplaat

Druk lang op de toets van zone G

Een lange pieptoon weerklinkt en het
display wordt uitgeschakeld of het
symbool “H” (restwarmte) verschijnt.

Druk op de Aan/Uit-toets om de
kookplaat volledig uit te schakelen.

25 INSTELLEN VAN HET
VERMOGEN

Druk op de + of - (9] (2.5.1) om het
gewenste vermogen in te stellen van 1

tot 19 of van 1 tot 14 (model @ ).

Bij het inschakelen kunt u direct het
maximale vermogensniveau (behalve
boost) instellen door op de toets «=»

van zone te drukken.
Voorselectie van het vermogen:

Er zijn vier toetsen 0o beschikbaar voor
directe toegang tot de vooraf ingestelde
vermogensniveaus:
T = vermogen 2 - Warm houden
W = vermogen 10 - Sudderen
™= = vermogen 19 - Aanbraden
BOOST = Maximaal vermogen (2.5.2)
De vermogenswaarden kunnen
gewijzigd worden, behalve de BOOST.
Ga als volgt te werk:
De kookplaat moet uitgeschakeld zijn.
- Kies & of W& of ™™ door hier
lang op te drukken.
- Stel het nieuwe vermogen in door te
drukken op de toets *+ of = .
- Na een poosje bevestigt een pieptoon
uw keuze.
Opmerking: De vermogens moeten
liggen tussen:
1en3voor
4 en 11 voor WH
12 en 19 voor ™™
Model A CJ heeft de volgende vooraf
ingestelde vermogensniveaus:
& = vermogen 2 - Warm houden
W = vermogen 8 - Sudderen
™= = vermogen 14 - Aanbraden
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2.6 HORIZONE / DUOZONE

tech

Horizone"™"_ | —— Duozone

U kunt de vrije zone kiezen met de toets

® (26.1). De instelling van het
vermogen en de timer gebeurt net zoals
voor een gewone kookzone.

Om de zone uit te schakelen, druk lang

op de toets @ Een lange pieptoon
weerklinkt en de displays worden
uitgeschakeld of het symbool «H»
verschijnt.

Door op de toets van de voor- of
achterkookzone van de zone te drukken,
deactiveert u de functie en brengt u de
instellingen over op de geselecteerde
kookzone.

2.7 INSTELLEN VAN DE TIMER

Elke kookzone heeft een eigen timer.
Die kan ingeschakeld worden zodra de
betreffende kookzone in werking is.

Om ze in te schakelen of te wijzigen,

druk op de toets (h timer (2.7.1) en

daarna op de toetsen * of = (9] (2.7.2).
Om de instelling van heel lange tijden te
vereenvoudigen, kunt u direct naar 99
minuten gaan door van bij het begin te
drukken op de toets =.

Na het koken verschijnt een 0 en hoort u
een pieptoon. Om deze informatie te
wissen, drukt u op één van de
bedieningstoetsen van de betreffende
kookzone. Doet u dit niet, dan verdwijnt
de informatie na enkele ogenblikken
vanzelf.

Om de timer tijdens het koken te

stoppen, drukt u tegelijk op de toetsen +
en =, of gaat u terug naar 0 met de toets

10

Onafhankelijke schakelklok

Deze functie laat het klokken van een
handeling toe zonder een kookcyclus te
volbrengen.

Selecteer een ongebruikte kookzone
(2.7.3)

- Maak een toets wordt ingedrukt h) .

- Regel de tijd met de toetsen O cen
“t” knippert op het display (2.7.4).

- Op het einde van uw instelling, wordt de
“t” vast en begint de aftelling.

Let op:

U kunt een aftelling stopzetten door lang

te drukken op de selectietoets van het

vuur.

2.8 Toets ELAPSED TIME

Met deze functie kunt u de tijd
weergeven die is verstreken na de
laatste vermogensaanpassing van een
gekozen zone.

Om deze functie te gebruiken, drukt u op

de toets 0 De verstreken tijd knippert
op het timerdisplay van de gekozen
kookzone (2.8.1).

Als u wilt dat de zone na een bepaalde
tijd wordt uitgeschakeld, drukt u op de

toets 0 en vervolgens binnen 5
seconden op * van de timer om de tijd in
te stellen die u wenst. De verstreken tijd
wordt gedurende 3 seconden vast
weergegeven, vervolgens wordt de
resterende tijd getoond. U hoort een
pieptoon die uw keuze bevestigt.

Deze functie bestaat met of zonder de
timerfunctie.

Opmerking: als een tijd wordt
aangegeven op de timer, kunt u deze tijd
niet binnen 5 seconden wijzigen nadat u
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op o hebt gedrukt. Na deze 5
seconden kunt u de kooktijd wijzigen.

2.9 VERGRENDELING VAN DE
BEDIENINGEN

Kinderbeveiliging

Uw kookplaat is voorzien van een
kinderbeveiliging voor vergrendeling van
de functies tijdens het koken of wanneer
de plaat niet aan staat (om de
instellingen niet te wijzigen). Uit
veiligheidsoverwegingen blijven enkel
de stoptoets en de toetsen voor het
kiezen van de kookzone altijd actief,
zodat de kookplaat of een kookzone
uitgeschakeld kan worden.

Vergrendeling

Druk op de toets o (hangslot) totdat
het vergrendelingssymbool «blokkeren»
op de displays verschijnt en een
pieptoon uw actie bevestigt (2.9.1).

In werking zijnde vergrendelde plaat
Het display van de ingeschakelde
kookzones geeft afwisselend het
vermogen en het
vergrendelingssymbool aan.

Wanneer u op de toetsen van het
vermogen of de timer van de
ingeschakelde kookzones drukt:
verschijnt «blokkeren» gedurende 2
seconden en verdwijnt weer.

Ontgrendeling
Druk op de toets (o] totdat het
vergrendelingssymbool «blokkeren» op
het display verdwijnt en een pieptoon uw
actie bevestigt.

11

Functie CLEAN LOCK

Deze functie vergrendelt uw kookplaat
tijdelijk tijdens het reinigen.
Om Clean lock te gebréken
Druk kort op de toets (hangslot). Er
klinkt een pieptoon en het symbool
«blokkeren» knippert op het display.

Na een vooraf ingestelde tijd zal de
vergrendeling automatisch ophouden.
Een dubbele pieptoon weerklinkt en
«blokkeren»gaat uit. U kunt de Clean
lock op gelijk welk ogenblik stopzetten

door langdurig op de toets o te
drukken.

210 FUNCTIE ICS

Intelligent Cooking System

Met deze functie kunt u de keuze van de
kookzone optimaliseren naargelang van
de diameter van de gebruikte pannen.
Ga als volgt te werk:

Zet de pan op de kookzone (vb. @ 28
cm).

Kies het vermogen Boost en eventueel
een tijd.

Druk op de toets 0 Het symbool
«ICS» verschijnt op het display (2.10.1)
- ofwel is de gekozen kookzone de
meest geschikte voor de pan, verdwijnt
«ICS» en verschijnen de initiéle
kookparameters.

- ofwel is de gekozen kookzone niet de
meest geschikte voor de pan. Het
display geeft dan de meest geschikte
kookzone aan en de instellingen worden
automatisch overgebracht naar die
kookzone (2.10.2).

OPMERKING: De kookplaat moet koud
zijn om deze functie te gebruiken.
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2.11 FUNCTIE RECALL

Deze functie geeft de laatste instellingen
weer van «vermogen en timer» van alle
kookzones die zijn uitgeschakeld sinds
minder dan 3 minuten.

Om deze functie te gebruiken, moet de
kookplaat ontgrendeld zijn. Druk op de
Aan/Uit-toets en druk daarna kort op de

toets (2.11) @

Wanneer de kookplaat werkt, laat de
functie toe om de vermogeninstellingen
en de timer op te roepen van de
kookzone(s) die minder dan 30
seconden geleden is/zijn uitgeschakeld.

212 FUNCTIE SWITCH

Met deze functie kunt u een pan
verplaatsen van één kookzone naar een
andere, terwijl de initi€le instellingen
(vermogen en tijd) gehandhaafd worden.

Druk kort op de toets o , de symbolen
==== verschijnen op het display. Selec-
teer de kookzone waarheen u uw pan wilt
verplaatsen. De instellingen worden naar
de geselecteerde kookzone overgebracht
en u kunt uw pan naar de nieuwe kook-
zone verplaatsen.

2.13 FUNCTIE BOIL

Via deze functie kunt u water laten
koken, bijvoorbeeld om pasta te
bereiden.

Selecteer uw kookzone en druk kort op

de toets «Boil» (2.13.1) @ .
Standaard is de voorgestelde hoeveel-
heid water 2 liter, maar u kunt deze wijzi-

gen met de toetsen + of - O (2.13.2).
De gewenste hoeveelheid water (0,5-6
liter) instellen.

12

Bevestig door op het symbool «Boil» te
drukken of wacht enkele seconden en de
validatie zal automatisch gebeuren.

Het kookproces start.

Er klinkt een pieptoon wanneer het water
kookt en het symbool «Boil» verschijnt
op het display (2.13.3).

Doe de pasta in de pan en bevestig door
op de toets «Boil» te drukken.
Standaard stelt het display een
vermogen en een kooktijd van 8 minuten
VOor.

U kunt echter het voorgestelde
vermogen en de kooktijd aanpassen.

Er weerklinkt een pieptoon op het einde
van het kookproces.

LET OP: Het is belangrijk dat de
temperatuur van het water op
kamertemperatuur is bij de start van het
kookproces, zoniet wordt het
eindresultaat vervalst.

Gebruik geen pan in gietijzer voor deze
functie.

U kunt deze functie ook gebruiken om
voedsel te bereiden waarvoor een
kookproces in kokend water nodig is.

Tip voor energiebesparing

Koken met een goed passend
deksel bespaart energie. Indien u een
glazen deksel gebruikt, kunt u het koken
perfect controleren.

214 VEILIGHEID EN
AANBEVELINGEN

Restwarmte

Na intensief gebruik kan de door u
gebruikte kookzone nog enkele minuten
heet blijven.

Een «H» verschijnt tijdens deze periode
(2.14.1).

Raak de betreffende zones dan niet aan.
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Temperatuurbegrenzer

Elke kookzone is uitgerust met een
veiligheidssensor die voortdurend de
temperatuur van de bodem van de pan
controleert. Als u een lege pan op een
ingeschakelde kookzone laat staan, zal

deze sensor automatisch de
temperatuur van de  kookplaat
aanpassen, om de risico’s van

beschadiging van uw keukengerei of de
kookplaat te beperken.

Bescherming bij overkoken

In de volgende 3 gevallen kan de
kookplaat uitgeschakeld worden:

- Overkoken waarbij de
bedieningstoetsen  worden  bedekt
(2.14.2) .

- Natte doek op de toetsen.

- Metalen voorwerp op de
bedieningstoetsen (2.14.3) .

Verwijder het voorwerp of maak de
bedieningstoetsen schoon en droog en
start de kookplaat opnieuw.

In deze gevallen wordt het symbool =
weergegeven, vergezeld van een
pieptoon.

«Auto-Stop»-systeem

Uw kookplaat is uitgerust met een
veiligheidsfunctie “Auto-Stop”. Indien u
vergeet een pan van de kookzone te
halen, zal deze functie de vergeten
kookzone automatisch uitzetten na een
vooraf ingestelde tijd (tussen 1 en 10 uur
naargelang  van het  gebruikte
vermogen).

Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt
gestart, wordt de onderbreking van de
kookzone aangekondigd met de
weergave «AS» in de bedieningszone
en hoort u ongeveer 2 minuten lang een
pieptoon. Door op een willekeurige toets
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van de bedieningen te drukken, maakt u
hieraan een einde.

Er kunnen geluiden optreden die
lijken op het geluid van de wijzers
van een uurwerk.
Deze geluiden treden op wanneer de
kookplaat in werking is en verdwijnen of

nemen af naargelang van de
verwarmingsconfiguratie. Piepende
geluiden  kunnen ook optreden,

afhankelijk van het model en de kwaliteit
van uw pan. De beschreven geluiden
zijn normaal. Ze maken deel uit van de
inductietechnologie en wijzen niet op
storingen.

We bevelen een kook-
plaatbescherming niet aan.



¢ 3 ONDERHOUD

Gebruik voor lichte vlekken een
reinigingssponsje. Laat het te reinigen
gebied met warm water doorweken,
veeg het daarna af.

Voor een ophoping van gebakken vuil,
gemorste suikerhoudende substanties,
gesmolten plastic, gebruik een
reinigingsspons en/of een speciale
glasschraper. Laat het te reinigen
gebied met warm water doorweken,
gebruik een speciaal glaskrabbertje om
het ergste vuil te verwijderen, verwijder
daarna het resterende vuil met een
huishoudsponsije en veeg af.

Voor halo’s en kalkaanslag, warme witte
azijn op de vlek aanbrengen en afvegen
met een zachte doek.

Voor glanzende metaalkleuren en
wekelijks onderhoud, gebruik maken
van een speciaal keramisch product.
Het speciale product (dat siliconen
bevat en een beschermend effect heeft)
aanbrengen op het keramische glas.

Belangrijke opmerking: gebruik geen
schuurpoeder of -sponsjes. Geef de
voorkeur aan crémes en speciale
sponzen voor delicaat keukengerei.

14
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Bij de ingebruiknemin

U observeert een oplichtend display.
Dat is normaal. De weergave verdwijnt
na 30 seconden.

De stroom is uitgeschakeld of slechts
één kant werkt. Verkeerde aansluiting
van de kookplaat. Controleer of de
aansluiting conform is (zie hoofdstuk
aansluiting).

Bij het eerste gebruik komt er een
vreemde geur van de kookplaat af. Het
apparaat is nieuw. Laat elke zone een half
uur verwarmen met een pan vol water.

Bij het aanzetten

De kookplaat werkt niet en de
lichtgevende displays op het
bedieningspaneel blijven uit.

Het apparaat krijgt geen stroom.
Defecte voeding of foute aansluiting.
Controleer de zekeringen en de
elektrische hoofdschakelaar.

De kookplaat werkt niet en er verschijnt
een ander bericht. De elektronische
schakeling werkt slecht. Neem contact op
met de Servicedienst.

De kookplaat werkt niet, de
informatie «blokkeren» wordt
weergegeven. Ontgrendel de

kinderbeveiliging.

Storingcode F9: spanning lager dan
170 V.

Storingcode FO0: temperatuur lager dan
5°C.

Tijdens het gebruik

De kookplaat werkt niet, op het
display verschijnt  en een pieptoon
weerklinkt.

Er is iets overgekookt of er ligt een
voorwerp op het bedieningspaneel.
Reinig de kookplaat of verwijder het
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voorwerp en ga verder met koken.

De code F7 verschijnt.

De elektronische schakelingen zijn warm
geworden (zie hoofdstuk inbouw).
Tijdens de werking van een kookzone
knipperen altijd de verklikkerlampjes
van het toetsenbord.

De gebruikte pan is niet compatibel.

De pannen maken lawaai en uw
kookplaat maakt een tikkend geluid
tijdens het koken (zie «Veiligheid en
aanbevelingeny).

Dit is normaal. Met een bepaald type pan
is dit de doorvoer van de energie van de
kookplaat naar de pan.

De ventilator blijft doorwerken na
uitschakeling van de kookplaat.

Dit is normaal. Dit laat koeling van de
elektronica toe.

Bij aanhoudende storingen.

Schakel de spanning van uw plaat uit
gedurende 1 minuut. Als het fenomeen
aanhoudt, neem contact op met de
Servicedienst.
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RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit
apparaat is recyclebaar. Doe mee aan de
recycling en draag bij aan de
bescherming van het milieu door dit
materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens
tal van recyclebare materialen.
Daarom is het voorzien van dit
logo, dat aangeeft dat de
I Ocbruikte apparaten van ander
afval dienen te worden gescheiden.
De recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt
op deze manier onder de beste
omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
2002/96/EG betreffende elektrisch en
elektronisch afval.

Informeer bij uw gemeente of bij uw
verkoper naar de dichtstbijzijnde
inzamelplaats voor uw oude apparaten.
Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.
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¢ 6 CONSUMENTENDIENST

Eventuele interventies aan uw apparaat
moeten worden uitgevoerd door een gek-
walificeerde professionele technicus van
het merk. Als u belt, de volledige referen-
tie van uw apparaat opgeven (model,
type, serienummer). Deze informatie
wordt weergegeven op het typeplaatje
(1.1.1).

17



VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU.

S vyrobky spole€nosti De Dietrich zazijete jedine¢né chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nad&asovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou, jez €ini
kazdy pfedmét elegantnim a v dokonalé harmonii
s ostatnimi. Poté pfichazi neodolatelna touha po dotyku.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich
materidlech; Dava prednost autenti¢nosti. Spojenim nejvyspélejsi
technologie
a uslechtilych materiald znacka De Dietrich zajistuje zhotoveni
vyrobku se Spi¢kovym provedenim ve sluzbach kulinafského uméni, vasné
vS§ech milovnikd kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli s pouzivanim svého
nového pristroje velmi spokojeni.

Dékujeme Vam za Vasi divéru.

De Dietrich<O»
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m Bezpecnost a ditleZita varovani

Tento navod je také k dispozici na webovych strankach znacky.

Dékujeme Vam, zZe se pred instalaci a pouzivanim pfistroje seznamite s témito
pokyny. Slouzi pro Vasi bezpe€nost a bezpecnost dalSich osob. Tento navod k pouziti
uskladnéte u pfistroje. Pokud by se mél pfistroj prodavat nebo pfedavat jiné osobé,

zajistéte, aby byl pfedan i navod k pouziti.

Ve snaze trvale naSe vyrobky zlepSovat si vyhrazujeme pravo provadét u jejich
technickych, funkénich Ci estetickych vlastnosti jakékoli zmény souvisejici pravé s

technickym vyvojem.

Doporu€ujeme Vam zapsat si Udaje o svém pfistroji na stranku ,Servis a vztahy se
zékazniky», abyste je mohli pozdé&ji snadno vyhledat.

Tento pfistroj mohou pouzivat
déti od 8 let véku a osoby s

omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo S

nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud ziskaly
pfedtim pokyny tykajici se
bezpecného pouzivani
pfistroje a chapou mozna

rizika.

Déti si nesméji hrat s
pfistrojem.

Cisténi a udrzbu nesméji déti
provadét bez dohledu.

Déti do 8 let museji byt
udrzovany v bezpecné

vzdalenosti, nebo museji byt
pod stalym dohledem.

Pfistroj a jeho dostupné casti
jsou pfi pouzivani teplé.

Je nutno pfijmout opatfeni,
aby nedoslo k dotyku topnych

prvkad.

Kovové predméty jako noze,
vidlicky, Izice a pokli¢ky
nepokladejte na  desku,
mohou se velmi zahrat.

Va$e varna deska je vybavena
bezpecnostnim détskym
zamkem, kterym se zablokuje
jeho pouziti pfi vypnuti nebo
béhem varfeni (viz kapitola:
pouziti bezpecnostniho
détského zamku).

Vas pfistroj odpovida
Evropskym  smérnicim a
predpisim, kterym podléha.

Aby nedochazelo k ruSeni
mezi vasi varnou deskou a
kardiostimulatorem, musi byt
kardiostimulator navrzen a
nastaven v souladu s
narizenimi, ktera pro néj plati.
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!g Bezpecnost a diileZita varovani

Informujte se u vyrobce nebo
oSetfujiciho Iékare.

Vareni s olejem nebo tukem
na varné desce provadéné
bez dohledu mulze byt
nebezpetné a muize vést k
pozaru. NIKDY se nesnaZzte
uhasit ohenn vodou, ale
vypnéte vzdy napajeni
zafizeni a pfrekryjte plamen
napfiklad poklickou nebo
protipozarnim krytem.

POZOR: Vzdy je nutno mit
vafeni pod dohledem. Kratké
vafeni vyzaduje nepfetrzity
dohled.

Nebezpeli pozaru: na varné
desce neskladujte pfredméty.
Pokud je povrch popraskany,
pfistroj odpojte, aby nehrozilo
riziko elektrického Soku.

Do vymény sklenéné horni
plochy jiz pfistroj
nepouzivejte.

Zabrante narazim nadob:
sklokeramicka plocha je velmi
odolna, nikoliv vSak
neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku
horkou poklicku. Je zde riziko,
ze efekt ,bariky“ by poskodil

sklokeramickou desku.
Netfete o varnou desku
nadobim, coz by dlouhodobé
mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramické desce.

Na vareni nikdy nepouzivejte
alobal. Nikdy na varnou desku
nepokladejte potraviny
zabalené do alobalu nebo v
alobalové kapse. Alobal by se
roztavil a nevratné poskodil
vasi varnou desku.

Neuchovavejte ve skfifice pod
varnou deskou Ccistici nebo
hoflavé pripravky.

Pokud je poskozen napajeci
kabel, musi jej vymeénit
vyrobce, zarucni servis nebo
osoba s podobnou kvalifikaci,
aby se vyloucilo jakékoli riziko.
Zkontrolujte, zda se pfivodni
kabel elektrického pfistroje
zapojeného v blizkosti varné
desky nedotyka varnych zon.

K udrzbé desky nepouzivejte
parni CisticC.

Pristroj neni urCen k zapinani
prostfednictvim externiho
Casoveho spinace nebo
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m Bezpecnost a ditleZita varovani

samostatného dalkového
ovladacde.

Po pouziti varnou desku
vypnéte jejim ovladaCem a
nespoléhejte na detektor
hrnce.

VYSTRAHA: Pouzivejte
pouze ochranné prvky
navrzené vyrobcem varného
zafizeni uvedené v navodu k
pouziti jako vhodné nebo
zarazené do baleni pfistroje.
Pfi  pouziti  nevhodnych
chrani€¢d mize dojit k vaznym
urazim.

22



¢ 1 INSTALACE
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1.1 VYBALENI

Odstrafite vSechny ochranné prvky.
Zkontrolujte a dodrzujte vlastnosti
pfistroje, které jsou uvedeny na
vyrobnim §titku (1.1.1).

Do ramecku nize zapiste informace o
servisu a typu normy podle tohoto Stitku.

1.2 ZABUDOVANIi DO NABYTKU

||Type:

Zkontrolujte, zda jsou vstupy a vystupy
vzduchu volné (1.2.1). Dodrzujte udaje o
rozmérech (v milimetrech) pro nabytek,
do kterého ma byt deska osazena.

| Service:

- Zabudovani do pracovni desky
Viz schéma (1.2.2.)

- Zabudovani na povrchu pracovni desky
Viz schéma (1.2.3)

Zkontrolujte, zda mezi pfedni a zadni
Casti varné desky volné proudi vzduch.
V pfipadé instalace desky nad zasuvku
(1.2.3) nebo nad vestavnou troubu
(1.2.4), dodrzujte rozméry uvedené na
obrazcich, abyste zajistili dostateCny
vystup vzduchu vpfedu. Nalepte tésnici
spoj po celém obvodu desky (1.2.5).
Desku zasunte do nabytku (1.2.6).

Je-li trouba umisténa pod varnou

deskou, mohou tepelné pojistky
omezovat soub&zné pouziti varné desky
a trouby v rezimu pyrolyzy. VaSe deska
je vybavena pojistnym systémem proti
prehfati. Tato pojistka mize byt
aktivovana napfiklad v pfipadé instalace
nad nedostate¢né izolovanou troubou.
Kod ,F7» se pak zobrazi v prostoru
ovladacich tlacitek. V takovém pfipadé
doporucujeme zlepSit odvétrani varné
desky zhotovenim otvoru v boku nabytku
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(8 cm x 5 cm).

1.3 ELEKTRICKE ZAPOJENI
Tyto desky se musi do sité
zapojit pomoci omnipolarniho
spinate v souladu s platnymi
narizenimi pro instalaci.
Odpojeni musi byt zabudované
pevné.
Identifikujte typ kabelu varné desky
podle poctu kabell a barev:
- Kabel s 5 vlakny (1.3.1 a 1.3.2):

a) zeleno-Zluta, b) modra, c) hnéda,
d) ¢erna, e) Seda.
Pfi zapojovani desky nebo po del$im
vypadku proudu se na ovladacich
tlacitkach objevi svételné kody. Pockejte
asi 30 sekund nebo stisknéte jedno z
tlacitek, aby tyto informace zmizely a
mohli jste desku pouzivat (toto
zobrazeni je normalni a slouzi pro
pfipadny poprodejni servis). V zadném
pfipadé by na né uzivatel varné desky
nemél brat zfetel.
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(d)

Legenda tlacitek
O - Uvedeni do provozu/Vypnuti
® = zablokovaniizamek pro &isténi
0 - Vybér varné zény
O - Duozéna nebo Horizéna
0 - Displej
0 - Predvolba
© = Nastaveni vykonu/Gasu
O -casovac
0 - Funkce Uplynulého ¢asu
0 - Funkce Inteligentniho varného systému
0 - Funkce Zpétného zobrazeni nastaveni
O - Funkce Spinace
@ = Funkce Kontroly varu
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° 2 POUZITI

307

2.1 NASTAVENi VYKONU

__Power Management _

Pouze model @

Celkovy vykon va$i varné desky se musi
upravit podle vykonu vasi
elektroinstalace.

Vychozi vykon va$Si varné desky je
nastaven na nejvysSi uroven.

Jak zvysit nebo snizit uroven vykonu:
- Pfi prvnim zapojeni (ve Ihaté do 30
sekund) stlacte jakékoli tlacitko a
zobrazi se maximalni droven vykonu
(2.1.1).

Pro snizeni vykonu tisknéte tlacitko -
(2.1.2), dokud se nenastavi pozadovany
vykon.

Pro potvrzeni kratce zaroven stisknéte
tlaCitko Boost g E (2.1.3).

- Vzdy, kdy je vaSe varna deska zapnuta
(s ¢i bez zbytkové tepla), stisknéte
dlouze zaroven tladitko Boost g WA |
abyste upravili vykon.

Dostupné urovné vykonu:

Tabulka vy- |maximalni intenzita

konu kW (A)
74 32
4,6 20
3,6 16

3 13

m Ujistéte se, Ze vybrany vykon
vyhovuje pojistkam elektrického
rozvadéce.
Podle celkové vybrané urovné vykonu
bude ovlivnéno rozdéleni vykonu mezi
plotynkami.

22 VYBER NADOBI
VétSina nadobi je pro indukci vhodna.
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Pouze sklenéné, keramické, hlinikové
bez specialniho dna, médéné a nékteré
nemagnetické nerezové nadoby nejsou
pro indukéni vafeni vhodné.

Doporucujeme Vam vybirat

nadobi se silnym a rovhym dnem.
Teplo bude l|épe rozloZzeno a vafeni
rovnomérnéjsi. Nikdy nedavejte rozehrat
prazdnou nadobu bez dohledu.

m Nepokladejte nadobi na ovladaci
tlacitka.

2.3 VYBER PLOTYNKY

Mate k dispozici nékolik plotynek, na
které se nadoby mohou umistit. Vyberte
takovou, ktera vyhovuje velikosti
nadoby. Pokud je dno nadoby pfilis
malé, zaCne blikat ukazatel vykonu a
plotna nebude fungovat, i kdyz je
material nadoby doporuéeny pro indukci.
Dbejte na to, abyste nepouzivali nadobi
o0 pruméru, ktery je mensi nez pramér
plotynky.

Prumer vykon plot-| Prumer dna
pl:,t:y phrl;:‘&v();%ga) %ﬂ nadoby cm
16 2000 2400 10-18
18 2800 11-22
23 3100 3700 12-24
28 3700 15-32
Horizone [ 3700 3700 [ 15" ovanans
Duozone 3700 dlfa 'n;"f;';':n:'fyb

1/2 zone 2800 2800 11-22
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Pouze A CJ model
Dostupné urovné vykonu:

Tabulka vy- | Plotna Plotna Plotna
konu kW 16 cm 18 cm 23 cm

74 2000 W | 2800 W 3100 W

4,6 2000 W | 2550 W 2800 W

3,6 2000 W | 2400 W 2600 W

3 2000 W | 2100 W 2200 W

@ Pfi  soub&zném pouziti vice
plotynek rozdéluje varna deska vykon
tak, aby nebyl pfekroCen jeji celkovy
vykon.

Pokud nastavite maximalni vykon
(Boost) zaroven u vice plotynek, vénujte
pozornost co nejlepSimu rozlozeni
nadob a vyhnéte se konfiguracim (2.3.1
-2.3.2-23.3)

24 UVEDENi DO PROVOZU -
VYPNUTI

Stisknéte tlacitko Zapnout/Vypnout 0 .
U kazdé plotynky bude po dobu 8
sekund blikat ,0“ (2.4.1). Pokud neni
zjisténa zadna nadoba, vyberte plotynku
(2.4.2). Pokud je nadoba zjisténa, bude
,0“ blikat s teckou. Nyni si muzete
nastavit poZadovany vykon. Pokud
nenastavite vykon, zéna vafeni se
automaticky vypne.

Vypnuti zény/desky

Dlouze stisknéte tlacitko zény O , zazni
dlouhé pipnuti a displej zhasne nebo se
objevi symbol ,,H* (zbytkové teplo).
Stisknéte tlacgitko Zapnout/Vypnout,
chcete-li varnou desku zcela vypnout.

2.5 NASTAVENi VYKONU

Stisknéte tladitko + nebo - @ (2.5.1)
pro nastaveni vykonu od 1 do 19 nebo
od 1 do 14 (model @ ).

Pfi zapinani muzete prejit rovnou na
maximalni vykon (nad boost) tak, ze
stisknéte tlagitko ,,=" zony.

Prednastaveni vykonu:
Mate k dispozici Ctyfi tlacitka o
abyste mohli pfimo prejit na prfedem
nastavené urovné vykonu:

T = vykon 2 - udrzovat teplé

W = vykon 10 - pomalé vareni

™ = vykon 19 - smaZeni na
rozpaleném tuku
BOOST = maximalni vykon (2.5.2)
Tyto hodnoty vykonu Ize ménit, kromé
hodnoty BOOST.
Postupujte takto:
Varna deska musi byt vypnuta.

- Dlouze na desce stisknéte & nebo
W™ nebo ™.

- Nastavte novy vykon pomoci tlagitek +

nebo = .

- Po chvilce se ozve pipnuti, které vase
nastaveni potvrdi.

Poznamka: Vykon musi byt v rozmezi
mezi

1a3pro =
4 a 11 pro -
12 a 19 pro -
U modelu @ jsou urovné predem

nastaveného vykonu nasledujici:

™ = vykon 2 - udrzovat teplé

W = vykon 8 - pomalé vareni

== = vykon 14 - smazeni na
rozpaleném tuku
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2.6 HORIZONA /| DUOZONA

Horizone'*"_ | — Duozone __

Pro vybér volné zény se pouzije tlacitko

(d] (2.6.1). Nastaveni vykonu a
Casovace se provadi stejné jako u bézné
plotny.

Pro vypnuti zoény, dlouze stisknéte

tlacitko @ , zazni dlouhé pipnuti a
displeje zhasnou nebo se objevi symbol
»H"

Stisknete-li tla¢itko predni nebo zadni
plotny zény, funkce se vypne a prejde na
nastaven vybrané plotny.

2.7 NASTAVENi CASOVACE

Kazdd varnd zona je vybavena
pfislusnym ¢asovym spinacem.
Casovat Ize spustit, pokud je pFislusna
varna zona v provozu.

Pro spusténi nebo zménu stisknéte

tlacitko (h CGasovace (2.7.1) a pak

pouzijte tlagitka + nebo - @ (2.7.2).
Nastaveni delSi doby Ize usnadnit tak,
ze prejdete pfimo na 99 minut tak, ze
zacCnete stisknutim tlacitka =.

Na konci vareni se zobrazi 0 a ozve se
oznamovaci pipnuti. Chcete-li tyto
informace smazat, stisknéte jakékoli
tlaCitko ovladani dané varné zoény. Ve
vychozim nastaveni se po chvilce
vypnou.

Chcete-li ¢asova¢ vypnout béhem

vareni, stisknéte zaroven tlacitka + a =,
nebo se tlacitkem - vratte na 0.

Nezavisly ¢asovy spina¢ (minutka)
Tato funkce umoznuje méfit ¢as urcité
udalosti bez provadéni peceni (2.7.3).

- Vyberte nepouzitou zénu.

- Zkontrolujte, zda je klavesa stisknuta

- Nastavte ¢as tlagitky @ . Na displeji
blika ,t* (2.7.4).

- Na konci nastaveni se ,t“ stabilizuje a
odpocitava zacatek.

Probihajici odpocitavani mizete zastavit

dlouhym stisknutim tlacitka vybéru varné

zény.

2.8 Tlagitko UPLYNULEHO CASU
Tato funkce umoznuje zobrazit ¢as, ktery
uplynul od posledni zmény vykonu na
dané plotné.

Chcete-li pouzit tuto funkci, stisknéte

tacitko @ . Uplynuly cas blika na
displeji Casového spinace vybrané varné
zony (2.8.1).

Pokud chcete, aby se vareni ukoncilo v

uréeném Case, stisknéte tlacitko i a
nasledné b&hem 5 sekund stisknéte +
¢asového spinade pro zvySeni Casu
vafeni, kterého chcete dosahnout. Na
dobu 3 sekund se zobrazi uplynuly ¢as,
a pak se zobrazi zbyvajici Cas. Vas
vybér potvrdi pipnuti.

Tato funkce je k dispozici s nebo bez
funkce Casovace.

Pokud je na minutce zobrazen Ccas,
nelze tento ¢as zménit po dobu 5 sekund

po stisknuti 0 Poté, co uplyne 5
sekund, je mozné €as varfeni ménit.

2.9 ZABLOKOVANI OVLADACICH
TLACITEK

Détska pojistka

Vase varna deska je vybavena
bezpecnostni détskou pojistkou, ktera
zablokuje ovladaci tlaCitka pfi vypnuti
nebo bé&hem vareni (aby zlstalo vase

27



° 2 POUZITI

307

nastaveni zachovano). V4
bezpecnostnich dlvodd jsou vzdy
aktivni tlagitka volby zény a umoznuji
desku vypnout nebo vypnout topnou
zénu.

Uzamceni

Stisknéte tlacitko (o] (visaci zamek),
dokud se nezobrazi na displejich symbol
zablokovani ,blok® a nezazni pipnuti,
které vasi akci potvrdi (2.9.1).

Zablokovana deska v provozu

Displej varnych zén v provozu stfidavé
ukazuje vykon a symbol zamku.

Kdyz stisknete tla€itka vykonu nebo
Casovace zon, které jsou v provozu:
objevi se ,blok“ na 2 sekundy a pak
zmizi.

Odblokovani

Stisknéte tlacitko , dokud na displeji
symbol zablokovani ,blok“ nezmizi a
nezazni pipnuti, které vasi akci potvrdi.

Funkce ZAMKU PRI CISTENI

Touto funkci muzete doCasné zablokovat
varnou desku pfi Cisténi.

Chcete-li aktivovat Clean lock,

Kratce stisknéte tlacitko (o (visaci
zamek). Ozve se pipnuti a na displeji
zablika symbol ,blok".

Po uplynuti pfedem daného Casu se
zamek automaticky uvolni. Ozve se
dvojité pipnuti a ,blok* prestane suvitit.
Kdykoli mGzete funkci Zamku pfi Cisténi
vypnout pomoci dlouhého stisknuti
tagitka O .

2.10 FUNKCE ICS
Inteligentni varny systém

Tato funkce umoznuje optimalizovat
vybér plotny podle priaméru pouzité
nadoby.

Postupujte takto:

Umistéte nadobu na plotnu (napf.: & 28
cm).

Vyberte vykon Boost a pfipadné dobu
vareni.

Stisknéte tlacitko 0. Na displeji se
objevi symbol ,ICS* (2.10.1)

- bud je vybrana plotna pro nadobu
nejvhodnéjsi a ,ICS" zmizi, aby se
zobrazily vychozi parametry vareni.

- nebo vybrana plotna neni pro nadobu
nejvhodnéjsi, a pak displej zobrazi
plotnu, ktery vyhovuje nejvic a nastaveni
se automaticky pfenese na tuto plotnu
(2.10.2).

POZNAMKA: Pro pouziti této funkce
musi byt varna deska studena.

2.11 FUNKCE ZPETNEHO
ZOBRAZENI NASTAVENI

Tato funkce umoznuje zobrazit posledni
nastaveni ,vykonu a Casovace” u vSech
ploten, které jsou vypnuté méné nez 3
minuty.

Pro pouziti této funkce musi byt varna
deska odblokovana. Stisknéte tlacitko
Zapnout/Vypnout a pak kratce stisknéte

tagitko (2.11) @

Jakmile deska funguje, funkce umozriuje
pfipomenout nastaveni vykonu a
¢asovace jedné nebo vice ploten, které
jsou vypnuté meéné nez 30 vtefin.

212 FUNKCE SPINACE

Tato funkce umoziiuje pfemisténi hrnce
z jedné plotny na druhou a zachovat
pocate¢ni nastaveni (vykon a ¢as).

Kratce stisknéte tlacitko “, a symboly
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se zobrazi na displeji. Vyberte
plotnu, na kterou si piejete nadobu
premistit. Nastaveni se pfesune na vy-
branou plotnu, a mazete pak premistit na
novou plotnu i dany hrnec.

213 FUNKCE VARU
Tato funkce umozriuje var a udrzeni
varu vody napfiklad pfi vareni téstovin.

Vyberte si plotnu a kratce stisknéte

tlacitko ,Varu* (2.13.1) @ .
Jako vychozi mnozstvi vody se
doporucuji 2 litry, ale mate moznost jej

upravit pomoci tladitek + nebo - (9]
(2.13.2).

Nastavte pozadované mnozstvi vody (od
0,5 do 6 litrd).

Potvrdte stisknutim symbolu ,Varu“ nebo
vyCkejte nékolik vtefin a potvrzeni
probéhne automaticky.

Vafeni zacina.

Jakmile voda zacne vafit, ozve se
pipnuti a symbol ,Var® se objevi na
displeji (2.13.3).

Nasypejte  téstoviny a
stisknutim tlacitka ,Var*.

Ve vychozim nastaveni displej navrhne
vykon a dobu vareni 8 minut.

Nabizeny vykon a dobu vafeni vSak
nicméné mlzete upravit.

Na konci vafeni zazni zvukovy signal.
POZNAMKA: Je dulezité, aby teplota
vody na zacatku vafeni meéla okolni
teplotu, jinak by byl koneény vysledek
nespravny.

U této funkce nelze pouzivat litinové
nadobi.

Tuto funkci muzete pouzit i k vafeni
jakychkoli potravin, které se vafi ve
vrouci vodé.

potvrdte

Rada pro usporu energie

Vareni s dobfe nasazenou poklici
vede k Uspore energie. Pokud pouzivate
sklenénou poklici, muzete vareni
dokonale kontrolovat.

2.14.BEZPECNOST A DOPORUCENI
Zbytkové teplo

Po intenzivnim pouzivani mlze zustat
varna zéna, kterou jste pouzivali, jesté
nékolik minut tepla.

Béhem této doby se zobrazi ,H" (2.14.1).
Nedotykejte se tedy téchto zén.

Omezovac teploty

Kazda varna zona je vybavena
bezpecnostnim cidlem, které neustale
kontroluje teplotu dna nadoby. V
pfipadé, zZe zapomenete na varné
zapnuté zéné prazdny hrnec, tento
snima¢ automaticky upravi dodavany
vykon a omezi tak riziko poskozeni
nadobi nebo varné desky.

Ochrana v pripadé vykypéni

K vypnuti varné desky muze dojit v
téchto 3 pfipadech:

- PreteCeni, které zalije ovladaci tlacitka
(2.14.2) .

- Mokry hadr polozeny na tlagitkach.

- Kovovy pfedmét polozeny na ovladaci
tlacitka (2.14.3) .

Predmét uklidte nebo vycistéte a
vysuSte ovladaci tlaCitka a pak znovu
spustte vareni.

V téchto pfipadech se na displeji zobrazi
symbol = a zazni zvukovy signal.

Systém ,,Automatického vypnuti*
Pokud zapomenete desku vypnout, je

vase varna deska vybavena
bezpecnostni funkci ,automatického
vypnuti“, ktera automaticky vypne
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varnou zonu, na kterou jste zapomnéli,
po uplynuti pfedem daného ¢asu (mezi 1
a 10 hodinami, podle pouZitého vykonu).
Pokud se tato pojistka spusti, vypnuti
varné zony signalizuje ,AS" v ovladaci
oblasti a po dobu cca 2 minut je vydavan
zvukovy signal. Pro vypnuti staci
stisknout kterékoli z ovladacich tlacitek.

Mohou zaznit zvuky podobné

zvuku rucicek hodin.
Tento zvuk se ozve, pokud je varna
deska v provozu, a zmizi nebo se ztisi v
zavislosti na nastaveni ohfevu. Podle
modelu a kvality pouzité nadoby muze
zaznit i syCeni. Popsané zvuky jsou
obvyklé, jsou soucasti indukéni
technologie a neohlasuji poruchu.

Nedoporuc€ujeme ochranné
zafizeni pro desku.
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Na lehké nedistoty pouzijte hygienickou
houbi¢ku. Teplou vodou navlhCete
Cisténé misto a pak jej vysuste.

V pfipadé nahromadéni zapecené
necistoty, vykypéni sladkych pokrmd,
roztaveného plastu pouzijte hygienickou
houbi¢ku a/nebo specialni stérku na
sklo. Teplou vodou navlhCete Ccisténé
misto a vyCistéte jej specialni Skrabkou
pro odstranéni mastnoty, docistéte
houbickou a vysuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste teply
bily ocet a nechte pUlsobit, pak otfete
mékkym hadfikem.

Na udrzbu lesklych kovl a pro tydenni
udrzbu pouzijte zvlastni pfipravek na
sklokeramiku. Naneste zvlastni
pripravek (ktery obsahuje silikon a ma
predev§im ochranny ucinek) na
sklokeramiku.

Dulezita poznamka: nepouzivejte
praSek ani abrazivni  houbicky.
Pouzivejte krémy a houbicky uréené pro
kfehké nadobi.
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?

Pri spusténi

Zjistite, ze se objevil svételny disple;j.
Je to normalni. Za asi 30 sekund zmizi.
Pristroj se vypne nebo funguje jen
jedna strana. Zapojeni varné desky je
vadné. Ovéfte jeho spravnost (viz
kapitola o zapojeni).

Pfi prvnich varenich uvolfuje deska
zapach. Zafizeni je nové. Nechejte
kazdou zénu zahfat na si pll hodiny s
hrncem plnym vody.

Pri uvadéni do provozu

Varna deska nefunguje a svételné
displeje na klavesnici nesviti.

Do pfistroje nejde proud. Pfivod
elektfiny nebo pfipojeni jsou vadné.
Zkontrolujte pojistky a elektricky
vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazi se
jina hlaska. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Kontaktujte poprodejni servisni
oddéleni.

Varna deska nefunguje, objevi se
informace ,zablokovani“. Uvolnéte
bezpecnostni détskou pojistku.

Koéd zavady F9: napéti pod 170 V.
Kod zavady FO: teplota pod 5 °C.

Béhem pouziti

Varna deska nefunguje, zobrazi se
displej = a zazni zvukovy signal.
Doslo k preteceni nebo je na ovladacich
tlacitkach polozen predmét. Vycistéte
nebo odstrante pfedmét a znovu
zapnéte vareni.

Objevi se kod F7.

Elektronické obvody se ohfivaji (viz
kapitola o zabudovani).

Béhem fungovani zény ohievu vzdy
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blikaji svételné kontrolky klavesnice.
Pouzita nadoba neni uzplsobena.
Nadoby vydavaji hluk a deska béhem
vareni vydava klepavy zvuk (viz pokyny
,Zabezpeceni a doporuceni»).

To je normalni. U nékterych typ nadob se
jedna o pruchod energie z varné desky do
nadoby.

Po vypnuti varné desky je ventilace
nadale v provozu.

To je normalni. Umozniuje to ochlazeni
elektroniky.

V  pripadé
fungovani.
Na 1 minutu odpojte varnou desku od
napdjeni. Pokud stav nemizi, kontaktujte
servisni oddéleni.

trvajiciho  Spatného
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OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto spotfebice jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané
zivotniho prostfedi. Likvidujte je v
kontejnerech s komunalnim odpadem
uréenych k tomu ucelu.
Vas spotiebi¢ obsahuje i
mnoho recyklovatelnych
material(l. Je proto oznacen
timto logem, které Vam
B scéluje, Ze se vyfazené
spotfebie nemaji misit s jinym typem
odpadu.
Recyklace spotiebicu, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepSich
podminek podle evropské smérnice
2002/96/ES o odpadech pochazejicich z
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Obratte se na obecni ufad nebo na
prodejce, kde zjistite umisténi sbérnych
dvorll pro pouZité spotiebite co nejblize
vaSemu bydlisti.
Dékujeme Vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostiedi.
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Pfipadné opravy vaSeho zafizeni musi
provadét kvalifikovany odbornik, kterého
spole€nost autorizuje. Pokud nam budete
telefonovat, méjte pfi ruce veSkeré
potfebné udaje tykajici se Vaseho pfistroje
(obchodni oznaceni, servisni oznaceni,
sériové Cislo), urychlite tak vyfizeni své
zadosti. Tyto informace naleznete na
typovém Stitku (1.1.1).
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat’ si jedine¢né chvile.
Su pbvabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu
sa prejavuje nad€asovou estetikou a prepracovanymi kone¢nymi Upravami,
ktoré kazdému predmetu dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad,
aby navzajom spolu ladili. Mate neodolatelnu chut’ dotknut’ sa ich.
Dizajn De Dietrich si zaklada na kvalitnych a prestiznych
Materialoch; Dava prednost autentickosti. Spolo¢nost’ De Dietrich sa snazi
spojenim najnovsich technolégii
a uslachtilych materidlov zabezpecit vyrobu prestiznych
vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen,
ktoru zdielaju vSetci milovnici kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni s
pouzivanim tohto nového zariadenia.
Dakujeme vam za vasu doveru.

De Dietrich<O>
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE

OPATRENIA

Tento navod je dostupny na webovej lokalite spolo¢nosti.

Pred inStalaciou a pouzitim zariadenia sa oboznamte s tymito pokynmi. Boli
vypracované pre vasu bezpecnost a bezpecnost ostatnych oséb. Tento navod na
pouzitie uschovajte spolu s danym zariadenim. Pokial by ste zariadenie predavali
alebo prenechavali inej osobe, zabezpecte, aby obsahoval aj tento navod na pouzitie.
» Kvoli neustalemu zlepsSovaniu nasich vyrobkov si vyhradzujeme pravo vykonat
akékolvek zmeny tykajuce sa technickych, funkénych alebo estetickych vlastnosti

vyplyvajucich z technického vyvoja.

» Odporu¢ame vam, aby ste si referencie zariadenia opisali na stranu ,Oddelenie
sluzieb zakaznikom a vztahy so zakaznikmi®, aby ste ich v budicnosti lahSie nasli.

Toto zariadenie moZzZu
pouzivat deti mladSie ako 8
rokov, ako aj osoby, ktoré
maiju znizenu fyzicku,
senzoricku alebo mentalnu
schopnost, alebo osoby, ktoré
nemaju dostatocné skusenosti
alebo vedomosti, ak budu
poucené o] bezpeCnom
pouzivani tohto zariadenia a
rizikach, ktoré z toho
vyplyvaju, alebo ak budu
vySkolené na jeho pouzivanie.
Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali.
Cistenie a udrzbu, ktoru
vykonava pouzivatel, nesmu
vykonavat' deti bez dozoru.
Deti mladSie ako 8 rokov by sa
mali nachadzat’ mimo dosahu,
ak nie su pod neustalom
dohfadom.

Zariadenie a jeho dostupné
Casti sa moézu pocas
pouZzivania zohrievat.

Je potrebné prijat preventivne
opatrenia, aby sa deti nemonhli
dotknut’ teplych Casti.

Na povrch sa nesmu klast
kovove predmety, ako
napriklad noze, vidliCky,
lyziCky a pokrievky, pretoze sa
mo&zu zohrievat.

Tato varna platna je vybavena
detskou bezpecnostnou
poistkou, ktora blokuje jej
pouzivanie pri vypnuti alebo
poCas varenia (pozri kapitolu:
pouzivanie detskej
bezpeénostnej poistky).

Toto zariadenie je vyrobené v
sulade S europskymi
smernicami a predpismi, ktoré
sa ho tykaju.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE

OPATRENIA
Aby nedoslo k interferencii
medzi varnou plathou

a srdcovym stimulatorom, je
potrebné, aby bol stimulator
zhotoveny a  nastaveny
v sulade s prislusnymi
predpismi. Poradte sa s
vyrobcom stimulatora alebo
oSetrujucim lekarom.

Ak sa pri vareni na tejto varnej
platni pouziva olej alebo iné
tuky, ponechanie varnej platne
bez dozoru mbze byt
nebezpecné a mbze dojst k
poziaru. Ohen NIKDY nehaste
vodou, ale vypnite napajanie
zariadenia a plamen zakryte
napriklad pokrievkou alebo
protipoziarnou prikryvkou.

UPOZORNENIE: Na varenie
je potrebné dohliadat. Kratke
varenie si vyzaduje neustaly
dohlad.

Riziko poziaru: Na varnych
zonach neskladujte Zziadne
predmety.

V pripade, ze je povrch
prasknuty, zariadenie odpojte
od napadjania, aby sa predislo
akémukolvek riziku urazu
elektrickym pradom.
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Varnu platnu nepouzivajte
skor, ako sa vymeni skleneny
vrch.

Dbajte na to, aby nedoSlo k
narazom nadob:
sklokeramicky povrch je velmi
odolny, avSak nie je
nerozbitny.

Teplu pokrievku nekladte na
varnu platriu. ,Prisavny“ jav by
mohol poskodit’ sklokeramicky
povrch. Nadoby neSuchajte,
pretoze ¢asom by sa mohla
znehodnotit Uprava
sklokeramického povrchu.

Na varenie nikdy nepouzivajte
alobal. Na varnu platiu nikdy
nedavajte vyrobky zabalené
do alobalu alebo v hlinikove;j
tacke. Alobal by sa roztopil
a natrvalo by poskodil varnu
platiu.

Do skrinky umiestnenej pod
varnou platiou nedavajte
Cistiace  prostriedky  ani
horfavé vyrobky.

Ak je napajaci kabel
posSkodeny, je potrebné, aby
ho vymenil vyrobca, jeho
popredajny servis alebo osoby
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s podobnou kvalifikaciou, aby
sa prediSlo akémukolvek

nebezpecenstvu.
Overte, Ci sa napajaci kabel
elektrického zariadenia

zapojeneého v blizkosti varnej
platne nedotyka varnych zon.

Na Cistenie varnej platne nikdy
nepouzivajte parny Cistic.
Toto zariadenie sa nesmie
napajat na externy Casovac
ani na samostatny dialkovy
ovladaci systém.

Po pouziti varnu dosku

vypnite ovladaCom a
nespoliehajte na detektor
hrnca.

UPOZORNENIE: Pouzivajte
iba ochranné prvky pre varné
plathe vyrobené vyrobcom
varného zariadenia, ktoré su
uvedené v navode na pouzitie
ako vhodné alebo integrované
do zariadenia. Pouzivanie
nevhodnych ochrannych
prvkov méze viest k nehodam.
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1.1 VYBALOVANIE

Odstrante vSetky ochranné prvky.
Skontrolujte  vlastnosti  zariadenia
uvedené na vyrobnom Stitku a
dodrziavajte ich (1.1.1).

Do nizSie uvedenych ramcekov si
poznacte referencie servisu a typu, ktoré
sa nachadzaju na tomto Stitku, pre
buduce pouzitie.

Service “T}rpe:

1.2 ZABUDOVANIE DO LINKY
Skontrolujte, ¢i su vstupy a vystupy
vzduchu uvolnené (1.2.1). Berte do
tuvahy indikacie o rozmeroch (v
milimetroch) linky, do ktorej ma byt
varna platfa zabudovana.

- Montaz na pracovnu dosku
Pozri schému (1.2.2.)

- Zapustenie do pracovnej dosky
Pozri schému (1.2.3).

Skontrolujte, ¢i vzduch spravne cirkuluje
medzi prednou a zadnou stranou varnej
platne.
V pripade inStalacie varnej platne nad
zasuvku (1.2.3) alebo nad zabudovanu
raru (1.2.4), dodrziavajte rozmery
uvedené na obrazkoch, aby sa zarucilo
dostatocné odvéadzanie vzduchu cez
prednu stranu. Na cely okraj varnej
platne nalepte tesnenie (1.2.5).
Varnu platiu viozte do linky (1.2.6).

Ak sa rura nachadza pod varnou

platiou, tepelné bezpecnostné
systémy varnej platne nedovoluju
su€asné pouzivanie varnej platne a rary
vo funkcii pyrolyzy. Varna platha je
vybavena bezpe€nostnym systémom
proti prehriatiu. Tento bezpelnostny

systém sa moze aktivovat napriklad v
pripade instalacie na nedostatoCne
izolovanu ruru. Vtedy sa v oblasti
ovladacov varnych z6n zobrazi kéd ,F7*.
V danom pripade odporu¢ame zvysit
prudenie  vzduchu varnej platne
pomocou otvoru (8 cm x 5 cm) na boku
linky.

1.3 PRIPOJENIE K ELEKTRICKEJ
SIETI
Tieto varné platne sa musia
zapajat do siete pomocou
zariadenia, ktoré umozni ich
odpojenie na vSetkych pdloch, v
sulade s platnymi inStalanymi
predpismi. Odpojovaci systém
musi byt zabudovany do
pevného vedenia.
Zistite typ kabla varnej platne podla
poctu vodicov a farieb:
- 5-vodicovy kabel (1.3.1 a 1.3.2):

a) zelena-zlta, b) modra, c) hneda, d)
gierna, e) siva.
Pri zapnuti varnej platne alebo po
dlh§om vypadku prudu sa na ovladacom
paneli objavi svetelny kod. Pred
pouzitim varnej platne pockajte asi 30
sekund, kym nezmiznu tieto informacie
(toto zobrazenie je normalne a je uréené
pripadne pre servisni sluzbu). V
kazdom pripade ho pouzivatel varnej
platne nemusi brat' na vedomie.
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Legenda ovladacieho panela

O - Zapnutie/vypnutie

O- Zamknutie/Clean lock (Zamknutie pri Cisteni)
o- Vyber varnej zény

O - Dvojita zona alebo Horizone

0 - Displej

0 - Predvolba

© = Nastavenie vykonu/doby

O -casovac

0 - Funkcia Elapsed time (Uplynula doba)
® -runkciaics

O - Funkcia Recall (Obnovit)

0 - Funkcia Switch (Prepnut)

@ - Funkcia Boil (Prevarit)
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2.1 SPRAVA VYKONU

__Power Management _

Iba pre model |\ C/

Celkovy vykon varnej platne sa musi
prispdsobit’ elektrickej instalacii.
Predvolene je vykon varnej
nastaveny na najvysSiu uroven.
Zvysenie alebo znizenie uarovne
vykonu:

- Pri prvom uvedeni pod napatia (do 30
sekund) stlacte ktorékolvek tlacidlo a
zobrazi sa maximalna vykonnostna
uroven (2.1.1).

Ak chcete vykon znizit, stlacajte tlacidlo
- (2.1.2) , kym sa nenastavi pozadovany
vykon.

Nastavenie potvrdite kratkym stlatenim
tlacidla Boost 3 W sucasné (2.1.3).

platne

- Ak je varna platha v pohotovostnom
rezime (s funkciou zvySkového tepla
alebo bez nej), mbézete ju kedykolvek
zapnut dlhym stlaCenim tlaCidla BoosT a
™ sucasne za Ucelom Upravy
vykonu.

Dostupné urovne vykonu:

Vykon varnej|lmaximalna intenzital

platne kW
74
4,6

32
20
16
13

3.6

3

E Skontrolujte, €i nastaveny vykon
vyhovuje poistkam elektrickej siete.
Rozdelenie vykonov medzi varnymi
zbnami sa upravi v zavislosti od
vybraného celkového vykonu.
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22 VYBER NADOBY

Vacsina nadob je kompatibilna s
induk&nou technolégiou. Len sklo, hlina,
hlinik bez Specialneho dna, med
a niektoré nemagnetické nehrdzavejuce
ocele nie su kompatibilné s indukénou
technoldgiou.

Odporuéame vam pouzivat’

nadoby s hrubym a rovnym
dnom. Teplo sa lepSie rozlozi a varenie
bude homogénnejsSie. Na varnej platni
nikdy nenechavajte prazdnu nadobu bez
dozoru.

m Dbajte na to, aby ste nadoby
nedavali na ovladaci panel.

2.3. VYBER VARNEJ ZONY

K dispozicii je niekolko varnych zén, na
ktoré je mozné ukladat varné nadoby.
Vyberte tu, ktord najviac vyhovuje v
zavislosti od velkosti nadoby. Ak je dno
nadoby velmi malé, indikator vykonu
zatne blikat a varna zoéna nebude
fungovat, ani napriek tomu, Ze je
material varnej nadoby vhodny pre
indukénu platiu. Dbajte na to, aby ste
nepouzivali nadoby s priemerom
mensim ako je varna zoéna (pozri
tabulku).

[Priemer
varnej
zény
cm

Priemer dna

nadoby cm

vykon var-
nej

—

Max. vykon
varnej zény
(Watt)

2000
2800
3100
3700

16
18
23
28

10-18

11-22

3700 12-24

15-32

18 - ovalna

3700 .
panvica na ryby|

Horizone 3700

18 - ovalna

3700 .
panvica na ryby|

Duozone

1/2 zone 2800 2800 11-22
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Iba pre model A CJ
Dostupna urover vykonu:

Vykon varnej|Varna zéna|Varna zéna|Varna zéna
platne kW 16 cm 18 cm 23 cm
74 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W | 2400 W 2600 W
3 2000 W | 2100 W 2200 W

@ Pri su¢asnom pouzivani viacerych
varnych zoén varna platia reguluje
rozdelovanie vykonu, aby sa neprekrogil
celkovy vykon.

Pri pouzivani maximalneho vykonu
(Boost (Zosilnit)) na viacerych varnych
zbnach sucasne dbajte na to, aby ste
zarucili o najlepSie umiestnenie nadob
a aby sa prediSlo konfiguracii (2.3.1 -
23.2-23.3)

24 ZAPNUTIE - VYPNUTIE

Stlacte tlac¢idlo Zapnut/Vypnut 6 .

Pri kazdej varnej zéne zacne blikat' ,0*
po dobu 8 sekund (2.4.1). Ak neddjde k
zdetegovaniu nadoby, vyberte si varnu
zénu (2.4.2). Ak je nadoba zdetegovana,
,0“ blika s jednou bodkou. Vtedy mozete
nastavit pozadovany vykon. Bez
nastavenia vykonu sa varna zéna
automaticky vypne.

Vypnutie varnej zény/varnej platne

Dlho stlacte tlacidlo varnej zény G
zaznie dlhé zvukové znamenie a displej
zhasne alebo sa zobrazi symbol ,,H*
(zvyskové teplo).

Stlac¢enim tlacidla Zapnut/Vypnut sa
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vypne cela varna platia.
2.5 NASTAVENIE VYKONU
Vykon nastavte pomocou tlacdidla +

alebo - @ (2.5.1) od 1 do 19 alebo od

1 do 14 (model @ ).
Pri zapnuti mézete prejst priamo na
maximalny vykon (okrem funkcie boost
(Zosilnit)) stlagenim tlagidla ,,=*“ varnej
zoény.
Predvolba vykonu:
K dispozicii su Styri tlacidla 0 na
priamy pristup k predvolenym Urovniam
vykonu:

T = vykon 2 - Udrziavat v teple

W = vykon 10 - Dusit

™= = vykon 19 - Prudko opekat’
BOOST (Zosilnit) maximalny vykon
(2.5.2)
Tieto hodnoty vykonu je mozné upravit,
okrem funkcie BOOST (ZOSILNIT).
Postup:
Varna platha musi byt vypnuta.
- Jednym dlhym stlatenim vyberte T
alebo wWF alebo ™.
- Novy vykon nastavte stlacenim tlacidiel
+ alebo = .
- Po istej chvili zvukové znamenie
potvrdi vas ukon.
Poznamka: Vykony sa musia nachadzat
v rozsahu od

1 do 3 pre =
4 do 11 pre -
12do19pre ™
Pri modeli @ su k dispozicii
nasledujuce predvolené urovne
vykonov:
= = vykon 2 - Udrziavat v teple
W = vykon 8 - Dusit
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== = vykon 14 - Prudko opekat
2.6 HORIZONE/DVOJITA ZONA

—— Horizone*™"_ | — Duozone __

Volnu varni zénu je mozné vybrat

pomocou tlacidla (d] (2.6.1).
Nastavenie vykonu a cCasovaca sa
vykonava ako pri normalnej varnej zéne.
Ak chcete zonu vypnut, dlho stlacte

tiacidlo @, zaznie dihé zvukové
znamenie a displeje zhasnu alebo sa
objavi symbol ,H*.

Stlacenim tlacidla prednej alebo zadnej
varnej zony sa deaktivuje funkcia a
nastavenia sa presunu na vybranud varnu
zénu.

2.7 NASTAVENIE CASOVACA

Pri kazdej varnej zone je k dispozicii
Casovat. Je mozné ho zapnut, ked je
prislusna varna zéna zapnuta.

Ak ho chcete zapnut alebo upravit,

stlacte tlacidlo Casovaca h (2.7.1),

potom tlagidlo *+ ou - @ (2.7.2).

Ak chcete zjednodusit nastavenie vefmi
dlhej doby, mdzete priamo hned na
zaciatku zadat 99 minut stlaenim
tlacidla =.

Na konci varenia sa na ¢asovaci zobrazi
0 a zaznie zvukové znamenie. Tieto
informacie mézete odstranit stlatenim
ktoréhokolvek ovladacieho tlacidla
prislusnej varnej zoény. V opacnhom
pripade sa vypnu po uplynuti niekolkych
minut.

Casovag je mozné vypnuit pogas varenia
stc¢asnym stlaéenim tlacidla + a =, alebo
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navrato.

Nezavisly ¢asovac

Tato funkcia slizi na ¢asové nastavenie

udalosti bez toho, aby doslo k vareniu.

- Vyberte nepouzivanu varnu zoénu
(2.7.3).

- Skontrolujte, €i je klavesa stlacena (h

- Pomocou tlagidiel @ nastavte dobu.
Na displeji bude blikat ,t* (2.7.4).

- Po ukonceni nastavenia ,t” zostane
svietit a ¢as sa za¢ne odpocitavat.

Aktualne odpocitavanie Casu mozete

zastavit jednym dlhym stlac¢enim tlacidla

na vyber prislusnej varnej zény.

2.8 Tlac¢idlo ELAPSED TIME (Uplynula
doba)

Tato funkcia sluzi na zobrazenie doby,
ktora uplynula od poslednej Upravy
vykonu vybranej varnej zony.
Pouzivanie tejto funkcie stlacte tlacidlo

0. Uplynula doba blika na displeji
Casovaca vybranej varnej zény (2.8.1).
Ak chcete, aby sa varenie ukoncilo v

nastavenu dobu, stlacte tlacidlo o a
nasledne do 5 sekund stlacajte tlacidlo
+ ¢asovaca, aby ste zvysili dobu varenia
na pozadovanu dobu. Uplynula doba sa
bude zobrazovat 3 sekundy a nasledne
sa zobrazi zvySna doba. Zvukové
znamenie potvrdi vase nastavenie.

Tato funkcia je k dispozicii s funkciou
Casovaca alebo bez nej.

Poznamka: V pripade, Ze sa na Casovaci
zobrazuje doba, tuto dobu nie je mozné
zmenit skér ako po 5 sekundach po

stlaCeni tlacidla 0 Po uplynuti tychto
5 sekund je tuto dobu mozné upravit.
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2.9 ZAMKNUTIE OVLADACICH
PRVKOV

Detska bezpecnostna poistka

Tato varna platiia je vybavena detskou
bezpecnostnou poistkou, ktora blokuje
ovladace pri vypnuti alebo v priebehu
varenia (na zachovanie nastaveni). Z
bezpecnostnych dévodov su aktivne iba
tla¢idlo vypnutia a tlac¢idla na vyber
varnych zén a umoznuju vypnutie varnej
platne alebo vypnutie varnej zény.

Zamknutie

Tiacidlo @ (zamok) stlacajte dovtedy,
kym sa symbol zamknutia ,bloc®
(Blokovanie) nezobrazi na displejoch a
kym tento Ukon nepotvrdi zvukové
znamenie (2.9.1).

Zamknuta zapnuta varna platina
Displej pouzivanej varnej zony striedavo
zobrazuje vykon a symbol zamknutia.
Pri stlaceni tlacidiel vykonu alebo
Casovaca pouzivanych varnych zoén:

sa na 2 sekundy zobrazi ,bloc®
(Blokovanie) a potom zmizne.

Odomknutie

Tlacidlo stlacajte dovtedy, kym
symbol zamknutia ,bloc* (Blokovanie)
nezmizne z displejov a kym tento Ukon
nepotvrdi zvukové znamenie.

Funkcia CLEAN LOCK (Zamknutie pri
Cisteni)

Tato funkcia sluzi na do€asné zamknutie
varnej platne pocas Cistenia.

Aktivacia funkcie Clean lock (Zamknutie
pri Cisteni):
Kratko stlacte tlacido @  (zamok).
Zaznie jedno zvukové znamenie a na
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displeji blika symbol ,bloc* (Blokovanie).
Po uplynuti vopred definovanej doby sa
zamknutie automaticky zrusi. Zaznie
dvojité zvukové znamenie a symbol
,bloc* (Blokovanie) zmizne. Funkciu
Clean lock (Zamknutie pri Cisteni) je
mozné vypnut kedykolvek dlhym

stlacenim tlacidla @ .

210 FUNKCIAICS

Intelligent Cooking System

Tato funkcia sluzi na optimalizaciu
vyberu varnej zény v zavislosti od
priemeru pouzivanych nadob.

Postup:

Nadobu polozte na varnu zoénu
(napriklad: @ 28 cm).

Vyberte funkciu Boost (Zosilnit) a

pripadne dobu.

Stlacte tlacidlo 0 Na displeji sa
zobrazi symbol ,ICS* (2.10.1):

- bud je vybrana varna zona
najvhodnejSia pre danu nadobu a
symbol ,ICS* zmizne, aby sa zobrazili
pociato€né varné parametre;

- alebo vybratéa varna zoéna nie je
najvhodnejSia pre danu nadobu a na
displeji sa zobrazi najvhodnejSia varna
zéna a nastavenia sa automaticky
prenesu na danu varnu zonu (2.10.2).

POZNAMKA: Tato funkcia sa smie
pouzivat iba pri chladnej varnej platni.

2.11 FUNKCIA RECALL (OBNOVIT)
Tato funkcia sluzi na zobrazenie
poslednych nastaveni ,vykonu a
Casovaca“ v8etkych varnych zo6n
vypnutych minimalne 3 minuty.
Pouzivanie tejto funkcie si vyzaduje
odomknutie varnej platne. Stlacte
tlaCidlo Zapnut/Vypnut a potom kratko

stlacte tlagidio (2.11) @
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Ked je varna platha zapnuta, tato
funkcia sluzi na obnovenie nastaveni
vykonu a c&asovaCa varnych zon
vypnutych miniméalne 30 sekund.

2.12 FUNKCIA SWITCH (PREPNUT)
Tato funkcia sluzi na premiestnenie
nadoby z jednej varnej zony na druhu,
pricom sa zachovaju pociatocné
nastavenia (vykon a doba).

Kratko stlacte tlacidlo “, a na displeji
sa zobrazia symboly ====. VVyberte varnu
zonu, na ktoru chcete nadobu presunut.
Nastavenia sa presunu na vybranu varnu
z6nu a vy mbzete presunut nadobu na
novu varnu zénu.

2.13 FUNKCIA BOIL (PREVARIY)

Tato funkcia sluzi na prevarenie vody a
udrziavanie vody na bode varu
napriklad pri vareni cestovin.

Vyberte varnu zénu a kratko stlacte

tlacidlo ,Boil* (Prevarit) (2.13.1) (m) .
Predvolene je mnozstvo vody nastavené
na 2 litre, ale je mozné ho upravit pomo-

cou tlagidla + alebo - @ (2.13.2).
Nastavte pozadované mnozstvo vody
(0,5 az 6 litrov).

Vyber potvrdte stlaenim symbolu ,Boil*
(Prevarit) alebo pockajte niekolko se-
kund a potvrdenie sa vykona automa-
ticky.

Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, zaznie
zvukoveé znamenie a na displeji sa objavi
symbol ,Boil* (Prevarit) (2.13.3).

Vlozte cestoviny a ukon potvrdte
stlacenim tlacidla ,Boil” (Prevarit).

Na displeji sa zobrazi predvoleny vykon
a doba varenia 8 minut.

Avsak ponukany vykon a dobu varenia je
mozné upravit.

Na konci varenia zaznie zvukové
zZnamenie.

POZNAMKA:
voda na zaCiatku varenia
prostredia, pretoze sa
ovplyvnit kone¢ny vysledok.
Pri tejto funkcii nepouzivajte zliatinové
nadoby.

Tato funkcia sa modze pouzivat aj na
varenie akychkolvek potravin
vyzadujucich varenie vo vriacej vode.

Je ddlezité, aby mala
teplotu
tym moze

Rady na usporu energie

Ak sa pri vareni pouziva vhodna
pokrievka, je mozné dosiahnut Usporu
energie. Pri  pouzivani sklenenej
pokrievky je mozné varenie dobre
kontrolovat.

214 BEZPECNOSTNE POKYNY A
ODPORUCANIA

Zvyskové teplo

Po intenzivnom pouzivani moze byt
varna zona, ktoru ste pouzili, tepla este
niekolko minut po vypnuti.

Pocas tejto doby sa zobrazi symbol ,H*
(2.14.1).

Nedotykajte sa teda tychto varnych zén.

Regulator teploty

Kazdd varnd zona je vybavena
bezpe€nostnym  snimacom,  ktory
neustale kontroluje teplotu dna nadoby.
V pripade zabudnutia prazdnej nadoby
na zapnutej varnej zéne tento snimac
automaticky prispésobi vykon platne,&im
sa predide riziku poskodenia riadu alebo
varnej platne.

Ochrana v pripade preliatia
K vypnutiu varnej plathe méze déjst' v 3
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nasledujucich pripadoch:

- preliatie, ktoré pokryje ovladacie
tlacidla (2.14.2) .

- mokra handra polozena na tlacidlach;
- kovovy predmet polozeny na
ovladacich tlacidlach (2.14.3) .

Predmet odstrante alebo ovladacie
tlacidla ocCistite a utrite a nasledne znova
spustite varenie.

V tychto pripadoch sa zobrazi symbol =
a zaznie aj zvukové znamenie.

Systém , Auto-Stop“ (Automatické
vypnutie)

Ak zabudnete vypnut varnu zénu pod
nadobou s jedlom, tato varna platia je
vybavena bezpecnostnou funkciou
L7Automatické vypnutie“, ktora po
uplynuti vopred definovanej doby (1 az
10 hodin podla pouzivaného vykonu)
automaticky vypne zabudnutu varnu
zénu.

V pripade aktivacie tejto bezpecnostnej
funkcie sa vypnutie varnej zoény
signalizuje zobrazenim ,A“ ovladanej
zény a zvukovym znamenim, ktoré je
aktivované priblizne 2 minuaty. Staci
stlacit' ktorékolvek ovladacie tlacidlo a
zvukové znamenie sa vypne.

Mbzete pocut zvuky podobné

tikajucim hodinam.
Tieto zvuky sa aktivuju vtedy, ked je
varna platia zapnutd, a zmiznu alebo sa
ich intenzita znizi pri funkcii konfiguracie
ohrevu. V zavislosti od modelu a kvality
nadoby je mozné pocut aj sycCanie.
Opisané zvuky su normalnym javom a
sU sucastou technolégie indukénej
varnej platne a nesignalizuju poruchu.

Neodporu¢ame ochranné prvky na
ochranu varnej platne.
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Pri miernom znecisteni pouzivajte
sanitarnu Spongiu. Teplou vodou dobre
navlhdgite varnu zénu, ktoru chcete distit,
a potom ju utrite.

V pripade nahromadenia nedistét, ich
pripeCenia, vyliatia sladkych jedal,
roztaveného plastu pouzivajte sanitarnu
Spongiu a/alebo Specialnu Skrabku na
sklo. Teplou vodou dobre navlhgite
varnu zonu, ktoru chcete Cistit, pouzite
Specialnu Skrabku na sklo na vacsie
necistoty, ukoncite sanitarnej Spongie a
potom ju utrite.

V pripade kruhovych stép a nanosov
vodného kamena necistoty navihcite
teplym bielym octom, nechajte pbsobit a
utrite jemnou handric¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a
tyZzdennej udrzbe pouzivajte Specialny
pripravok na sklokeramicku varnu
platiiu. Na sklokeramicku varnu platfiu
naneste $pecialny pripravok (ktory
obsahuje silikébn a ktory ma podfla
moznosti ochranny U¢inok).

Délezita poznamka: Nepouzivajte
prasky ani drsné Spongie.
Uprednostriujte krémy a Specialne
Spongie na jemny riad.
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° 4 ANOMALIE

Pri uvadzani do prevadzk

Zistili ste, ze sa rozsvietil svetelny
displej Ide o normalny jav, ktory zmizne
do 30 sekund.

Vasa inStalacia sa vypina alebo
funguje iba jedna strana Zapojenie
varnej platne je chybné. Skontrolujte jeho
sulad (pozri kapitolu o zapojeni).

Varna platha zapacha pri prvych
vareniach. Zariadenie je nové. Kazdu
varni zénu zapnite na pol hodiny a
polozte na fu hrniec plny vody.

Pri zapinani

Varna platna nefunguje a svetelné
displeje na ovladacom paneli su
zhasnuté.

Zariadenie nie je zapojené. Je chybné
napajanie alebo zapojenie. Skontrolujte
poistky a elektricky istic.

Varna platina nefunguje a je zobrazené
iné hlasenie. Elektronicky obvod funguje
nespravne. Obratte sa na popredajny
servis.

Varna platina nefunguje, zobrazi sa

informacia ,bloc“ (blokovanie).
Odomknite  detski  bezpecnostnu
poistku.

Chybovy koéd F9: napatie je nizSie ako
170 V.

Chybovy kéd FO: teplota je nizSia ako
5°C.

Pocas pouzivania

Varna platna nefunguje a na displeji
sa zobrazuje = a aktivuje sa zvukové
znamenie.

Nie€o vykypelo alebo je ovladaci panel
zakryty nejakym predmetom. Odistite
alebo odstrante predmet a znovu
spustite varenie.
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Zobrazi sa kéd F7.
Elektronické obvody sa prehriali (pozri
kapitolu o zabudovani varnej platne).

Pocas pouzivania varnej zény
kontrolné svetla na ovladacom paneli
vzdy blikaju.

Pouzita nadoba nie je vhodna.

Pocas varenia nadoby vydavaju hluk a
varna platna zacne tukat’ (pozri rady
.Bezpecnostné pokyny a odporucania®).
Ide o normalny jav. Pri niektorych typoch
nadob to spdsobuje prechod energie z
varnej platne do nadoby.

Ventilacia pokracuje niekolko minuat po
vypnuti varnej platne.

Ide o normalny jav. Tymto spdsobom sa
chladi elektronicky systém.

V pripade pretrvavajuceho problému.
Varnu platriu odpojte od napajania po dobu
1 minuty. Ak porucha pretrvava, obratte sa
na popredajny servis.



° 5 ZIVOTNE PROSTREDIE

®

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materialy tohto zariadenia su
recyklovatelné. Podiefajte sa na
recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia a ulozte ich do
komunalnych kontajnerov uréenych na
tento ucel.
Toto zariadenie obsahuje tiez
mnoho recyklovatelnych
materialov. Je oznacené tymto
logom, ktory oznaluje, Zze
I Orotrebované zariadenia sa
nesmu mieSat’ s ostatnymi odpadmi.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat
v najlepSich podmienkach v sulade
s europskou smernicou 2002/96/ES
o likvidacii elektrickych a elektronickych
zariadeni.
Podrobné informacie o najblizSich
zbernych miestach opotrebovanych
zariadeni ziskate od mestského uradu
alebo predajcu.
Dakujeme vam za va$u spolupréacu
v oblasti ochrany Zivotného prostredia.
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* 0 ODDELENIE SLUZIEB ZAKAZNIKOM s/

Pripadné zasahy na =zariadeni musi
vykonat kvalifikovany odbornik spolo¢nosti.
PocCas telefonatu si pripravte vSetky
potrebné referencie zariadenia (obchodna
referencia, referencia servisu, sériové
Cislo), aby sa zjednodusil proces
vybavovania ziadosti. Tieto informacie sa
nachadzaju na vyrobnom S§titku (1.1.1).
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ATAITHTOI
ITEAATEZ,

H avakdAuywn Twv TpoidvTwyv De Dietrich odg TTpooc@épel povadika
ouvaioBnuaTa.

NiwoTe TNV €AEN dueoa, atrd 1o TTPwTo BAEPua. H TTo1éTnTa TOu OoXEdIAoUoU
avadelkvUeTal JEow TNG SIaXPOVIKAG aloBNTIKAG KAl TWV TTPOTEYHEVWV
TEAEIWUATWYV KAl KOBIOTA TIG CUOKEUEG KOUWEG KOl EKAETITUGUEVEG, TEAEIO
EVOPUOVIOUEVEG PETALU
TOUG. 2TN OUVEXEIA, UTTOKUWYTE OTNV aKATaviknTn €mOuuia Kai ayyi¢Te Ta.
O oxediaopdg De Dietrich Baciletal o€ UNIKG avOeKTIKG
KOl EVTUTTWOIOKA, VW N auBevTIKOTNTA KATEXEI EEXWPIOTH B€an.
2uvdudlovTag TNV TTIO TTPONYMEVN TEXVOAOYia
pe TToAuTeEA UAIKG, n De Dietrich e€ao@aAilel Tnv kataokeun
TTPOIOVTWYV UYWNAAG TTOIOTNTAG OTNV UTTNPETIa TNG PAYEIPIKAG TEXVNG, £va
Té00g
TToU polpadovTal 6Aol o1 AATpeIg NG Koudivag. EuxopaoTe va attoAauavere
TN XPron auTthg TNG VEOG CUOKEUNG.

EuxapioToUpe yia Tnv EUTTIOTOOUVN OAG.

De Dietrich<O>
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mAE DPAAEIA KAI X HMANTIKEY IIPOPYAAZELY

AuTég o1 odnyieg eival emiong diabéoiueg otn dladikTuakn ToTrobeCia NG
€TAIPEIQG.

AloBACTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG GUUBOUAEG TTPIV OTTO TNV €YKATACTACH KaI TN XPARoN
NG ouokKeUnG. MpoopifovTal yia TNV TTpoaTacia TNG OIKAG 0OG A0PAAEING, aAAG Kal
NG ao@aAciag Twv AAAwv. PUAGETE auTéG TIG 0dNYiEg XPrONG KOVTA OTN CUCKEUN OAG.
Edv n ouokeun mTmwAnBei | mapaxwpnbei oe GAAo dTopo, BeBaiwdeite o1 Ba
ouvodeleTal aTrod TIG 0dNyieg XpProng.

*>T0 TTAQiCI0 TNG CuVEXOUG TTPOCTIABeIag TTou KataB&AAoue yia Tn BeATiwon Twv
TTPOIOVTWY pHag, dIaTNEOUNE TO SIKAIWUO VA TPOTTOTTOIOUME TA TEXVIKA, AEITOUPYIKA A
a1I0ONTIKA TOUG XAPAKTNPICTIKA, JE OTTOIOVONTIOTE TPOTTO BewpoUpe OTI GUVADE! PE TNV
TEXVIKN TOUG BeATiwon.

* Mpokeiyévou va avaTpéxeTe EUKOAQ OTOUG KWOIKOUG avapopdg TNG CUCKEUNG GAg,
0aG GUVIOTOUWE VO TOUG ONUEIVETE OTN 0eAida «YTTNpeaia EEuTTnpéTnong MeAaTtwvy.

utté ouvexn TiBAswn.

H ouokeury autry pmopei va H OUOKEUN Kal Ta
XPNOolIJoTrolEiTal amd TTaIdid TpooTeAdoIna pépn NG
NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal aTrd BepuaivovTal KaTé TN Xpron.

atopa  Ue  TTEPIOPIOHEVEG  Mpérre va AapBavete
OWHATIKEG, AIOBNTNPIAKES N 11po@UAGEEIS TTPOKEINEVOU Va
VONTIKEG  IKAVOTNTES N HE  pnv akOUPTTATE Ta BEPUAVTIKA
ENAEIYPN EPTTEIPIOG ] YVWOEWV, oTOIXEIQ.

€POOOV TOUG EXOUV O0BEl T  peraAAIKG  QvTIKEipEVQ,
OWOTEG 0ONYiEG OXETIKA PE TNV i paxaipla,  TTpoUvIa,
aoQaAn XPNON TNG OUOKEUNG  kouTdAid Kal KOTIAKIA, OV
Kal €QOOOV KATAVOOUV TOUG rpétrel  va  TOTTOBETOUVTAL

KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA. TEVW OTNV ETIPAVEIA, OIOTI
Ta TTaidid dev TTp£1T£| va ”Tropei va YiVOUV KauTa.
Traidouv e TN OUOKEUR. H ouokeunl oag SiaBéTel

O  kaBapiopds KAl N guotnua  ao@dAelag  yia
ouvtnpnaon amo Tov XPNOoTN  maidid, 1o otoio eutrodilel TN
Oev Ba TIPETTEN VA YIVOVTOI OTTO  yofion TG KaTd T SIOKOTH
TTaIBIG XWPIg €TTITAPNON. AeIToupyiag fj KaTé Tr SIGPKEIQ
Ta madid KATW TwWv 8 €TWV oy HOYEIPEUOTOC (BA.
TPETTEL VO TTOPAMEVOUV  gepdhaio  «XpAon  Tou
HOKPI, EKTOG €GV BPIOKOVTAl  GygTAPaTOC ao@EAeiac yia
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mAE DPAAEIA KAI XHMANTIKEY IIPODPYAAZEELY

TaIdIA»).

H ouokeur oag gival cuuewvn
ME TIG eupwTTaikEG OdNyieg Kal

TOUG  KOVOVIOUOUG  OTOUG
OTTOIOUG UTTOKEITAI.
Na va unv  utmdpouv

TTapeUPBOAEC  avaueoa OTn
OUOKEUN Kal O0€ KapdIako
BnuatoddTtn, o PnuatodoéTtng
TIPETTEI va €ival oXEDIOOUEVOS
Kal puBuIouévog oUUPWVa HE
TOUg AVTIOTOIXOUG
Kavoviououg. ATtreuBuvBeite
OTOV ~ KATOOKEUQOTH)  TOU
BNuatodoTtn ) oTov BepdtTovta
ylatpd 0ag.

To payeipepa pe xprjon Aadiou
N NITTOPAG ouTiag OTIC €0TiEG
Kal Xwpicg eTTiBAewn uTTOpEl Va
givar  emkivduvo  kal  va
TTPpoKaAéoel TTUpkayid. Mnv
ETTIXEIPNOETE MOTE va
oBnoete ™ QWTIA HE VveEPO.
AvTiBeTta, B€0TE Tn OUOKEUN
EKTOG AciToupyiag Kal MPETA
OKETTAOTE TN  QAOya, vyia
TTAPAdEIYUA, ME £V KATTAKI N
ME IO KouBEpTa TTUpOOREonG.

MPOZOXH: 10 payeipepa Ba

TIPETTEI VA YiVETAI JE ETTIBAEWN.
AKOuUn Kal  TO payeEipEpa
ouvToung OIAPKEIOG ATTAITEI
ouvexn eTiBAewn.

Kivdbuvog Tupkayldg: punv
TOTTOBETEITE AVTIKEIMEVA TTAVW
OTIG (WVEG PJAYEIPEPATOGC.

Edav n emeaveia €xel payioel,
QATTOOUVOEOTE TN OUOKEUN YIa
va atmo@euxBei o Kivduvog

NAEKTPOTTANEIaG.

Mnv XpNnoIJOTTOINCETE Eava TN
OUOKeUn, WG oTou
avTiIKaTaoTaBei n  yudAivn
ETTIPAVEIQ.

ATTOQEUYETE va XTUTTATE TA
oKeun: n UOAOKEPAMIKN
ETIPAVvEIQ givai TTOAU
avOeKTIK, aAAd Kal
aBpauaoTn.

Mnv  ToTmroBeTEiTE CeoTd
KATTAKIO ETTAVW OTn OUOKEUN,
oe opifovTia Béon. Evdéxetal
va TTPOKANBEi TO QaIVOPEVO
«Bevroulon Kal va
KATOOTPAPEI N UAAOKEPAMIKN
EM@QAvela. ATTOQEUYETE Va
oUpETE Ta OKEUN, KABOTI UE TOV
XPOVo JTTopEi va @Bapouv Ta
dlaKOOUNTIKA  OTOoIXEId  TNG
UOAOKEPAUIKAG ETTIPAVEIAG.

ox|I
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mAE DPAAEIA KAI X HMANTIKEY IIPOPYAAZELY

Mnv  XpnOIUOTIOIEITE  TTOTE
aAOUUIVOXOPTO yia TO
Mayeipepa. Mnv TotToBeTeiTe
TTOTE TTAVW OTN OUCKEUN 0Ag
TTPOIOVTA CUOCKEUAOUEVOA UE
aloupivio 1 o0e OKelOGg
aAloupiviou. To aAoupivio Ba

AMwoel kal Ba  TTPOKANOEi
avetTavopbwtn {nuid  OTN
OUOKEUN YAYEIPEPOTOG.

Mnv @uAdooeTe TTpOIGVTA
ouvtApnong N eUQAEKTa
TPoidvTa OTo £TMITTAO  TTOU
BpiokeTalr  KATW ammod TN
OUOKEUN.

Edv 10 KaAwdio Tpopodoaiag
éExel  @Bapei, TIpETTEl  va
avTikataoTtaBei amd  TOV
KATOOKEUQOTH, TNV UTINPECia
eguUTTNPETNONG META TNV
TTWANOCN TOU KOTAOKEUAOTH N
amd  KatdAAnAo  apuoddio
dToo, YyIa TNV aTToQuUYH KABE
KivoUvou.

BeBaiwBeite o611 TO KOAWDIO
TPOYOBOTIAG TUXOV NAEKTPIKAG
OUOKEUNG TTOU givai
ouvOedePEVn  KOVTA  OTn
OUOKEUN Ogv EPXETAI O€ ETTAQPN

ME TIG CWVEG PAYEIPEPATOG.
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Mnv  xpnolyoTrolgiTE  TTOTE
OUOKEUEG KABApIoPoU Pe aTud
yla Tn  ouviApnon NG
OUOKEUNG 0aG.

H ouokeury dev TTpoopileTal
yla gvepyoTroinon ME
€CWTEPIKO XPOVOdIaKOTITN N
geXxwpIoTo ouoTnua
TNAEXEIPIOMOU.

Meta ™n xpnon, OIOKOWTE TN
AsITOoUpyia  TWV  PAYEIPIKWYV
EOTIWV XApN OTA XEIPIOTAPIA
eAéyxou Kal unv BacifeoTe 0N
AeiToupyia avixveuong
OKEUWV.

MPOEIAOMOIHZH:
XPNOIYOTIOIEITE pMovo
TIPOOTATEUTIKA KAAUPPATA YIa
MOYEIPIKEG €OTIEG TTOU €XOUV
oxedIaoTEi atod TOV
KATOAOKEUQOTH TNG OUOKEUNG
MAyEIPEPATOG KAl TA OTToid
ougTAVOVTal OTIG 0O0nYieg
XPAoNG wg KAatdAAnAa, n ta
oTToia  €ival EVOWPATWHEVA
otTn ouokeun. H  xpnRon
OKATAAANAWY TTPOCTATEUTIKWV
KOAUPPATWY MTTOpEil  va
TIPOKOAETEI ATUXAMATA.



¢ 1 EI'KATAXTAYH

/

1.1 AQAIPEZH ZYZKEYAZIAZ
A@aipéoTe OAa Ta TTPOCTATEUTIKA UAIKA.
EAéyETe Kal TNPAOTE Ta XOPAKTNPIOTIKG
TNG OUOKEUNG TToU gp@avidovtal oTnv
mvakida ofuavong (1.1.1).

2NUEILOTE OTA TTOPOKATW TTAQiCIO TOUG
KwAIKoUG a€pIg Kal Tov TUTTO TTPOTUTTOU,
TToU gp@avifovral oTnVv TIvokida, yia
MEAANOVTIKE Xpron.

Service “Type:

1.2 ENTOIXIZMOZX ZE ENINMAO
BeBaiwBeite 611 01 €icodol kal £0d01 Tou
aépa Oev @pdcoovTtal (1.2.1). AdBete
utréwn TIg evdeigelg Twy dlaaTdoewy (0€
XINlOOTd) TOU €TTTAOU  OTO  OTTOIO
TTPOKEITAI VO EVTOIXIOTOUV Ol PAYEIPIKEG
€0TiEG

- Evroixiop6g Tdvw oTov  TTAyko
epyaoiag

BA. eikéva (1.2.2.)

- Evroixiop6g oto idlo emmitredo pe TOvV
TdyKo epyaaciag

BA. eikéva (1.2.3).

BeBaiwBeite 6T 0 aépag KUKAO®OPEi
OWOTA PTTPOG KAl TTIow atrd TN CUOKEUR
oag.

Xg TepiTTwon eykatdotaong  TNG
OUOKEUNG eTavw atd ouptdpl (1.2.3) N
Tavw atré evtoixi{opevo @oupvo (1.2.4),
TNPAOTE TIG d100TAOEIG TToU
emonuaivovTal oTIG €IKOVEG,
TIPOKEINEVOU VO DIaCQOAITETE €EOPXNG
6T n €fodog aépa eival ETTAPKNAG.
KoAAAoTe TO TTapéuBuopa aTeyavoTnTog
og 6A\o Tov TTaT0 TNG OUOKEUNG (1.2.5).
ToTroBeTAOTE TN OUCKEUN OTO ETTITTAO

(1.2.6).
Eav n o @olUpvog oag eival
TOTTOBETNUEVOG  KATW AT TN

OUOKEUN, Ol BepUIKEG AOQAAEIEG TNG
evOExeTal va TTEPIOpiooOUV ™mv
TAUTOXPOVN XPHON TNG CUOKEUNG KAl TOU
@oupvou oTov TPOTTIO  AciToupyiag

TupodAuong. H ouokeury ocag eival
€€OTTAIOPEVN PE oUOTNUA a0PAAEIag aTod
v utepBéppavon. Auté 1o ouoTnua
AO0QAAEIOG PTTOPET va evepyoTTOINGEi, yia
Tapadelyua, o€ TEPITITWON
EYKATAOTAONG E£TTAVW ATTO QOUPVO TTOU
Oev  gival €MOPKWG  Mpovwpévog. O
KWOIKOG «F7» epgaviletal oOTIG {WVEG
eEAEYXOU. € QUTH TNV TIEPITITWON, OAG
TTPOTEIVOUUE VO QUEAOETE TOV £EaePIOUO
TWV €0TIWV 0AG ONUIOUPYWVTAG €Va
dvolyua oTo TTAdI Tou eTTiTTAOU (8 cm x 5
cm).

1.3 HAEKTPOAOTIIKH £YNAEZH
AuT n ouokeun TTPETTEN va gival
ouvoedepévn pe TO BIKTUO PEOW

EVOG ao@aAeIOdIaKOTITN
oUUOWVO HE TOUG I0XUOVTEG
KQVOVIOPOoUG EYKATAOTAONG.
Mpétel va UTTApPXEI MO
EVOWPATWHEVN dlaTagn
amoouvdeong oOT0  OTOBEPO
OiKTUO.

MpoodiopioTte TOV TUTTO KaAwdiou TNG
OUOKEUNG, ME Bdon Tov aplBpd Twv
vNUATWYV Kal Ta Xpwuara:
- KaAwdio pe 5 viparta (1.3.1 kai 1.3.2):
a) TTPACIVO-KITPIVO, B) UTTAE, V) KOQE,
d) paupo, €) yKpl.
Otav BéteTe 0€ AcIToupyia TN CUOKEUR N
MeTd  amd  TapaTeTapévn  OIAKOTN
peUPOTOG, €UGAVICETAI EVOG QWTEIVOG
KWOIKOG  oTa  TTAAKTPpa  €Aéyyou.
Mepipévere 30 deUTEPOAETTTA TTEPITTOU N
TatTAoTE  éva  TIANKTPO  WOTE Ol
TANpoQopieg autég va egagavioTolv,
TIPOTOU XPNOIUOTTOINCETE TN OUOKEUN (N
évdeIign autr €ival QUGOIOAOYIKN  Kal
TTPOOpICeTal yIa va XpnoiyoTtroinBei, edv
XPEIQOTE, atéd ™mv YTnpeoia
E¢uttnpétnong petd v MNwAnon). e
Kapia TTepITTTwon dev TTPETTEI va TN AABEl
uTTOWnN O XPrOoTNG TNG CUOKEUNG.
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¢ 2 XPHXH

2.1 AIAXE'IPIZH IZX'YOZ

__Power Management_—

MovTéAo |\ C/ OTTOKAEIOTIKG

H ouvoAikn} 10XUG TNG OUOKEUNG TTPETTE
va  TTpocappoleTal otnv  1I0XU NG
NAEKTPIKAG 0AG EYKATAGTAONG.

ATTO TTpoETTIAOY, N 10XUG TNG CUOKEUNRG
payeipéuaTog pubuifeTal aTo UYPNAOTEPO
emitedo.

Ma va au§foeTe | Vo HPEIWOETE TO
emimredo 10x00G:

- Tnv mpwTtn @opd Tou BéteTe TN
ouokeury oe  Aeitoupyia  (evrtog 30
OEUTEPOAETTTWV), TTATAOTE OTTOIOdNTIOTE
TANKTPO Kol Ba eP@AvIOTEl TO PEYIOTO
emimedo 10006 (2.1.1).

MNa va peiwaoere TNV 10K0, TTATACTE TO
TAAKTPO - (2.1.2) péxpr va €TmAeyei n
I0XUG TTOU €TTIOUEITE.

Na empBefaiwon, TaTAOTE OUVTOUA
TOUTOXPOVO TO TTARKTPO BOOST ko
(2.1.3).

- OmroiadAmoTte GAAN OTIyun, €dv n
OUOKEUN €ival o€ KOTAOTOON QVAPOVAG
(ME A Xwpig evatroueivaca BepudtnTa),
TIOTAOTE TTAPOTETOMEVA TAUTOXPOVA T
TIAAKTPQ BOOST ko W yia vo aAAGEeTe
NV 10x0U.

AiloBéoipa etrireda 10K00G:

loxug ou-
oKeung kW

7.4

4,6

3,6
3

péyioTn éviaon

32
20
16
13

E BeBaiwBeite 611 n 10x0UG TTOU €Xel
emMAeyei  givar  KatGAANAn  yia  TIg
Q0QAAEIEG TOU NAEKTPIKOU TTiVAKA.

Avdhoya pe T0 GUVOAIKO ETTITTEDO 10XUOG
Tou €xel €miAeyei, Ba eTnpeacTei n
KOTOVOUN TNG I0XU0G PETALU TWV ECTIWV.
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2.2 ENIANOTH ZKEYOYZ

Ta TePIO0OTEPA OKEUN €ival CUPBATA pE
TNV emaywyr. Mévo ta yudAiva okeun, Ta
TAAIVA, Ta OKeUn OAOUMIVIOU Ywpig
€10IKG TTATO, Ta XAAKIVA KAl OPICUEVA [N
jayvnTiké avoeidwTta  okelun  dev
AeIToupyoUV O€ ETTAYWYIKEG EOTIES.

Z0G TIPOTEIVOUME VA TIPOTIMATE

OKEUN ME XOVTPO Kal iolo drTo. H
BepudTnTa OO KATAVEPETAI KOAUTEPO KAl
TO Jayeipeya Ba gival TTIO OUOIOYEVEG.
Mnv a@rivete TTOTE Xwpig €MITAPNON TNV
€oTia avappévn EXovTag ToTroBeTroEl éva
Gde10 okeUog.

m ATTOQUYETE VO TOTTOBETEITE TA OKEUN
Tavw oTa TTARKTPA EAEYXOU.

2.3 EMIAOIH EXTIAZ

AloBéteTe OIAPOPEG €0TIEG OTIG OTIOIEG
MTTOPEITE  va  TOTTOBETACETE  OKEUN.
EmA£ETE TNV €0Tia TToU oag TaIpIadel, P
Bdon 10 péyebBog TOou OKevwoug. Edv n
Baon Tou OKevoug eival uTTEPBOAIKAG
MIKpR, n évdein 1oxUog Ba apxioel va
avaBoofAver kar n eoTia dev  Ba
AEITOUPYAOTEl, kKON KAl av To UAIKO Tou
OKEUOUG CUVIOTATAl YIa TNV E€TTAYWYIKN
eoTia. PpovTioTE va PNV XPNOIPOTIOIEITE
OKeUN OIANETPOU MIKPOTEPNG QUTAG TNG
eoaTiag (BA. mivaka).

Aiape-
TPOG
£oTiag
cm

16
18

AlapeTpog
Tou TrdTou
Tou oKkeUOUG
cm

10-18
1-22

10XUg
£o0Tiag

y———

2400

Méy. 10xUg
eoTiog (Watt)

2000
2800

23
28

3100
3700

3700 12-24
15-32

18 - yapiepa

Horizone 3700 3700

18 - yapiepa

Duozone 3700

1/2 zone 2800 2800 1-22
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Movtého @ amokAsioTikd
AlaBéoipa emitreda 10XU0G:

loxUg ou- EoTia EoTia EoTia
okeung kW 16 cm 18 cm 23cm
74 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W | 2400 W 2600 W
3 2000 W | 2100 W 2200 W

@ Katrd Ttnv Ttautoyxpovn xpnon
TTOMWYV €0TIWV, N OUCKEUN BlaxelpiCeTal
TNV KATOVOMN 10XU0G, TTPOKEINEVOU Vva
pnv uttaper utrépBaon TG OUVOAIKAG
10XU0G TNG OUOKEUNG.

E@ooov xpnolyoTtroieite TN PEYIOTN 10XU
(Boost) oe TTOMEG €0Tieg TauTOXPOVA,
@POVTIOTE va TOTTOBETAOETE ME TOV
KaAUTEPO duvaTd TPOTIO T OKEUN Kal
ATTOQUYETE TOUG TPOTTOUG Xprong (2.3.1 -
23.2-23.3)

24 ENAPZ=H / AIAKOMH
AEITOYPIIAZ
Matiote 71O /

TANKTPO  ‘Evapéng

AloKOTTAG AgiToupyiag 0

H €évdeitn «0» avaBoofrivel oe Kdabe
eoTia yia 8 Oeutepdietita (2.4.1). Edv
Oev €VTOTTIOTEI Kavéva OKEUOG, ETTIAECTE
v eoTia oag (2.4.2). Edv evromorei
okevog, n évoeign «0» avaBoofrvel pe
Mia TeAgia. € QuTO TO ONUEIO, UTTOPEITE
va pubpuioete TNV €mBuunTA 10x0. Edv
Oev emIAECETE 10XU, N QWVN POYEIPEPATOG
Ba ofnoel auTéuaTa.

Aiakotr] AgiToupyiag piag Jwvng
HayEIpEPaTOG /| CUOKEUNG
MartAoTe TTapaTeTapéva oTo TTARKTPO TNG
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{wvng G, OKOUYETAI TTOPATETAPEVA
€Vag XapaKTNPIOTIKOG HXOG Kal N 086vn
oBrvel i eygeavietar 1o oUPBoAo «H»
(evatropeivaca BepuotnTa).

MathoTe 10 TMARKTPO ‘Evapén / Alakotm)
A€IToupyiag ylia va OTTEVEPYOTTOINOETE
TTAfPWG TN OUCKEUN.

25 PYOMIZH IZXYOZ

MatAoTe TO TTAAKTPO + 1 - (0] (2.5.1) via
va puBuiceTte 1O €TiTTESO 10YXUOG ATTO TO
1 éwg 10 19 | amd 10 1 éwg 1O 14

(powéAo@ )-

Otav n ouokeun TiBeTal o€ AsiToupyia,
pTTOpEiTE Va TTEPAOETE aATTEUBEiag OTn
péyioTn 10XU (eKTOG amd Tn pubuion
boost), TTaTwvVTag TO TTARKTPO «=» TNnG
quvng.

MpoeiAoyn 10xU0G:

Exete otn 01GBeon) oag TéOOEpPQ

TTANKTPO L f] yla va petafeite atreubeiag
oTa TTpokabopicuéva eTitreda 10XU0G:
T = 10YU¢ 2 — Alatipnan BepuotnTag
W = 10xU¢ 10 — ZiyoBpdaiuo

™= =10x0¢ 19 — Toydpiopa

BOOST = péyiotn 1ox0g (2.5.2)

AuTéG o1 TIUEG 10XUOG pTTopoUV va
TpoTToTToINBOUYV, €KTOG ATTd Tn PUBUIoN
BOOST.

Kavte 10 €€N1G:

H ouokeun TpéTTel va gival apnopévn.
-EmMAETE = 1) WR ] ™ TTATWVTOG
TTOPOTETAUEVA.

- PuBpuiote TN Vvéa 10x0 TATWVTAG TO
TARKTPO * 1) = .

- 'Eva nxnmiké onupa empBeRaivel Tnv
eEVEPYEId Oag PETA ATl HEPIKA
OeUTEPOAETTTA.

Inueiwon: O1 TIHEG 10xU0G TTPETTEl VO
eival petagu
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—a

1 ka1 3 yia =
4kai 11yl =
12 ka1 19 yia ™=

MNa 1o povtéAo | CJ ITa TTpokaBopiouéva
emimeda 10XU0G ival Ta €ENG:
™ =10x0¢ 2 — Alatipnon BepudtnTag
W = 10YU¢ 8 — ZIyoBpdaiyo
™= =10x0¢ 14 — Toydpiopa

2.6 HORIZONE / DUOZONE

Horizone'*"_ | — Duozone __

H emAoyn Tng €AelBepng Qwvng yivetal

ME TO TTANKTPO o (2.6.1). H pUBuion Tng
I0XU0G Kal TOU XPOVOOJIaKOTITN YiveTal
OTTWG VIO PIa KOVOVIKN €0TIAL.

MNa va OlokéweTte T fwvn, TTOTACTE

TTapaTeTagéva 70 TTARKTPO @, -
akouyeTal TTOPATETAUEVA £vag
XOPAKTNPIOTIKOG NXOG Kal ol 0B8d6veg
oBrvouv 1 epeavicetal To aUUBoA0 «H».
To maTnUa €vog TIARKTPOU  €0TIAG
pTTpooTd 1 mTiocw amdé T Jwvn
poyelipéuaTtog Ba  atrevepyoTToINgEl TN
Aeiroupyia kai Ba peTa@épel TIG pubuioelg
oTnv eTMAgypévn €0Tia.

2.7 PYOMIZH XPONOAIAKONTH
KdBe Cwvn payeipéuatog OlabéTel Tov
OIKO TNG XPOvodIakoTTn. MOAIG BéoeTe
Mia dwvn o€ Agitoupyia, UTTOPEiTE VA
B¢éoeTe O€ AeIroupyia Kal Tov avTioTolxo
XPOVOJIOKOTTTN.

Ma va Tov B€oeTe o€ Aeitoupyia 1) va Tov

TPOTTOTTOINCETE, TTATACTE TO TTANKTPO

TOU XPOVOBIaKOTITN (2.7.1) Kai £TTEITA TO
miktpa + 1 - @ (2.7.2).

MNa eukoAétepn  pUBUION  peyaAou

XPOVIKOU OIOOTANATOG, MTTOPEITE Vva
peTaBeite ammeuBeiag oTn pUBUION Twv 99

AETTTWV TTATWVTAG OPXIKA TO TTAAKTPO =.
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270 TENOG TOU PAYEIPEUATOS, EUPAVICETAI
n évoeign «0» kal akouyeTal €vag
XAPAKTNPIGTIKOG TTPOEIBOTTOINTIKOG NXOG.
MNa va dlaypdyete  autég  TIG
TTANPOYOpPIEG, TTATACTE OTTOIOdNTTOTE
TTARKTPO eAéyxou ™mg {wvng
MayeIpéuaTog. AIaQOPETIKA, Ba
OTOPOTACOUV PETA aTTd Aiyo.

Ma va oTapaTAoETE TOV XPOVOdIaKAOTITN
Katd Tn OIGPKEIO TOU HAYEIPEPATOGC,
TIaTAOTE TauTdXPOVa Ta TTARKTPA *+ Kai =
, N eTava@épete Tn pUBuion ato 0 pe T0

TIAAKTPO =.

AvegdpTnTO XPOVOMETPO

Autl  n  Aeitoupyia  emTpéTTEl TN
XPOVOUETPNON KATTOIOG £PYATIag, XWPIg
va UTTApXEl Jayeipepa o eCENIEN.

- EmA&ETE pia Qwvn eoTiag TTou  dev
XPNOIUOTTOIEITAl.

- Kavre mieoTei éva TTARKTPO (h .
- PuBpioTte 10 Xpdvo, XPNOINOTTOILVTAG

Ta  TTAAKTPO O >Tnv
avapoofryver n €voeign “t”.

- OT1av ohokAnpwoete TN puUBUION, n
£vdeign “t” otabepotroieital kol apyider n
avTioTpo®n WETPNON.

MTropeiTe va TEpUATICETE UIa AVTIOTPO®N
METPNON ME TO TTAPOTETAPEVO TTATAMA
TOU TTAAKTPOU €TTIAOYNG TNG EOTIAG.

006vn

2.8 NARkTpo ELAPSED TIME
Me autry Tn Aeimoupyia pTTOpPEITE VO
TTPORAAETE TOV XPOVO TTOU TTAPABE aTTd
TNV TeAeuTaia aAAayr 10XU0OG Ot HIa
OUYKEKPIYEVN EOTIAL

MNa va XpnoIYOTIOINOETE

auty TN

Aeitoupyia, TTATAOTE TO TTAAKTPO 0 O
XPOVOG TToU €xel TTapEABEl avaBoofrvel
oTnv 00dvn TOou XPOVOJBIaKOTITN TNG
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emAgypévng €aTiag (2.8.1).

Eav BéAete  va  oAokAnpwBei TO
MOYEipEPNA 0OG O GUYKEKPIPMEVO XPOVO,
TTATAOTE TO TTAAKTPO Kal, META aTTrd 5
deutepdAetta, Tatiote 10 *  TOU
XPOVOBIOKOTITN YIa VO E€TTIAEEETE TOV
XPOVo payeipéuatog Tou emBupeite. H
€vdeign Tou Xpoévou TIou TTaprABe
TTapapével aTabepr) yia 3 deUTEPOAETTTO
Kal JETA ep@aviCetal n €vdeifn Tou
XPOVOU TTOU aTTOUEVEL. Oa OKOUCETE Eva
NXNTIKO onua Tou emReBaAIWVEl TNV
€TTIAOYI| 0OG.

AuTA n Asitoupyia uTTdpyel JE 1 Xwpig TN
AeiIToupyia XpovodiakoTTTn.

Znueiwon: Edv epgaviCetal KATTOIOG
XPOVOG OTOV XPOVODBIOKOTITN, Oev gival
duvaTtév va Tov aAAdgete ota 5
OeUTEPOAETTTA PETA TO TIATHUA  TOU

TIAAKTPOU o A@ouU Trepdoouv auTd Ta
5 OeutepOAettTa, Ba pTmopeiTeE  va
AAAGEETE TO XPOVO PAYEIPEUATOG.

29 KAEIAQMA TQN ENTOAQN
Z0oTnua ao@AAglag yia Traidid

H ouokeuy ocag diabétel ouoTnua
AoQAAEIOG yIa TTAIBIC, TO OTTOI0 KAEIBWVEI
TIG €VIOAEG OTOV  TO  payeipepa
OlakoOTITETAl 1} KATd TN dIdpKela Tou (yia
va diatnpnoeTe TIG pubpioeig cag). lNa
Aoyoug ao@dAeiag, povo To TTAAKTPO
OIOKOTIAG Kal Ta TIAAKTPA €TTIAOYAG
dwvng eivar  TAvTa  evepyd  Kal
EMTPETTOUV TN SIOKOTIH AgIToupyiag Tng
OUOKEUNG i1 TN dlakot piag {wvng
B¢épuavong.

KAgidwpa

MartAoTe TO TTANKTPO (b (AoukéTo), €wg
610U TO GUUBOAO TNG KAEIdapIdg «blocy
VO €P@AVIOTEl OTIG 000veEG Kal €vag
XOPAKTNPIOTIKOG NX0G va eTMRERAIWTEI

TNV €mAoyn oag (2.9.1).

KAgidwpa
AgiToupyia
H évdeitn Twv {wvwv PayEIpEPOTOG TTOU
eival og Asitoupyia deixvel evaAAGE Tnv
10XU Kal TO GUUBOAO KAEIBWHATOG.

Otav Tmatdte T TAAKTPA 10XUOG N
XPOVOJIAKOTIT  Twv  {WVWV  TToU
BpiokovTal ag AsiItoupyia:

ep@avifetar T0 oUpBoAo «bloc» yia 2
OEUTEPOAETTTA KI ETTEITO EEQPAVICETAI.

OUOKEUNG KATd  Th

ZekAgidwpa

MatAote 1O TTAAKTPO (b €wg OTOU TO
oUpBoAo Tng KAeIdapIag «bloc» va pnv
ey@aviCetar oty 086vn  Kal  évag
XOPAKTNPIOTIKOG NX0G va emMRERaIWOEl
TNV €TMAOYI| 0OG.

Asitoupyia CLEAN LOCK

Me auth Tn Aeitoupyia  €xete TN
duvaTtoTNTa VO KAEIBWOETE TTPOCWPIVA
TN OUoKeur, Katd Tn OIAPKEID TOU
Kabapioyou.

MNa va evepyotroifoete 1o Clean lock:
Matiote oUvTopa TO TTAAKTPO (o]
(Aoukéro). Oa QKOUOTEI £vag
XAPOKTNPIOTIKOG AXOG Kal To oUPBoAo
«blocy» Ba avaBoafrvel atnv 064vn.
MeTtd TO TTPOKABOPICHUEVO  XPOVIKO
O1G0TNUA, TO KAgidwua akupwveTal
auTtépata. Akouyetal éva OITTAG NXNTIKO
onpa kal To oUuBoAlo «blocy» ofrvel.
‘Exete TN OuvaTOTNTA VO OIAKOWETE TN
Aeitoupyia Clean lock otroiadnmoTe
OTIYUA  TTOTWVTAG TTAPOTETAPEVA  TO

TTAAKTPO (o .

210 AEITOYPTIA ICS
Intelligent Cooking System

62
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Auti n  Agitoupyia  emTPETTEL TN
BeATioToTrOiNON TNG €MIAOYAG €0TIOG
Bdoel TNG JIOUETPOU TWV OKEUWV TTOU
XpnoiyoTrolouvTal.

KavTe 10 €€AG:

ToTroBeTrOTE TO OKEVOG OTNV €0TIA (TTX.:
J 28 cm).

EmAéCTe TNV 10XU0
EVOEXOMEVWG WIa OIGPKEIQ.

Boost  kai

MathoTe 10 TTAAKTPO 0 2tnv 0Bo6vn
epeavicetal 1o auporo «ICS» (2.10.1)

- €iTe n eoTia TTOU €xel €TMAEYED gival n
TAéOV KOTAAANAN yia TO OKEUOG Kal TO

oupBoro  «ICS»  e€apaviCetal  Kal
eg@avifovtal o1 apxikég pubpioeig
MayeIpEPaTOC.

- €iTe N €0Tia TTOU €X€1 ETTIAEYET BeV gival N
A€oV Kat@AANAN yia 10 OKeUOG Kal N
0080vn d¢eixvel TNV TTAEoV KatdAANAN eaTia
Kal Ol pubuiceIg YeETAPEPOVTAI QUTOUATA
oe autrv (2.10.2).

ZHMEIQZH: H cuokeur Trpétrel va gival
KpUa yia va XPNOIYOTIOINOETE AUTAV TN
Aeitoupyia.

211 AEITOYPIIA RECALL

Me autiv Tn Aeimoupyia pTtropeite va
TpoBAAeTe TIG TeAeuTaieg pubpioelg
«1oXU0G Kal XPOvOBIOKOTITN» OAWV Twv
€0TIWV TTOU €03NCav 10 TTOAU TTpIV atrd 3
AETTTA.

MNa va xpnoIMOTTOINOETE QUTAV TN
AeiToupyia, n ouokeur) dev TTPETTEl va
givalr kAeldwpévn. MNatioTte 10 TTAAKTPO
‘Evapén / AlakoTrr) AeIToupyiag Kai ETTeITa

TTaTAOTE oUVTOUA TO TTARKTPO (2.11)

‘OT1av n ouokeun Aeitoupyei, N Asitoupyia
EMTPETTEL TNV €TTAVAQOPd  TwV
pubuioewv 10X00G Kal XPovodIakOTITn
TNG €0TiIAG 1 TwV €0TIWV TIOU £XOUV
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oBnoel piv atmd 30 OeuTePOAETTT TO
MEéyiaTo.

212 AEITOYPTIA SWITCH

AuTA n Asitoupyia emTPETTEl TN PETABEDN
€VOG OKEUOUG aTTd HIa £0TIO O€ WA GAAN,
ME dIaTAPNON TWV OPXIKWY pUbpicewy
(1oxU0og Kal xpdvou).

MatAoTe ouUvtopa 1O TTAAKTPO “, Ta
ouppoAa eugavifovral aTnv 08ovn.
EmAECTE TNV €0Tia TNV oTToia BEAETE VO
METAKIVIOETE TO OKEUOG aag. O1 pubpioelg
METAQEPOVTAI OTNV ETTIAEYMEVN ECTIO KAl
MTTOPEITE VO PETAKIVAOETE TO OKEUOG OTN
véa €0Tia.

213 AEITOYPTIA BOIL

AuTr n Aeitoupyia odg emMITPETTEN Va
BpddleTe vepod Kal va TO dlATNPEITE O€
Bepuokpaacia Bpacuou, yia va BpAceETe,
yla TTapddeiypa, CUUOPIKA.

EmA&ETe TNV eoTio 0ag, TTATWVTOG

guvTopa 1o TTARKTPO «Boil» (2.13.1) @
ATé  TIpoeTmiAoyr}, n  TTPOTEIVOUEVN
TToooTNTA veEPOU €ival 2 AiTpa, aAAG
MTTOPEITE  va TNV TPOTIOTIOINOETE

XPNOIUOTIOIWVTAG Ta TTARKTPA + 1 - o
(2.13.2).

PuBuioTe TNV TToGATNTA VEPOU TTOU BEAETE
va xpnoigotroifoete (amd 0,5 éwg 6
AiTpa).

EmBefaiyoTe mTaTWVTOG TO CUUPBOAO
«Boil» 1} repipéveTe pePIKE deUTEPOAETTTA
Kal n emAoyl cag Ba emBePaiwbei
auTOuaTa.

To payeipepa Ba EeKIVATEL.

MOoAIG To vepd Bpdoel, Ba akouaTei £vag
XAPAKTNPIOTIKOG AXOG Kal To GUuBoAo

«Boil» Ba ep@aviotei otnv  006vn
(2.13.3).
MpooBéaTe Ta Cupapika Kal
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eMPBERAILOTE TTATWVTAG TO TIAAKTPO
«Boil».

A6 TTpoETTIAOYH, TNV 006V CUVICTATOI
HIa 10XUG Kal PIo BIAPKEIA PHAYEIPEPATOG
8 AeTTTWOV.

Mtropeite dpwg va TTpocapudoeTe TN
OUVIOTWHEVN 10XU Kal TOovV XPOVOo
HoyeIpéPaTog.

210 TEAOG TOU POYEIPEPATOG, Ba AKOUOTEI
£VOG XAPAKTNPIOTIKOG NXOG.
ZHMEIQZH: Eivar  onuavtiké n
Bepuokpagia Tou vepou va eivalr o€
Bepuokpacia dwpuatiou otV apxr Tou
payeipéuartog, yiati 1o avtiBeto Ba
aAAoiwve TO TEAIKO aTTOTEAETUA.

MNa autpv ™  Agimoupyia,  Pnv
XPNOILOTTOIEITE OKEUN ATTO XUTOTidNPO.
MTropeite va xpnoIPOTIOIEITE QUTH TN
AeiToupyia yia va payeipevete OAa Ta
TPOQIua TToU TTPETTEl va Bpdoouv o€
vEPO.

ZupBouAn e§oikovounong
EVEPYEIQG
To payeipepa pe KATTAKI €EOIKOVOUET
evépyela. Edv xpnoipotroigite  yudAivo
KOTTAKI, MTTOPEITE va eAEyXETE TEAEIQ TO

@aynTé 00G.

214 AZ®AAEIEZ KAI ZYZITAZEIX
Evatropgivaca Bepudtnra

Metd omd €viovn xpnon, n dwvn
MayeIpEPaTog TTOoU MOAIG
XPNOIUOTIOINCATE UTTOPEI VO TTAPAEIVEI
Ce0Tn YIO YEPIKA AETTTA.

210 d1doTnUO  QuTO  gp@avifeTal  TO
oUuBoAo «H» (2.14.1).

ATToQeUYETE va QyyiCeTe TIG OXETIKEG
{WVEG TO OUYKEKPIPEVO DIAOTNA.

Mepiropioudg TnNG Bepuokpaciag

Kabe  Qwvn  payelpépatog  eival

eComAiopévn  pe  évav  aiodnTApa
A0QAAEIAaG TTOU €AEYXEl OQUVEXWGS TN
BepuoKpaACia TOU TTATOU TOU OKEUOUG. Z€
TeEPITTTWON ToUu Eexdoete €va Adeio
OKEUOG emavw o€  avappévn  dwvn
MayeipéuaTog, o ev Adyw aigbntApag
TPOCAPUOlEl auTOuata Tnv I1I0XU TNg
OUOKEUNG Kal €101 TreplopideTal KABE
Kivduvog @Bopdg Tou okeloug A TNG
OUOKEUNG.

MpooTacia ot mEPITTTWON
utrepxeiliong
H &iaokotr) Agitoupyiag TnG OUOKEUNAG
pmopei  va  ouufei omig €€l 3
TTEPITTITWOEIG:

- YTrepyeilion TTou KaAUTITEl Ta TTARKTPA
eAéyyou (2.14.2).

- Bpeypévo Tmravi tommoBetnuévo Travw
oTa TTANKTPA.

- MeTOAAIKO QvTIKEINEVO TOTTOBETNUEVO
Tavw oTa TTAAKTPa eAéyyou (2.14.3).
ATTONOKPUVETE  TO  QVTIKEIMEVO 1)
OKOUTTIOTE KOI OTEYVWOTE TA TTANKTPO
ENEYYXOU KOl KOTOTTIV EEKIVIOTE TTAAI TO
Jayeipeua.

Y€ QUTEG TIG TTEPITITWOEIG, TO GUUBOAO =
eyoavietal kal ouvodevetal atd éva

NXNTIKG ONua.

ZuoTnua «Auto-Stop»

Edv fexdoete va ofnoete 1o gaynTo, n
ouokeurp  OlaBétel TN AeiToupyia
ao@daAeiag  «Auto-Stop», n  oToia
OIaKOTITEl auTdpaTta T A€iToupyia NG
{wvng JayEIPEPATOG TIOU  EexdoaTe
avaupévn, META aTmo éva
TTPOKABOPIoUEVO XPOVIKO BIdaTNPa (TO
oT1oio Kupaivetal petagy 1 kar 10 wpwyv,
avaioya ME ™mv 10X0 TTou
XpnolJoTToigiTal).

>¢ TTEPITTITWAON TTIOU evepyoTToinBei autd
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TO oUOTNUA OOQAAEIOG, N OIAKOTIA
AeiToupyiag TG dwvng MHayEIPEPATOG
emonuaiveral Ye TNV €voeiin «AS» aTn
Jwvn eAéyxou Kal akouyeTal €évag
XAPOKTNPIOTIKOG NAXOG Yia TreEPITToU 2
AemrTd.  Apkei  va  TATAOETE  O¢€
OTTOI0BNTTOTE TTARKTPO EAEYXOU YIO VA TO
OTOUOTAOCETE.

Eival duvard va akouaTouv rfxol cav

AUTOI TWV BEIKTWYV TOU PpoAoyiou.
O1 ixo! auToi akouyovTal 6Tav N CUCKEUN
gival oe Agitoupyia KAl OTAUATOUV N
XapnAwvouv avaAoya pe Tn pubuion Tng
Bépuavaong. Avahoya e TO POVTEAO Kal
TNV TTOIOTNTA TOU OKEUOUG OOG, WTTOPE(
€TMONG va okKouoTel éva auplyuog. Ol
nxol TTOU TEPIYPAPOVTAI gival
@UOIoAOYIKOi, aTroTeAOUV  PEPOG TNG
ETTAYWYIKNAG  TeXvoAloyiag  kal  Ogv
onAwvouv BAGRN.

Agv  ouvioTOUPE TN XpPnRon
TTPOCTATEUTIKOU  KOAUPUATOG VIO
€OTIEG.
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¢ 3EHVTHPHZH

MNa eAa@piég BpouI€g, XPNOIUOTIOINOTE
og@ouyydpl. MouokéwTte KaAd Tn {uwvn
TToU BéAETE va KaBapioeTe e CeaTd vePO
Kal, OTN OUVEXEIQ, OKOUTTIOTE.

MNa ocuocowpeupévn PBpPopId TTOU EXEI
KOEgl, UTTEPXEINIOEIG TTOPOOKEUATUATWY
pe Caxapn Kal AlwPEVO  TTAQOTIKO,
XPNOIYOTIOINOTE €va o@ouyydpl r/kal
pia  €1dikp  EUoTpa  yia  YUudAiveg
em@avelieg. MouokéwTe KaAd Tn dwvn
Tou B€AeTe va kabapioeTe pe Ce0TO
vEPO, XPNOIMOTTIOINGTE €18IKA {UCTPA yia
YUBAIVEG ETTIQAVEIEG YIA VO OQAIPETETE
TUXOV UTTOAEiJUOTO, OAOKANPWOTE TOV
kKaBapiopyd pe TO OQOuyydpl  Kal
OKOUTTIOTE.

MNa «oTe@dvia» Kal ixvn oAdTWY,
TOTTOBETAOTE TTAVW OTn PBPOMIA AEUKO
gid1 CeoTO, aprote 1O va dpdoel Kal
OKOUTTIOTE ME POAAKO TTAVI.

MNa yuoaAioTepég PETOAAIKEG Bagég Kal
eBoopadiaia ouvtipnon,
XPNOIYOTTOINOTE €va €I0IKO TTPOIOV YIa
UQAOKEPAUIKEG ETTIQAVEIEG. TOTTOBETACTE
TO €10IKO TTPOIOV (TTOU TTEPIEXEI TIAIKOVN
Kai OlaBéTel, Katd  TTpoTiynon,
TIPOCTATEUTIKEG 11OTNTEG) TTAVW OTNV
UOAOKEPAMIKH ETTIPAVEIQ.

ZNHAvTIKA TTapaTAPNON: pnv
XPNOIYOTIOIEITE OKOVN 1| OPOUYYdp! Yia
Tpiwipo. Na TTPOTIPATE TIG EIDIKEG KPEUES
Kal Ta OoQouyydpla yia guaicbnta
oepBitola.
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¢ 4 ITPOBAHMATA

Katd 1n gbvdeon

AlaTIoOTWVETE OTI gu@avileTal MIA
QWTEIVA €vdeign. AuTo gival
Quolohoyikd  kal  n  évdeign  Ba
eCapavioTei péoa oe 30 deuTEPOAETTTA.
H eykardotaon ocog SIAKOTITETAI )
Aeitoupyei pévo n pia Agupd. H

ouvdeon ™ng OUOKEUNG givai
ENATTWUOTIKA. EmpBeBaiwoTe ™m
ouppBatotntd Tng  (BA.  kepdAaio

«ZOVOEDN»).
H ouokeun avadidel pia oopn Katd TIg
TPWTEG XPNOEIG TNG. H ouokeur| eival
Kaivoupla. Oepudvere OAeg TIG JWVES VIO
MIOT) Wpa TOTTOBETWVTAG MIA KATOOPOAO
YEMATN VEPO.

Katd Tnv éva AsiToupyia

H ouokeunp dev Asitoupyei Kai ol
QwTeElvég evdeifelg oTa  TARKTPA
TTaPAPEVOUV ORNOTEG.

H ouokeun dev eival ouvdedepévn pe
Tapoxr nAekTpikoUu  pevpartog.  H
TPOopodOoaia PeUUATOG N oUVAEDN gival
eAaTTwPATIKN. EAEYETE TIG AOQAAEIES KO
TOV NAEKTPIKO SIAKATTITN.

H ouokeul &ev Ascitoupyei  Kal
eypaviCetal  éva  GAo  pAvupa.  To
NAEKTPIKO KUKAwPO dev AEIToupyei owaoTd.
KaAéote Tnv YTmnpeoia €gumnpétnong
METE TNV TTWANON.

H OUOKEUN dev  AsiToupyei,
eg@avigetar n  évdeai§n  «blocy.
ZEKAEIBWOTE TO GUOTNUA ACPAAEING YIa
TTaidid.

MpoemiAeypévog kwdikog F9: Ttdon
MIKPOTEPN TV 170 V.
MpoemiAeypévog KwdIKOG FO:
Beppokpaaia pikpdTEPN TwV 5°C.

Katd Tn Xpon

H ouokeul 8ev Asitoupyei, oTnv
0086vn ep@avifetar n évdeign = Kai
aKOUYETAI £VO NXNTIKO OAlA.

YTapxel UTTEPXEINION 1 éva QVTIKEINEVO

eumodiel  Ta TAAKTPA  €Aéyyou.
KaBapiote 14 amopakpuvetre  TO
avTikeipevo kal  EekivioTe TTAAI TO
Jayeipeya.

Epgavigetal o kwdikog F7.

Ta nAeKTPOVIKG  KUKAWPATA
uTTEPOepuavOEi (BA.
«EvTOIXIONOGY).

Katd 1n Asgitoupyia piag dwvng
0éppavong, ol QwTEIVEG evOEi§EIg TwV
TARKTPWYV avaBooBRvouv S10pKWG.
To okelog TTOU XpnaiyoTrolgite dev gival
KOTAAANAO.

Ta okeun kdavouv B6pufo Kal KaTd Tn
OIGPKEIN TOU MOYEIPEMATOG OKOUYETAI
€éva KPOTAAIoMA aTTd T CUOKEUR (deiTe
TIG OUUBOUAEG OTRV evoTNTA «ACQAAEIEG
KOI OUCTAOEIGY).

Eivail puoiohoyikd. Me évav TUTT0 0KeUOUG,
opeileTal 0Tn PETA®OON TNG NAEKTPIKAG
EVEPYEIOG OTTO TN OUOCKEUR TIPOG TO
okelog.

O agploudg ouveyigel va AsiToupyei
META TN Jl0KOTH AgiTOoUupyiag TnG
OUOKEUNG.

Eivar @uoioloyik6. Me auté Ttov TpOTIO
Wuxpaiveral To NAEKTPOVIKO KUKAWUQ.

Ze TepiTTTwon OuoAsiToupyiag TTou
ETTIPEVEL

O€£0Te TN CUOKEUN 00G EKTOG PEUPATOG Yia
1 Aem16. Edv 10 TTPOPANUO  €upével,
ETMKOIVWVNAOTE PEe TNV YTInpeoia
E¢uttnpétnong peta tnv MwAnon.

£XOuv
KeQaAaio
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®

MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

Ta UuAik@ oOuokeuaoiag autiAg NG
OUOKEUNG eival avakukAwaoipa. Mtropeite
va  OuppeTaoyete  otn  dladikacia
QAVOKUKAWONG, ATTOPPITITOVTAG TO UAIKA
OUOKEUAOiag oToug €181IKoUG KABOUG TToU
Bétel otn d1GBear oag o dUog oag, Kal
va OUUBAAAETE KOT QUTOV TOV
TPOTTO OTNV TTPOCTOCIO TOU
TEPIBAAOVTOG.
H ouokeun oag TTePIEXE £TTIONG
B "OMA avakukKAWoIPa UAIKA.
®épel ouveTTwg autd TO  AOYOTUTIO
TIPOKEINEVOU VO 0ag UTTOBEIKVUEI OTI Ol
XPNOILOTIOINUEVEG OUOKEUEG OEV TTPETTEI
va armoppimmTovral  pali  ge  GAAa
atoppiypaTa.
O KOTOOKEUOOTAG TWV — OGUOKEUWV
0pPYaVWVEl, UTTO TIG KAAUTEPEG OUVONKEG,
TNV avakUKAWGT Toug, GUPPWVA JE TNV
eupwTraikn odnyia 2002/96/EK oxeTikd
pE Ta ammOBANTa €10WV NAEKTPIKOU Kal
NAeKTPOVIKOU £EOTTAIGHOU.
AtreuBuvBeite otov dfuo cag R oTOV
EUTTOPIKO oag aAvTITTPOOWTTO
TTPOKEIPEVOU VA EVNUEPWOEITE OXETIKA LE
Ta onueia TTEPICUANOYIG TWV
XPNOIUOTTOINUEVWY  OUOKEUWV  TTOU
BpiokovTal KOVTA OTNV KaToIKia 0OG.
>ag euxaplioToUuE yia Tn ouuBoArn oag
aTNV TTPOCTACIa ToU TTEPIBAAAOVTOG.
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¢ 6 EZEYIIHPETHXYH ITEAATQN

O1 evdexOueveg TTOPEUPATEIG OTN GUOKEUN
0ag Ba TPETTEN va TTPAYUATOTTOIOUVTal ATTO
€CEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO £0UCI000TNUEVO
atrd TNV eTaipeia. OTtav TNALQuVEiTe, £XETE
TTPOXEIPA OAA TO OTOIKEID TNG CUCKEUNG 0OG
(epTTOPIKG KWAIKO, KWOIKG TEPPIG, TEIPIAKO
apIBUG), TTPOKEINEVOU va OIEUKOAUVETE TN
OIEKTTEPAIWAN TOU QITAPATOS 0AG. AUTEG Ol
TTANPOQOPIES avaypdpovTal oTnV TIvakida
onuavong (1.1.1).
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LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heil’t einzigartige
Emotionen zu empfinden.
Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design zeichnet
sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgféltige Verarbeitung aus,
wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird und
beides in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt das
unwiderstehliche Verlangen nach einer Berlihrung auf.
Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien;
Authentizitat steht dabei an erster Stelle. Durch die Symbiose
aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De Dietrich
hochwertige Produkte fur kulinarische Genlsse - eine Leidenschaft,
die von allen Kiichenfreunden geteilt wird. Wir wiinschen Ihnen mit
Ihrem neuen Gerat viel Freude.
Wir danken lhnen fir das entgegengebrachte Vertrauen.

De Dietrich<O>
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E SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Sie koénnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

Vor der Installation und Benutzung des Gerats sollten diese Hinweise zur Kenntnis
genommen werden. Sie sind flr die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen
verfasst worden. Diese Gebrauchsanleitung mit dem Gerat aufbewahren. Sollte das
Gerat verkauft oder veraulRert werden, sichergehen, dass die Betriebsanleitung

beigelegt wird.

» Da wir unsere Produkte standig verbessern mochten, behalten wir uns im Zuge der
technischen Weiterentwicklung das Recht vor, ihre technischen, funktionellen und

asthetischen Merkmale zu verandern.

» Wir empfehlen, die Produktreferenzen des Gerats auf der Seite “Kundendienst und

Kundenbeziehungen” zu notieren.

Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlich,
sensorisch oder geistig
eingeschrankten Fahigkeiten
oder von Personen ohne
Erfahrung  oder  Kenntnis
verwendet werden, wenn sie
ordnungsgeman in die
Geratebenutzung eingewiesen
worden sind, auch was die
Sicherheit betrifft, und wenn sie
die damit verbundenen Risiken
verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen.

Reinigung und Pflege durch den
Benutzer dirfen nicht durch
unbewachte Kinder ausgefiihrt
werden.

Kinder in einem Alter von
weniger als 8 Jahren mussen
vom Gerat  ferngehalten
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werden, sofern sie nicht standig
uberwacht werden.

Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden bei
der Benutzung heil3.

Es mussen Vorkehrungen
getroffen werden, um zu
vermeiden, dass die

Heizelemente beruhrt werden.
Gegenstande aus Metall wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel dirfen nicht auf der
Flache abgestellt werden, weil
sie heil} werden konnten.

Das Kochfeld verflgt Gber eine
Kindersicherung, die die
Benutzung nach Abschaltung

oder wahrend des
Kochvorgangs sperrt (siehe
Kapitel: Nutzung der
Kindersicherung).

Das Gerat entspricht den

einschlagigen  europaischen



mSI CHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Richtlinien und Vorschriften.
Der Herzschrittmacher muss
vorschriftsmaRig konzipiert und
eingestellt sein. Erkundigen Sie
sich beim Hersteller des
Herzschrittmachers oder |lhrem
behandelnden Arzt.

Das unbeaufsichtigte Kochen
auf einer Kochplatte mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen.
Versuchen Sie im Brandfall NIE,
das Feuer mit Wasser zu
|I6schen, sondern schalten Sie
das Gerat aus und bedecken
Sie die Flamme beispielsweise
mit einem Deckel oder einer
Brandschutzdecke.

ACHTUNG: Der Garvorgang
muss Uberwacht werden. Ein
kurzer  Garvorgang  muss
ununterbrochen uberwacht
werden.

Brandgefahr: Es durfen keine
Gegenstande auf den
Garzonen abgestellt werden.
Wenn die Oberflache Risse
aufweist, muss das Gerat vom
Stromnetz abgeschaltet
werden, um die Gefahr eines
elektrischen Schlags  zu

73

vermeiden.
Das Kochfeld erst wieder
benutzen, wenn die

Glasoberflache ausgetauscht
wurde.

StolReinwirkung durch
Kochgeschirr vermeiden: Die
glaskeramische

Oberflache ist sehr
widerstandsfahig, jedoch nicht
unzerbrechlich.

Keinen heilen Deckel flach auf
das Kochfeld legen. Ein
,Saugnapf‘-Effekt konnte die
glaskeramische  Oberflache
beschadigen. Reibung von
Gefalien auf der
Glaskeramikflache vermeiden,
da auf Dauer ihr Dekor
beschadigt werden kann.

Nie Alu-Folie zum Kochen
benutzen. Niemals in Aluminium
oder in einer Aluminiumschale
verpackte Produkte auf dem
Kochfeld abstellen. Das
Aluminium wuirde schmelzen
und das Kochfeld nachhaltig
beschadigen.

Im Mobel unter dem Kochfeld
keine Haushaltsprodukte oder
entzundlichen Stoffe
aufbewahren.



E SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Zur Vermeidung von Gefahren
muss ein beschadigtes Kabel

vom Hersteller, dem
Kundendienst oder  einer
Person vergleichbarer
Qualifizierung  ausgetauscht
werden.

Sicher gehen, dass kein in der
Nahe des Kochfeldes

angeschlossenes Stromkabel
eines elektrischen Gerats mit
den Kochzonen in Berlhrung
kommt.

Fiar die Pflege des Kochfelds
darf kein Dampfreiniger
verwendet werden.

Das Gerat ist nicht dafur
vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr  oder  einem
getrennten Fernbediensystem
eingeschaltet zu werden.

Nach der Verwendung des
Kochfelds dieses mit Hilfe der
Bedienvorrichtung abschalten;

verlassen Sie sich nicht
auf den Sensor zur
Kochgefalerkennung.

WARNHINWEIS: Es durfen nur
Kochfeldabdeckungen
eingesetzt werden, die vom
Hersteller des Kochgerates
entwickelt wurden und in der
Gebrauchsanleitung als
geeignet angegeben werden,
oder die im Gerat eingebaut
sind. Die Verwendung
ungeeigneter Schutz-
abdeckungen kann zu Unfallen
fUhren.
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° 1 EINBAU
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1.1 AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente.
Kontrollieren Sie die Merkmale des
Geréats entsprechend dem Kennschild
(1.1.1) und halten Sie sie ein.

Tragen Sie fur eine kiinftige Nutzung in
die unten aufgefiihrten Rahmen die
Angaben zum Kundendienst und zum
Typ ein, die sich auf diesem Kennschild
befinden.

Service “Type:

1.2 EINBAU IN EIN MOBEL

Achten Sie darauf, dass alle Luftein-
und -ausgange frei bleiben (1.2.1).
Beriicksichtigen Sie die Angaben zu den
Mafen (in Millimetern) des Mdobels, in
das das Kochfeld eingebaut werden soll.

- Installation in eine Arbeitsplatte
Siehe Schema (1.2.2).

- Einbau auf Hohe der Arbeitsplatte
Siehe Schema (1.2.3).

Prifen Sie, dass die Luft zwischen der

Vorder- und der Rilckseite des
Kochfelds gut zirkuliert.
Wenn das Kochfeld {ber einer

Schublade (1.2.3) oder Uber einem
einbaubaren Backofen (1.2.4) installiert
wird, halten Sie die auf den Abbildungen
angegebenen Abmessungen ein, damit
die Luft gut nach vorne ausstromen
kann. Kleben Sie die Dichtung auf den
gesamten Umfang des Kochfelds
(1.2.5).

Das Kochfeld in das Mdbel einfligen
(1.2.6).
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Wenn sich der Backofen unter [hrem

Kochfeld befindet, konnen die
warmetechnischen Sicherheits-
vorrichtungen des Kochfeldes eine
gleichzeitige Benutzung mit dem
Backofen im Pyrolysebetrieb
einschranken. lhr Kochfeld verfligt
namlich Uber ein Sicherheitssystem
gegen Uberhitzung. Dieses
Sicherheitssystem kann zum Beispiel
bei Einbau Uber einem ungenigend
isolierten Backofen aktiviert werden. In
den Bedienbereichen erscheint dann der
Code ,F7“. In diesem Fall empfehlen wir
eine bessere Bellftung des Kochfeldes,
die durch eine Offnung in der Seite des
Einbaumdbels erreicht wird (8 cm x
5 cm).

1.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Diese Kochfelder sind mit einer
omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den gultigen Einbauregeln
an das Netz anzuschlieRen. In
die festen Leitungen ist eine
Abschaltung einzubauen.
Identifizieren Sie den Kabeltyp am
Kochfeld gemal der Anzahl der Leiter
und ihrer Farben:
Kabel mit 5 Leitern (1.3.1 und 1.3.2):

a) grun-gelb, b) blau, c) braun,

d) schwarz, e) grau.
Beim Einschalten des Kochfeldes oder
nach langerem Stromausfall erscheint
ein Leuchtcode auf der Bedientastatur.
Warten Sie etwa 30 Sekunden oder
dricken Sie auf eine Taste, bis die
Anzeige erlischt, bevor Sie |hr Kochfeld
benutzen (diese Anzeige ist normal und
dient ggf. lhrem Kundendienst). Der
Benutzer des Kochfeldes braucht sie auf
keinen Fall zu berticksichtigen.
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BB, BB,

1

Glossar Tasten

© =Ein- und Ausschalten

0- Verriegelung / Clean Lock
o- Auswahl der Garzone

O - DuoZone oder Horizone

0- Anzeige

e = Vorwahl

O - Einstellung von Leistung / Zeit
0 - Zeitschaltuhr

0 - Funktion ,,Elapsed time* - Zeitzéhler abgelaufene Zeit
0- Funktion ICS

Q- Funktion Recall

0 - Funktion Switch

@ = Funktion ,Boil*
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21 LEISTUNGS-MANAGEMENT

__Power Management_—

Nur fiir Modell @

Die Gesamtleistung des Kochfelds muss
sich an die Leistung lhrer elektrischen
Anlage anpassen.

StandardmaRig ist die Leistung Ihres
Kochfelds maximal eingestellt.

Zum Erhohen oder Mindern der
Leistungsstufe:

- Beim ersten Einschalten (innerhalb von
30 Sekunden) dricken Sie eine
beliebige  Taste, die maximale
Leistungsstufe wird angezeigt (2.1.1).
Zum Mindern der Leistung driicken Sie
die Taste - (2.1.2) , bsi die gewlinschte
Leistung erreicht ist.

Zum Bestatigen drucken Sie kurz die
Tasten Boost und W&  gleichzeitig
(2.1.3).

- Zu einem anderen Zeitpunkt, wenn das
Kochfeld im Stand-by ist (mit oder ohne
Restwarme), driicken Sie die Tasten
soosT ynd W& langere Zeit gleichzeitig,
um die Leistung zu andern.
Verflgbare Leistungsstufen:

Leistung des |maximale Intensitat;
Kochfelds kW (A)
7.4 32
46 20
36 16
3 13

m Vergewissern Sie sich, dass die
ausgewahlte Leistung an die
Sicherungen des elektrischen Verteilers
angepasst ist.

Je nach ausgewahlter Gesamtleistung
wird die Verteilung der Leistungen
zwischen den Kochzonen geéndert.

2.2 AUSWAHL DES GARGEFASSES

Die meisten Gargefalle sind
induktionsgeeignet. Lediglich Glas, Ton,
Aluminium ohne Spezialboden, Kupfer
und einige nichtmagnetische Edelstahle
sind fur das Garen mit Induktionswarme
ungeeignet.

Wir empfehlen lhnen, GargefaRe

mit einem dicken und glatten
Boden auszuwédhlen. Die Hitze wird
besser verteilt und der Kochvorgang ist
homogener. Niemals leeres
Kochgeschirr unbeaufsichtigt erhitzen.

m Kein  Gargefaly
Bedientastatur stellen.

auf die

2.3 AUSWAHL DER ZONE

Sie verfiigen Uber mehrere Kochzonen,
auf die Sie die Gargefalie stellen
kénnen. Wahlen Sie je nach GroRRe des
Gefalles eine Kochzone aus. Wenn der
Boden des GargefalRes zu klein ist,
blinkt die Leistungsanzeige und die Zone
funktioniert nicht, auch wenn das
Material des Gargefales
induktionsgeeignet ist. Darauf achten,
dass Sie keine Gargefalle verwenden,
deren Durchmesser geringer ist als
derjenige der Kochzone (s. Tabelle).

Durchmesser Max. Leistung Durchmesser
der Zone Leistung | weuwa des
cm der Zone G' GargefaRbodens
(Watt) cm
16 2000 2400 10-18
18 2800 11-22
23 3100 3700 12-24
28 3700 15-32
Horizone 3700 3700 18 -oval -
Fischpfannen
DuoZone 3700 18- oval-
Fischpfannen
1/2 Zone 2800 2800 11-22
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Nur fiir Modell @
Verfligbare Leistungsstufen:

Leistung des | Garzone | Garzone | Garzone
Kochfelds kW | 16 cm 18 cm 23 cm
74 2000W | 2800 W | 3100 W

4,6 2000W | 2550 W | 2800 W

3,6 2000W | 2400W | 2600 W

3 2000 W | 2100 W | 2200 W

@ Bei der gleichzeitigen Verwendung
mehrerer Kochzonen regelt das
Kochfeld die Leistungsverteilung, damit
ihre Gesamtleistung nicht Uberschritten
wird.

Wenn Sie die maximale Leistung (Boost)
bei allen Zonen gleichzeitig verwenden,
achten Sie darauf, die Gargefalle
bestmoglich zu positionieren und diese
Garkonfigurationen zu vermeiden (2.3.1
-2.3.2-23.3).

24 EIN- UND AUSSCHALTEN

Die Ein/Aus-Taste driicken. 0

Es blinkt 8 Sekunden lang eine ,0“ an
jeder Kochzone (2.4.1). Wenn kein
Kochgeschirr erkannt wird, wahlen Sie
lhre Zone aus (2.4.2). Wenn ein
Kochgeschirr erkannt wird, blinkt die ,0“
mit einem Punkt. Die gewlnschte
Leistung kann jetzt eingestellt werden.
Wenn keine Leistung eingestellt wird,
schaltet sich die Kochzone automatisch
wieder ab.

Ausschalten einer Zone / Kochfelds
Dricken Sie langer auf die Taste der

Zone G; es ertdnt ein langer Signalton
und die Anzeige erlischt oder das
Symbol ,,H* (Restwarme) erscheint.
Betatigen Sie die Ein-/Austaste fur die
komplette Ausschaltung des Kochfelds.
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25 EINSTELLUNG DER LEISTUNG

Driicken Sie die Taste + oder - o0
(2.5.1), um die Leistung von 1 bis 19

bzw. von 1 bis 14 (Modell @ )
einzustellen.

Beim Einschalten konnen Sie durch
Driicken der Taste = der Garzone direkt
in die maximale Leistung (aul3er Boost)
schalten.

Leistungs-Vorwahl:

Vier Tasten L] ermdglichen einen
direkten Zugang zu vordefinierten
Leistungsstufen:

& = Leistungsstufe 2 - Warmhalten
W = Leistungsstufe 10 - Schmoren
—ww = | eistungsstufe 19 - Anbraten
BOOST = maximale Leistung (2.5.2)
Diese Leistungswerte sind veranderbar,
(mit Ausnahme von BOOST).

Gehen Sie in dieser Weise vor:

Das Kochfeld muss ausgeschaltet sein.
- Wahlen Sie = oder W& oder —ww
durch jeweils langes Drlicken aus.

- Die neue Leistung durch Drucken der

Taste * oder = einstellen.

- Ein Piepton Dbestatigt Ihren
Bedienschritt nach einigen
Augenblicken.
Hinweis: Die Leistungen mussen
betragen:

1 bis 3 fur )

4 bis 11 fur W

12 bis 19 fur —ww

Fur das Modell @ sind folgende
Leistungsstufen vordefiniert:
T = Leistungsstufe 2 - Warmhalten
W = Leistungsstufe 8 - Schmoren
—ww = | eistungsstufe 14 - Anbraten
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2.6 HORIZONE / DUOZONE

tech

—— Horizone™"_ | — Duozone ___
Die Auswahl der freien Zone erfolgt mit

der Taste @ (2.6.1). Leistung und
Zeitschaltuhr werden wie flr eine
normale Zone eingestellt.

Um die Garzone auszuschalten,

betatigen Sie die Taste @ es ertont ein
langer Signalton und die Anzeigen

erléoschen oder das Symbol ,H*
erscheint.

Durch Dricken der Taste der Kochzone
vorne oder hinten der Garzone

deaktiviert die Funktion und Ubertragt die
Einstellungen auf die ausgewahlite
Kochzone.

2.7 EINSTELLUNG DER
ZEITSCHALTUHR

Jede Garzone verflgt Uber eine eigene
Zeitschaltuhr. Sie kann gestartet
werden, sobald die entsprechende
Garzone eingeschaltet ist.
Um sie einzuschalten

verandern, driicken Sie auf die Taste m
Zeitschaltuhr (2.7.1), und danach auf die

Tasten + oder - @ (2.7.2).

Zur Vereinfachung der Einstellung von
sehr langen Zeiten kdnnen Sie direkt auf
99 Minuten gehen, indem Sie zu Beginn
die Taste = driicken.

Nach dem Garvorgang erscheint eine 0
und ein Signalton ertdnt. Zum L&schen
dieser Informationen eine beliebige
Bedientaste  der  entsprechenden
Garzone drucken. Anderenfalls schalten
sie sich nach einigen Augenblicken aus.
Um die Zeitschaltuhr wahrend des

Garvorgangs zu stoppen, die Tasten +

oder zu
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und =, gleichzeitig driicken oder mit der
Taste = auf 0 zuriicksetzen.

Unabhéngige Zeitschaltuhr

Mit dieser Funktion kann ein Ereignis

zeitlich geschaltet werden, ohne einen

Garvorgang durchzufiihren.

- Wahlen Sie eine nicht verwendete Gar-
zone (2.7.3) aus.

- Driicken Sie die Taste 0
- Stellen Sie eine Zeit ein mit der Taste

O inder Anzeige blinkt ein “t” (2.7.4).
- Am Ende I|hrer Einstellung leuchtet das
t” dauerhaft auf und der Countdown be-
ginnt.
Sie konnen einen laufenden Countdown
stoppen durch langes Driicken auf die
Taste flr die Auswahl der Kochzone.

2.8 Taste ,,ELAPSED TIME“
(ABGELAUFENE ZEIT)

Mit dieser Funktion wird die Zeit
angezeigt, die seit der letzten Anderung
der Leistung einer bestimmten Zone
vergangen ist.

Zur Verwendung dieser Funktion die

Taste i ] dricken. Die abgelaufene Zeit
blinkt in der Zeitschaltuhr-Anzeige der
ausgewahlten Zone (2.8.1).

Wenn Sie mochten, dass lhr Garvorgang
nach einer bestimmten Zeit beendet

wird, dricken Sie auf Taste i und
dann innerhalb von 5 Sekunden auf +,
um schrittweise die Garzeit zu erhodhen,
die Sie erhalten moéchten. Die Anzeige
der abgelaufenen Zeit leuchtet 3
Sekunden lang stéandig, und dann
erscheint die Anzeige der Restzeit. Es
ertdnt ein Signalton zur Bestatigung
lhrer Auswahl.
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Diese Funktion gibt es mit oder ohne
Zeitschaltuhr-Funktion.

Hinweis: Wenn auf der Zeitschaltuhr
eine Zeit angezeigt wird, kann diese Zeit
5 Sekunden lang nach dem Driicken auf

0 nicht verandert werden. Nach diesen
5 Sekunden kann die Gardauer
verandert werden.

2.9 SPERRUNG DER
BEDIENELEMENTE

Kindersicherung

Das Kochfeld verfigt Uber eine
Kindersicherung, die die Bedientasten
nach Abschaltung oder wahrend des
Kochvorgangs sperrt (damit die
Einstellungen erhalten bleiben). Aus
Sicherheitsgriinden sind nur die ,Aus®-
Taste und die Tasten zur Auswahl der
Kochzone immer aktiv und lassen die
Abschaltung des Kochfeldes oder die
Abschaltung einer Heizzone zu.

Sperrung

Dricken Sie die Taste o (Schloss-
Symbol), bis in den Anzeigen das
Verriegelungssymbol ,Block” erscheint
und die Einstellung durch einen
Signalton bestatigt wird (2.9.1).

Sperren des Kochfelds wahrend des
Betriebs

Die Anzeige der in Betrieb befindlichen
Kochzonen zeigt abwechselnd die
Leistung und das Verriegelungssymbol .
Wenn Sie auf die Tasten Leistung oder
Zeitschaltuhr der im Betrieb befindlichen
Zonen dricken:

,Block" erscheint 2 Sekunden lang und
erlischt dann.

Entsperren

Driicken Sie die Taste @ bis das
Verriegelungssymbol ,Block® in der
Anzeige erlischt und die Einstellung
durch einen Signalton bestatigt wird.

Funktion CLEAN LOCK
(Reinigungssperre)

Diese  Funktion ermdglicht das
vorlibergehende Sperren des Kochfelds
wahrend der Reinigung.
Aktivierung der Reinigungssperre:
Driicken Sie kurz die Taste ‘5 (Schloss-
Symbol). Es ertdnt ein Signalton, und
das Symbol ,Block* blinkt in der Anzeige.
Nach einer voreingestellten Zeit wird die
Sperre automatisch aufgehoben. Es
ertont ein doppelter Signalton, und das
Symbol ,Block® erlischt. Sie kdnnen die
Reinigungssperre jederzeit durch langes

Driicken der Taste @ abschalten.

2.10 FUNKTION ICS

Intelligent Cooking System

Mit dieser Funktion kann die Auswahl
der Kochzone in Abhangigkeit vom
Durchmesser der verwendeten
Gargefalie optimiert werden.

Gehen Sie in dieser Weise vor:

Stellen Sie das Gargefal auf die
Kochzone (z. B. @ 28 cm).

Wahlen Sie die Leistung Boost und
eventuell eine Dauer aus.

Driicken Sie die Taste 0 Das Symbol
,ICS" erscheint in der Anzeige (2.10.1)

- entweder ist die ausgewahlte
Kochzone die am besten geeignete flr
das Gargefal® und ,ICS* erlischt und die
urspriinglichen Garparameter werden
angezeigt.
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- oder die ausgewahlte Kochzone ist
nicht die am besten geeignete fir das
Gargefald und auf der Anzeige erscheint
die am besten geeignete Kochzone und
die Einstellung werden automatisch an
diese Ubertragen (2.10.2).

HINWEIS: Das Kochfeld muss kalt sein,
damit diese Funktion verwendet werden
kann.

2.11 FUNKTION RECALL

Mit dieser Funktion kdnnen die letzten
Einstellungen LLeistung und
Zeitschaltuhr® aller Zonen, die seit
weniger als 3 Minuten ausgeschaltet
sind, angezeigt werden.

Zur Verwendung dieser Funktion muss
das Kochfeld entsperrt sein. Betatigen
Sie die Ein-/Austaste und drucken kurz

die Taste (2.11) @

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist,
konnen mit dieser Funktion die
Leistungs- und Zeitschaltuhr-

Einstellungen der Zone(n), die seit
weniger als 30 Sekunden ausgeschaltet
ist/sind, wieder aktiviert werden.

2.12FUNKTION SWITCH

Mit dieser Funktion kann ein Topf von
einer Kochzone auf eine andere
verschoben  werden, wobei die
urspringlichen Einstellungen (Leistung
und Zeit) beibehalten werden.

Driicken Sie kurz die Taste “, die Sym-
bole ==== laufen auf der Anzeige ab.
Wahlen Sie die Kochzone aus, auf die
Sie |hr Gargefaly stellen mdchten. Die
Einstellungen werden an die ausge-
wahlte Kochzone Ubertragen, Sie kdnnen
das Gargefall auf die neue Kochzone
stellen.
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2.13 FUNKTION BOIL

Mit dieser Funktion kénnen Sie Wasser
kochen und am Kochen halten, um
beispielsweise Nudeln zu garen.
Wahlen Sie lhre Zone aus und drlicken

kurz die Taste ,Boil* (2.13.1) @ .

In Standardeinstellung wird ein Wasser-
volumen von 2 Liter vorgeschlagen, je-
doch haben Sie die Maoglichkeit, die
Wassermenge mit Hilfe der Tasten + oder

- © (2.13.2) zu andem.

Stellen Sie die gewiinschte Wasser-
menge (von 0.5 bis 6 Liter) ein.
Bestatigen Sie durch Driucken des Sym-
bols ,Boil“ oder warten Sie einige Sekun-
den, bis die Bestatigung automatisch
erfolgt.

Der Garvorgang beginnt.

Wenn das Wasser kocht, ertdnt ein
Lautsignal, und das Symbol ,Boil* lauft
auf der Anzeige ab (2.13.3).

Geben Sie die Nudeln hinzu und
bestatigen Sie mit einem Druck auf die
Taste ,Boil".

In der Standardeinstellung werden auf
der Anzeige ein Leistungswert und eine
Garzeit von 8 Minuten angeboten.

Aber Sie konnen die vorgegebenen
Einstellungen fur die Leistung und die
Garzeit andern.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertont

ein Signalton.

HINWEIS: Die Wassertemperatur muss
zu Beginn des Garvorgangs bei
Raumtemperatur liegen, weil

anderenfalls das Endergebnis verfalscht
werden kdnnte.

Fir diese Funktion kein Gargefal
Guss verwenden.

Sie konnen diese Funktion fur
Lebensmittel verwenden, die
kochendem Wasser gegart werden.

aus

alle
in
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Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden
Deckel spart Energie. Wenn Sie einen
Deckel aus Glas verwenden, kdnnen Sie
den Garfortschritt perfekt kontrollieren.

2.14 SICHERHEITSVORRICHTUNGEN
UND EMPFEHLUNGEN

Restwarme

Nach intensiver Benutzung kann die
gerade benutzte Garzone auch noch
einige Minuten danach heil} bleiben.
Das Symbol ,H* wird wahrend dieser
Zeit angezeigt (2.14.1).

Die betroffenen Zonen dann nicht
berthren.

Temperaturbegrenzer

Jede Garzone ist mit einem
Sicherheitsflihler ausgerlstet, der die
Temperatur des GefalRbodens standig
Uberwacht. Wenn ein leeres Gefall auf
einer eingeschalteten Garzone
vergessen wird, passt diese Sonde
automatisch  die vom  Kochfeld
abgegebene Leistung an und verringert
somit das Risiko, dass das Gargefal
oder das Kochfeld beschadigt werden.
Uberlaufschutz

In den 3 nachfolgend aufgefiihrten
Fallen kann sich das Kochfeld
ausschalten:

- Uberlaufen (ber die Tasten (2.14.2).

- Feuchter Lappen auf den Tasten.
Metallgegenstand auf
Bedientasten (2.14.3)

Entfernen Sie den Gegenstand oder
reinigen und trocknen Sie die
Bedientasten und starten Sie
anschlieRend erneut den Garvorgang.
In diesen Fallen erscheint das Symbol =
und ein Signalton ertont.

den
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Das ,,Auto-Stopp System*

Das Kochfeld ist mit einer ,,Auto-Stopp*“-
Funktion ausgerlstet, die, wenn das
Abschalten einer Garzone vergessen
wurde, automatisch die betroffene
Garzone nach einer voreingestellten Zeit
abschaltet (je nach eingestellter
Leistung zwischen 1 und 10 Stunden).
Wenn diese Sicherheitsvorrichtung
ausgelost wird, wird das Ausschalten der
Garzone durch die Anzeige ,AS“ und
einen etwa 2 Minuten langen Signalton
angezeigt. Zur Abschaltung eine
beliebige Taste driicken.

Es kénnen Téne wie bei den Zeigern

einer Uhr zu héren sein.
Diese Gerausche sind zu hoéren, wenn
das Kochfeld in Betrieb ist und sie
verschwinden oder werden leiser je nach
Heizkonfiguration. Je nach Modell und
Qualitat des Gargefales konnen auch
Pfeiftone zu horen sein. Die
beschriebenen Gerausche sind normal
und hangen mit der
Induktionstechnologie zusammen und
sind kein Zeichen fir eine Stérung.

Wir empfehlen keine Schutz-
abdeckung fir das Kochfeld.
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Leichte Verschmutzungen entfernen Sie
mit einem Haushaltsschwamm. Die zu
reinigende Zone gut mit heilem Wasser
aufweichen, dann abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen
Ansammlungen von Verschmutzungen,
Ubergelaufenem zuckerhaltigem
Kochgut, geschmolzenem Plastik u.dgl.
verwenden Sie einen Haushalts-
schwamm und/oder einen
Spezialschaber fir Glas. Die zu
reinigende Zone gut mit heillem
Wasser aufweichen, mit einem
Spezialschaber flir Glas vorbearbeiten,
mit der Scheuerseite eines
Haushaltsschwamms weiterbearbeiten
und dann abwischen.

Kalkrander und Kalkspuren behandeln
Sie mit heiRem Spritessig, den Sie auf
die Verschmutzung auftragen, einwirken
lassen und danach mit einem weichen
Tuch abwischen.

Fir glanzende metallic-farbene Teile
und  zur  wochentlichen  Pflege
verwenden Sie ein Spezialpflegemittel
fur Glaskeramik. Tragen Sie das
Spezialpflegemittel (silikonhaltig und
maoglichst mit Schutzwirkung) auf die
Glaskeramikflachen auf.

Wichtiger Hinweis: Verwenden
Sie weder Pulver noch
Scheuerschwamme. Verwenden Sie
vorzugsweise Reinigungscremes
und Spezialschwamme fur
empfindliches Geschirr.
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Bei der Inbetriebnahme

Es erscheint eine Leuchtanzeige. Das
ist normal. Sie erlischt nach 30
Sekunden.

Die Anlage schaltet sich aus oder es
funktioniert nur eine Seite. Der
Anschluss des Kochfeldes ist fehlerhaft.
Die Konformitat Uberprifen (siehe Kapitel
Anschluss).

Bei den ersten Kochvorgangen gibt das
Kochfeld einen Geruch ab. Das Geréat ist
neu. Jede Zone mit einem mit Wasser
gefiillten Topf eine halbe Stunde heizen
lassen.

Beim Einschalten

Das Kochfeld funktioniert nicht und
die Leuchtanzeigen der Tastatur
leuchten nicht auf.

Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt.
Die Versorgung oder der Anschluss
ist fehlerhaft. Die Sicherungen und
den elektrischen Leistungsschalter
Uberprifen.

Das Kochfeld funktioniert nicht und
es erscheint eine andere Anzeige. Der
elektronische Schaltkreis funktioniert nicht
richtig. Den Kundendienst rufen.

Das Kochfeld funktioniert nicht, die
Meldung ,,Block®“ wird angezeigt.
Entsperren Sie die Kindersicherung.
Fehlercode F9: Spannung unter 170 V.
Fehlercode FO: Temperatur unter 5°C.

Wahrend der Benutzung
Das Kochfeld funktioniert nicht, das

Display zeigt = an wund ein
akustisches Signal ertont.

Etwas ist Ubergelaufen oder ein
Gegenstand behindert die
Bedientastatur. Reinigen oder
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Gegenstand entfernen und den

Kochvorgang wieder starten.

Der Code F7 erscheint.

Die elektronischen Schaltkreise haben
sich Uberhitzt (siehe Kapitel Einbau).
Wahrend des Betriebs einer Heizzone
blinken die Leuchtanzeigen der
Tastatur stéandig.

Das benutzte Gargefaly
geeignet.

Die GargefaRe machen Gerausche und
das Kochfeld klickt beim Kochen (siehe
Empfehlung ,Sicherheitsvorrichtungen
und Empfehlungen®).

Das ist normal. Dies ist bei einem
bestimmten Typ von Gargefa} auf die
Ubertragung der Energie vom Kochfeld
zum Gargefaly zurlickzufiihren.

Die Beliiftung lauft nach Abschaltung
des Kochfeldes weiter.

Das ist normal. Das dient zum Abkuhlen
der Elektronik.

Im Fall einer dauerhaften Stérung.
Schalten Sie das Kochfeld fir 1 Minute
aus. Wenn die Storung nicht behoben ist,
rufen Sie den Kundendienst.

ist nicht
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UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fihren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie
einen Beitrag zum Umweltschutz, indem
Sie es in den dazu vorgesehenen
Containern |hrer Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden viele
recyclingfahige Materialien
eingebaut. Dieses  Logo
bedeutet, dass Altgerate nicht
I zusammen mit anderen
Abfallen entsorgt werden durfen.
Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die
europaische Richtlinie 2002/96/EG flr
Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein.
Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung
oder bei Ihrem Handler nach den
nachstgelegenen Sammelpunkten fur
Altgerate.
Wir danken fir lhren Beitrag zum
Umweltschutz.
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° 6 VERBRAUCHERSERVICE

REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem
Gerat mussen von  qualifiziertem
Fachpersonal des Handlers vorgenommen
werden. Um bei lhrem Anruf die
Entgegennahme lhres Anliegens zu
erleichtern, halten Sie bitte die
vollstandigen  Gerateangaben  bereit
(Handels-Referenznummer, Service-
Referenznummer, Seriennummer). Diese
Angaben finden Sie auf einem an lhrem
Gerét angebrachten Schild.
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.

Si ¢ attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design é visibile
nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che rendono
ogni oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia tra loro.
Viene poi la voglia irresistibile di toccare.

Il design De Dietrich si basa su materiali robusti e prestigiosi, che lasciano
ampio spazio all’autenticita. Associando la tecnologia piu evoluta
e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione di prodotti di
elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione condivisa
da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta soddisfazione
nell’utilizzo di questo nuovo prodotto.

La ringraziamo per la Sua fiducia.

De Dietrich<O>
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m SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Queste istruzioni sono disponibili anche sul sito internet del marchio.

La invitiamo a leggere attentamente questi consigli prima d’installare e utilizzare
I'apparecchio. Sono stati elaborati per la Sua sicurezza e per quella delle persone
che Le stanno vicino. Conservare queste istruzioni d’'uso con I'apparecchio. Se
I'apparecchio dovesse essere venduto o ceduto ad altre persone, accertarsi che sia

accompagnato dalle relative istruzioni.

» Con il costante obiettivo di migliorare i nostri prodotti, ci riserviamo il diritto di
apportare modifiche alle loro caratteristiche tecniche, funzionali o estetiche, cosi
come a quelle collegate all’evoluzione tecnica.

* Per ritrovare facilmente in futuro i codici prodotto dell’apparecchio, si consiglia di
annotarli nella pagina “Servizio e relazioni con i consumatori”.

L’apparecchio pud essere
usato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da
persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali e mentali o
prive d’esperienza e di
competenza nel caso siano
state correttamente formate o
istruite sull’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchio e ne siano
stati  compresi i rischi
potenziali.

| bambini non devono giocare
con I'apparecchio.

La pulizia e la cura
dell’apparecchio non devono
essere effettuati da bambini
senza la sorveglianza di un
adulto.

| bambini fino a 8 anni devono
essere tenuti a distanza a
meno che non siano
costantemente sorvegliati.
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L'apparecchio e le sue parti
accessibili si scaldano durante

I'utilizzo.
Devono essere prese
precauzioni al fine di evitare di
toccare gli elementi
riscaldanti.
Gli oggetti metallici quali

coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere
posti sulla superficie poiché
possono scaldarsi.

Il piano & dotato di funzione
sicurezza bambini che ne
blocca [I'utilizzo quando é
spento o in fase di cottura
(vedere capitolo: utilizzo della
funzione sicurezza bambini).
I vostro apparecchio &
conforme alle Direttive e ai
regolamenti europei ai quali &
soggetto.



mSI CUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Affinché non ci siano
interferenze tra il piano
cottura e un pacemaker e
necessario che quest'ultimo
sia progettato e regolato
in conformita con la
regolamentazione che lo
riguarda. E  necessario
informarsi presso il
fabbricante del pacemaker o il
medico curante.

Una cottura con olio o con
grasso effettuata sul piano
senza  supervisione  puo
essere pericolosa e provocare
un incendio. Non cercare MAI
di spegnere un fuoco con
acqua, ma interrompere
l'alimentazione dell’apparecchio
€ poi coprire la flamma con un
coperchio o una coperta
antifiamma.

ATTENZIONE: la cottura deve
essere supervisionata. Una
cottura breve necessita di una
supervisione continua.
Rischio  d’incendio:
accumulare oggetti
superfici di cottura.

non
sulle
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Se la superficie presenta
incrinature, scollegare
'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

Non utilizzare piu il piano
prima di aver cambiato la
piastra in vetro.

Evitare gli urti con i recipienti:
la superficie in

vetroceramica e molto
resistente, ma non e
infrangibile.

Non appoggiare coperchi caldi
sul piano cottura. Un effetto

‘ventosa” rischierebbe di
danneggiare la piastra in
vetroceramica. Evitare gl

attriti di recipienti che alla
lunga possono causare il
degrado degli elementi estetici
della piastra in vetroceramica.

Non utilizzare mai fogli di
alluminio per la cottura. Non
mettere mai prodotti imballati
con I'alluminio o in confezioni
d’alluminio sul piano cottura.
L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe definitivamente
il piano cottura.



m SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Non riporre mai prodotti di
pulizia o prodotti inflammabili
nel mobile situato sotto al
piano cottura.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere
sostituito dal costruttore, dal
servizio assistenza o da
persone qualificate al fine di
evitare pericoli.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione di un
apparecchio elettrico collegato
in prossimita del piano non sia
in contatto con le zone di
cottura.

Non utilizzare mai pulitori a
vapore per la pulizia del piano.
L’apparecchio non & destinato
a essere messo in funzione
mediante un timer esterno o
un sistema di controllo a
distanza separato.

Dopo [I'utilizzo, spegnere |l
piano cottura tramite |l
dispositivo di comando e non
fare affidamento sul rilevatore
di pentole.
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AVVERTENZA: Utilizzare
unicamente protezioni del
piano progettate dal

fabbricante dell’apparecchio di
cottura, indicate come adatte
nelle istruzioni d’'uso, oppure
incluse nell’apparecchio. L'uso
di protezioni non adeguate
puo provocare incidenti.
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1.1 DISIMBALLAGGIO

Rimuovere tutti gli elementi di
protezione. Verificare e rispettare le
caratteristiche dell’apparecchio indicate
sulla targhetta segnaletica (1.1.1).
Scrivere nel riquadro qui sotto i
riferimenti del servizio e del tipo norma
indicati sulla targhetta per un utilizzo
futuro.

Servizio: “Tipo:

1.2 INCASSO NEL MOBILE
Controllare che gli ingressi e le uscite
d’aria siano sgombri (1.2.1). Tenere in
considerazione le indicazioni delle
dimensioni (in millimetri) del mobile
destinato a ricevere il piano cottura.

- Incasso nel piano di lavoro
Vedere schema (1.2.2.)

- Incasso a filo del piano di lavoro
Vedere schema (1.2.3).

Verificare che I'aria circoli correttamente
fra la parte posteriore e anteriore del
piano cottura.

In caso di installazione del piano cottura
al di sopra di un cassetto (1.2.3) o di un
forno a incasso (1.2.4), rispettare le
dimensioni indicate sulle illustrazioni al
fine di assicurare un’uscita d’aria
sufficiente dalla parte anteriore. Incollare
la guarnizione di tenuta stagna su tutto il
bordo del piano (1.2.5).

Posizionare il piano cottura nel mobile
(1.2.6).

Se il forno € situato sotto al piano
cottura, le sicurezze termiche del
piano cottura possono limitare I'utilizzo
simultaneo di quest’ultimo e del forno in
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modalita pirolisi. Il piano cottura & dotato
di un sistema di sicurezza anti-
surriscaldamento. Questa sicurezza pud
ad esempio essere attivata in caso
d’installazione al di sopra di un forno
insufficientemente isolato. Il codice “F7”
appare nelle zone comandi. In questo

caso, si raccomanda di aumentare
'aerazione del piano di cottura
praticando un’apertura sul lato del

mobile (8cm x 5cm).

1.3 COLLEGAMENTO ELETTRICO
Questi piani devono essere
collegati alla rete di
alimentazione elettrica tramite un
dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alle
regole di installazione in vigore.
Una disconnessione deve essere
incorporata nella tubazione fissa.
Identificare il tipo di cavo del piano
cottura, secondo il numero di fili e i
colori:
- Cavo a 5fili (1.3.1 e 1.3.2):

a) verde-giallo, b) blu, ¢) marrone,

d) nero, e) grigio.
Quando si collega il piano cottura alla
rete elettrica, o dopo un’interruzione di
corrente prolungata, un codice luminoso
appare sulla tastiera di comando.
Attendere 30 secondi circa o premere un
tasto affinché queste informazioni
scompaiano prima di utilizzare il piano
(la visualizzazione di questi codici &
normale ed & destinata, in caso di
necessita, al Servizio post-vendita). In
nessun caso lutilizzatore del piano
cottura deve tenerne conto.
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Simboli tastiera
O - Accensione/Spegnimento
0- Blocco/Clean Lock
o- Scelta della zona di cottura
O - DuoZone o Horizone
0- Display
0 - Preselezione
@ = Regolazione potenza/tempo
0 - Timer
0 = Funzione Elapsed time
0 - Funzione ICS
0- Funzione Recall
0- Funzione Switch
@ = Funzione Boil
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2.1 GESTIONE DI POTENZA

__Power Management_—

Unicamente modello @

La potenza totale del piano deve essere
adatta alla potenza del proprio impianto
elettrico.

La potenza del piano € regolata in
maniera predefinita al massimo livello.
Per aumentare o diminuire il livello di
potenza:

- Alla prima messa sotto tensione (entro
30 secondi), premere qualsiasi tasto per
visualizzare il livello di potenza massima
(2.1.1).

Per diminuire la potenza, premere il
tasto - (2.1.2) fino a raggiungere la
potenza desiderata.

Per convalidare, premere brevemente |l
tasto BoosT e simultaneamente W
(2.1.3).

- In qualsiasi altro momento, se il piano
€ in stand-by (con o senza calore
residuo), premere simultaneamente il
tasto Boost ¢ WA per modificare la
potenza.

Livelli di potenza disponibili:

Fusibili/
Disgiuntore (A)
32

Potenza piano
cottura kW

74

4,6 20

3,6 13

3 13

m Assicurarsi che la potenza
selezionata sia adatta ai fusibili del piano
elettrico.

La distribuzione della potenza tra le
zone cottura dipende dal livello di
potenza totale selezionato.
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2.2 SCELTA DEL RECIPIENTE

La maggior parte dei recipienti &
compatibile con I'induzione. Solo il vetro,
la terra cotta, I'alluminio senza fondo
speciale, il rame e alcuni inox non
magnetici non funzionano con la cottura
a induzione.

Suggeriamo di scegliere

recipienti a fondo spesso e piatto.
Il calore sara ripartito in maniera migliore
e la cottura sara piut omogenea. Non
mettere mai a riscaldare un recipiente
vuoto senza supervisione.

m Evitare di poggiare i recipienti sulla
tastiera di comando.

23 SELEZIONE DELLA ZONA DI
COTTURA

L'apparecchio dispone di diverse zone di
cottura sulle quali posizionare i
recipienti. Selezionare quella piu adatta
in funzione delle dimensioni del
recipiente. Se la base del recipiente &
troppo piccola, l'indicatore di potenza si
mettera a lampeggiare e la zona cottura
non funzionera, anche se il materiale del
recipiente & idoneo per I'induzione. Fare
attenzione a non utilizzare recipienti di
diametro inferiore a quello della zona
cottura (vedere tabella).

Diametro | Potenza max.| Potenza Diametro del
dellazona | della zona di — fondo del
dicottura | cottura (Watt) E’ recipiente cm
cm
16 2000 2400 10-18
18 2800 1-22
23 3100 3700 12-24
28 3700 15-32
Horizone 3700 3700 18 - ovale -
pesciera
Duozone 3700 16 - ovale -
pesciera
1/2 zona 2800 2800 1-22
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Unicamente modello A CJ
Livelli di potenza disponibili:

Potenza piano| Zonadi Zona di Zona di
cottura kW cottura cottura cottura
16 cm 18 cm 23 cm

74 2000 W 2800 W 3100 W

4,6 2000 W 2550 W 2800 W

3,6 2000 W 2400 W 2600 W

3 2000 W 2100 W 2200 W

@ Quando vengono utilizzati
simultaneamente diverse zone di
cottura, il piano gestisce la distribuzione
della potenza al fine di non superare la
sua potenza totale.

Quando viene utilizzata la potenza
massima (Boost) su diverse zone cottura
allo stesso tempo, €& opportuno
privilegiare la migliore disposizione dei
recipienti ed evitare le configurazioni
(2.3.1-2.3.2-23.3)

24 ACCENSIONE - SPEGNIMENTO
Premere il tasto accensione/

spegnimento e

Uno “0” lampeggia su ogni zona di
cottura per 8 secondi (2.4.1). Se non
viene rilevato alcun recipiente,
selezionare la zona di cottura (2.4.2). Se
viene rilevato un recipiente, lo “0”
lampeggia con un punto. A questo punto
€ possibile regolare la potenza
desiderata. In assenza di richiesta di
potenza, la zona di cottura si spegnera
automaticamente.

Spegnimento di una zonal/piano

Premere a lungo il tasto della zona G
viene emesso un lungo bip e il display si
spegne, oppure appare il simbolo “H”
(calore residuo).
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Accensione/
spegnere

Premere il tasto
Spegnimento per
completamente il piano.

25 REGOLAZIONE DELLA
POTENZA

Premere il tasto + 0 - @ (2.5.1) per
regolare il livello di potenza da 1 a 19 o

da 1 a 14 (modello @),

Al momento dell’accensione & possibile
passare direttamente alla massima
potenza (oltre a boost) premendo il tasto
“- della zona.

Preselezione di potenza:

Sono disponibili quattro tasti per 0
accedere direttamente a livelli di potenza
prestabiliti:

® = potenza 2 - Mantenimento al
caldo

W = potenza 10 - Cottura lenta
—ww = potenza 19 - Cottura rapida
BOOST = potenza massima (2.5.2)

Questi valori di potenza sono
modificabili, a eccezione di quello
BOOST.

Procedere come segue:

Il piano cottura deve essere spento.

- Selezionare ®= o W 0 “ww
premendo a lungo.

- Regolare la nuova potenza premendo |l
tasto+ o= .

- Un bip convalida 'azione dopo qualche
istante.

Nota: Le potenze devono essere
comprese tra:

1 e 3 per =

4 e 11 per -

12e 19 per ~—ww
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Per il modello @ i livelli di potenza
prestabiliti sono i seguenti:

T = potenza 2 - Mantenimento al
caldo

W = potenza 8 - Cottura a fuoco
lento

—ww = potenza 14 - Cottura a fuoco
alto

2.6 HORIZONE/DUOZONE

tech

Horizone"™"_ | — Duozone ___

La selezione della zona libera viene

effettuata con il tasto ] (2.6.1). La
regolazione della potenza e del timer
viene effettuata come per un fornello
normale.

Per spegnere la zona, premere a

lungo il tasto @ viene emesso un
bip lungo e i display si spengono,
oppure appare il simbolo “H”.

Premere il tasto della zona di cottura
anteriore o posteriore per disattivare

la funzione e per trasferire le
regolazioni alla zona di cottura
selezionata.

2.7 REGOLAZIONE DEL TIMER
Ogni zona di cottura possiede un
apposito timer Questo pud essere
impostato non appena la zona di
cottura interessata € in funzione.

Per impostarlo o effettuare modifiche,

premere il tasto (h timer (2.7.1), poi

itasti+ 0 - @ (2.7.2).

Per facilitare la regolazione di un
tempo molto lungo, & possibile
passare direttamente a 99 minuti
premendo il tasto = all’accensione.

A fine cottura il display indica 0 e
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viene emesso un bip. Per eliminare
queste informazioni premere qualsiasi
tasto di comando della zona cottura
interessata. Altrimenti queste  si
spegneranno dopo qualche istante.

Per spegnere il timer durante la cottura

premere simultaneamente i tasti + e =,
o tornare a 0 con il tasto =.

Timer indipendente

Questa funzione permette di cronome-

trare un evento senza effettuare una cot-

tura.

- Selezionare una zona non utilizzata
(2.7.3).

- Premere il tasto 0

- Regolare il tempo con il tasto @ Una
“t” lampeggia sul display (2.7.4).

- Alla fine della regolazione la “t” resta
fissa e inizia il conto alla rovescia.

E possibile fermare il conto alla rovescia

in corso premendo a lungo il tasto di se-

lezione della zona di cottura.

2.8 Tasto ELAPSED TIME

Questa funzione permette di visualizzare
il tempo trascorso dall’'ultima modifica di
potenza su una zona di cottura scelta.
Per utilizzare questa funzione premere il

tasto 0 Il tempo trascorso lampeggia
sul display del timer della zona di cottura
selezionata (2.8.1).

Se si vuole che la cottura termini in un

tempo definito, premere il tasto 0 poi,
entro 5 secondi, premere ¥ sul timer per
incrementare il tempo di cottura totale
che si vuole raggiungere. La
visualizzazione del tempo trascorso
resta fissa per 3 secondi e poi appare il
tempo restante. Viene emesso un bip
per confermare la scelta.
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Questa funzione & disponibile con o
senza la funzione timer.

Nota: se un tempo appare sul timer, non
€ possibile modificarlo nei 5 secondi

dopo aver premuto 0 Trascorsi questi
5 secondi, & possibile modificare il
tempo di cottura.

29 BLOCCO DEI COMANDI

Sicurezza bambini

Il piano cottura possiede un sistema di
sicurezza per i bambini che blocca i
comandi quando € spento o durante la
cottura (per preservare le regolazioni
effettuate). Per ragioni di sicurezza solo
i tasti di spegnimento e di selezione delle
zone restano sempre attivi e autorizzano
lo spegnimento del piano o l'interruzione
di una zona di riscaldamento.

Blocco

Premere il tasto (o] (lucchetto) fino a
quando il simbolo di blocco “bloc”
appare nei display e un bip conferma
I'operazione (2.9.1).

Piano bloccato durante il
funzionamento

La visualizzazione delle zone di cottura
in funzione indica alternativamente la
potenza e il simbolo di blocco.

Quando vengono premuti i tasti di
potenza o del timer delle zone in
funzione:

“bloc” appare per 2 secondi e poi
scompare.

Sblocco

Premere il tasto @ fino a quando il
simbolo di blocco “bloc” appare nel
display e un bip conferma I'operazione.

Funzione CLEAN LOCK

Questa funzione permette il blocco
temporaneo del piano durante la pulizia.
Per attivare Clean lock:

Premere brevemente il tasto (o]
(lucchetto). Si sente un bip e il simbolo
“bloc” lampeggia sul display.

Dopo un tempo predefinito, il blocco
sard automaticamente annullato. E
emesso un doppio bip e “bloc” si
spegne. E possibile disattivare la
funzione Clean Lock in qualsiasi

momento premendo a lungo il tasto @

210 FUNZIONE ICS

Intelligent Cooking System

Questa funzione permette di ottimizzare
la scelta della zona di cottura in funzione
del diametro dei recipienti utilizzati.
Procedere come segue:

Posizionare il recipiente sulla zona di
cottura (esempio: @ 28 cm).
Selezionare la potenza Boost ed
eventualmente la durata.

Premere il tasto 0 Il simbolo “ICS”
appare sul display (2.10.1)

- 0 la zona cottura € quella piu adatta al
recipiente, quindi “ICS” scompare e
vengono visualizzati i parametri di
cottura iniziali.

- 0 la zona cottura non €& quella piu
adatta al recipiente, quindi il display
indica la zona cottura piu adatta e le
regolazioni sono trasmesse
automaticamente a questa (2.10.2).
NOTA: Il piano deve essere freddo per
poter usare questa funzione.
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2.11 FUNZIONE RECALL

Questa funzione permette di visualizzare
le ultime regolazioni “potenza e timer” di
tutte le zone di cottura spente da meno
di 3 minuti.

Per poter utilizzare questa funzione il
piano deve essere sbloccato. Premere |l
tasto Accensione/Spegnimento e poi

premere brevemente il tasto (2.11) 0
Quando il piano € in funzione, questa
funzione permette di visualizzare le
regolazioni di potenza e di timer della/e
zonale di cottura spenta/e da meno di 30
secondi.

2.12FUNZIONE SWITCH

Questa funzione permette di spostare la
pentola da una zona di cottura a un’altra
mantenendo le regolazioni iniziali
(potenza e tempo).

Premere brevemente il tasto “, i sim-
boli scorrono sul display. Selezio-
nare la zona di cottura sulla quali si
desidera spostare il recipiente. Le rego-
lazioni sono trasmesse alla zona di cot-
tura selezionata ed & possibile spostare
il recipiente.

2.13FUNZIONE BOIL

Questa funzione permette di far bollire
e di mantenere |'ebollizione dell’acqua,
per esempio per fare cuocere la pasta.
Selezionare la zona di cottura, premere

brevemente il tasto “Boil” (2.13.1) (M}
La quantita d’acqua proposta in maniera
predefinita & di 2 litri, ma & possibile mo-

dificarla con i tasti + o - @ (2.13.2).
Impostare la quantita di acqua desiderata
(da 0,5 a 6 litri).
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Convalidare premendo il simbolo “Boil” o
aspettare qualche secondo e la convalida
verra effettuata automaticamente.
La cottura inizia.
Si sente un bip quando l'acqua € in
ebollizione e il simbolo “Boil” scorre sul
display (2.13.3).
Versare la pasta
premendo il tasto “Boil”.
Il display propone in maniera predefinita
una potenza e una durata di cottura di 8
minuti.
Si possono regolare la potenza e il
tempo di cottura proposti.
Si sente un bip sonoro alla fine della
cottura.
NOTA: E importante che I'acqua sia a
temperatura ambiente all'inizio della
cottura, altrimenti verrebbe falsato il
risultato finale.
Per questa funzione non utilizzare
recipienti in ghisa.
Si puo utilizzare questa funzione anche
per far cuocere qualsiasi alimento che
richieda una cottura in acqua bollente.
@Consiglio per risparmiare energia
Cucinare con un coperchio della
giusta  dimensione permette di
risparmiare energia. Se viene usato un
coperchio in vetro, &€ possibile controllare
perfettamente la cottura.

e confermare

214 SICUREZZAE
RACCOMANDAZIONI

Calore residuo

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di
cottura che € appena stata utilizzata pud
restare calda per qualche minuto.

Durante questo periodo di tempo
compare il simbolo “H” (2.14.1).
Evitare allora di toccare le zone

interessate.
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Limitatore di temperatura

Ciascuna zona di cottura € dotata di un
sensore di sicurezza che sorveglia in
permanenza la temperatura del fondo
del recipiente. Nel caso venga
dimenticato un recipiente su una zona di
cottura accesa, il sensore adatta
automaticamente la potenza rilasciata
dal piano cottura ed evita qualsiasi
rischio di deterioramento dell’'utensile o
del piano cottura.

Protezione in caso di traboccamento
Il piano cottura si spegne nei seguenti 3
casi:

- Traboccamento che ricopre i tasti di
comando (2.14.2) .

- Panno bagnato posato sui tasti.

- Oggetto metallico posato sui tasti di
comando (2.14.3) .

Rimuovere I'oggetto o pulire e asciugare
i tasti di comando, poi riavviare la
cottura.

In questi casi appare il simbolo =
accompagnato da un segnale sonoro.

Sistema “Auto-Stop”

Il piano cottura & dotato di una funzione
di sicurezza “Auto-Stop” che, se si
dimentica di spegnere una zona di
cottura, interrompe automaticamente il
funzionamento della zona di cottura
dimenticata dopo un tempo predefinito
(compreso fra 1 e 10 ore a seconda della
potenza utilizzata).

In caso di innesco di questa funzione di
sicurezza, 'interruzione del
funzionamento della zona di cottura &
segnalata dalla visualizzazione di “AS”
nella zona di comando e viene emesso
un segnale sonoro per circa 2 minuti. E
sufficiente premere un tasto di comando
qualsiasi per interromperlo.
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Possono essere prodotti suoni simili
a quelli delle lancette di un orologio.
Questi rumori si producono quando il
piano € in funzione e scompaiono o

diminuiscono  in  funzione della
configurazione di riscaldamento.
Possono anche prodursi fischi a

seconda del modello e della qualita del
recipiente. | rumori descritti sono
normali, fanno parte della tecnologia a
induzione e non indicano anomalie.

Non raccomandiamo dispositivi di
protezione del piano cottura.
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Per uno sporco leggero utilizzare una
spugna da cucina. Bagnare bene la
zona da pulire con acqua calda, poi
asciugare.

In caso di accumulo di sporco
consolidato dalla cottura, di fuoriuscite
zuccherate, di plastica fusa, utilizzare
una spugna da cucina e/o un raschietto
apposito per il vetro. Bagnare bene la
zona da pulire con acqua calda,
utilizzare un raschietto apposito per il
vetro per sgrossare, rifinire con la
spugna da cucina, poi asciugare.

Per aloni e tracce di calcare, applicare
dell’aceto bianco caldo sulla macchia di
sporco, lasciare agire e asciugare con
un panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti e una
manutenzione settimanale, utilizzare un
prodotto apposito per la vetroceramica.
Applicare il prodotto  speciale
(contenente silicone e che abbia
preferibilmente un effetto protettivo)
sulla vetroceramica.

Nota importante: non utilizzare
polvere o spugne abrasive. Privilegiare
le creme e le spugne speciali per
stoviglie delicate.
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Alla messa in servizio

Si constata [l'apparizione di un
simbolo luminoso. E normale.
Scomparira dopo 30 secondi.

La corrente salta o funziona un solo
lato. Il collegamento del piano &
difettoso. Verificarne la conformita
(vedere capitolo collegamento).

Il piano cottura emana un odore
durante i primi utilizzi. L'apparecchio &
nuovo. Far riscaldare ciascuna zona per
mezz'ora con una pentola piena d’acqua.

All’accensione
Il piano cottura non funziona e i

simboli luminosi sulla tastiera
restano spenti.
L’apparecchio non €& alimentato.

L’alimentazione o il collegamento sono
difettosi. Controllare i fusibili e
l'interruttore elettrico.

Il piano cottura non funziona e
compare un altro messaggio. Il circuito
elettronico funziona male. Rivolgersi al
Servizio post-vendita.

Il piano cottura non funziona e
compare l’informazione “bloc”.
Sbloccare la sicurezza bambini.
Codice anomalia F9: tensione inferiore
al170Vv

Codice anomalia FO:
inferiore a 5°C

temperatura

Durante l'uso

Il piano cottura non funziona,
compare = e viene emesso un
segnale sonoro.

C’é stata una fuoriuscita oppure un
oggetto ingombra la tastiera di
comando. Pulire il piano cottura o
rimuovere l'oggetto e riavviare la
cottura.

Compare il codice F7.

| circuiti elettronici si sono riscaldati
(vedere capitolo incasso).

Durante il funzionamento di una zona
di riscaldamento, le spie luminose
della tastiera lampeggiano sempre.

Il recipiente utilizzato non & adatto.

| recipienti fanno rumore e il piano
cottura emette rumori simili a scatti
durante la cottura (vedere il consiglio
“Sicurezza e raccomandazioni”).

E normale. Con un certo tipo di recipiente,
e il passaggio dell’energia dal piano
cottura verso il recipiente.

La ventilazione continua a funzionare
dopo lo spegnimento del piano cottura.
E normale. Questo permette il
raffreddamento dell’elettronica.

In caso di malfunzionamento
persistente.

Scollegare il piano cottura per 1 minuto. Se
il fenomeno persiste, contattare il servizio
post-vendita.
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TUTELA DELL’AMBIENTE

| materiali d’'imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili.  Per
partecipare al riciclaggio e contribuire alla
tutela delllambiente, si consiglia di
gettare I'imballaggio negli appositi
contenitori messi a disposizione dal
comune.
Anche I'apparecchio contiene
molti  materiali  riciclabili.
Portano questo logo per
indicare che gli apparecchi
I usurati non devono essere
smaltiti con i rifiuti urbani.
Il riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea 2002/96/CE relativa allo
smaltimento di apparecchiature elettriche
ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta di
apparecchi usurati piu vicini al proprio
domicilio.
La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela dell’ambiente.
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° 6 SERVIZIO CONSUMATORI

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull'apparecchio
devono essere effettuati da personale
qualificato e autorizzato dalla ditta
concessionaria del marchio. Prima di
chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti
completi  dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero
di serie). Queste informazioni sono riportate
sulla targhetta segnaletica.
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