LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heil}t einzigartige Emotionen zu
empfinden.

Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design
zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgfaltige Verarbeitung
aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird
und beides
in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt das unwiderstehliche
Verlangen nach einer Berlihrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und
wertvolle Materialien; Authentizitat steht dabei an erster Stelle. Durch die
Symbiose
aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De Dietrich
hochwertige Produkte fur kulinarische Genlisse
- eine Leidenschaft
, die von allen Kiichenfreunden geteilt wird. Wir wiinschen Ihnen mit Inrem
neuen Gerat viel Freude.

Wir danken lhnen fir das entgegengebrachte Vertrauen.

De Dietrich<O>
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SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN UND
FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.
Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Intemetseite der Marke

herunterladen.

Wichtig:

Bitte lesen Sie die vorlie-
gende Installationsanleitung
vor der ersten Inbetriebnahme
aufmerksam durch, damit Sie
Ihr Gerat schnell beherrschen.
Diese Gebrauchsanleitung mit
dem Gerat aufbewahren.
Sollte das Geréat verkauft oder
veraullert werden, sicherge-
hen, dass die Betriebsanlei-
tung beigelegt wird.

Vor der Installation und Benut-
zung des Gerats sollten diese
Hinweise zur Kenntnis
genommen werden. Sie sind
fur die Sicherheit des Benut-
zers und anderer Personen
verfasst worden.

— Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen und
ahnliche  Anwendungen
bestimmt wie beispielsweise:

Teeklchen fur Mitarbeiter von
Ladengeschaften, Blros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste von
Hotels, Motels und anderen
Unterkunftszwecken dienen-
den Einrichtungen; Nutzung

der Kategorie Gastezimmer
zuzuordnenden Einrichtun-
gen.

— Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit korperlichen
und geistigen Behinderungen
und Behinderungen der
Sinnesorgane bzw. Personen
ohne Erfahrungen und Kennt-
nisse bedient werden, wenn
sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen zur
sicheren Bedienung des
Gerats erhalten haben. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Beim Reinigen und
Pflegen durfen Kinder nicht
unbeaufsichtigt bleiben.

— Kinder mussen beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

WARNHINWEIS:

Die zuganglichen Teile des
Gerates konnen wahrend des
Gebrauchs heil® werden.
Darauf achten, die Heizele-
mente nicht zu beruhren.
Kinder in einem Alter von
weniger als 8 Jahren mussen
vom Gerat ferngehalten
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werden, sofern sie nicht stan-
dig Uberwacht werden.

Fur alle anderen als entspre-
chend ausgebildetes Personal
ist es gefahrlich, Wartungs-
oder Reparaturarbeiten durch-
zufuhren, bei denen die vor
Mikrowellen schutzende
Abdeckung entfernt wird.

WARNHINWEIS: Wenn das
Gerat im Kombimodus arbei-
tet, ist es empfehlenswert,
dass Kinder es aufgrund der
entstehenden Temperaturen
nur unter Aufsicht von
Erwachsenen benutzen.

— Verwenden Sie nur flur
Mikrowellenherde geeignetes
Geschirr und Zubehor.

— Wahrend des Erhitzens
von Nahrungsmitteln in Behal-
tern aus Kunststoff oder
Papier behalten Sie stets ein
Auge auf das Gerat, da die
Gefahr einer Flammenbildung
besteht.

— Bei Rauchbildung das
Gerat ausschalten oder den
Netzstecker ziehen und die
Tar geschlossen halten, um
eventuelle Flammen zu erstic-
ken.

WARNHINWEIS: Flussigkei-
ten und andere Lebensmittel
durfen nicht in hermetisch
verschlossenen Behaltern
erhitzt werden. Es besteht
Explosionsgefahr.

Behalter aus Metall fir
Nahrungsmittel und Getranke
durfen fur das Garen im Mikro-
wellengerat nicht verwendet
werden.

— Das Erhitzen von Getran-
ken im Mikrowellenherd kann
ein plotzliches oder verzo-
gertes Spritzen der siedenden
Flissigkeit verursachen,
daher sind bei der Handha-
bung des Behalters die erfor-
derlichen  Vorkehrungen zu
treffen.

— Der Inhalt von Flaschchen
und Babynahrungsglasern
muss umgeruhrt oder
geschuttelt werden, und die
Temperatur ist vor dem
Konsum zu prifen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Es ist nicht empfohlen, Eier
in ihrer Schale oder ganze
harte Eier in einem Mikrowel-
lenherd aufzuwarmen, da sie
explodieren koénnen, auch
nach Garende.
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— Dieses Gerat ist fur das
Garen bei geschlossener Tur
bestimmt.

— Die Mikrowelle ist fur das
Erhitzen von Lebensmitteln
und Getranken vorgesehen.

Die Trocknung von Lebens-
mitteln oder von Wasche und
das Erwarmen von Heizkis-
sen, Pantoffeln, Schwammen,
feuchter Wasche und ahnli-
chen Gegenstanden konnen
zu Verletzungs-, Entzun-
dungs- und Brandgefahr
fUhren.

WARNHINWEIS:

Wenn die Tur oder die
Dichtung der Tur beschadigt
ist, darf das Gerat nicht
benutzt werden, bevor eine
entsprechend kompetente
Person die erforderliche
Reparatur durchgefuhrt hat.

Es wird empfohlen, das Gerat
regelmaflig zu reinigen und
Nahrungsmittelrickstande zu
entfernen.

— Wenn das Gerat nicht
sauber gehalten wird, kdnnen
der Zustand der Oberflache
und zwangslaufig die Lebens-
dauer des Gerats beeintrach-
tigt und eine gefahrliche Situa-

tion hervorgerufen werden.

FiUr das Reinigen der Glastur
des Backofens dirfen keine
Scheuermittel oder Metall-
schaber verwendet werden,
da durch ihre Verwendung
Kratzer auf der Oberflache
oder Springe im Glas verur-
sacht werden konnten.

Keinen Dampfreiniger
verwenden.

Der Netzstecker muss nach
der Installation zuganglich
sein.

Es muss mdoglich sein, das
Gerat vom Stromnetz abzu-
schalten, entweder durch
Ziehen des Netzsteckers,
oder durch Einbauen eines
Schalters in die fest installier-
ten Leitungen gemaR den
Installationsanweisungen.

Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer fach-
gerecht qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um
jeglicher Gefahr vorzubeugen.

Den Backofen mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10mm
zum benachbarten Mobel
gewahrleistet wird. Das Mate-
rial des Einbaumobels muss
hitzebestandig sein (oder es
muss mit einem hitzebestandi-
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gen Material beschichtet sein).
FUr eine bessere Stabilitat das
Gerat mit 2 Schrauben durch
die vorgesehenen Locher
befestigen.

WARNHINWEIS:

Lassen Sie Kinder das Gerat
nur dann unbeaufsichtigt
nutzen, wenn sie entspre-
chend eingewiesen wurden,
um das Gerat sicher bedienen
zu koénnen und die Gefahren
einer falschen Nutzung zu
verstehen.

Dieses Gerat ist nicht fur den
Betrieb Uber einem Herd im
Pyrolysemodus geeignet.

Dieses Gerat muss in einer
Hohe von mehr als 850 mm
vom Boden aufgestellt
werden.

Dieses Gerat kann gemal
Einbauanleitung in einen
Hochschrank eingebaut
werden.

UMGEBUNG

®

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des
Gerétes ist recyclingfahig. Fihren
Sie es der Wiederverwertung zu
und leisten Sie einen Beitrag zum
B Umweltschutz, indem Sie es in den
dazu vorgesehenen Containern lhrer
Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden viele recyclingfahige
Materialien eingebaut. Dieses Logo bedeutet,
dass Altgerate nicht zusammen mit anderen
Abféllen entsorgt werden diirfen.

Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und halt die europaische
Richtlinie 2002/96/EG fir Abfélle aus
elektrischen und elektronischen Geraten ein.

Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung oder
bei Ihrem Handler nach den néchstgelegenen
Sammelpunkten fir Altgeréte.
Wir danken fir Ihren

Umweltschutz.

Beitrag zum
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AUSPACKEN

Das Gerat bei Lieferung sofort auspacken
oder auspacken lassen. Sein allgemeines
Aussehen priifen. Vermerken Sie eventuelle
Vorbehalte schriftlich auf dem Lieferschein
und behalten Sie ein Exemplar davon.
Entfernen  Sie alle  Schutzelemente.
Uberpriifen und beachten Sie die technischen
Geratedaten, die auf dem Typenschild (Abb.
A)angegeben sind.

WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS UND
EINBAU

Dieses Gerat muss laut Angabe auf der
Einbauanleitung in einen Hochschrank
eingebaut werden (Abb. B-C-D-E).

Das Gerat nach Transport von einem kalten
an einen warmen Ort nicht unmittelbar in
Betrieb nehmen (etwa 1 bis 2 Stunden
warten), denn Kondensation kann zu einer
Betriebsstorung fiihren.

Das Gerat mittig in das Mobel einbauen,
damit ein Mindestabstand von 10 mm zum
benachbarten Mdbel eingehalten wird. Der
Werkstoff des  Einbaumdbels  muss
hitzebestandig sein (oder es muss mit einem
hitzebestandigen Material beschichtet sein).
Fir eine bessere Stabilitdt das Gerat mit 2
Schrauben durch die vorgesehenen Ldcher
befestigen.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Achtung:

Die Installation darf nur von
qualifizierten Installateuren und

Technikern vorgenommen werden.

Die elektrische Sicherheit ist durch den
korrekten Einbau sicherzustellen. Der
Stromanschluss wird hergestellt, bevor das
Gerat in das Mobel eingeschoben wird.
Prifen, ob:

- die Leistung der Installation ausreicht (16
Ampere),

Wenn die Stromanlage der Wohnung fir den
Anschluss des Gerats geandert werden muss,
wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten
Elektriker.

Bei Wartungsarbeiten muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt werden und die
Sicherungen missen abgeschaltet oder
herausgenommen werden.

Achtung:
Das Schutzkabel (ariin-gelb) ist an den
Erdungsanschluss des Gerites

angeschlossen und muss geerdet werden.

Wenn der Ofen irgendeine Stérung
aufweist, das Gerat vom Netz trennen oder
die Sicherung fiir die Anschlussleitung
des Geréts herausnehmen.

Achtung:

Wir ibernehmen keine Haftung fiir
Unfélle oder Vorkommnisse aufgrund
nicht vorhandener oder  nicht
ordnungsgeméfer Erdung.



¢ 2 BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

DAS GERAT

ZUBEHOR

* Der Drehteller: Er ermdglicht ein
leichmaRiges Garen des
ahrungsmittels ohne Eingriffe von au3en

Er kann sich in 2 Richtungen drehen.

Wenn er sich nicht dreht, prlfen, ob alle

Elemente richtig eingesetzt sind.

Er kann _als Kochplatte verwendet

werden. Zum Herausziehen an den

Griffzonen des Gartellers ansetzen, die in

der Aussparung vorgesehen sind (Abb.

A). Versuchen Sie nicht den Drehteller

manuell zu drehen, Sie beschéadigen

damit moglicherweise das

Antriebssystem.

e Der Mitnehmer : Er ermdglicht die
Drehun%des Glastellers (Abb.B).

Wenn Sie den Mitnehmer entfernen,
vermeiden, dass Wasser in die Offnung
der Motorachse eindringt.

Vergessen Sie nicht den Wiedereinbau
des Mithehmers, des Rollentragers und
des Drehtellers.

Versuchen Sie nicht den Drehteller
manuell zu drehen, Sie beschadigen
damit moglicherweise das
Antriebssystem.

* Der Rollentrdger : Falls sich der
Drehteller schlecht dreht, prufen Sie, dass
keine Fremdkorper unter dem Teller
vorhanden sind.

* Drehteller in Stopp-Position : Sie
kénnen groRe Schusseln auf der
esamten Oberflache des
ikrowellenherds verwenden. In diesem
Fall muss der Behélter gedreht werden
oder sein Inhalt auf halber Programmstufe
verrihrt werden.

* Der PIZZA-Teller (Abb.C): Der Pizza-
Teller, der mit einer Spezialbeschichtung
versehen ist, absorbiert Mikrowellen von
unten. Er verteilt die Hitze unter dem
Nahrungsmittel zum Garen oder
Aufwarmen und  verleint dem
Nahrungsmittel so die gewlinschte Farbe
und Knusprigkeit, wahrend der Grill von
oben braunt.

* Die klappbare Abstellplatte (Abb.D):
Die klappbare Abstellplatte  darf
Iéeinesfalls mit anderen MetallgefaRRen fur
ie

Funktionen Mikrowellengaren, Grill +
Mikrowelle und PIZZA verwendet werden.
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BEDIENLEISTE

Anzeige:

Fir leichtere Programmierung durch
folgende Anzeigen: ™
Funktion, Zeit, Gewicht oder Uhrzeit.

Drehschalter:
Fir die Auswahl einer Garfunktion.

Taste Tiir 6ffnen:

Taste Zeituhr
fir die Einstellung einer bestimmten
Zeitvorgabe oder die Verwendung der
Zeitschaltuhr.

Die Tasten + und -

Fir die Einstellung des Gewichts, die
Programmierung der Gardauer, die
Verwendung der Zeitschaltuhr und die
Auswahl einer Speicherfunktion.

Die Taste Grill
Fir die Auswahl der Grill-Leistung.

Taste Mikrowellengaren
Zur Auswahl der gewiinschten Leistung —
fiir das Mikrowellengaren. = owow

Die Tasten Speicher 1-2-3:
Zur Bestéatigung der Speicherung eines « O b
Garprogramms (max. 3).

Taste Loschen :
Langes Driicken dieser Taste stoppt

den Garvorgang oder das laufende <
Programm.

Taste AStopp Drehteller :
Stoppt den Drehteller und startet ihn
neu.

QOO®OM®OO @O® &

Taste Start :
Startet jedes Programm.
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ANZEIGE

1 Anzeige Mikrowellengaren.

2 Anzeige Programmierungszeit und Zeituhr.
Anzeige Leistung Mikrowellengaren,

3 Zeitdauer, Uhrzeit und Gewicht.
Leistungsanzeige Mikrowellengaren.

4 Anzeige Grillrosthéhe.

5 Gewichtsanzeige.
6 Anzeige Zeitschaltuhr.
7 Anzeige der gespeicherten

8 Programmierungen.

10
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EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Beim Anlegen von Spannung oder nach
einem Stromausfall erscheint das Symbol
in der Anzeige und 12:00 blinkt.

Stellen Sie die Uhrzeit durch Drehen des
Handhebels ein und driicken Sie dann die
Taste ® zur Bestétigung.

ANDERUNG DER UHRZEIT

Driicken Sie die Taste C, bis die Uhrzeit
blinkt. Stellen Sie die Uhrzeit mit Hilfe der
Tasten + und - ein und bestatigen Sie
durch Dricken der TasteC.

Ihr Geréat zeigt nun die korrekt Uhrzeit
an.

VERWENDUNG
SCHALTUHR
Driicken Sie die Taste (%, die Anzeige der
Zeitschaltuhr erscheint B, die Zeitdauer
blinkt.

Stellen Sie die Zeitdauer mit den Tasten +
und - ein und driicken Sie dann die Taste
[> zur Bestatigung. Nach Ablauf der
Zeitdauer ertont ein Signalton, schalten
Sie die Zeitschaltuhr durch Driicken einer

DER ZEIT

Taste aus.
Die Funktion Zeitschaltuhr kann
nur auBerhalb eines

Garvorgangs betitigt werden.

SPERRUNG DER BEDIENELEMENTE
Kindersicherung

Driicken Sie die Taste &»bis zur Anzeige
des Symbols Al 'D .

Um zu entsperren, driicken Sie die Taste
&», bis das Symbol il 'D vom

Bildschirm verschwindet.

11

MENU EINSTELLUNGEN

Sie kénnen verschiedene Einstellungen
Ihres Backofens verandern:

Signalténe und Demo-Modus.

Dazu dricken Sie einige Sekunden lang
die Tasten - und +, um Zugang zum Menu
Einstellungen zu erhalten.

Siehe folgende Tabelle:

Installierte
Parameter
Standardeinstellung
Signaltone der Tasten -
l:ll Signaltone:
Position ON, Signaltdne
- I:' I:"_| aktiv.Position OFF, keine
Signalténe.
E I F DEMO-Modus:
Position ON, Modus aktiv.
- I:' D Position OFF,
herkémmlicher
Betriebsmodus des Ofens.

Zur  Auswahl der verschiedenen
Parameter driicken Sie, falls erforderlich,
die Taste > und die Taste + zum Andern
lhrer Auswahl.

Zum Verlassen des Menus Einstellungen
zu einem beliebigen Zeitpunkt driicken Sie
auf O,
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FUNKTIONSPRINZIP

Fir den Garvorgang werden
elektromagnetische Wellen eingesetzt.
Sie sind in unserer Umwelt genauso
vorhanden wie Radiowellen, Licht oder
Infrarotstrahlen.
Ihre Frequenz liegt im Frequenzbereich
2450 MHz.
Ihr Verhalten:

* Sie werden von Metall
zurlickgeworfen.

« Sie durchdringen alle anderen
Materialien.

+ Sie werden von Wassermolekiilen,
Fett und Zucker absorbiert.

Wenn ein Lebensmittel den Mikrowellen
ausgesetzt ist, wird durch die schnelle
Bewegung der Molekile Warme erzeugt.
Die Wellen dringen etwa 2,5 cm in das
Lebensmittel ein. Wenn das
Lebensmittel dicker ist, so erfolgt das
Durchbraten, wie beim traditionellen
Kochen, durch Warmeleitung.

Im Inneren des Lebensmittels wird durch
die Mikrowellen lediglich ein thermischer
Vorgang in Gang gesetzt. Die
Mikrowellen sind also nicht
gesundheitsschadlich.

GARFUNKTIONEN
Position Verwendung
PN Mikrowellengaren, einstellbar von 100W bis 900W, in 100W-Schritten.
w
& Mit der Funktion Pizza auf der entsprechenden Platte kénnen gleichzeitig die

Funktionen Grill und Mikrowellengaren betrieben werden.

Grillfunktion einstellbar zum Grillen von Wirstchen, Brotscheiben und Gambas

auf dem Girillrost.

IS Zum Garen und Braunen von Nahrungsmitteln, wie z. B. Gratins und
S Fleischgerichten.

P2 Zum Auftauen von Fleisch, Fisch, Obst, Brot oder von empfindlichen
1sow Lebensmitteln.

35}%? Zum Garen von Frischgemiise.

) .

&&ﬂ Zum Garen von Fisch.
&? Zum Auftauen von Fertiggerichten.

%Q Zum Auftauen von Fleisch, Gefliigel.
@ Zum Auftauen von Brot, Feingeback und Kuchen.
ﬁf? Zum Auftauen von Gemlise.

iﬁ( Zugang zum Programm SPEICHER.

12
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FUNKTION MIKROWELLENGAREN

Leistung Nutzungsempfehlung
900W Zum Garen aller Gemuse und Suppen. Zum Erhitzen aller Flussigkeiten.
700W Zum Aufwarmen aller frisch gekochten Gerichte oder Tiefkuhlgerichte. Zum
Erwarmen von Fertiggerichten und tiefgekihltem Gemuse.
500W Fur Fisch und Gefligel. Zum Fertiggaren aller Gerichte, die mit der Funktion
,#HOCHTEMPERATURGAREN" begonnen wurden, wie z. B. Bohnen, Linsen,
300W Zum  Fertiggaren von  Gerichten, die mit der Funktion

,#HOCHTEMPERATURGAREN" begonnen wurden, deren Oberflache sonst

EINEN KOCHVORGANG PROGRAMMIEREN

Offnen Sie die Tir. Legen Sie das
Lebensmittel in das Gerat ein,
schlielen Sie die Tur.

Wenn die Tur nicht richtig
mgeschlossen ist, funktioniert das
Geréat nicht.

Dreht sich die Platte nicht, driicken Sie
die Taste Stopp Drehteller vor
Programmbeginn oder bei laufendem
Programm.

Einen Kochvorgang programmieren:

1. Wihlen Sie die Funktion 2w~ mit

dem Wahlschalter aus.

2 . Wahlen Sie die Leistungsstufe
indem Sie mehrmals die Taste
Mikrowellengaren driicken, bis Sie die
gewlnschte Leistungsstufe erreichen
(z. B.: 900 W - Hochtemperaturgaren).
3 . Programmieren Sie die Zeitdauer
mit den Tasten + und - (Beispiel 5
Minuten).

4 . Driicken Sie die Taste Start >.

Das Programm startet, der Drehteller
dreht sich, die Innenbeleuchtung ist
eingeschaltet.

Ein Dreifachton zeigt das
Programmende an.

Dieses Signal wird zehn Minuten lang
einmal pro Minute wiederholt, bis die
Tir geodffnet wird.

@Wéhrend des Garvorgangs:

-Sie konnen den Drehteller stoppen
oder starten, indem Sie die Tastea>
driicken.

Das Symbol m blinkt auf der Anzeige
mit dem Hinweis OFF und zeigt Ihnen
den Stopp des Drehtellers an.

Zum Neustart des Drehtellers driicken
Sie die Taste & .

Das Symbol E blinkt auf der
Anzeige mit dem Hinweis ON und zeigt
Ihnen den Neustart des Drehtellers an.
-Wenn Sie die Tur vor Programmende
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offnen, schlielen Sie die Tlr wieder
und dricken die Taste >, um den
Garvorgang fortzusetzen.

-Nach Programmende schaltet die
Luftung erneut ein, um fir die
Abkilihlung des Backofens zu sorgen.
Sie schaltet automatisch ab.

FUNKTION PIZZA

Mit der Funktion Pizza in Verbindung mit der
dazugehdrigen Platte sparen Sie Zeit und
Energie und kdnnen weiterhin traditionelle
Rezepte zubereiten (Geschmack, Farbe und
Knusprigkeit).

Einen Kochvorgang programmieren:
Wahlen Sie die Funktion PIZZA & aus.

1. Programmieren Sie die Zeitdauer mit
den Tasten + und - (z. B.: 10 Minuten).
2 . Driicken Sie die Taste Start [>.

FUNKTION GRILL

Einen Kochvorgang programmieren:
Wahlen Sie die Funktion Grill mit dem
Wahlschalter ~~aus.

Driicken Sie die Taste ==, um die
Leistungsstufe des Girills auszuwahlen.
Zwei Leistungsstufen sind verfugbar:

: GRILL MITTEL

: GRILL STARK

1. Programmieren Sie die Zeitdauer mit
den Tasten + und - (z. B.: 10 Minuten).
2 . Driicken Sie die Taste Start >.

e

ot
A4

14

FUNKTION GRILL + MIKROWELLE

Einen Kochvorgang programmieren:

Wahlen Sie die Funktion Grill +
Mikrowelle Z< aus.
Driicken Sie die Taste % , um die

Leistungsstufe des Grills auszuwahlen.
Zwei Leistungsstufen sind verfligbar:
~: GRILL MITTEL

<X : GRILL STARK

Driicken Sie die Taste W mehrmals, um
die gewlnschte Leistungsstufe des
Mikrowellenherdes auszuwahlen.

1. Programmieren Sie die Zeitdauer mit
den Tasten + und - (z. B.: 10 Minuten).
2 . Driicken Sie die Taste Start [>.

EINEN AUFTAUVORGANG
PROGRAMMIEREN

Wabhlen Sie die Auftaufunktion 15>_g¢w aus.

1 . Programmieren Sie die Zeitdauer mit
den Tasten + und - (z. B.: 10 Minuten).
2 . Driicken Sie die Taste Start [>.

Bei der Auftaufunktion (150W), ertont
nach Ablauf der halben Programmdauer
ein Signalton und TURN wird angezeigt:
Das Nahrungsmittel wenden, um ein
besseres Garergebnis zu erzielen.
Schlieflen Sie die Tur und drucken Sie die
Taste >, um den Auftauvorgang neu zu

starten.
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EINEN AUTOMATISCHEN GARVORGANG
PROGRAMMIEREN

Die Funktion ,Automatischer Garvorgang®
wéhlt fur Sie die geeigneten Garparameter je
nach zuzubereitendem Gericht und Gewicht
aus. Wahlen Sie eine der zwei folgenden
automatischen Gararten aus:

)

W : Frischgem(se*
e

ﬁ% : Fisch

Wahlen Sie die Funktion aus.

Ein vorgeschlagenes Gewicht blinkt auf dem
Display.

Geben Sie das Gewicht des Nahrungsmittels
mit Hilfe der Tasten + und - ein und
bestatigen Sie dann durch Driicken der
Taste Start [>.

Der Backofen geht in Betrieb.

*  Nach Ablauf  der halben
Programmdauer ertént ein Signalton
und TURN wird angezeigt. Das
Nahrungsmittel wenden, um ein
besseres Garergebnis zu erzielen.
SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie
die Taste [>, um den Garvorgang neu zu
starten.
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EINEN AUTOMATISCHEN
AUFTAUVORGANG PROGRAMMIEREN.

Die Automatikfunktionen wahlen fir Sie die
geeigneten  Auftauparameter je nach
zuzubereitendem Gericht und Gewicht aus.
Wahlen Sie ein  vorprogrammiertes
Nahrungsmittel aus folgender Liste aus:

d} ﬁ’ : Auftauen von Fertiggerichten.
@ : Auftauen von Fleisch, Geflligel*.

0,
@l . Auftauen von Brot, Feingeback,
Kuchen®.

/ / . Auftauen von Gemiise.

Wahlen Sie eine automatische
Auftaufunktion aus und geben Sie das
Gewicht des Nahrungsmittels mit den Tasten
+und - (in 50g Schritten) ein, bestéatigen Sie
dann durch Driicken der Taste [>. Der
Backofen geht in Betrieb.

* Nach  Ablauf  der  halben
Programmdauer ertént ein Signalton
und TURN  wird angezeigt. Das
Nahrungsmittel wenden, um ein
besseres Garergebnis zu erzielen.
SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie
die Taste >, um den Auftauvorgang neu
zu Sstarten.
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FUNKTION SPEICHER

Mit Hilfe der Speichertasten speichern
Sie 3 haufig verwendete Programme.
Diese Programme aktivieren Sie dann

durch Auswahl der Funktion iﬁr mit dem
Funktionswahlschalter.

Alle Programme koénnen gespeichert
werden.

Nehmen Sie die gleiche Programmierung
vor wie bei einem Sofortstart:

1. Wahlen Sie die Funktion
Mikrowellengaren lhrer Wahl aus.
Beispiel: HOCHTEMPERATURGAREN
(900 W).

2. Programmieren Sie die Zeitdauer, z.
B. 2 Minuten.

3. Anstelle der Starttaste driicken Sie

die Speichertaste lange .

MEM1 erscheint auf dem Bildschirm.
Wahlen Sie MEM1, MEM2 oder MEM3
mit den Tasten + und - aus.

Driicken Sie die Taste Start [>

Ein Signalton bestatigt die Speicherung
Ihres individuellen Programmes.

Ein gespeichertes Programm starten:
Wahlen Sie die Funktion Sﬁ(mit dem
Funktionswahlschalter.

Wahlen Sie MEM1, MEM2 oder MEM3
mit den Tasten + und - aus.

Dricken Sie die Taste Start [>, das
Programm startet.
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REINIGUNG DER INNEN- UND
AUSSENFLACHE

Wir empfehlen den Mikrowellenherd
regelmafig zu reinigen und innen sowie
aulen alle Nahrungsmittelreste zu
entfernen. Zur Reinigung einen feuchten
Schwamm mit Seifenlauge verwenden.
Wenn das Gerat nicht sauber gehalten
wird, kann die Oberflache Schaden
nehmen, wodurch unweigerlich die
Lebensdauer des Gerates verkirzt wird
und die Sicherheit nicht mehr
gewabhrleistet ist.

Bei beschadigter Tir oder Tirdichtung
darf das Gerat erst nach Instandsetzung
durch einen Fachmann wieder in Betrieb
genommen werden.

Von der Verwendung von Scheuermitteln,
alkohol- oder I6sungsmittelhaltigen

Produkten wird abgeraten, da sie das
Gerat beschadigen kénnen.

Sollte das Gerat riechen oder
verschmutzt sein, 2 Minuten lang eine
Tasse Wasser mit Zitronensaft oder Essig
kochen lassen und die Wande mit etwas
Spulmittel reinigen.

Zur leichteren Reinigung kann der
Drehteller herausgenommen werden.
Hierzu an de hierflr vorgesehenen
Griffzonen ansetzen. Wenn Sie den
Mitnehmer entfernen, vermeiden, dass
Wasser in die Offnung der Motorachse
eindringt. Vergessen Sie nicht den
Wiedereinbau des Mitnehmers, des
Rollentrégers und des Drehtellers.

° 6FM\KH0NSSMRMVGENM\DL&9MVGEN

- Das Gerét startet nicht.
Uberpriifen Sie den Geréateanschluss.
Uberpriifen Sie, dass die Tir
Mikrowelle richtig geschlossen ist.

der

Das Gerat verursacht laute Gerausche.
Der Drehteller dreht sich nicht richtig.
Die Rollen und den Rollbereich unter dem
Drehteller reinigen.

Die Position der Rollen Uberprtifen.

Die Scheibe ist beschlagen.
Wischen Sie das Kondenswasser mit
einem Lappen ab.
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Im Mikrowellenprogramm werden die
Lebensmittel nicht erhitzt.

Uberpriifen, dass die Kochutensilien fiir
die Nutzung in der Mikrowelle geeignet
sind und,

dass die passende Leistung eingestellt ist.
Kontrollieren Sie, ob am Backofen nicht
der

LDEMO“-Modus eingestellt ist (siehe S.
11).

Das Gerét erzeugt Funken.

Das Gerat grindlich reinigen:
Kochriickstéande entfernen...
Metallgegenstéande von den Wanden des
Garraums entfernen.

Fett,



¢ 7EI GNUNG FUR DEN GEBRAUCH

Eignungsversuche nach den Normen CEI/EN/NF EN 60705;

Die

internationale Elektrotechnikkommission,

SC.59K, hat eine Norm zum

Leistungsvergleich unterschiedlicher Mikrowellenherde festgelegt. Fur dieses Gerat
wird Folgendes empfohlen:

Versuch Gewich | Ungefahre | Leistungswa Gefale / Hinweise
t Zeit hischalter
. Pyrex 227
Eiercreme 23-25
(12.31) 1000 g Min. 400 W Auf dem Drehteller
Biskuittorte 475 g 7 -8 Min. 700 W Pyrex 827
(12.3.2) Auf dem Drehteller
Pyrex 838
Falscher Hase | g56 4 | 12.15 min 700 W Mit Plastikfolie
(12.3.3)
abdecken.
Auf dem Drehteller
Abtauen . Auf einem flachem Teller
von Fleisch 5009 | 12-13 min 200w Auf dem Drehteller
(13.3)
Himbeeren . Auf einem flachem Teller
auftauen eld =8 T 20y Auf dem Drehteller
(B.2.1)
Kartoffel- Sanftes
gratin 100 g Zﬁ/l}n30 Grillen Auf :gr:qeéffgteuer
(12.3.4) ’ +700 W
Auf die Einheit bestehend
aus Rost
Hahnchen . Grill stark + Fettpfanne stellen
(12.3.6) 1200 || 28-Sl + 400 W In Einschubebene 1 setzen

(von unten)
Nach halber Garzeit
umdrehen
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¢ 8 KUNDENDIENST

HINWEIS:

Da wir unsere Produkte standig
verbessern mochten, behalten wir uns im
Zuge der technischen Weiterentwicklung
das Recht vor, ihre technischen,
funktionellen und &sthetischen Merkmale
zu verandern.

* Damit Sie die Produktreferenzen des
Gerats problemlos wiederfinden,
empfehlen wir lhnen, Sie hier zu notieren.
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REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem
Gerat missen von qualifiziertem
Fachpersonal des Handlers
vorgenommen werden. Um bei |hrem
Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte
die vollstandigen Gerateangaben bereit
(Handels-Referenznummer,  Service-
Referenznummer, Seriennummer). Diese
Angaben finden Sie auf einem an Ihrem
Gerat angebrachten Schild.

000

g

S)

p

SERVICE: XXXXXXXXX
XXXXXXXXX

N xx XX Xxxx

XXXXXXXXX
TYPE: XXXXX

XXXXX XXX

XK CE

XXXXX

XXXXXXXXX
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