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GEACHTE KLANT,

Ontdek de De Dietrich producten en ervaar unieke emoties.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken. De
kwaliteit van het design
uit zich in de tijdloze vormgeving en de verzorgde afwerkingen die elk
voorwerp elegant en verfijnd maken in perfecte harmonie
met elkaar. Dan komt de onweerstaanbare drang om deze aan te raken.
De Dietrich-design speelt in op robuuste
en prestigieuze materialen; het authentieke krijgt de voorkeur. Door het
combineren van de
meest geavanceerde technologie met edele materialen, maakt De Dietrich
oerdegelijke
producten ten dienste van culinaire hoogstandjes, een passie
die wordt gedeeld door al wie van lekker koken houdt. Wij wensen u veel
voldoening in het gebruik van dit nieuwe toestel.
Wij danken u voor uw vertrouwen.

De Dietrich<O>
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m VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Deze handleiding is ook beschikbaar op de website van het merk.

Lees deze instructies voor installatie en gebruik van uw apparaat. Ze zijn geschreven

voor uw veiligheid en die van anderen. Bewaar deze handleiding bij uw apparaat.

Indien het apparaat wordt doorverkocht of overgedragen aan een andere persoon,

zorg er dan voor dat de handleiding wordt meegeleverd.

* In het belang van de voortdurende verbetering van onze producten behouden wij
ons het recht voor om technische, functionele of esthetische veranderingen in hun
kenmerken toe te passen met betrekking tot technische verbeteringen.

» Om gemakkelijk de apparaatreferenties te kunnen vinden, raden wij u aan deze op
de pagina «Service en Consumentrelaties» te noteren.

Dit apparaat kan gebruikt
worden door kinderen van 8
jaar en ouder, en mensen met
een verminderde geestelijke
of fysieke capaciteiten, of
mensen zonder voldoende
ervaring en kennis, indien zij
worden ingelicht over het
gebruik van dit product, en de
risico’s hiervan begrijpen.
Kinderen mogen niet met het
toestel spelen.

Schoonmaak en
gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.
Kinderen jonger dan 8 moeten
worden weggehouden tenzij
ze onder permanent toezicht
staan.

Het toestel en de bereikbare
delen worden zeer heet
tijdens het gebruik.
Voorzorgen moeten worden

genomen om het aanraken
van verwarmingselementen te
voorkomen.

Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het
oppervlak worden geplaatst
omdat deze heet kunnen
worden.

Uw kookplaat is voorzien van
een kinderbeveiliging voor
vergrendeling van de functies
tijdens het koken of wanneer
de plaat niet aan staat (zie
hoofdstuk: gebruik van de
kinderbeveiliging).

Uw apparaat voldoet aan de
Europese  richtlijinen en
verordeningen waaraan het
onderworpen is.

Om interferentie tussen uw
kookplaat en een pacemaker
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te vermijden, is het belangrijk
dat de pacemaker is
ontworpen en afgesteld in
overeenstemming met de
betreffende reglementering.
Raadpleeg de fabrikant van
de pacemaker of uw
behandelend arts.

Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden tot
brand. Probeer nooit om een
brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit
en bedek bijvoorbeeld de vlam
met een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING: het koken
moet worden gecontroleerd.

Een korte kookbereiding
vereist een continue
bewaking.

Brandgevaar: geen objecten
op het kooktoestel plaatsen.
Als het oppervlak gebarsten
is, schakel dan het apparaat
uit om het risico van een
elektrische schok te
voorkomen.

Gebruik de kookplaat niet
meer voordat de glazen
bovenplaat is vervangen.

De kookpannen niet te hard
op de kookplaat neerzetten:
de vitroceramische plaat is
zeer stevig, maar niet
onbreekbaar.

Plaats geen heet deksel plat
op het fornuis . Een ‘zuignap’-
effect kan het keramisch
oppervlak beschadigen.
Verschuif de pannen niet over
de glasplaat, dat kan op den
duur beschadiging
veroorzaken van de
keramische plaat.

Gebruik voor het koken nooit
aluminiumfolie. In aluminium
verpakte producten of
producten in een aluminium
bakje nooit rechtstreeks op de
kookplaat zetten. Het
aluminiumfolie smelt en brengt
onherstelbare schade toe aan
uw kookplaat.

Geen onderhouds- en
ontvlambare producten in het
meubel onder de kookplaat
opbergen.

Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze
veiligheidshalve door de
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fabrikant, de servicedienst of bescherming kan ongelukken
een ander gekwalificeerd Veroorzaken.

persoon worden vervangen.

Zorg ervoor dat de

voedingskabel van een

elektrisch apparaat dat in de

nabijheid van de kookplaat is

aangesloten, niet in contact

komt met de kookzones.

Gebruik nooit een
stoomreiniger voor het
onderhoud van uw kookplaat.
Het apparaat is niet bedoeld
voor het gebruik met een
externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

Schakel na gebruik de
kookplaat uit met de
bediening. Vertrouw niet op de
pandetector.

LET OP: Gebruik alleen
beschermers van de
kookplaat ontworpen door de
fabrikant van kooktoestel,
waarnaar wordt verwezen in
de instructies voor gebruik als
geschikt, of die een deel
vormen van het apparaat. Het
gebruik van ongeschikte
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1.1 UITPAKKEN

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer en let op de kenmerken van
het apparaat aangegeven op het
typeplaatje (1.1.1).

Noteer in de onderstaande kaders, voor
toekomstig gebruik, de
servicereferenties en het standaardtype
dat u op deze plaat aantreft.

Service: ||Type:

1.2 INBOUW IN HET MEUBEL

Zorg ervoor dat de luchtingangen en -
uitgangen goed vrij zijn (1.2.1). Houd
rekening met de informatie over de
inbouwafmetingen (in  mm) van het
meubel voor het ontvangen van de
kookplaat.

- Inbouw op het werkblad
Zie schema (1.2.2/1.2.4/1.2.6/1.2.8)

- Inbouw in het werkblad Zie schema
(1.2.3/1.2.5/1.2.7/1.2.9)

A
Behalve modellen —Horizone™
A b4 dJd

Controleer of de lucht goed doorstroomt
tussen de voor- en achterzijde van uw
kookplaat.
Als de kookplaat boven een lade
(1.2.10) of een ingebouwde oven
(1.2.11) wordt geinstalleerd, respecteer
dan de afmetingen aangegeven in de
afbeeldingen om een voldoende
luchtuitlaat te waarborgen aan de
voorzijde. Plak de dichting over de
gehele omtrek van de kookplaat
(1.2.12).
Leg de kookplaat in het meubel (1.2.13).
Als uw kookplaat zich boven een
oven bevindt, kunnen de

warmtebeveiligingen van de plaat het
gelijktijdige gebruik van de plaat en de
oven in pyrolyse-modus verhinderen.
Uw kookplaat is voorzien van een
beveiligingssysteem tegen
oververhitting. Deze beveiliging kan
bijvoorbeeld worden geactiveerd als de
kookplaat is geinstalleerd boven een
onvoldoende geisoleerde oven. Code
«F7» verschijnt dan op het display. In dit
geval raden wij u aan om de beluchting
van uw kookplaat te verbeteren door een
opening te maken aan de zijkant van uw
meubel (8 cm x 5 cm).

1.3 ELEKTRISCHE AANSLUITING
Deze kookplaten moeten worden
aangesloten op het net via een
omnipolaire schakelaar volgens
de geldende installatieregels.
Een loskoppeling moet
geintegreerd worden in de vaste
leidingen.

Identificeer het type van de kabel van uw
kookplaat, afhankelijk van het aantal
draden en de kleuren :
-1.3.1/1.3.2/1.3.3/1.3.4/1.3.5/1.3.6

- a) geel-groen, b) blauw, c) bruin, d)
zwart, e) grijs.

Bij het onder spanning zetten van de
kookplaat, of in geval van een lange
stroomstoring, verschijnt een
lichtcodering op het bedieningspaneel.
Wacht ongeveer 30 seconden of druk op
een toets om deze informatie te doen
verdwijnen voordat u de kookplaat
gebruikt (deze weergave is normaal en
indien nodig voorbehouden aan de
Servicedienst). De gebruiker van de
kookplaat dient hier in geen geval
rekening mee te houden.
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Terminologie toetsenbord
O - Inschakelen / Uitschakelen

0 - Vergrendeling / Clean Lock
o- Keuze kookzone

O - Horizone

0 - Display

0 - Preselectie

O = Afstelling vermogen | tijd
Q- Timer

0 - Functie Elapsed time
0- Functie Recall

@ = Functie Boil

@ - Functie Grill

O = Functie Piano
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21 KEUZE VAN DE PAN

De meeste pannen zijn geschikt voor
inductiekoken. Enkel glas, aardewerk,
aluminium zonder speciale bodem,
koper en bepaalde niet magnetische
inoxen werken niet met inductiekoken.

We stellen voor pannen te kiezen

met een dikke en platte bodem.
De warmte wordt beter verspreid en het
kookproces verloopt gelijkmatiger. Laat
tijdens het verwarmen een lege pan
nooit onbewaakt achter.

m Zet geen pannen op het
bedieningstoetsenbord.

22 SELECTIE VAN DE KOOKZONE
U kunt uw pannen op meerdere
kookzones zetten. Selecteer de meest
geschikte kookzone voor de grootte van
de pan. Als de basis van de pan te klein
is, zal de vermogensindicator knipperen
en zal de kookzone niet werken, zelfs al
is het materiaal van de pan van het
aanbevolen type voor inductie. Gebruik
geen pannen waarvan de diameter
kleiner is dan die van de kookzone (zie
tabel).

Diameter | Max. oven- | Bodemdia-

van de vermogen | meter van de
kookzone (Watt) pan

16 cm 2400 10 tot 18 cm
18 cm 2800 11 tot 22 cm
23 cm 3700 12 tot 24 cm
28 cm 3700 15 tot 32 cm
Horizone 3700 18 cm, ovaal,

vispannen

1/2 zone 2800 11 tot 22 cm

@ Indien tegelijkertijd meerdere
kookzones gebruikt worden, zorgt de
kookplaat voor de verdeling van het
vermogen, om het totale vermogen van
de kookplaat niet te overschrijden.

Bij het gebruik van het maximale
vermogen (Boost) op meerdere
kookzones tegelijk, moet u de beste
positionering kiezen van uw pannen en
configuraties (2.2.1 - 2.2.2 - 2.2.3 -
2.2.4) vermijden.

2.3 IN- en UITSCHAKELEN

Druk op de Aan / Uit-toets 0
Gedurende 8 seconden knippert een
«0» op elke kookzone (2.3.1). Als geen
enkele pan gedetecteerd wordt,
selecteer dan uw kookzone (2.3.2). Als
een pan gedetecteerd wordt, knippert
de «0» met een punt. U kunt nu het
gewenste kookvermogen instellen. Als
u geen kookvermogen instelt, zal de

kookzone automatisch worden
uitgeschakeld.
Uitschakelen van een zone /

kookplaat

Druk lang op de toets van zone G
Een lange pieptoon weerklinkt en het
display wordt uitgeschakeld of het
symbool “H” (restwarmte) verschijnt.
Druk op de Aan/Uit-toets om de
kookplaat volledig uit te schakelen.

24 INSTELLEN VAN HET
VERMOGEN

Druk op de toets + of - @ (2.4.1).
Door op de toets «0» te drukken, wordt
de kookzone uitgeschakeld.

Bij het inschakelen kunt u direct het
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maximale vermogensniveau (behalve
boost) instellen door op de toets «=»
van zone te drukken.

Voorselectie van het vermogen:

Er zijn vier toetsen 0 beschikbaar
voor directe toegang tot de vooraf
ingestelde vermogensniveaus:
® = vermogen 2 - Warm houden
W = vermogen 10 - Sudderen
™= = vermogen 19 - Aanbraden
BOOST = Maximaal vermogen (2.4.2)
De vermogenswaarden  kunnen
gewijzigd worden, behalve de BOOST.
Ga als volgt te werk:
De kookplaat moet uitgeschakeld zijn.
- Kies = of ww of ™™ door hier
lang op te drukken.
- Stel het nieuwe vermogen in door te
drukken op de toets * of = .
- Na een poosje bevestigt een pieptoon
uw keuze.
Opmerking: De vermogens moeten
liggen tussen:
1en3voor T
4en11voor wWF
12 en 19 voor ™

2.5 HORIZONE

tech

—— Horizone™"_

U kunt de vrije zone kiezen met de

toets o (2.5.1). De instelling van het
vermogen en de timer gebeurt net
zoals voor een gewone kookzone.

Om de zone uit te schakelen, druk lang

op de toets @ Een lange pieptoon
weerklinkt en de displays worden
uitgeschakeld of het symbool «H»
verschijnt.

Door op de toets van de voor- of
achterkookzone van de zone te
drukken, deactiveert u de functie en
brengt u de instellingen over op de
geselecteerde kookzone.

2.6 INSTELLEN VAN DE TIMER
Elke kookzone heeft een eigen timer.
Die kan ingeschakeld worden zodra de
betreffende kookzone in werking is.
Om ze in te schakelen of te wijzigen,

druk op de toets Lh] timer (2.6.1) en

daarna op de toetsen + of = @
(2.6.2).

In dat geval kunt u de cijfers van de
gewenste tijd een voor een
rechtstreeks invoeren.

Door op de toets 0 te drukken, wordt de
timer geannuleerd.

Om de instelling van heel lange tijden
te vereenvoudigen, kunt u direct naar
99 minuten gaan door van bij het begin
te drukken op de toets =.

Na het koken verschijnt een 0 en hoort
u een pieptoon. Om deze informatie te
wissen, drukt u op één van de
bedieningstoetsen van de betreffende
kookzone. Doet u dit niet, dan verdwijnt
de informatie na enkele ogenblikken
vanzelf.

Om de timer tijdens het koken te
stoppen, drukt u tegelijk op de toetsen

+ en =, of gaat u terug naar 0 met de

toets =, of voert u «0» in met het
numerieke toetsenbord.

Onafhankelijke schakelklok

Deze functie laat het klokken van een
handeling toe zonder een kookcyclus te
volbrengen.
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Selecteer een ongebruikte kookzone
(2.6.3)

- Maak een toets wordt ingedrukt Lh] .

- Regel de tijd met de toetsen 0. Een
“t” knippert op het display (2.6.4).

- Op het einde van uw instelling, wordt de
“t” vast en begint de aftelling.

Let op:

U kunt een aftelling stopzetten door lang

te drukken op de selectietoets van het

vuur.

2.7 Toets ELAPSED TIME

Met deze functie kunt u de tijd
weergeven die is verstreken na de
laatste vermogensaanpassing van een
gekozen zone.

Om deze functie te gebruiken, drukt u

op de toets o De verstreken tijd
knippert op het timerdisplay van de
gekozen kookzone (2.7.1).

Als u wilt dat de zone na een bepaalde
tijd wordt uitgeschakeld, drukt u op de

toets o en vervolgens binnen 5
seconden op * van de timer om de tijd
in te stellen die u wenst. De verstreken
tijld wordt gedurende 3 seconden vast
weergegeven, vervolgens wordt de
resterende tijd getoond. U hoort een
pieptoon die uw keuze bevestigt.

Deze functie bestaat met of zonder de
timerfunctie.

Opmerking: als een tijd wordt
aangegeven op de timer, kunt u deze
tijd niet binnen 5 seconden wijzigen

nadat u op o hebt gedrukt. Na deze
5 seconden kunt u de kooktijd wijzigen.

10

2.8 VERGRENDELING VAN DE
BEDIENINGEN

Kinderbeveiliging

Uw kookplaat is voorzien van een
kinderbeveiliging voor vergrendeling
van de functies tijdens het koken of
wanneer de plaat niet aan staat (om de
instellingen niet te wijzigen). Uit
veiligheidsoverwegingen blijven enkel
de stoptoets en de toetsen voor het
kiezen van de kookzone altijd actief,
zodat de kookplaat of een kookzone
uitgeschakeld kan worden.

Vergrendeling

Druk op de toets b (hangslot) totdat
het vergrendelingssymbool «blokkeren»
op de displays verschijnt en een
pieptoon uw actie bevestigt (2.8.1).

In werking zijnde vergrendelde plaat
Het display van de ingeschakelde
kookzones geeft afwisselend het
vermogen en het
vergrendelingssymbool aan.

Wanneer u op de toetsen van het
vermogen of de timer van de
ingeschakelde kookzones drukt:
verschijnt «blokkeren» gedurende 2
seconden en verdwijnt weer.

Ontgrendeling

Druk op de toets b totdat het
vergrendelingssymbool «blokkeren» op
het display verdwijnt en een pieptoon uw
actie bevestigt.

Functie CLEAN LOCK

Deze functie vergrendelt uw kookplaat
tijdelijk tijldens het reinigen.

Om Clean lock te gebruiken:

Druk kort op de toets (b (hangslot). Er
klinkt een pieptoon en het symbool
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«blokkeren» knippert op het display.

Na een vooraf ingestelde tijd zal de
vergrendeling automatisch ophouden.
Een dubbele pieptoon weerklinkt en
«blokkeren»gaat uit. U kunt de Clean
lock op gelijk welk ogenblik stopzetten

door langdurig op de toets o te
drukken.

29 FUNCTIE RECALL

Deze functie geeft de laatste instellingen
weer van «vermogen en timer» van alle
kookzones die zijn uitgeschakeld sinds
minder dan 3 minuten.

Om deze functie te gebruiken, moet de
kookplaat ontgrendeld zijn. Druk op de
Aan/Uit-toets en druk daarna kort op de

toets (2.9) @

Wanneer de kookplaat werkt, laat de
functie toe om de vermogeninstellingen
en de timer op te roepen van de
kookzone(s) die minder dan 30
seconden geleden is/zijn uitgeschakeld.

2.10 FUNCTIE BOIL

Via deze functie kunt u water laten
koken, bijvoorbeeld om pasta te
bereiden.

Selecteer uw kookzone en druk kort op

de toets «Boil» (2.10.1) @ .
Standaard is de voorgestelde hoeveel-
heid water 2 liter, maar u kunt deze wijzi-

gen met de toetsen *+ of = (9] (2.10.2).
De gewenste hoeveelheid water (0,5-6
liter) instellen.

Bevestig door op het symbool «Boil» te
drukken of wacht enkele seconden en de
validatie zal automatisch gebeuren.

Het kookproces start.

11

Er klinkt een pieptoon wanneer het water
kookt en het symbool «Boil» verschijnt
op het display (2.10.3).

Doe de pasta in de pan en bevestig door
op de toets «Boil» te drukken.
Standaard stelt het display een
vermogen en een kooktijd van 8 minuten
Voor.

U kunt echter het voorgestelde
vermogen en de kooktijd aanpassen.

Er weerklinkt een pieptoon op het einde
van het kookproces.

LET OP: Het is belangrijk dat de
temperatuur van het water op
kamertemperatuur is bij de start van het
kookproces, zoniet wordt het
eindresultaat vervalst.

Gebruik geen pan in gietijzer voor deze
functie.

U kunt deze functie ook gebruiken om
voedsel te bereiden waarvoor een
kookproces in kokend water nodig is.

Tip voor energiebesparing

Koken met een goed passend
deksel bespaart energie. Indien u een
glazen deksel gebruikt, kunt u het koken
perfect controleren.

2.11 HORIZONE PLAY

—— Horizone™__ modellen W
Uw toestel is achteraan het
kookoppervlak uitgerust met een

geleider, waarop u de De Dietrich
accessoires van het gamma Horizone
Play zoals de Snijplank, de Plancha of de
Grill, kunt plaatsen.

Plaatsing van de accessoires:
Plaats de gleuf (A) van uw accessoire op
de geleider (B) van uw toestel (2.11.2).
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Equrschuif de Horizone play
accessoires niet over het kookoppervlak,
om krassen te vermijden.

212 FUNCTIE GRILL / PLANCHA
Met deze functie kunt u accessoires van
het type grill of plancha op de vrije zone

«horizone» D gebruiken, om
voedingsmiddelen te grillen.
De zone «horizone» (d] moet

geselecteerd worden. Druk daarna kort

op de toets Gril @ en «GRILL»
verschijnt op het bovenste display
(2.12.1). Wanneer de vereiste
temperatuur voor de Grill bereikt is,
weerklinkt gedurende 10 sec. een
pieptoon en verschijnt «GRILL» op het
display (2.12.2).

De timer kan niet gebruikt worden met
de functies Grill en Plancha.

De functie Elapsed time kan enkel in de
raadpleegmodus gebruikt worden.

Druk op de toetsen o O om de
functie te verlaten.
Indien geen pan aanwezig is, knippert
«Grill» (zoals een vermogen, maar men
blijft in de functie).

213 FUNCTIE PIANO

Deze functie is ontworpen om de drie
kookzones Horizone bij verschillende
potenties te gebruiken zonder tijdslimiet
om: warm te houden, te sudderen en
aan te braden.

De vermogenniveaus zijn instelbaar
(standaardwaarde van links naar rechts:
2/10/19).

Druk op de Piano-toets o .
De standaardwaarden worden boven de

12

3 displays weergegeven en het symbool

= verschijnt eronder.
In deze modus zijn enkel de toetsen = en

+ Dbeschikbaar om de vermogens-

niveaus binnen het toegekende bereik
van een zone aan te passen:

Warm houden: 1-3
Sudderen: 4-11
Aanbraden: 12-19.

Om de Piano-modus te annuleren, houdt

u de toets Piano @ of de toets Start
Algemene Start /Stop lang ingedrukt

2.14 VEILIGHEID EN AANBEVELINGEN
Restwarmte

Na intensief gebruik kan de door u
gebruikte kookzone nog enkele minuten
heet blijven.

Een «H» verschijnt tijdens deze periode
(2.14.1). Raak de betreffende zones dan
niet aan.

Temperatuurbegrenzer

Elke kookzone is uitgerust met een
veiligheidssensor die voortdurend de
temperatuur van de bodem van de pan
controleert. Als u een lege pan op een
ingeschakelde kookzone laat staan, zal

deze sensor automatisch de
temperatuur van de  kookplaat
aanpassen, om de risico’'s van

beschadiging van uw keukengerei of de
kookplaat te beperken.

Bescherming bij overkoken

In de volgende 3 gevallen kan de

kookplaat uitgeschakeld worden:
Overkoken waarbij

bedieningstoetsen worden

(2.14.2) .

de
bedekt



¢ 2 GEBRUIK
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- Natte doek op de toetsen.
- Metalen voorwerp op de
bedieningstoetsen (2.14.3) .

Verwijder het voorwerp of maak de
bedieningstoetsen schoon en droog en
start de kookplaat opnieuw.

In deze gevallen wordt het symbool =
weergegeven, vergezeld van een
pieptoon.

«Auto-Stop»-systeem

Uw kookplaat is uitgerust met een
veiligheidsfunctie “Auto-Stop”. Indien u
vergeet een pan van de kookzone te
halen, zal deze functie de vergeten
kookzone automatisch uitzetten na een
vooraf ingestelde tijd (tussen 1 en 10 uur
naargelang van het  gebruikte
vermogen).

Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt
gestart, wordt de onderbreking van de
kookzone aangekondigd met de
weergave «AS» in de bedieningszone
en hoort u ongeveer 2 minuten lang een
pieptoon. Door op een willekeurige toets
van de bedieningen te drukken, maakt u
hieraan een einde.

Er kunnen geluiden optreden die

lijken op het geluid van de wijzers
van een uurwerk.
Deze geluiden treden op wanneer de
kookplaat in werking is en verdwijnen of
nemen af naargelang van de
verwarmingsconfiguratie. Piepende
geluiden  kunnen ook optreden,
afhankelijk van het model en de kwaliteit
van uw pan. De beschreven geluiden
zijn normaal. Ze maken deel uit van de
inductietechnologie en wijzen niet op
storingen.
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We bevelen een
kookplaatbescherming niet aan.



¢ 3 ONDERHOUD

Gebruik voor lichte vlekken een
reinigingssponsje. Laat het te reinigen
gebied met warm water doorweken,
veeg het daarna af.

Voor een ophoping van gebakken vuil,
gemorste suikerhoudende substanties,
gesmolten  plastic, gebruik een
reinigingsspons en/of een speciale
glasschraper. Laat het te reinigen
gebied met warm water doorweken,
gebruik een speciaal glaskrabbertje om
het ergste vuil te verwijderen, verwijder
daarna het resterende vuil met een
huishoudsponsje en veeg af.

Voor halo’s en kalkaanslag, warme witte
azijn op de vlek aanbrengen en afvegen
met een zachte doek.

Voor glanzende metaalkleuren en
wekelijks onderhoud, gebruik maken
van een speciaal keramisch product.
Het speciale product (dat siliconen
bevat en een beschermend effect heeft)
aanbrengen op het keramische glas.

Belangrijke opmerking: gebruik geen
schuurpoeder of -sponsjes. Geef de
voorkeur aan crémes en speciale
sponzen voor delicaat keukengerei.
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Onderhoud van de Snijplank

Om de kwaliteit en de doeltreffendheid
van uw product te garanderen, moeten
bepaalde voorzorgsmaatregelen in acht
genomen worden. Voor het eerste
gebruik dient u uw snijplank in te smeren
met bereidingsolie (1 tot 2 eetlepels met
een schone doek uitsmeren over alle
oppervlakken). Hierdoor blijft ze er beter
uitzien en gaat ze zeer lang mee.

Onderhoud: Smeer uw snijplank één
keer per maand met olie in. Als de
snijplank enkel als decoratie gebruikt
wordt, raden wij aan ze te vernissen, om
te voorkomen dat ze krimpt of uitzet.
Maak uw snijplank NOOIT nat om ze te
reinigen. Schraap ze af met het lemmet
van een mes of met een schraper.
Hierdoor verwijdert u het overtollige
vocht van het gesneden vlees en houdt
u het hout in perfecte staat.
Uw snijplank mag nooit:
- in contact komen met kookpannen of
hete schalen.
in de nabijheid liggen van een
heteluchtverwarming of airconditioning,
want deze systemen drogen de lucht uit.
blootgesteld worden aan te veel
zonlicht achter glas.
- blootgesteld worden aan te grote
temperatuurschommelingen.
zonder uitzettingsvoeg tussen 2
materialen geklemd worden, wanneer ze
ingebouwd wordt.
- op een vochtig oppervlak tijdens de
bouwwerkzaamheden (pleisterkalk, nog
vochtig cement, ...) gelegd worden.
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Bij de ingebruikneming

U observeert een oplichtend display.
Dat is normaal. De weergave verdwijnt
na 30 seconden.

De stroom is uitgeschakeld of slechts
één kant werkt. Verkeerde aansluiting
van de kookplaat. Controleer of de
aansluiting conform is (zie hoofdstuk
aansluiting).

Bij het eerste gebruik komt er een
vreemde geur van de kookplaat af. Het
apparaat is nieuw. Laat elke zone een half
uur verwarmen met een pan vol water.

Bij het aanzetten
De kookplaat werkt niet en de

lichtgevende displays op het
bedieningspaneel blijven uit.
Het apparaat krijgt geen stroom.

Defecte voeding of foute aansluiting.
Controleer de zekeringen en de
elektrische hoofdschakelaar.

De kookplaat werkt niet en er verschijnt
een ander bericht. De elektronische
schakeling werkt slecht. Neem contact op
met de Servicedienst.

De kookplaat werkt niet, de
informatie «blokkeren» wordt
weergegeven. Ontgrendel de
kinderbeveiliging.

Storingcode F9: spanning lager dan
170 V.

Storingcode FO: temperatuur lager dan
5°C.

Tijdens het gebruik

De kookplaat werkt niet, op het
display verschijnt = en een pieptoon
weerklinkt.

Er is iets overgekookt of er ligt een
voorwerp op het bedieningspaneel.

Reinig de kookplaat of verwijder het
voorwerp en ga verder met koken.

De code F7 verschijnt.

De elektronische schakelingen zijn warm
geworden (zie hoofdstuk inbouw).
Tijdens de werking van een kookzone
knipperen altijd de verklikkerlampjes
van het toetsenbord.

De gebruikte pan is niet compatibel.

De pannen maken lawaai en uw
kookplaat maakt een tikkend geluid
tijdens het koken (zie «Veiligheid en
aanbevelingeny).

Dit is normaal. Met een bepaald type pan
is dit de doorvoer van de energie van de
kookplaat naar de pan.

De ventilator blijft doorwerken na
uitschakeling van de kookplaat.

Dit is normaal. Dit laat koeling van de
elektronica toe.

Bij aanhoudende storingen.

Schakel de spanning van uw plaat uit
gedurende 1 minuut. Als het fenomeen
aanhoudt, neem contact op met de
Servicedienst.

15



¢ 5 MILIEU

RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit
apparaat is recyclebaar. Doe mee aan de
recycling en draag bij aan de
bescherming van het milieu door dit
materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens
tal van recyclebare materialen.
Daarom is het voorzien van dit
logo, dat aangeeft dat de
I Ocbruikte apparaten van ander
afval dienen te worden gescheiden.
De recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt
op deze manier onder de beste
omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
2002/96/EG betreffende elektrisch en
elektronisch afval.
Informeer bij uw gemeente of bij uw
verkoper naar de dichtstbijzijnde
inzamelplaats voor uw oude apparaten.
Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.

16




¢ 6 CONSUMENTENDIENST

INTERVENTIES FRANKRIJK

Eventuele interventies aan uw toestel
moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde professionele technicus
van het merk. Om bij het opbellen de
verwerking van uw verzoek te
vergemakkelijken, gelieve de volledige
referentie van uw toestel bij de hand te
houden (commerciéle referentie,
servicereferentie, serienummer). Deze
informatie wordt weergegeven op het
identificatieplaatje (1.1.1).

17



VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU.

S vyrobky spolecnosti De Dietrich zazZijete jedine¢né chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nadcasovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou, jez €ini
kazdy pfedmét elegantnim a v dokonalé harmonii
s ostatnimi. Poté pfichazi neodolatelna touha po dotyku.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich
materidlech; Dava pfednost autenti¢nosti. Spojenim nejvyspélejsi
technologie
a uslechtilych materiala znacka De Dietrich zajistuje zhotoveni
vyrobku se Spi¢kovym provedenim ve sluzbach kulinafského uméni, vasné
vSech milovnik kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli s pouzivanim svého
noveho pristroje velmi spokojeni.

Dékujeme Vam za Vasi duaveéru.

De Dietrich<O>
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m Bezpecnost a diileZita varovani

Tento navod je také k dispozici na webovych strankach znacky.

Dékujeme Vam, ze se pfed instalaci a pouzivanim pfistroje seznamite s témito
pokyny. Slouzi pro Vasi bezpe€nost a bezpecnost dalSich osob. Tento navod k pouziti
uskladnéte u pristroje. Pokud by se mél pfistroj prodavat nebo predavat jiné osobg,

zajistéte, aby byl pfedan i navod k pouziti.

Ve snaze trvale nase vyrobky zlepSovat si vyhrazujeme pravo provadét u jejich
technickych, funkénich ¢&i estetickych vlastnosti jakékoli zmény souvisejici pravé s

technickym vyvojem.

Doporucujeme Vam zapsat si Udaje o svém pfistroji na stranku ,Servis a vztahy se
zakazniky», abyste je mohli pozdéji snadno vyhledat.

Tento pfistroj mohou pouzivat
déti od 8 let véku a osoby s

omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo dusSevnimi
schopnostmi nebo S

nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud ziskaly
predtim pokyny tykajici se
bezpeéného pouzivani
pfistroje a chapou mozna
rizika.
Déti  si
pristrojem.
Cisténi a udrzbu nesméji déti
provadét bez dohledu.

Déti do 8 let museji byt
udrZzovany v bezpecéné
vzdalenosti, nebo museji byt
pod stalym dohledem.

Pfistroj a jeho dostupné cCasti
jsou pfi pouzivani teplé.

Je nutno pfijmout opatfeni,
aby nedoslo k dotyku topnych

nesmeji hrat s

prvka.

Kovové pfedméty jako noze,
vidlicky, Izice a poklicky
nepokladejte na  desku,
mohou se velmi zahfat.

Vas$e varna deska je vybavena
bezpecnostnim détskym
zamkem, kterym se zablokuje
jeho pouziti pfi vypnuti nebo
béhem vareni (viz kapitola:
pouziti bezpeénostniho
détského zamku).

Vas pfistroj odpovida
Evropskym smérnicim a
pfedpisim, kterym podléha.

Aby nedochazelo k ruSeni
mezi vaSi varnou deskou a
kardiostimulatorem, musi byt
kardiostimulator navrzen a
nastaven v souladu s
narizenimi, ktera pro néj plati.
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m Bezpecnost a diileZita varovani

Informujte se u vyrobce nebo
oSetfujiciho lékafre.

Vafeni s olejem nebo tukem
na varné desce provadéné
bez dohledu muize byt
nebezpeéné a muze vést k
pozaru. NIKDY se nesnhazte
uhasit ohen vodou, ale
vypnéte  vzdy napajeni
zafizeni a pfrekryjte plamen
napfiklad poklickou nebo
protipozarnim krytem.

POZOR: Vzdy je nutno mit
vafeni pod dohledem. Kratké
vafeni vyzaduje nepretrzity
dohled.

Nebezpedi pozaru: na varné
desce neskladujte predméty.
Pokud je povrch popraskany,
pristroj odpojte, aby nehrozilo
riziko elektrického Soku.

Do vymény sklenéné horni
plochy jiz pristroj
nepouzivejte.

Zabrafite narazim nadob:
sklokeramicka plocha je velmi
odolna, nikoliv vSak
neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku
horkou poklicku. Je zde riziko,
ze efekt ,banky“ by poskodil
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sklokeramickou desku.
Netfete o varnou desku
nadobim, coz by dlouhodobé
mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramické desce.

Na vafeni nikdy nepouzivejte
alobal. Nikdy na varnou desku
nepokladejte potraviny
zabalené do alobalu nebo v
alobalové kapse. Alobal by se
roztavil a nevratné poskodil
vasi varnou desku.
Neuchovavejte ve skfifice pod
varnou deskou Ccistici nebo
hoflavé pripravky.

Pokud je poSkozen napajeci
kabel, musi jej vyménit
vyrobce, zaru€ni servis nebo
osoba s podobnou kvalifikaci,
aby se vyloucilo jakékoli riziko.
Zkontrolujte, zda se pfivodni
kabel elektrického pfistroje
zapojeného v blizkosti varné
desky nedotyka varnych zén.

K udrzbé desky nepouzivejte
parni Cistic.

Pfistroj neni urCen k zapinani
prostfednictvim externiho
Casového spinale nebo



m Bezpecnost a diileZita varovani

samostatného dalkového
ovladace.

Po pouziti varnou desku
vypnéte jejim ovladatem a
nespoléhejte na detektor
hrnce.

VYSTRAHA: Pouzivejte
pouze ochranné prvky
navrzené vyrobcem varného
zarizeni uvedené v navodu k
pouziti jako vhodné nebo
zafazené do baleni pfistroje.
Pri pouziti  nevhodnych
chrani¢i mize dojit k vaznym
urazam.
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¢ 1 INSTALACE

s

1.1 VYBALENI

Odstrante vSechny ochranné prvky.
Zkontrolujte a dodrzujte vlastnosti
pfistroje, které jsou uvedeny na
vyrobnim Stitku (1.1.1).

Do rameckl nize zapiste informace o
servisu a typu normy podle tohoto Stitku.

1.2 ZABUDOVANi DO NABYTKU

Service: ||Type:

Zkontrolujte, zda jsou vstupy a vystupy
vzduchu volné (1.2.1). Dodrzujte udaje o
rozmérech (v milimetrech) pro nabytek,
do kterého ma byt deska osazena.

- Zabudovani do pracovni desky
Viz schéma (1.2.2/1.2.4/1.2.6/1.2.8)

- Zabudovani na povrchu pracovni desky
Viz schéma (1.2.3/1.2.5/1.2.7/1.2.9)

. Play
Kromé& model — _Horizone™—
Abd dd

Zkontrolujte, zda mezi pfedni a zadni
Casti varné desky volné proudi vzduch.
V pfipadé instalace desky nad zasuvku
(1.2.10) nebo nad vestavnou troubu
(1.2.11), dodrzujte rozméry uvedené na
obrazcich, abyste zajistili dostatecny
vystup vzduchu vpiedu. Nalepte té&snici
spoj po celém obvodu desky (1.2.12).
Desku zasurite do nabytku (1.2.13).
Je-li trouba umisténa pod varnou
deskou, mohou tepelné pojistky
omezovat soubézné pouziti varné desky
a trouby v rezimu pyrolyzy. Vase deska
je vybavena pojistnym systémem proti
prehrati. Tato pojistka muze byt
aktivovana napfiklad v pfipadé instalace
nad nedostate¢né izolovanou troubou.
Kéd ,F7» se pak zobrazi v prostoru
ovladacich tlacitek. V takovém pfipadé
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doporuCujeme zlepSit odvétrani varné
desky zhotovenim otvoru v boku nabytku
(8 cm x 5 cm).

1.3 ELEKTRICKE ZAPOJENI

Tyto desky se musi do sité
zapojit pomoci omnipolarniho
spinae v souladu s platnymi
nafizenimi pro instalaci.
Odpojeni musi byt zabudované
pevné.

Identifikujte typ kabelu varné desky
podle poctu kabell a barev :
-1.3.1/1.3.2/1.3.3/1.3.4/1.3.5/1.3.6

- a) zeleno-Zluta, b) modra, c) hnéda,
d) ¢erna, e) Seda.

Pfi zapojovani desky nebo po delSim
vypadku proudu se na ovladacich
tlagitkach objevi svételné kédy. Pockejte
asi 30 sekund nebo stisknéte jedno z
tlagitek, aby tyto informace zmizely a
mohli  jste desku pouzivat (toto
zobrazeni je normalni a slouzi pro
pfipadny poprodejni servis). V zadném
pfipadé by na né uzZivatel varné desky
nemél brat zfetel.
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Legenda tlacitek
O - Uvedeni do provozu/Vypnuti
0 - Zablokovani/Zamek pro cisténi
o- Vybér varné zény

@ = Horizéna
0 - Displej
0 = Predvolba

O =Nastaveni vykonu/€asu
O -casovac
0 - Funkce Uplynulého ¢asu

0 - Funkce Zpétného zobrazeni nastaveni

@ - Funkce Kontroly varu
@ = Funkce Grilu
Q = Funkce Piano
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21 VYBER NADOBI

VétSina nadobi je pro indukci vhodna.
Pouze sklenéné, keramické, hlinikové
bez specialniho dna, médéné a nékteré
nemagnetické nerezové nadoby nejsou
pro indukéni vareni vhodné.

Doporucujeme Vam vybirat

nadobi se silnym a rovhym dnem.
Teplo bude lépe rozlozeno a vareni
rovnomérnéjsi. Nikdy nedavejte rozehrat
prazdnou nadobu bez dohledu.

m Nepokladejte nadobi na ovladaci
tlacitka.

22 VYBER PLOTYNKY

Mate k dispozici nékolik plotynek, na
které se nadoby mohou umistit. Vyberte
takovou, ktera vyhovuje velikosti
nadoby. Pokud je dno nadoby pfilis
malé, zaCne blikat ukazatel vykonu a
plotna nebude fungovat, i kdyz je
materiédl nadoby doporuéeny pro indukci.
Dbejte na to, abyste nepouzivali nadobi
o primeéru, ktery je men$i nez pramér
plotynky.

Pramér | Max. vykon | Pramér dna
plotny plotny nadoby
(Watt))
16 cm 2400 10 az 18 cm
18 cm 2800 11az22cm
23 cm 3700 12az24 cm
28 cm 3700 15az32cm
Horizéna 3700 18 cm, ovalna na-
doba na vareni ryb|
1/2 zone 2800 11 az22cm

@ Pfi soub&zném pouziti vice
plotynek rozdéluje varna deska vykon
tak, aby nebyl pfekroCen jeji celkovy
vykon.

Pokud nastavite maximalni vykon

(Boost) zaroven u vice plotynek,
vénujte pozornost co nejlepSimu
rozlozeni nadob a vyhnéte se

konfiguracim (2.2.1 - 2.2.2 - 2.2.3 -
224-225)

2.3 UVEDENIi DO PROVOZU -
VYPNUTI
Stisknéte tlacitko Zapnout/Vypnout

O U kazdé plotynky bude po dobu 8
sekund blikat ,0 (2.3.1). Pokud neni
zjisténa zadna nadoba, vyberte
plotynku (2.3.2). Pokud je nadoba
zjisténa, bude , 0 blikat s teCkou. Nyni
si mlzete nastavit pozadovany vykon.
Pokud nenastavite vykon, zéna vareni
se automaticky vypne.

Vypnuti zény/desky

Diouze stisknéte tlagitko zony @,
zazni dlouhé pipnuti a displej zhasne
nebo se objevi symbol ,,H* (zbytkové
teplo).

Stisknéte tlacitko Zapnout/Vypnout,
chcete-li varnou desku zcela vypnout.

24 NASTAVENi VYKONU

Stisknéte tlacitko + nebo - @ (2.4.1)
pro nastaveni vykonu 1 do 19 nebo.
Stisknutim tlacitka ,0“ se plotynka
zhasne.

Pfi zapinani muazete prejit rovnou na
maximalni vykon (nad boost) tak, Ze
stiskné&te tlagitko ,,=“ zony.

Prednastaveni vykonu:
Mate k dispozici Ctyfi tlacitka 0
abyste mohli pfimo pfejit na pfedem
nastavené urovné vykonu:

® = vykon 2 - udrZovat teplé
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W = vykon 10 - pomalé vareni
== = yykon 19 - smazeni na
rozpaleném tuku
BOOST = maximalni vykon (2.4.2)
Tyto hodnoty vykonu Ize ménit, kromé
hodnoty BOOST.
Postupujte takto:
Varna deska musi byt vypnuta.
- Dlouze na desce stisknéte & nebo
W nebo ™
- Nastavte novy vykon pomoci tlacitek
+ nebo = .
- Po chvilce se ozve pipnuti, které vase
nastaveni potvrdi.
Poznamka: Vykon musi byt v rozmezi
mezi
1a3pro
4 a 11 pro
12 a 19 pro
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2.5 HORIZONA

tech

—— Horizone™"_
Pro vybér volné zony se pouzije

tlacitko o (2.5.1). Nastaveni vykonu
a CasovaCe se provadi stejné jako u
bézné plotny.

Pro vypnuti zoény, dlouze stisknéte

tlacitko @ zazni dlouhé pipnuti a
displeje zhasnou nebo se objevi
symbol ,H*.

Stisknete-li tlaCitko pfedni nebo zadni
plotny zény, funkce se vypne a pfejde
na nastaven vybrané plotny.

2.6 NASTAVENi CASOVACE

Kazda varna zona je vybavena
pfislusnym  ¢asovym  spinadem.
Casovag Ize spustit, pokud je pFislusna
varna zona v provozu.

Pro spusténi nebo zménu stisknéte

tlacitko @ casovate (2.6.1) a pak

pouZiite tlacitka + nebo - @ (2.6.2) .
V takovém pfipadé mulzete napsat

pfimo Cislice odpovidajici
poZzadovanému ¢asu, jedno za
druhym.
Stisknutim tladitka 0 se casovac
vynuluje.

Nastaveni delSi doby Ize usnadnit tak,
ze prejdete pfimo na 99 minut tak, ze
zacnete stisknutim tlacitka =.

Na konci vareni se zobrazi 0 a ozve se
oznamovaci pipnuti. Chcete-li tyto
informace smazat, stisknéte jakékoli
tlaCitko ovladani dané varné zony. Ve
vychozim nastaveni se po chvilce
vypnou.

Chcete-li ¢asova¢ vypnout béhem

vareni, stisknéte zaroven tlacitka + a =

, nebo se tlac¢itkem = vratte na 0, nebo
napiste ,0“ na numerické klavesnici.

Nezavisly ¢asovy spina¢ (minutka)
Tato funkce umoznuje meéfit ¢as urcité
udalosti bez provadéni peceni.

- Vyberte nepouzitou zénu (2.6.3).

- Zkontrolujte, zda je klavesa stisknuta

- Nastavte Cas tlacitky O N displeji
blika ,t* (2.6.4).

- Na konci nastaveni se ,t* stabilizuje a
odpocitava zacatek.

2.7 Tlagitko UPLYNULEHO CASU
Tato funkce umozniuje zobrazit &as,
ktery uplynul od posledni zmény
vykonu na dané plotné.
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Chcete-li pouzit tuto funkci, stisknéte

tlagitko 0 Uplynuly ¢&as blika na
displeji Casového spinace vybrané
varné zony (2.7.1).

Pokud chcete, aby se vareni ukoncilo v

uréeném Case, stisknéte tlacitko i a
nasledné béhem 5 sekund stisknéte +
C¢asového spinace pro zvySeni casu
vareni, kterého chcete dosahnout. Na
dobu 3 sekund se zobrazi uplynuly ¢as,
a pak se zobrazi zbyvajici ¢as. Vas
vybér potvrdi pipnuti.

Tato funkce je k dispozici s nebo bez
funkce Casovace.

Pokud je na minutce zobrazen ¢as,
nelze tento ¢as zménit po dobu 5

sekund po stisknuti o Poté, co
uplyne 5 sekund, je mozné €as vareni
meénit.

28ZABLOKOVANI OVLADACICH
TLACITEK

Détska pojistka

VaSe varna deska je vybavena
bezpecnostni détskou pojistkou, ktera
zablokuje ovladaci tlaCitka pfi vypnuti
nebo béhem vareni (aby zlstalo vase
nastaveni zachovano). 4
bezpecnostnich ddvodud jsou vzdy
aktivni tlaitka volby zény a umozniuji
desku vypnout nebo vypnout topnou
zénu.

Uzamceni

Stisknéte tlagitko @ (visaci zamek),
dokud se nezobrazi na displejich symbol
zablokovani ,blok® a nezazni pipnuti,
které vasi akci potvrdi (2.8.1).

Zablokovana deska v provozu

Displej varnych zén v provozu stfidavé
ukazuje vykon a symbol zamku.

Kdyz stisknete tlacitka vykonu nebo
Casovace zon, které jsou v provozu:
objevi se ,blok“ na 2 sekundy a pak
zmizi.

Odblokovani

Stisknéte tlac¢itko @ dokud na displeji
symbol zablokovani ,blok® nezmizi a
nezazni pipnuti, které vasi akci potvrdi.

Funkce ZAMKU PRI CISTENI

Touto funkci mlzete docasné zablokovat
varnou desku pfi Cisténi.

Chcete-li aktivovat Clean lock:

Kratce stisknéte tlacitko o (visaci
zamek). Ozve se pipnuti a na displeji
zablika symbol ,blok®.

Po uplynuti pfedem daného Casu se
zamek automaticky uvolni. Ozve se
dvojité pipnuti a ,blok* prestane svitit.
Kdykoli mlzete funkci Zamku pfi ¢isténi
vypnout pomoci dlouhého stisknuti
tagitka © |

29 FUNKCE ZPETNEHO
ZOBRAZENi NASTAVENI

Tato funkce umoznuje zobrazit posledni
nastaveni ,vykonu a ¢asovace” u vSech
ploten, které jsou vypnuté méné nez 3
minuty.

Pro pouziti této funkce musi byt varna
deska odblokovana. Stisknéte tlacitko
Zapnout/Vypnout a pak kratce stisknéte

tlagitko (2.9) @

Jakmile deska funguje, funkce umoznuje
pfipomenout nastaveni vykonu a

27



° 2 POUZITI

3

Casovace jedné nebo vice ploten, které
jsou vypnuté méné nez 30 vtefin.

2.10 FUNKCE VARU

Tato funkce umozriuje var a udrzeni varu
vody napfiklad pfi vareni téstovin.
Vyberte si plotnu a kratce stisknéte

tlagitko ,Varu® (2.10.1) @ .
Jako vychozi mnozstvi vody se
doporucuji 2 litry, ale mate moznost jej

upravit pomoci tlacitek + nebo = (9]
(2.10.2).

Nastavte pozadované mnozstvi vody (od
0,5 do 6 litra).

Potvrdte stisknutim symbolu ,Varu“ nebo
vyCkejte nékolik vtefin a potvrzeni
probéhne automaticky.

Vareni zagina.

Jakmile voda zacéne varit, ozve se
pipnuti a symbol ,Var® se objevi na
displeji (2.10.3).

Nasypejte  téstoviny a
stisknutim tlacitka ,Var*.

Ve vychozim nastaveni displej navrhne
vykon a dobu vareni 8 minut.

Nabizeny vykon a dobu vafeni vSak
nicméné muzete upravit.

Na konci vareni zazni zvukovy signal.
POZNAMKA: Je dulezité, aby teplota
vody na zacCatku vafeni méla okolni
teplotu, jinak by byl konecny vysledek
nespravny.

U této funkce nelze pouzivat litinové
nadobi.

Tuto funkci muzete pouzit i k vareni
jakychkoli potravin, které se vafi ve
vrouci vodé.

potvrdte

Rada pro usporu energie
Varfeni s dobfe nasazenou poklici
vede k Uspofe energie. Pokud pouzivate
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sklenénou poklici, muzete vareni

dokonale kontrolovat.

2.11 HORIZONE PLAY
— Horizone™__ modely W

Vas$ pristroj je vybaven voditkem na
zadni strané varné plochy, které
umoznuje umistit pFisluSenstvi De
Dietrich fady Horizéna P& jako jsou
prkénko, plech &i gril.

Umisténi prisluSenstvi:
Umistéte drazku (A) pfisluSenstvi na
voditko (B) na pfistroj (2.11.2).

EQPHsluéenstvi Horizéna po varném
povrchu neposunujte, aby nedoslo k
poskrabani.

212 FUNKCE GRILU/PLECHU

Tato funkce umoznuje pouzit
prislusenstvi jako je gril nebo plech, ve
volné zéné ,Horizéné» D, abyste mohli
potraviny grilovat.

Musi se nastavit zéna ,horizéna» @;

pak kratce stisknéte tlacitko Gril o a
na hornim displeji se objevi ,GRIL"
(2.12.1). Jakmile pfistroj dosahne teploty
potfebné pro Grilovani, ozve se na 10
sekund pipnuti a na displeji se objevi
,Gril“ (2.12.2).

Casovaé nelze u funkce grilu a plechu
pouzit.

Funkci Elapsed time Ize pouzit pouze v
rezimu konzultace.

Pii stisknuti tiaditek @, @ 2 funkce
odejdete.

Pokud na desce chybi nadoba, bude
blikat hlaska ,Gril» (jako u vykonu, ale
zUstane v chodu).



° 2 POUZITI

3

213 FUNKCE PIANO

Ugelem této funkce je pouzit véechny 3
varné oblasti Horizone s rdznym
vykonem bez Casovace, abyste mohli:
udrzovat v teple, dusit a opékat.

Urovn& vykonu na danou oblast Ize
nastavit (vychozi hodnoty zleva doprava:
2/10/19).

Stisknéte tlacitko Piano 0] .
Vychozi hodnoty se zobrazi na horni
strané 3 displejli a vespod se zobrazi

symbol ==.

V tomto rezimu jsou dostupna pouze
tlacitka = a *, abyste mohli nastavovat
uroven vykonu v rozsahu stanoveném
pro kazdou oblast:

Udrzet v teple: 1 az 3

Dusit: 4 az 11

Opékat: 12 az 19

Chcete-li rezim Piano zrusit, stisknéte

dlouze tlac¢itko Piano @ nebo tlacitko

hlavniho vypinace 0 .

2.14.BEZPECNOST A DOPORUCENI
Zbytkové teplo

Po intenzivnim pouzivani muze zlstat
varna zona, kterou jste pouzivali, jesté
nékolik minut tepla.

Béhem této doby se zobrazi ,H" (2.14.1).
Nedotykejte se tedy téchto zon.

Omezovac teploty

Kazdd varna zo6na je vybavena
bezpecnostnim cidlem, které neustale
kontroluje teplotu dna nadoby. V
pfipadé, Ze zapomenete na varné
zapnuté zoné prazdny hrnec, tento
snima¢ automaticky upravi dodavany
vykon a omezi tak riziko poskozeni
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nadobi nebo varné desky.

Ochrana v pripadé vykypéni

K vypnuti varné desky muze dojit v

téchto 3 pfipadech:

- Preteceni, které zalije ovladaci tlacitka
(2.14.2) .

- Mokry hadr poloZeny na tlacitkach.

- Kovovy pfedmét poloZeny na ovladaci
tlacitka (2.14

3).

Pfedmét uklidte nebo vycistéte a

vysuste ovladaci tlacitka a pak znovu

spustte vareni.

V téchto pfipadech se na displeji zobrazi

symbol = a zazni zvukovy signal.

Systém ,,Automatického vypnuti‘
Pokud zapomenete desku vypnout, je

vase varna deska vybavena
bezpe€nostni funkci ,automatického
vypnuti“, ktera automaticky vypne

varnou zénu, na kterou jste zapomnéli,
po uplynuti pfedem daného ¢asu (mezi 1
a 10 hodinami, podle pouzitého vykonu).
Pokud se tato pojistka spusti, vypnuti
varné zony signalizuje ,AS* v ovladaci
oblasti a po dobu cca 2 minut je vydavan
zvukovy signal. Pro vypnuti staci
stisknout kterékoli z ovladacich tlacitek.

Mohou zaznit zvuky podobné zvuku

ruci¢ek hodin.
Tento zvuk se ozve, pokud je varna
deska v provozu, a zmizi nebo se ztisi v
zavislosti na nastaveni ohfevu. Podle
modelu a kvality pouzité nadoby mulze
zaznit i syCeni. Popsané zvuky jsou
obvyklé, jsou soulasti induk&ni
technologie a neohlasuji poruchu.

Nedoporucujeme ochranné
zafizeni pro desku.



° 3 UDRZBA

Na lehké nedistoty pouzijte hygienickou
houbi¢ku. Teplou vodou navlh¢ete
cisténé misto a pak jej vysuste.

\V pfipadé nahromadéni zapecené
nedistoty, vykypéni sladkych pokrmda,
roztaveného plastu pouzijte hygienickou
houbic¢ku a/nebo specialni stérku na
sklo. Teplou vodou navilhéete cisténé
misto a vycistéte jej specialni Skrabkou
pro odstranéni mastnoty, docistéte
houbiCkou a vysuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste teply
bily ocet a nechte plsobit, pak otfete
meékkym hadfikem.

Na udrzbu lesklych kovl a pro tydenni
udrzbu pouzijte zvlastni pfipravek na
sklokeramiku. Naneste zvlastni
pripravek (ktery obsahuje silikon a ma
pfedevS§im ochranny ucinek) na
sklokeramiku.

Dualezita poznamka: nepouzivejte
prasek ani abrazivni  houbicky.
Pouzivejte krémy a houbi¢ky uréené pro
kfehké nadobi.
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Udrzba prkénka

Musi se dodrzovat néktera opatfeni, aby
se zachovala kvalita a vykon vaseho
vyrobku. PFi prvnim pouZiti je nutné
prkénko naolejovat kuchyrskych olejem
(rozetfete hadfikem 1 az 2 polévkové
Izice oleje po celém povrchu). Tim se
zachova co nejlepsi vzhled prkénka a
zaruc¢i mu dlouhou zivotnost.

Udrzba: Prkénko olejujte jednou za
mésic. Pokud prkénko slouzi pouze jako
dekorace, doporuCujeme jej nalakovat,
aby nestarlo a nepraskalo.

NIKDY prkénko pfi €isténi nenamacejte,
oSkrabejte jej ostfim noze nebo
Skrabkou, tim se odstrani nadbytec¢na
vlhkost z porcovaného masa a uchova
se tak drevo v dokonalém stavu.

Co by se prkénku nemélo nikdy stat:

- dostat se do kontaktu s horkymi hrnci
nebo pokrmy.

- nepfiméfen& umisténi blizko topeni
nebo klimatizaci, jelikoz tyto systémy
vysus$uji vzduch.

- nadmérné vystaveni slune¢nimi svitu
za sklem.

- velké odchylky v teplotach.

- zabudovat jej pfi zabudovani mezi 2
materialy bez dilatacni spary.

- pokladat jej béhem stavby na vihké
povrchy (sadra, vihky beton...)
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Pri spusténi

Zjistite, ze se objevil svételny displej.
Je to normélni. Za asi 30 sekund zmizi.
Pristroj se vypne nebo funguje jen
jedna strana. Zapojeni varné desky je
vadné. Ovéfte jeho spravnost (viz
kapitola o zapojeni).

Pfi prvnich varenich uvoliuje deska
zapach. Zafizeni je nové. Nechejte
kazdou zénu zahfat na si pudl hodiny s
hrncem plnym vody.

Pii uvadéni do provozu

Varna deska nefunguje a svételné
displeje na klavesnici nesviti.

Do pfistroje nejde proud. PFivod
elektfiny nebo pfipojeni jsou vadné.
Zkontrolujte  pojistky a elektricky
vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazi se
jind hlaska. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Kontaktujte poprodejni servisni
oddéleni.

Varna deska nefunguje, objevi se
informace ,zablokovani“. Uvolnéte
bezpecnostni détskou pojistku.

Koéd zavady F9: napéti pod 170 V.

Koéd zavady FO0: teplota pod 5 °C.

Béhem pouziti

Varna deska nefunguje, zobrazi se
displej = a zazni zvukovy signal.
DoSlo k prete€eni nebo je na ovladacich
tlacitkach polozen predmét. Vycistéte
nebo odstrante predmét a znovu
zapnéte vareni.

Objevi se kod F7.
Elektronické obvody se ohfivaji (viz
kapitola o zabudovani).
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Béhem fungovani zény ohievu vzdy
blikaji svételné kontrolky klavesnice.
Pouzita nadoba neni uzplsobena.
Nadoby vydavaji hluk a deska béhem
vareni vydava klepavy zvuk (viz pokyny
,Zabezpeceni a doporuceni»).

To je normalni. U nékterych typd nadob se
jedna o prachod energie z varné desky do
nadoby.

Po vypnuti varné desky je ventilace
nadale v provozu.

To je normalni. UmozZiuje to ochlazeni
elektroniky.
V  pfipadé trvajiciho Spatného
fungovani.
Na 1 minutu odpojte varnou desku od

napajeni. Pokud stav nemizi, kontaktujte
servisni oddéleni.
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OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto spotfebice jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané
zivotniho prostfedi. Likvidujte je v
kontejnerech s komunalnim odpadem
uréenych k tomu ucelu.
Vas spotfebi¢ obsahuje i
mnoho recyklovatelnych
materiall. Je proto oznacen
timto logem, které Vam
B sdéluje, Ze se vyfazené
spotfebi¢e nemaji misit s jinym typem
odpadu.
Recyklace spotfebicu, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepSich
podminek podle evropské smérnice
2002/96/ES o odpadech pochazejicich z
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Obratte se na obecni ufad nebo na
prodejce, kde zjistite umisténi sbérnych
dvorll pro pouzité spotfebice co nejblize
vasSemu bydlisti.
Dékujeme Vam za spolupraci pfi ochrané
Zivotniho prostfedi.
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° 6 SLUZBY SPOTREBITELUM

PFipadné opravy vaseho zafizeni musi
provadét kvalifikovany odbornik, kterého
spole¢nost autorizuje. Pokud nam budete
telefonovat, meéjte pfi ruce vesSkeré
potfebné Udaje tykajici se Vaseho pfistroje
(obchodni oznaéeni, servisni oznaceni,
sériové Cislo), urychlite tak vyfizeni své
zadosti. Tyto informace naleznete na
typovém Stitku (1.1.1).
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat si jedine¢né chvile.
Su pbévabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu
sa prejavuje nadasovou estetikou a prepracovanymi kone¢nymi Upravami,
ktoré kazdému predmetu dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad,
aby navzajom spolu ladili. Mate neodolatelnd chut dotknut sa ich.
Dizajn De Dietrich si zaklada na kvalitnych a prestiznych
Materidloch; Dava prednost’ autentickosti. Spolo¢nost’ De Dietrich sa snazi
spojenim najnovsich technolégii
a uslachtilych materialov zabezpedit vyrobu prestiznych
vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen,
ktoru zdielaju v8etci milovnici kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni s
pouzivanim tohto nového zariadenia.
Dakujeme vam za vasu déveru.

De Dietrich<O>
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE

OPATRENIA

Tento navod je dostupny na webovej lokalite spolo¢nosti.

Pred inStalaciou a pouzitim zariadenia sa oboznamte s tymito pokynmi. Boli
vypracované pre vasu bezpecnost a bezpecnost’ ostatnych oséb. Tento navod na
pouzitie uschovajte spolu s danym zariadenim. Pokial by ste zariadenie predavali
alebo prenechavali inej osobe, zabezpecdte, aby obsahoval aj tento navod na pouzitie.
» Kvoli neustalemu zlepSovaniu nasSich vyrobkov si vyhradzujeme pravo vykonat
akékolvek zmeny tykajuce sa technickych, funkénych alebo estetickych vlastnosti

vyplyvajucich z technického vyvoja.

» Odporu¢ame vam, aby ste si referencie zariadenia opisali na stranu ,Oddelenie
sluzieb zakaznikom a vztahy so zakaznikmi“, aby ste ich v buducnosti lahSie nasli.

Toto zariadenie mozZu
pouzivat deti mladSie ako 8
rokov, ako aj osoby, ktoré
maju znizenu fyzicku,
senzoricku alebo mentalnu
schopnost, alebo osoby, ktoré
nemaju dostatoCné skusenosti
alebo vedomosti, ak budu
poucené 0 bezpeénom
pouzivani tohto zariadenia a
rizikach, ktoré z toho
vyplyvaju, alebo ak budu
vySkolené na jeho pouZivanie.
Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali.
Cistenie a udrzbu, ktoru
vykonava pouzivatel, nesmu
vykonavat deti bez dozoru.
Deti mladSie ako 8 rokov by sa
mali nachadzat’' mimo dosahu,
ak nie su pod neustalom
dohfadom.
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Zariadenie a jeho dostupné
Casti sa mbézu pocas
pouZzivania zohrievat.

Je potrebné prijat preventivne
opatrenia, aby sa deti nemohli
dotknut teplych Casti.

Na povrch sa nesmu klast
kovove predmety, ako
napriklad noze, vidlicky,
lyzi€ky a pokrievky, pretoze sa
mozu zohrievat.

Tato varna platna je vybavena
detskou bezpelnostnou
poistkou, ktora blokuje jej
pouzivanie pri vypnuti alebo
poc€as varenia (pozri kapitolu:
pouzivanie detskej
bezpecnostnej poistky).

Toto zariadenie je vyrobené v
sulade S eurépskymi
smernicami a predpismi, ktoré
sa ho tykaju.
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OPATRENIA

Aby nedoSlo k interferencii
medzi varnou plathou
a srdcovym stimulatorom, je
potrebné, aby bol stimulator

zhotoveny a  nastaveny
v sulade s prislusnymi
predpismi. Poradte sa s

vyrobcom stimulatora alebo
oSetrujucim lekarom.

Ak sa pri vareni na tejto varnej
platni pouziva olej alebo iné
tuky, ponechanie varnej platne
bez dozoru méze byt
nebezpeéné a mdze dojst k
poziaru. Ohenl NIKDY nehaste
vodou, ale vypnite napajanie
zariadenia a plamen zakryte
napriklad pokrievkou alebo
protipoziarnou prikryvkou.

UPOZORNENIE: Na varenie
je potrebné dohliadat. Kratke
varenie si vyZaduje neustaly
dohlad.

Riziko poziaru: Na varnych
zonach neskladujte Ziadne
predmety.

V pripade, Ze je povrch
prasknuty, zariadenie odpojte
od napadjania, aby sa predislo
akémukolvek riziku urazu
elektrickym pradom.

Varnu platiu nepouzivajte
skor, ako sa vymeni skleneny
vrch.

Dbajte na to, aby nedoslo k
narazom nadob:
sklokeramicky povrch je velmi
odolny, avSak nie je
nerozbitny.

Teplu pokrievku nekladte na
varnu platriu. ,Prisavny“ jav by
mohol posSkodit’ sklokeramicky
povrch. Nadoby neSuchajte,
pretoZze Casom by sa mohla
znehodnotit Uprava
sklokeramického povrchu.

Na varenie nikdy nepouzivajte
alobal. Na varnu platiu nikdy
nedavajte vyrobky zabalené
do alobalu alebo v hlinikove;j
tacke. Alobal by sa roztopil
a natrvalo by poskodil varnu
platiu.

Do skrinky umiestnenej pod
varnou platiou nedavajte
Cistiace  prostriedky  ani
horfavé vyrobky.

Ak je napdjaci kabel
poskodeny, je potrebné, aby
ho vymenil vyrobca, jeho
popredajny servis alebo osoby
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s podobnou kvalifikaciou, aby
sa prediSlo akémukolvek

nebezpecenstvu.
Overte, Ci sa napajaci kabel
elektrického zariadenia

zapojeneého v blizkosti varne;j
platne nedotyka varnych zon.

Na Cistenie varnej platne nikdy
nepouzivajte parny Cistic.
Toto zariadenie sa nesmie
napajat na externy Casovac
ani na samostatny dialkovy
ovladaci system.

Po pouziti varnu dosku vypnite
ovladacom a nespoliehajte na
detektor hrnca.

UPOZORNENIE: Pouzivajte
iba ochranné prvky pre varné
platne vyrobené vyrobcom
varného zariadenia, ktoré su
uvedené v navode na pouzitie
ako vhodné alebo integrované
do zariadenia. Pouzivanie
nevhodnych ochrannych
prvkov méze viest k nehodam.
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1.1 VYBALOVANIE

Odstrante vSetky ochranné prvky.
Skontrolujte  vlastnosti  zariadenia
uvedené na vyrobnom S§titku a
dodrziavajte ich (1.1.1).

Do nizSie uvedenych ramcekov si
poznacte referencie servisu a typu, ktoré
sa nachadzaju na tomto Stitku, pre
buduce pouzitie.

Service: ||Type:

1.2 ZABUDOVANIE DO LINKY
Skontrolujte, &i su vstupy a vystupy
vzduchu uvolnené (1.2.1). Berte do
uvahy indikacie rozmerov (v
milimetroch) linky, do ktorej ma byt
varna platia zabudovana.

- Montaz na pracovnu dosku
Pozri schému (1.2.2/1.2.4)

- Zapustenie do pracovnej dosky Pozri
schému (1.2.3/1.2.5)

Okrem modeloy —_Horizone
A\ b4 dd

Skontrolujte, ¢i vzduch spravne cirkuluje
medzi prednou a zadnou stranou varnej
platne.
V pripade instalacie varnej platne nad
zasuvku (1.2.6) alebo nad zabudovanu
raru  (1.2.7), dodrziavajte rozmery
uvedené na obrazkoch, aby sa zarucilo
dostato¢né odvadzanie vzduchu cez
prednu stranu. Na cely okraj varnej
platne nalepte tesnenie (1.2.8).
Varnu platriu vlozte do linky (1.2.9).
Ak sa rura nachadza pod varnou
platiiou, tepelné bezpelnostné
systémy varnej platne nedovoluju
sucasné pouzivanie varnej platne a rary
vo funkcii pyrolyzy. Varna platha je
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vybavena bezpecnostnym systémom
proti prehriatiu. Tento bezpelnostny
systém sa mdézZe aktivovat napriklad v
pripade inStalacie na nedostatocne
izolovanu rdru. Vtedy sa v oblasti
ovladacov varnych z6n zobrazi kod ,F7¢.
VV danom pripade odporuc¢ame zvysit
prddenie vzduchu varnej platne
pomocou otvoru (8 cm x 5 cm) na boku
linky.

1.3 PRIPOJENIE K ELEKTRICKEJ
SIETI

Tieto varné plathe sa musia
zapajat do siete pomocou
zariadenia, ktoré umozni ich
odpojenie na vSetkych podloch, v
sulade s platnymi indtalacnymi
predpismi. Odpojovaci systém
musi byt zabudovany do
pevného vedenia.

Zistite typ kabla varnej platne podla
poctu vodicov a farieb :
-1.3.1/1.3.2/1.3.3/1.3.4/1.3.5/1.3.6

- a) zelena-zlta, b) modra, c) hneda, d)
Cierna, e) siva.

Pri zapnuti varnej platne alebo po
dlh§om vypadku prudu sa na ovladacom
paneli objavi svetelny kod. Pred
pouzitim varnej platne pockajte asi 30
sekund, kym nezmiznu tieto informacie
(toto zobrazenie je normalne a je uréené
pripadne pre servisnu sluzbu). V
kazdom pripade ho pouzivatel varnej
platne nemusi brat na vedomie.
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Legenda ovladacieho panela
O - Zapnutie/vypnutie
0 - Zamknutie/Clean lock (Zamknutie pri Cisteni)
o- Vyber varnej zény
o - Dvojita zéna alebo Horizone
0 - Displej
0 - Predvolba
O =Nastavenie vykonu/doby
@ - casovac
0 - Funkcia Elapsed time (Uplynula doba)
0- Funkcia Recall (Obnovit)
@ = Funkcia Boil (Prevarit)
@ - Funkcia Grill (Gril)
© - Funkcia Grill
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21 VYBER NADOBY

VacsSina nadob je kompatibilnd s
indukénou technolégiou. Len sklo, hlina,
hlinik bez S$pecialneho dna, med
a niektoré nemagnetické nehrdzavejuce
ocele nie sU kompatibilné s induk&nou
technolégiou.

Odpori¢éame vam pouzivat’

nadoby s hrubym a rovnym
dnom. Teplo sa lepSie rozlozZi a varenie
bude homogénnejSie. Na varnej platni
nikdy nenechavajte prazdnu nadobu bez
dozoru.

m Dbajte na to, aby ste nadoby
nedavali na ovladaci panel.

22. VYBER VARNEJ ZONY

K dispozicii je niekolko varnych z6n, na
ktoré je mozné ukladat varné nadoby.
Vyberte tu, ktora najviac vyhovuje v
zavislosti od velkosti nadoby. Ak je dno
nadoby velmi malé, indikator vykonu
zacne blikat a varna zéna nebude
fungovat, ani napriek tomu, Zze je
material varnej nadoby vhodny pre
indukénu platiu. Dbajte na to, aby ste

nepouzivali nadoby s priemerom
mensim ako je varna zéna (pozri
tabulku).
Priemer | Max. vykon | Priemer dna
varnej | varnej zény nadoby
zény
16 cm 2400 10 az 18 cm
18 cm 2800 11az22cm
23 cm 3700 12 az 24 cm
28 cm 3700 15az32cm
Horizone 3700 18 cm, ovalna
panvica na ryb:
1/2 zone 2800 11az22cm

@ Pri si¢asnom pouzivani viacerych
varnych zoé6n varna platha reguluje
rozdelovanie vykonu, aby sa neprekrocil
celkovy vykon.

Pri pouzivani maximéalneho vykonu
(Boost (Zosilnit)) na viacerych varnych
zbnach sucasne dbajte na to, aby ste
zarucili ¢o najlepsSie umiestnenie nadob
a aby sa predislo konfiguracii (2.2.1 -
222-223-224)

23 ZAPNUTIE - VYPNUTIE

Stlaéte tlagidlo ZapnatVypnut € . Pri
kazdej varnej zéne zacne blikat' ,0“ po
dobu 8 sekund (2.3.1). Ak neddjde k
zdetegovaniu nadoby, vyberte si varnu

z6nu (2.3.2). Ak je nadoba
zdetegovana, ,0“ blikda s jednou
bodkou. Vtedy mozete nastavit

poZadovany vykon. Bez nastavenia
vykonu sa varna zona automaticky
vypne.

Vypnutie varnej zény/varnej platne

Diho stlacte tlacidlo varnej zony @
zaznie dlhé zvukové znamenie a
displej zhasne alebo sa zobrazi symbol
»H“ (zvyskové teplo).

StlaGenim tlacidla Zapnut/Vypnut sa
vypne cela varna platia.

24 NASTAVENIE VYKONU
Vykon nastavte pomocou tlacidla +

alebo - @ (2.4.1). Stlagenim tlacidla
,0“ vypnete varnu zénu.

Pri zapnuti mbzete prejst priamo na
maximalny vykon (okrem funkcie boost
(Zosilnit)) stladenim tlagidla ,,=*‘ varnej
zony.
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Predvolba vykonu:
K dispozicii su Styri tlacidla e na
priamy  pristup k predvolenym
urovniam vykonu:

T = vykon 2 - Udrziavat v teple

W = vykon 10 - Dusit

—= = vykon 19 - Prudko opekat
BOOST (Zosilnit) = maximalny vykon
(2.4.2)
Tieto hodnoty vykonu je mozné upravit,
okrem funkcie BOOST (ZOSILNIT).
Postup:
Varna platfia musi byt vypnuta.
- Jednym dlhym stlaéenim vyberte

T alebo W alebo ™.
- Novy vykon nastavte stlacenim
tlacidiel + alebo = .
- Po istej chvili zvukové znamenie
potvrdi vas ukon.
Poznamka:  Vykony
nachadzat v rozsahu od

1 do 3 pre =
4do11pre W
12do19pre ™

sa musia

2.5 HORIZONE ZONA

Horizone""_

Volnd varnd zénu je mozné vybrat

pomocou tlacidla o (2.5.1).
Nastavenie vykonu a Casovata sa
vykonava ako pri normalnej varnej
zbne.

Ak chcete zénu vypnut, dlho stlacte

tacidlo @, zaznie dihé zvukové
znamenie a displeje zhasnu alebo sa
objavi symbol ,H".

Stlacenim tlacidla prednej alebo zadnej
varnej zony sa deaktivuje funkcia a
nastavenia sa presunu na vybranu
varnu zonu.
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2.6 NASTAVENIE CASOVACA

Pri kazdej varnej zéne je k dispozicii
Casovat. Je mozné ho zapnut, ked je
prisludna varna zéna zapnuta.

Ak ho chcete zapnut alebo upravit,

stlacte tlaidlo ¢asovaca Lh] (2.6.1),

potom tlagidlo + alebo = o (2.6.2) .

V danom pripade méZete priamo zadat
Cislo zodpovedajuce pozadovanému
¢asu (jedno po druhom).

Stlacenim tlacidla ,0“ Casovag zrusite.
Ak chcete zjednodusit nastavenie
velmi dlhej doby, mbzete priamo hned
na zaciatku zadat 99 minut stlatenim
tlacidla =.

Na konci varenia sa na casovaci
zobrazi 0 a zaznie zvukové znamenie.
Tieto informacie mozete odstranit
stlaCenim ktoréhokolvek ovladacieho
tlac¢idla prislusnej varnej zoény. V
opacnom pripade sa vypnu po uplynuti
niekolkych minut.

Casovaé je mozné vypnut podas
varenia st¢asnym stlaéenim tlacidla +
a =,alebo navratom na 0 pomocou

tlacidla =, alebo zadanim ,0“ pomocou
numerickej klavesnice.

Nezavisly ¢asovaé

Tato funkcia sluzi na ¢asové nastavenie

udalosti bez toho, aby doslo k vareniu.

- Vyberte nepouzivanu varnd zoénu
(2.6.3).

- Skontrolujte, ¢i je klavesa stlacena (h

- Pomocou tlagidiel @ nastavte dobu.
Na displeji bude blikat ,t" (2.6.4).

- Po ukonéeni nastavenia ,t” zostane
svietit a ¢as sa zacne odpocitavat.

Probihajici odpocitavani mizete zastavit

dlouhym stisknutim tlacitka vybéru varné

zény.
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2.7 Tlacidlo
(Uplynula doba)
Tato funkcia sluzi na zobrazenie doby,
ktora uplynula od poslednej upravy
vykonu vybranej varnej zony.
Pouzivanie tejto funkcie stlacte tlacidlo

o. Uplynuld doba blikd na displeji
Casovaca vybranej varnej zony (2.7.1).
Ak chcete, aby sa varenie ukongilo v

ELAPSED TIME

nastavenu dobu, stlacte tlacidlo o a
nasledne do 5 sekund stlacajte tlacidlo
+ Casovaca, aby ste zvysili dobu
varenia na pozadovanu dobu. Uplynula
doba sa bude zobrazovat 3 sekundy a
nasledne sa zobrazi zvySna doba.
Zvukové znamenie potvrdi vaSe
nastavenie.

Tato funkcia je k dispozicii s funkciou
Casovaca alebo bez nej.

Poznamka: V pripade, Ze sa na
Casovaci zobrazuje doba, tuto dobu nie
je mozné zmenit skér ako po 5

sekundach po stlaeni tlacidla o Po
uplynuti tychto 5 sekund je tuto dobu
mozné upravit.

2.8 ZAMKNUTIE OVLADACICH
PRVKOV

Detska bezpecnostna poistka

Tato varna platia je vybavena detskou
bezpecnostnou poistkou, ktora blokuje
ovladace pri vypnuti alebo v priebehu
varenia (na zachovanie nastaveni). Z
bezpecnostnych dbévodov su aktivne
iba tlaCidlo vypnutia a tlacidla na vyber
varnych zo6n a umoznuju vypnutie
varnej platne alebo vypnutie varnej
zony.
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Zamknutie

Tlagidlo (o] (zamok) stlacajte dovtedy,
kym sa symbol zamknutia ,bloc”
(Blokovanie) nezobrazi na displejoch a
kym tento Ukon nepotvrdi zvukové
znamenie (2.8.1).

Zamknuta zapnuta varna platia
Displej pouzivanej varnej zény striedavo
zobrazuje vykon a symbol zamknutia.
Pri stlaeni tlacidiel vykonu alebo
Casovaca pouzivanych varnych zén:

sa na 2 sekundy zobrazi ,bloc*
(Blokovanie) a potom zmizne.

Odomknutie

Tlacidlo o stlaCajte dovtedy, kym
symbol zamknutia ,bloc* (Blokovanie)
nezmizne z displejov a kym tento ukon
nepotvrdi zvukové znamenie.

Funkcia CLEAN LOCK (Zamknutie pri
Cisteni)

Tato funkcia sluzi na do¢asné zamknutie
varnej platne pocas Cistenia.

Aktivacia funkcie Clean lock (Zamknutie
pri Cisteni):

Kratko stlacte tlacidlo o (zamok).
Zaznie jedno zvukové znamenie a na
displeji blika symbol ,bloc* (Blokovanie).
Po uplynuti vopred definovanej doby sa
zamknutie automaticky zruSi. Zaznie
dvojité zvukové znamenie a symbol
.bloc® (Blokovanie) zmizne. Funkciu
Clean lock (Zamknutie pri Cisteni) je
mozné vypnut kedykolvek dlhym

stlacenim tlacidla @ .

29 FUNKCIA RECALL (OBNOVIT)

Tato funkcia sluzi na zobrazenie
poslednych nastaveni ,vykonu a
C¢asovaca“ vSetkych varnych zoén
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vypnutych minimalne 3 minaty.

Pouzivanie tejto funkcie si vyzaduje
odomknutie varnej platne. Stlacte
tla¢idlo Zapnut/Vypnut a potom kratko

stlacte tlagidio (2.9) @ .

Ked je varna platha zapnuta, tato
funkcia sldzi na obnovenie nastaveni
vykonu a ¢&asovaCa varnych zén
vypnutych minimalne 30 sekund.

2.10 FUNKCIA BOIL (PREVARIT)

Tato funkcia sluzi na prevarenie vody a
udrziavanie vody na bode varu napriklad
pri vareni cestovin.

Vyberte varni zénu a kratko stlacte

tlac¢idlo ,Boil“ (Prevarit) (2.10.1) (M
Predvolene je mnozstvo vody nastavené
na 2 litre, ale je mozné ho upravit pomo-

cou tlagidla + alebo - @ (2.10.2).
Nastavte pozadované mnozstvo vody
(0,5 az 6 litrov).

Vyber potvrdte stlaéenim symbolu ,Boil*
(Prevarit) alebo pockajte niekolko se-
kund a potvrdenie sa vykona automa-
ticky.

Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, zaznie
zvukové znamenie a na displeji sa objavi
symbol ,Boil* (Prevarit) (2.10.3).

Vlozte cestoviny a Uukon potvrdte
stlaéenim tlacidla ,Boil* (Prevarit).

Na displeji sa zobrazi predvoleny vykon
a doba varenia 8 minut.

Avsak ponukany vykon a dobu varenia je
mozné upravit.

Na konci varenia zaznie zvukové
zZnamenie.

POZNAMKA: Je dolezité, aby mala
voda na zaCiatku varenia teplotu
prostredia, pretoze sa tym mbze
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ovplyvnit kone¢ny vysledok.

Pri tejto funkcii nepouzivajte zliatinove
nadoby.

Tato funkcia sa mbzZe pouZivat aj na
varenie akychkolvek potravin
vyzadujucich varenie vo vriacej vode.

Rady na usporu energie

Ak sa pri vareni pouziva vhodna
pokrievka, je mozné dosiahnut Usporu
energie. Pri  pouzivani sklenenej
pokrievky je mozné varenie dobre
kontrolovat.

2.11 HORIZONE PLAY

—— Horizone™__ modely W
Toto zariadenie je vybavené liStou v
zadnej casti varnej plochy, ktora

umoziuje umiestnit prisluSenstvo De
Dietrich série Horizone P#, ako je
napriklad doska na krajanie, grilovaci
plech alebo gril.

Umiestnenie prisluSenstva:
Drazku (A) prisluSenstva vlozte do listy
(B) zariadenia (2.11.2).

@ PrisluSsenstvo  Horizone  Play
zasurite do varnej dosky, aby sa predislo
akémukolvek riziku poskrabanie.

212 FUNKCIA GRILL/PLANCHA
(GRIL/GRILOVACI PLECH)

Tato funkcia sluzi na pouzivanie
prisluSsenstva typu gril alebo grilovaci
plech na volnej varnej zéne ,horizone“ D
na grilovanie potravin.

Je potrebné vybrat’ zénu ,horizone* o ,

kratko stlacit tlacidlo Grill (Gril) (] a na
vrchnom displeji varnej zény (2.12.1) sa
zobrazi ,GRILL® (Gril). Po dosiahnuti
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teploty pozadovanej pre funkciu Grill
(Gril) poc¢as 10 s zaznie zvukové
znamenie a na displeji varnej zoény sa
bude zobrazovat' ,GRILL" (Gril) (2.15.2).

Pri funkcii Grill (Gril) a Plancha
(Grilovaci plech) sa neda pouzit
Casovac.

Funkcia Elapsed time (Casovanie) sa da
pouzit iba v rezime prezerania.

Stlacte tlacidlo [ , [ I vyberte si
funkciu.

Ak chyba nadoba, blika ,Grill* (Gril) (ako
vykon, ale zostavate v tej istej funkcii).

2.13 FUNKCIA PIANO

Tato funkcia je ur€ena na pouzivanie 3
z6n varenia Horizone s réznym
vykonom  bez informaciach o
udrziavanie teplota, pomalé varenie a
prudkeé varenie.

Urovne vykonu podla zény su
nastavitelné (hodnota zfava doprava: 2
/107 19).

Kratko stlacte tlacidlo Piano o .
Predvolené hodnoty su zobrazené v
hornej Casti 3 obrazoviek a pod nimi sa

zobrazi symbol == .

V tomto rezime su k dispozicii len
klavesy = a * na nastavenie vykonu v
rozsahu uréeného pra prislusnu oblast’
Udrziavanie teploty :od 1do 3
Pomalé varenie :od 4 do 11
Prudké varenie :od 12 do 19
ReZim Piano vypnete dlhym zatlacenim

Piano @
vypnutia 0

tlacidla alebo tlacidla
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2.14 BEZPECNOSTNE POKYNY A
ODPORUCANIA

Zvyskové teplo

Po intenzivnom pouzivani méze byt
varna zona, ktoru ste pouzili, tepla este
niekolko minut po vypnuti.

Pocas tejto doby sa zobrazi symbol ,H*
(2.14.1). Nedotykajte sa teda tychto
varnych zon.

Regulator teploty

Kazda varna zoéna je vybavena
bezpe€nostnym  snimadom,  ktory
neustale kontroluje teplotu dna nadoby.
V pripade zabudnutia prazdnej nadoby
na zapnutej varnej zéne tento snimac
automaticky prispésobi vykon platne,éim
sa predide riziku posSkodenia riadu alebo
varnej platne.

Ochrana v pripade preliatia
K vypnutiu varnej platne méze déjst v 3
nasledujucich pripadoch:
preliatie, ktoré pokryje ovladacie
tlac¢idla (2.14.2) .
- mokra handra polozena na tlacidlach;
kovovy predmet polozeny na
ovladacich tlacidlach (2.14.3) .
Predmet odstrafite alebo ovladacie
tlacidla ocistite a utrite a nasledne znova
spustite varenie.
V tychto pripadoch sa zobrazi symbol =
a zaznie aj zvukové znamenie.

Systém

vypnutie)
Ak zabudnete vypnut varnd zénu pod
nadobou s jedlom, tato varna platna je
vybavena bezpe€nostnou funkciou
LAutomatické vypnutie®, ktora po
uplynuti vopred definovanej doby (1 az
10 hodin podla pouzivaného vykonu)

»Auto-Stop“ (Automatické



° 2 POUZITIE

automaticky vypne zabudnutu varnu
zénu.

V pripade aktivacie tejto bezpecnostnej
funkcie sa vypnutie varnej zoény
signalizuje zobrazenim ,A“ ovladanej
zény a zvukovym znamenim, ktoré je
aktivované priblizne 2 minuty. Staci
stladit ktorékolvek ovladacie tlacidlo a
zvukové znamenie sa vypne.

Mbzete pocut zvuky podobné

tikajucim hodinam.
Tieto zvuky sa aktivuju vtedy, ked je
varna platiia zapnutd, a zmiznu alebo sa
ich intenzita znizi pri funkcii konfiguracie
ohrevu. V zavislosti od modelu a kvality
nadoby je mozné pocut aj sycCanie.
Opisané zvuky su normalnym javom a
sU sucCastou technologie indukénej
varnej platne a nesignalizuju poruchu.

Neodporu¢ame ochranné prvky na
ochranu varnej platne.
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° 3 UDRZBA

Pri miernom znedcisteni pouzivajte
sanitarnu Spongiu. Teplou vodou dobre
navlhéite varnu zénu, ktoru chcete distit)
a potom ju utrite.

V pripade nahromadenia necistdt, ich
pripe€enia, vyliatia sladkych jedal,
roztaveného plastu pouzivajte sanitarnu
Spongiu al/alebo Specialnu Skrabku na
sklo. Teplou vodou dobre navlhcite
varnu zonu, ktoru chcete Cistit, pouzite
Specialnu Skrabku na sklo na vacsie
necdistoty, ukondite sanitarnej Spongie a
potom ju utrite.

V pripade kruhovych stbp a nanosov
vodného kamena necistoty navlhCite
teplym bielym octom, nechajte posobit a
utrite jemnou handri¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a
tyZzdennej udrzbe pouzivajte Specialny
pripravok na sklokeramicku varnu
platiiu. Na sklokeramicku varnu platfiu
naneste Specialny pripravok (ktory
obsahuje silikén a ktory ma podla
moznosti ochranny u¢inok).

Délezita poznamka: Nepouzivajte
prasky ani drsné Spongie.
Uprednostiiujte krémy a $pecidlne
Spongie na jemny riad.

Udrzba dosky na krajanie

Je potrebné dodrziavat niektoré
preventivne opatrenia, aby sa zachovala
kvalita a ucinnost tohto vyrobku. Pri
prvom pouzivani je potrebné dosku na
krajanie naolejovat potravinarskym
olejom (1 az 2 polievkové lyzice naneste
Cistou handrickou na celd plochu).
Tymto spésobom sa zarudi leps$i vzhlad
a velmi dlha Zivotnost.

Udrzba: Dosku na krajanie natierajte
olejom raz mesacne. Ak sa doska na
krajanie pouziva iba na dekoraciu, je
potrebné ju nalakovat, aby sa predislo
jej roztahovaniu alebo stahovaniu.
Dosku na krajanie NIKDY pri Cisteni
nevlhcite, dosku oSkrabte ¢epelou noza
alebo Skrabkou, aby ste odstranili vihké
zvys8ky masa.

Doska na krajanie sa nikdy nesmie:

- dostat’ do kontaktu s horucimi hrncami
alebo nadobami,

- dostat do velkej blizkosti
vykurovacieho telesa vyuzivajuceho
pulzujuci vzduch alebo klimatizacie,
pretoze tieto systémy vysusSuju vzduch;

- nadmerne vystavovat slne¢nému
svetlu za sklom,

- vystavovat  velkym teplotnym
rozdielom;

- zatlacat medzi 2 materialy bez
dilatacného tesnenia, ked je
zabudovana;

- ukladat na mokry stavebné povrch
(sadra, vihky cement...).
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° 4 ANOMALIE

Pri uvadzani do prevadzky

Zistili ste, ze sa rozsvietil svetelny
displej Ide o normalny jav, ktory zmizne
do 30 sekund.

Vasa instalacia sa vypina alebo
funguje iba jedna strana Zapojenie
varnej platne je chybné. Skontrolujte jeho
sulad (pozri kapitolu o zapojeni).

Varna platha zapacha pri prvych
vareniach. Zariadenie je nové. Kazdu
varni zénu zapnite na pol hodiny a
polozte na fiu hrniec piny vody.

Pri zapinani

Varna platna nefunguje a svetelné
displeje na ovladacom paneli su
zhasnuté.

Zariadenie nie je zapojené. Je chybné
napajanie alebo zapojenie. Skontrolujte
poistky a elektricky isti¢.

Varna platia nefunguje a je zobrazené
iné hlasenie. Elektronicky obvod funguje
nespravne. Obratte sa na popredajny
servis.

Varna platna nefunguje, zobrazi sa

informacia ,bloc“ (blokovanie).
Odomknite  detski  bezpeénostnu
poistku.

Chybovy kéd F9: napatie je nizSie ako
170 V.

Chybovy kéd FO: teplota je nizSia ako
5 °C.

Poéas pouzivania

Varna platia nefunguje a na displeji
sa zobrazuje - a aktivuje sa zvukové
znamenie.

Nie€o vykypelo alebo je ovladaci panel
zakryty nejakym predmetom. Ocistite
alebo odstrante predmet a znovu
spustite varenie.
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Zobrazi sa kod F7.

Elektronické obvody sa prehriali (pozri
kapitolu o zabudovani varnej platne).

Pocas pouzivania varnej zény
kontrolné svetla na ovladacom paneli
vzdy blikaju.

Pouzita nadoba nie je vhodna.

Pocas varenia nadoby vydavaju hluk a
varna platha zacéne t'ukat’ (pozri rady
.Bezpecnostné pokyny a odporucania®).
Ide o normalny jav. Pri niektorych typoch
nadob to spdsobuje prechod energie z
varnej platne do nadoby.

Ventilacia pokracuje niekolko minut po
vypnuti varnej platne.

Ide o normalny jav. Tymto spésobom sa
chladi elektronicky systém.

V pripade pretrvavajuceho problému.
Varnu platriu odpojte od napajania po dobu
1 minuty. Ak porucha pretrvava, obratte sa
na popredajny servis.



° 5 ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materialy tohto zariadenia su
recyklovatelné. Podielajte sa na
recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia a ulozte ich do
komunalnych kontajnerov uréenych na
tento ucel.
Toto zariadenie obsahuje tiez
mnoho recyklovatelnych
materialov. Je oznacené tymto
logom, ktory oznacuje, ze
I orotrebované zariadenia sa
nesmu miedat' s ostatnymi odpadmi.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat
v najlepSich podmienkach v sulade
s europskou smernicou 2002/96/ES
o likvidacii elektrickych a elektronickych
zariadeni.
Podrobné informacie o najblizSich
zbernych miestach opotrebovanych
zariadeni ziskate od mestského uradu
alebo predajcu.
Dakujeme vam za va$u spolupracu
v oblasti ochrany Zivotného prostredia.
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* 0 ODDELENIE SLUZIEB ZAKAZNIKOM 5

Pripadné zé&sahy na zariadeni musi
vykonat kvalifikovany odbornik spolo¢nosti.
Pocas telefonatu si pripravte vSetky
potrebné referencie zariadenia (obchodna
referencia, referencia servisu, sériové
Cislo), aby sa zjednoduSil proces
vybavovania Ziadosti. Tieto informacie sa
nachadzaju na vyrobnom S&titku (1.1.1).
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AITAITHTOI
IHTEAATEZ,

H avakdAuywn Twv mpoidvtwv De Dietrich odg mpoo@épel povadikd
ouvaloBnuara.

NiwaoTe TNV €AEN aueoa, atd 1o TPWTo BAEuUa. H To16TnTa Tou oxedlaauoU
avadelkvUeTal HEGW TNG DIAYPOVIKAG aIoBNTIKAG KOl TWV TIPOTEYHEVWV
TEAEIWPATWY Kal KABIOTA TIG CUOKEUEG KOUWEG Kal EKAETITUCUEVEG, TEAEID
EVOPUOVIOUEVEG PETALU
TOUG. 2T OUVEXEID, UTTOKUWTE OTNV aKaTavikntn mOuyia Kal ayyi¢te Ta.
O oxedlaouoég De Dietrich BaciCetal o€ UAIKG avOeKTIKA
Kal EVTUTTWOIAKA, VW N QUBEVTIKOTNTA KATEXEI EEXWPIOTH BEan.
>uvduddlovTag TNV TTIO TTPONYHEVN TEXVOAOYia
Me TTOAUTEAN UAIKG, n De Dietrich e€ao@alilel TNV KOTOOKEUN
TTPOIGVTWYV UWNANG TTOIOTNTAG OTNV UTTNPECIA TNG MAYEIPIKAG TEXVNG, éEva
Ta6og
TT0U PoipdadovTal 6Aol ol AATpeIg TNG Koudivag. EuxdpaoTe va atroAapBaveTe
TN XPron auThg TNG VEAG CUOKEUNG.

EuxaploToupe yia Tnv eutTioTocUvVn 0ag.

De Dietrich<O>
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mAZ(DAAEIA KAI SHMANTIKES ITPOPYAASELS

Autég ol odnyieg eival emiong diabéoiueg oTn dIadIKTUAKN TOTTOBETIa TNG
eTaIPEING.

AloBAoTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG CUMBOUAEG TTPIV aTTd TNV £yKATAOTOON KOl TH XPARoNn
NG OUOKeUNG. MpoopilovTal yia TNV TTPooTadia TNG SIKAG 0ag acPAAEInG, aAAG Kal
TNG aoPAAeIag Twv GAAWV. PUAGETE aUuTEG TIG 0BNYiES XPAONG KOVTA GTN OUCKEUN 0AG.
Edv n ouokeul TTwAnBei 1 TapaxwpnBei oe GAAo dtopo, BeBaiwBdeite OTI Ba
ouvodeueTal atrd TIG 0dnyieg Xprong.

*3T0 TTAQICI0 TNG OUVEXOUG TTPOCTIA0¢EI0G TTou KaTaBdAAoupe yia Tn BeATiwon Twv
TIPOIOVTWY Pag, dIaTNPEOUNE TO SIKAIWMA VO TPOTTOTIOIOUME Ta TEXVIKA, AEITOUPYIKA A
a100NTIKG TOUG XOPAKTNPIOTIKA, JE OTTOIOVONTTOTE TPOTTO BewpPOoUpE OTI CUVADEI PE TV
TEXVIKI) TOUG BeATiWON.

* Mpokelpgévou va avaTpEXETE EUKOAA OTOUG KWOIKOUG ava@opds TNG CUCKEUNG 0aG,
0aG OUVIOTOUUE VA TOUG ONUEIWVETE 0Tn ogAida «YTnpeaia EEuTnpEéTnong MeAatwvy.

) ) ) utTd ouvexn TTiBAswn.

H ouokeuy auti ptopei va H OUOKEUN KQll Ta
Xpnoiyotroigital amd  maidid TPOOTENGOING  pépn NG
r])\lKiGQ 8 eTwv Kal dvw Kal atrd esp”aivov-r(n KaTd ™ Xpr’]o‘n
dToua e TIEPIOPIOHEVEG  [péTre) va AauBavete
OWHATIKEG, AIOBNTNPIOKES N mpoQUAGEEIS TTPOKEINEVOU va
VONTIKEG  IKAVOTNTEG 1 HE v aKOUUTTATE Ta BEPUAVTIKA
ENNEIYN EPTTEIPIAC i} YVWOEWYV, oTOIXEIQ.

EPOOOV TOUG €XOUV OOBEl Tg  peTaANIKG  QVTIKEIPEVQ,
OWOTEG OONYIEG OXETIKA UE TNV ryc  paxaipla,  TPOUVIA,
aoc@alr XpAon TNG OUOKEUNS  kouTdAIO KOl KOTTAKIQ, OEV
Kal €QOOOV KATAVOOUV TOUG frpérrel  va  TOTTOBETOUVTA

KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTAI. TAVW OTNV €mQAvela, SIOTI
Ta T1Ta1dId  dev TTPETTEI VA HTTOpSi va YiVOUV KQUTA.
TTaifouUV UE TN OUOKEUNR. H ouokeun oag dlabETel

O  «kaBapiop6g kAl N glompa  ao@aAelag  yia
guvinpnaon amo TovV XPNnotTn  mwaidid, To otroio €uTTodilel Tn
Oev Ba TTPETTEN VA YiVOVTOI OTTO  ypRon TG KATd T SIGKOTTH
TTaIdIa Xwpig ETMITAPNON. AerToupyiag fj KaTd T SIGPKEIQ
Ta madId KATw TwWV 8 ETWV 1oy HaYEIPEPATOS (BA.
TPETTEl va  TTAPOPEVOUV KEQAAQIO «XpAon TOU
HOKpIG, €KTOG Qv Bpiokovial  gygrAuatoc ac@dAeiac yia
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mA2¢AAEIA KAI SHMANTIKES ITPODYAAZELS

TAIdIAN ).

H ouokeun oag gival cupQwvn
ME TIG eUpWTTAIKEG OdNnyieg Kal

TOUG  KOVOVIOUOUG  OTOUG
OTTOIOUG UTTOKEITA.
Na va unv ummdpéouv

TTOPEPPOAEG  avdApeoa oOTn
OUOKEUN Kal o€ Kapdlako
BnuaTtoddtn, o PnuaTtoddéTtng
TIPETTEI va €ival OXEDIONOUEVOG
Kal pUBUIOUEVOG CUPQWVA E
TOUG QavTioTOIXOUG
Kavoviopoug. ATtreuBuvBeiTe
OTOV ~ KATAOKEUQOTH  TOU
BnuatoddTn i otov BepdTTovTa
ylaTpo 0aG.

To payeipepa ye xprjon Aadiou
N NITTaprg ouciag OTIG €0TIEG
KOl Xwpig eTTiAeywn uTTOpEi Va
givalr  gmkivbuvo Kal  va
TTPOKaA£oel TTupkayid. Mnv
ETTIXEIPNAOETE MNOTE va
oBAocete TN QWTIA PE VveEPO.
AvTiBeta, B€o0TEe T OuOKeun
EKTOG AcITOUpyiag Kal MPETA
OKETTAOTE TN  QAOyaQ, yia
Tapddelyua, Pe Eva KATTAKI A
ME IO KOUBEPTa TTUPOOREDNG.

MPOZOXH: 10 payeipeua Ba
TIPETTEI VA YivETAI PE ETTIBAEWN.

Akéun kol TOo payeipeua
ouvTOuNG OIAPKEIOG ATTAITEI
ouvexn TiBAeyn.

Kivbuvog Trupkayidg: pnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIYEVA TTAVW
OTIG {WVEG POYEIPEUATOG.

Edav n emedveia éxel payioel,
QTTOOUVOECTE TN OUOKEUN YIA
va amo@euxBei o Kivduvog

NAEKTPOTTANEiOG.

Mnv XpNnoIUOTTOINOETE EaVA TN
OUOoKeUN, £wg oTou
avTikataoTaBei n  yudAivn
ETTIQAvEIQ.

ATTOQEUYETE VO XTUTTATE TA
okeun: n UOAOKEPAMIKN
ETTIQAVEIQ givai TTOAU
avOekTIKR, OAA& Kail
abpauaTn.

Mnv TOTTOOETEITE CeaTd
KOTTAKIO ETTAVW OTn OUOKEUN,
oe opifovTia Béon. Evdéxetal
va TTPOKANBEi TO @aIvOuEvo
«Bevtoula» Kal va
KATOOTPOQPEI N UAAOKEPQUIKA
em@aveia. ATTOQEUYETE VA
OUpPETE T OKEUN, KABOTI PE TOV
XpoOvo utropei va @Bapouv Ta
OlIOKOOUNTIKA  OTOIXEId NG
UOAOKEPOAUIKNAG ETTIPAVEIQG.

OxI

Mnv  xpnolyoTToIEiTE  TTOTE
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mAZ(DAAEIA KAI SHMANTIKES ITPOPYAASELS

aAOUUIVOXaPTO yia TO
Mayeipepa. Mnv ToTTOOETEITE
TTOTE TTAVW OTN OUOKEUR 00G
TTPOIOVTA CUOKEUAOUEVA ME
aloupivio 1 0 OKeUOG
aAoupiviou. To ahoupivio Ba
ANwoel  kal 8a  TTpokAnOei
avetravopbwtn ¢nuid  oTn
OUOKEUN JAYEIPEPATOG.

Mnv @uAdooete TTpOIOVTA
ouvtApnong N eUQAEKTA
TPOoIdvTa OTO E£TTITTAO  TTOU
BpiokeTalr KATw aAmmd TN
OUOKEUN.

Edv 10 KOAwdIO TpOoYodOTiag
éExel  @Bapei, TIpETEl  va
avTikataotaBei  amdé  TOV
KATOOKEUQOTH, TNV UTTNPECIia
egutrnpétnong  METG TNV
TTWANCN TOU KATAOKEUOOTH N
amd  KatdAAnAo  appodio
dtopo, yia TNV atropuyn K&Be
KIvOUVOU.

BeBaiwBeite 611 TO KOAWDIO
TPOPODOTIAG TUXOV NAEKTPIKNAG
OUOKEUNG TTOU givai
ouvoedeuévn  KOVIA  OTn
OUOKEUN OV €PXETAI OE ETTAPN

ME TIG (WVEG JaYEIPEPATOG.

Mnv  XpnoIPOTIOIEITE  TTOTE
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OUOKEUEG KABapIouou Pe aTtud
yla Tn  ouviipnon  Tng
OUOKEUNG 00G.

H ouokeury dev TtrpoopileTal
yla EVEPYOTTOINON ME
eEWTEPIKO XPOVOBIAKOTITN N
EEXWPIOTO ouoTnua
TNAEXEIPIOHOU.

Metd Tn xpnon, d1IakOWTE TN
AsIToupyia TWV MPAYEIPIKWV
E0TIOV XApn OTa XelpioTnpia
eAEYXOU Kal pnv BacileoTe oTn
AeiToupyia avixveuong
OKEUQV.

MPOEIAOMNOIHZH:
XpPNOIYOTTOIEITE pévo
TTPOOTATEUTIKA KAAUMMOTA VIO
MAYEIPIKEG €OTIEG TTOU €XOUV
oxedIaoTEi atmod TOV
KOTAOKEUQOTH TNG OUOKEUNG
MOYEIPEPNATOG KAl TA OTToia
ouoThvovTal OTIG  0dnyieg
XPNong wg KataAAnAa, f Ta
oTToia  €ival EVOWMPATWHEVA
oTn ouokeurl. H  xpnon
AKATAAANAWY TTPOCTATEUTIKWV
KOAUPPATWY — PTTOpEl  va
TTPOKOAECEI ATUXNUATA.



¢ 1 EI'KATAYTAYH

/

1.1 AQ®AIPEZH ZYZKEYAZIAZ
Aogaipéate OAa Ta TTPOCTOTEUTIKA UAIKA.
EA£yETe Kal TNPAOTE Ta XOPAKTNPIOTIKA TNG
OUCKEUNG TTOU eP@avidovTal oTnV TTIVAKida
onpavong (1.1.1).

2nNUEIOTE OTO TTAPOKATW TTAQiCIO TOUG
KwdIKoUg a€pPIg Kal Tov TUTTO TTPOTUTIOU,
TTou ed@avifovtar oTnv  TIvaokida, yia
HEANOVTIKA Xprion.

Service: ||Type:

1.2 ENTOIXIZMOZ ZE ENINAO
BeBaiwBeite 611 o1 €icodol kal £€0do1 Tou
aépa dev @pdaooovtal (1.2.1). AdBete
uttoyn TIG evoeifelg Twy dlaoTaoewy (O€
XINIOOGTA) TOU €TTITTAOU OTO OTIOIO TTPOKEITAI
Va EVTOIXIOTEI N GUOKEUN.

- Evroixiopég mévw otov Tréyko gpyaaciag
BA. oxfiua (1.2.2/1.2.4/1.2.6/1.2.8)

- Evroixiopég oto idio emmimedo pe TOV
TAyKo  epyaaiag BA.  oxnua
(1.2.3/1.2.5/1.2.7/1.2.9)

EKTOC a6 1o HovTéA — Horizone™ —
A\ bd dg

BeBaiwBeite 611 0 a€pag KukAogopei cwaTtd
UTTPOG KaI TTIOW OTTO TN OUCKEUR 0AG.
> TIEPITITWON £yKATACTAONG TNG CUOKEUNG
€TAvw amd ouptdpl (1.2.10) A Tavw atd
evroixI{opevo @oupvo (1.2.11), TnpAaTE TIg
dIa0TACEIG  TTOU  €TTIONUaAivovTal  OTIG
€IKOVEG, TIPOKEIUEVOU Vva OIACPAAICETE
€CapxNg OTI N £€€000G aépa gival ETTAPKAG.
KoAAAoTe 1O TTapépBuopa oTeyavoTnTag o€
6o Tov TTATO TNG OUOKeung (1.2.12).
TomroBeTiGTE TN OUCKEUN OTO ETTITTIAO
(1.2.13).

Eav n o @oupvog o0ag eival

TOTTOBETNUEVOG KATW ATTO TN OUOKEUN,
ol BepUIKEG QOQAAEIEG TNG EVOEXETAI VO
TTEPIOPICOUV TNV TAUTOXPOVN XPAON TNng
OUCKEUNAG KOl TOU @OUpvoU OTOV TPOTIO

Aeiroupyiag TTupoAuong. H ouokeury oag
gival €CoTTAIOPEVN PE OUOTNUO ACQAAEING
ammd Tnv utrepBEpuavan. Auté 1o oUoTnUa
aO0@AAEIOG PTTOPET va evepyoTToindei, yia
TTapAdelyua, o€ TTEPITITWON EYKATAOTAONG
ETTAVW aTTO GOUPVO TTOU OEV Eival ETTAPKWG
povwpévog. O kKwdIkGg «F7» eugavicetal

oTIG  {wveg  eAéyxou. ZXg aQuTh Tnv
TTEPITITWOT, 0AG TTPOTEIVOUNE VO QUENOETE
ToV  €fOEPIONO  TWV  ECTIV  OOG

ONUIoUPYWVTAG éva AGVOlyha GTO TTAAI TOU
emitmAou (8 cm x 5 cm).

1.3 HAEKTPOAOIIKH ZYNAEZH

Auti n ouokeuy TIpETTEl va  eival
ouvOedepévn Pe TO OIKTUO MEOW €VOG
A0QAAEIODIAKOTIT CUPQWVA  ME  TOUG
10XUOVTEG  KOVOVIOPOUG €yKATAOTAONG.
Mpémmel va uTTapxEl MIa EVOWUOTWHEVN
diaragn amroouvdeong aTo oTaBePd BiKTUO.
[Mpoodiopiote TOV TUTTO KOAWdiou Tng
OUOKeUNGg, Me Bdon Tov apiBud Twv
VNUATWY KOl Ta XPWHATA :
-1.3.1/1.3.2/1.3.3/1.3.4/1.3.5/1.3.6

- a) TTPACIVO-KITPIVO, B) WTTAE, Y) Ka®E, )
paupo, €) yKpI.

Ortav BéteTe O€ Aeimoupyia Tn OUOKEUN N
METG  aTmd  TTaparteTapévn  OIOKOTIN
pelPATOG, €UPAVICETAl €vaG QWTEIVOG
KWOIKOG oTa TTANKTPa eAéyxou. MepipéveTe
30 OeuTepOAETITON TTEPITTOU R TTOTACTE éva
TAAKTPO WOTE Ol TTANPOPOPIEG AUTEG Va
e€apavioTolv, TTPOTOU XPNCIUOTTOINCETE TN
ouokeun (n évdeign autn eival eUCIoAOYIKA
KQI TTPOOPICETAI VIO VO XPNOIPoTToINBEi, edv
XPEIOOTEI, atéd ™mv Ymnpeaoia
E¢utrnpétnong petd Tnv MwAnon). Ze
KOia TTEPITITwon dev TTPETTEl va TN AdBel
uTTOYn 0 XPNOTNG TNG GUOKEUNG.
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Mepiypagn TTARKTPWV
O - ‘Evapén / Aiakotri Asitoupyiog
0 - KAeidwpa / Clean Lock
O = EmAoyn {wvng payeipéuorog
o - DuoZone i Horizone
0 - 006vn
0 - MposmmAoyn
O - PuBuion 1oxuog / xpévou
Q- XpovodIiakoTTng
0 - Aeiroupyia Elapsed time
0- Aeiroupyia Recall
@ - Aeiroupyia Boil
Q- Asitoupyia Grill
O - Asgiroupyia Piano
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21 ENIAOTH ZKEYOYZ

Ta repIc0dTEPA OKEUN €ival cupBaTd Pe
TNV emaywyr. Mévo Ta yudAiva okeun, Ta
TAAIVA, Ta OKEUn aAloupiviou Xwpig
€I0IKG TTATO, Ta XAAKIVA KOl OPICHEVA N
hayvnTikéd  avo&eidwTta  okeun  dgv
AEITOUPYOUV O€ ETTAYWYIKEG EOTIEG.

Z0og TIPOTEIVOUUE VO TIPOTIMATE

oKeUNn ME XOoVTPO Kal iolo maro. H
BeppoTnTa BO KATAVEPETOI KAAUTEPA Kal
TO payeipepa Ba gival IO OMOIOYEVEG.
Mnv a@rivete TTOTE XWPIg ETTITHPNON TV
€0TIO avappévn £XOVTaG TOTTOBETAOEI Eva
ade10 oKeUOG.

m ATTOQUYETE VO TOTTOBETEITE TA OKEUN
Tavw oTa TTAAKTPA eAEyXOU.

22 ENIAOTH EXTIAZ

Al0BéTeTe OIAPOPES €0TIEG OTIG OTIOIEG
MTTOPEITE va  TOTTOBETAOETE  OKEUN.
EmAECTE TNV €0Tia TTOU 0OG TAIPIALE!, YE
Baon 10 péyeBoOg TOU OKeUoug. Edv n
Baon Tou okeloug eival UTTEPPBOAIKG
MIKPRA, n évdeign 1oxUog Ba apyioel va
avaBoofrvel kai n eoTia Oev  Ba
AEITOUPYACEL, aKOUN Kal av To UAIKO Tou
OKEUOUG OUVIOTATOI YIO TNV ETTAYWYIKA
eoTia. povTioTe va PNV XPNOIUOTIOIEITE
OKeUn SIaPETPOU PIKPOTEPNG AUTAG TNG
eaTiag (BA. mivaka).

Aigpetpog| Méy. 1o0xUg Aidpetpog
£o0Tiog £aTiag Tou TdTou
(Watt) TOU OKEUOUG
16 cm 2400 10-18 cm
18 cm 2800 11-22 cm
23 cm 3700 12-24 cm
28 cm 3700 15-32 cm
Horizone 3700 18 cm, ya-
plépa
1/2 zone 2800 11-22 cm
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@ Kard Tnv Ttautoéxpovn xpron
TIOAWV €0TIWV, N CUOKeUR dlaxelpiCeTal
TNV KoTavoun 10X00G, TTPOKEINEVOU va
unv uttapéel utrépPacn TNG OUVOAIKAG
1I0XU0G TNG OUOKEUNG.

E@doov xpnoiyotrolgite Tn PEyIoTn 1I0x0
(Boost) oe TTOAEG €0TieG TAUTOXPOVA,
@POVTIOTE va TOTTOBETACETE HE TOV
KaAUTEPO duvaTO TPOTTIO Ta OKEUN Kal
aTmmOQUYETE TOUG TPOTTOUG  XProng
(221-2.22-223-224)

2.3 ENAPZ=H / AIAKOMNH
AEITOYPTIAZ

MatAote 10 TAAKTPpO ‘Evapéng /

AlakoTTg AsiToupyiag 9 H évdeign
«0» avafoofrvel og k&Be eaTia yia 8
deutepOAeTmta (2.3.1). Edv  dev
EVTOTTIOTEI Kavéva OKeUOG, ETTIAECTE TNV
eoTia cag (2.3.2). Edv evromioTei
OKeUOG, N €vdeign «0» avaBoofrvel Je
Mia TeAgia. e auTtd TO onuEio, YTTOPEITE
va puBuicete TNV emOuunTn 100, Edv
dev  emAé€ete 100, n  Qwvn
Jayeipépatog Ba ofAael autéuaTa.

Alakotr) AgiToupyiog piag {wvng
HayeIpEPATOg /| CUCKEUNG
MatroTe TTOpaTETOPEVA OTO TTARKTPO

™Mg {wvng o , akouyeTal
TIOPOTETAPEVO €VAG XOAPOKTNPIOTIKOG
NXoG Kal n 08évn ofrvel i epeavigeTal
T0 oUuyBoro «H» (evamopeivaca
BeppoTtnTa).

MathoTe 10 TTANKTPO ‘Evapén / AlokoTrA
A€ITOUpYiOg yIa va OTTEVEPYOTTOINOETE
TIAPWG TN CUCKEUN).
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24 PYOMIZH IZXYOZ

MaTAoTe To TARKTPO + 1 - @ (2.4.1)
10 1 éwg 10 19. EdQv marfoete 10
TANKTPO «0», Ba ofAoel n eoTia.

Otav n ouokeun TiBeTal o€ Aeimoupyia,
JTTOpEiTE va TTepdoeTe atTeubeiag aTn
MEYIOTN 10XU (ekTOG amd TN pUBUIoN
boost), TaTwvTag TO TTAAKTPO «=» NG
Quvng.

MpogmiAoyn 10xXU0G:
‘Exete otn d14Becr oag Téooepa

TTARKTPA 0
ameuBeiag  oTa
emTiTTeda 10XU0G:
& = 10X0¢ 2 — Alatipnon BepudTnTag
W = 10XU¢ 10 — ZiyoBpdaoiyo
™= = 0x0¢ 19 — Towydpiopa
BOOST = péyiotn 1ox0g (2.4.2)
AuTég o1 TIHEG 10YXUOG MTTOPOUV va
TpoTTOoTIOINBOUYV, €KTOG OTTO TN PUBJIoN
BOOST.
Kdavre Ta €€ng:
H ouokeun) Trpétrel va gival oBnopévn.
EmAéETe ®= 9 W N
TTATWVTOG TTOPATETAMEVA.
- PuBuiote T véa 10x0 TaTWVTAG TO
TAKTPO *+ 1] = .
- ‘Eva nxnTiké onfua empeRaiwvel TNV
evépyeld oag  PETA ammd  PEPIKA
OeuTEPOAETTTA.
Inueiwon: Or TIYEG 10XUOG TIPETTEN VA
eival petagu
1 kai 3 yia
4 kar 11 yia
12 kai 19 yia

va  ueTaReiTe
TTpokaBopIiguéva

yia

-

TE

59

2.5 HORIZONE

tech

Horizone™"__

H emAoyn TnG eAedBepng dwvng yiveTal

ME TO TTAAKTPO o (2.5.1). H pUbuion
™G 10XU0G Kal TOUu XPOovodIaKOTITN
VivVETQI OTTWG YIA PIO KAVOVIKH €0Tid.

MNa va dlakdwete T dwvn, TTATACTE

TIOPATETOPEVO TO  TTARKTPO 0 _
akouyeTal TTOPATETOPEVD évag
XOPOKTNPIOTIKOG NXOG Kal oI 0B0veg
oprivouv 1 egp@aviCetal 70 oUPBoAo
«H».

To matnua evog TTANKTPOU €0TIAG
umITpooTd | Tiow amdé TN dwvn
JayeipépaTog Ba aTTEVEPYOTIOINTEl TN
Aerroupyia  kar  Ba  peTaQEpEl  TIG
pubuioeig oTnV TTIAEyPEVN €OTIA.

26 PYOMIZH XPONOAIAKOMNTH
KdaBe qwvn payeipéuatog d1abETel Tov
OIKG TNG XPovodIakoOTITn. MOAIG BéoeTe
Mia dwvn o€ Aeitoupyia, UTTOPEITE va
B¢éoeTe O€ AcIToupyia Kal TOV avTiaToIXo
XPOVOJIaKATITN.

MNa va Tov BéageTe o€ AsiToupyia A va Tov
TPOTTOTIOINCETE, TTATOTE TO TIANKTPO

Lh)] TOU XpPovodiakotTn (2.6.1) kai

émerta 1o TARKTpa + 1 = o (2.6.2).
2€ QUTA TNV TTEPITITWON, MUTTOPEITE va
TANKTpOAOyHoeTe  ameubeiag  TOUug
apIBpoUg TToU avTIOToIXOUV GTOV XPOVO
TTOU €TTIOUEITE TO €va PETA TO GANO.
Edav matAcete 10 TAAKTPO «0», Oa
OoBnoel 0 XpovodIaKOTITNG.

Mo eukoAdTepn pUBUION  peyAAou
XPOVIKOU dIACTANOTOG, WTTOPEITE va
peTaBeite amreuBeiag otn puBuIon Twv

99 AeTTTWV TTATWVTAG APXIKA TO
TIAAKTPO =.
>t0  TéNOG  TOU HayeIpéuaTog,
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ep@avigetal n évoeign «0» Kal akoUyeTal
£vag XOPAKTNPIOTIKOG
mpoeidotoIinTikég  Axos. TlNa  va
OloypPAWETE AUTEG TIG TTANPOYOPIEG,
TTATAOTE OTTOI0OBATTOTE TIAAKTPO
eAéyxou TnG Qwvng HayeEIpEPATOG.
Ala@opeTikd, Ba OTAPATACOUV META
atrd Aiyo.

[Na va oTapaTtioEeTe TOV XPOVOBIaKAOTITN
Katé Tn OIAPKEId TOU MOYEIPEPATOG,
TIATACTE TAUTOXPOVA Ta TTARKTPa F Kal
=, 1] eavapépete TN PUBUIoON oT1o O e
T0 TAAKTPO =, | TaTAoTE «0» OTO
apIBuNTIKG TTANKTPOASYIO.

AveEXPTNTO XPOVOMETPO

AuT) 1N AsrToupyix  ETTLTPETTEL TN
XPOVOUETPNON KXTTOLXG EPYOTLXG, XWPIG
VX UTTEPXEL Layelpep e oe eEEAEN.

- EmAé€te i Qoovn eoTicg TTOU Ogv
xpnotuoTroteital (2.6.3).

- K&vte TTieoTel éva TIANKTPO 0 .
- PuBpioTte TO XpOVO, XPNOLLOTIOLWVTAG

TX  TIANKTPX @ 2V

avaBoofnveln évoelén “t” (2.6.4).
- 'OTav OAOKANPWOeTE TN PUBULIOM, N

£voeldn “t” otaBepoTroteiTal kKt xpxidetn

avTioTpOodN HETPMON.

00ovn

Inueiwon:

MTTopeiTe V& TEPLATIOETE LI GVTIOTPODN
METPMON ILE TO TIRPATETKLEVO TIXTTILX
TOU TIATIKTPOU ETTIAOYT|G TNG EOTIXG.

2.7 NAAkTpo ELAPSED TIME

Me auty Tn Aeitoupyia uTTOpEiTE VO
TPoRBAAETE TOV XpOVO TIOU TIaprABe
amd TNV TeAeutaio aAAayn 10xXU0G O€
MIa OUYKEKPIYEVN 0TI

Mo va xpnoIyoTTIoINOETE auTh TN

AgIToupyia, TTaTAOTE TO TTARKTPO i .0
XPOVOG TTou £xel TTapEABel avaBooBrvel

otnv 0086vn Tou XPOVodIoKATITN TNng
emAeypévng eoTiag (2.7.1).

Edv BéAete va oAokAnpwBei  TO
HayeipEPd 00G O€ OUYKEKPIPEVO XPOVO,

TIATAOTE TO TTANKTPO o Kal, JeTé aTrd
5 BeutepOAetiTa, TaToTe T0 F* TOU
XPOVOBIOKOTIT yia va €TTIAEGETE TOV
XPOVO payelpéuaTog TTou embupeite. H
€voeIEn Tou Xxpoévou Tou TTapnABe
TTapapével oTaBepn yia 3 dEUTEPOAETTTA
KOl META ep@aviCeTal n €voeiEn ToUu
XPOVOU TTOU aTToéveEl. ©Oa OKOUOETE
€va NXNTIKG oAua TTou eTTIREBAIWVEl TRV
£TTIAOYI| 0OG.

AuTA n Asitoupyia UTTAPXEI PE i} XWPIG
TN AgiToupyia XpovodIakoTTTn.
>nueiwon: Edv ep@avifetal KATTOI0G
XPOVOG OTOV XPOVOBIaKOTITH, &gV gival
duvatév va Tov OAAGEeTe oTa 5
OeUTEPOAETITA HPETA TO TIATAMO TOU

TTAAKTPOU o A@poU TTepAoouV autd
Ta 5 OeutepOAeTTTa, Ba PTTOPEITE Va
AAAGEETE TO XPOVO POYEIPEUOTOG.

2.8 KAEIAQMA TQN ENTOAQN
Z00TnHa ao@AAgiag yia TTaidid

H ouokeury cag di1abétel oloTnUa
ao@dAeiag  yia  Taidid, TO OTToio
KAEIBWVEI TIG EVTOAEG OTAV TO PaYEIpEPA
SIaKOTITETAI I KATd TN SIdpKEIa TOU (YIa
va dlatnpnoeTe TIG pubpioeig oag). MNa
Aoyoug ac@dAeiag, pOvo TO TTANKTPO
OIOKOTTAG Kal Ta TTAAKTPA ETTIAOYAG
{wvng e€ival  Tavia  evepyd  Kal
EMTPETTOUV TN OIOKOTIH AEITOUPYIaG TNG
OuoKeung A TN diIakoTT Jiag dwvng
B¢éppavong.

KAgidwpa
MathoTe TO TTAAKTPO o (Aoukéto), €wg

6Tou TO OUMPOAO TNG KAeIdapidg «blocx»
va ey@avioTei oTIG 006veg Kal €vag

60



¢ 2 XPHXH

XAPOKTNPIOTIKOG AXOG va eMReRaIWTEl
TNV €mAoyn oag (2.8.1).

KAgidwpa
AgiToupyia
H évoeign Twv wvwyv JayeIpEPATOG TTOU
eival og Aermoupyia deixvel evOANGE TV
10XU Kal TO OUPBOAO KAEIBWHATOG.

Otav matdre 1o TAAKTpa 10XU0G 1
XPOVOdJIaKOTT  Twv  {wvwv  TToU
BpiokovTal o€ Asitoupyia:

eu@avifetar 10 oUPBoro «blocy yia 2
OEUTEPOAETTTA KI £TTEITA €§aPavideTal.

ZekAgidwpa

OUOKEUNG KOTG TN

MathoTe 10 TTANKTPO @ £wg OTOU TO
oupBoAo TNG KAe1dapIdg «bloc» va pnv
edeaviCetal  otnv 0Bovn Kol évag
XOPAKTNPIOTIKOG AXOG va ETTIRERAIWCEI
TNV €TTIAOYN OOG.

Agitoupyia CLEAN LOCK

Me auth Tn Acitoupyia  €xeTe TN
OuvaTtdTNTa va KAEIOWOETE TTPOCWPIVA
TN OUuoKeurp Katd Tn didpkela Tou
Kabapiouou.

MNa va evepyotroijoete 10 Clean lock:

MatAoTe oUvioya TO TTAAKTPO o
(AoukéTo). Oa OKOUQTEI £vag
XOAPAKTNPIOTIKOG YOG Kal To oUpoAo
«bloc» Ba avaBoofryvel atnv 0046vn.

Metd TO TTPOKABOPIGUEVO  XPOVIKO
diaoTnua, TO KAEIdBWHA OKUPWVETAI
autopara. AkouyeTal éva SITTAG NXNTIKO
ofpa kal T0 oUpBoAo «bloc» oBAvel.
‘Exete Tn duvatdtnTa va OIOKOWETE TN
Aeitoupyia  Clean lock oTtroladiTToTE
OTIYUN  TTATWVTOG  TTOPATETOMEVO  TO

TTAAKTPO o .
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29 AEITOYPrIA RECALL

Me autriv Tn Aeitoupyia uTTOpPEITE VO
TTPORAAETE TIG TeAeuTaieg pubpioelg
«IoX00G Kal XPOovOdIaKOTITN» OAWV TwV
€0TIWV TTOU €03noav 10 TTOAU TTPIV a1 3
AetTTd.

Mo va XpNOIYOTTOINCETE AUTAV TN
AeiIToupyia, n ouokeury Ogv TIPETTEl va
gival kAeidwpévn. MatAote 10 TTAAKTPO
‘Evapén / AlakoTrA Aeitoupyiag Kai ETTEITa

TTATACTE GUVTONA TO TTARKTPO (2.9) o .
‘O1av n ouokeun Asitoupyei, N Asiroupyia
EMTPETEI TV €TMAVOQOPE  TwWV
pubpuicewyv 10XU0G Kal XPOovodIaKOTITN
TNG €0TIAG | TWV ECTILV TIOU €XOUV
opnoer mpiv atmd 30 OeuTepOAETTTA TO
uéyiaTo.

2.10 AEITOYPT'IA BOIL

AuTl n Agitoupyia odg emTPETTEl va
Bpalete vepd kal va TO dlATnpeiTe o€
Beppokpacia Bpacuou, yia va BpdoeTe,
yia TTapdadelypa, CUPApPIKA.

EmAégTe TNV €0Tia 0ag, TATWVTAG

G0VTopa T0 TTARKTEO «Boil» (2.10.1) @

AT6  TIpoETIAOYr}, 1N TIPOTEIVOHEVN
TToooTNTa vepPOU eival 2 AiTpa, OAAG
JTTOpEiITE  va TNV TPOTIOTIOINOETE

XPNoIJoToIWVTag Ta TAAKTpa + 4 =

O (2.102).

PubBuioTe TNV To06TNTA VEPOU TTOU BEAETE
va xpnoigotroioere (amé 0,5 éwg 6
Aitpa).

EmBeBaiwoTe marwvrtag 10 cUpBoAo
«Boil» A TepipéveTe PEPIKG DEUTEPOAETTTO
Kal n emAoyn ocog Ba emPBefaiwdei
auToOuaTa.

To payeipepa Ba ekIVATEl.
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MOAig To vepd Bpdael, Ba akouaTei évag
XAPOKTNPIOTIKOG MXOG Kal To GUpBoAo

«Boil» Ba epgaviotei oTnv  086vn
(2.10.3).
MpooBéoTe Ta Cupapiké Kal

EMPBEBAILOTE TTOTWVTAG TO TTAAKTPO
«Boil».
ATT6 TTpoETTIAOYT, OTNV 006vn GuVICTATAI
Mia 10YU0G Kal pia SIGPKEID JAYEIPEPOTOG
8 AeTTTW)V.
Mrropeite OUwG va TTPOCAPUOCETE TN
OUVIOTWHEVN 10XU Kal  Tov  Xpovo
MoyeIpEPOTOG.
270 TEAOG TOU PayEIPEPATOG, Ba AKOUOTEN
£VOG XAPAKTNPIOTIKOG AXOG.
ZHMEIQZXZH: Eivar onuaviiké n
Beppokpacia Tou vepoU va eival o€
Beppokpacia dwpariou otV aApyr Tou
payeipépatog, yiati 10 avtiBeto Ba
aAAoiwve TO TEAIKO OTTOTEAEC Q.
MNa autgv T  Aeiroupyia,  pnv
XPNOIPOTIOIEITE OKEUN QTTO XUTOCIdNPO.
MrTropeite va XPnNOIYOTIOIEITE aAUTH TN
AerIToupyia yia va payeipelete OAa Ta
TPOQINa TTOU TTPETTEl va PBpdoouv o€
VEPO.
ZupBouAn g§oikovopunong
EVEPYEING
To payeipepa pe KATTAKI EEOIKOVOUEI
evépyela. Edv ypnoigotrolgite yudAivo
KOTTAOKI, UTTOPEITE VO EAEYXETE TEAEIO TO
@aynTtoé 00G.

2.11 HORIZONE PLAY

Play

— Lovitha O

H ouokeun eival eComTAiopévn pe évav
0o0nyo OTO oW MEPOG TNG ETTIPAVEIAG
MOYEIPEPATOG OTOV OTIOI0  €XETE TN
duvaTtétnTa  va  TOTTOBETAOETE  TA
eCaptiuata De Dietrich 1Tng oelpdg
Horizone P& &1mwg TNV TAAKQ KOTTAG, TNV
TTAGKQ YNoiyaTog A TO YKPIA.

— Horizone
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TomroBéTnoN TWV ESAPTNUATWV:
TomoBetAOTE TNV auAdkwon (A) Tou
eCapTAPaTég oag Tavw oTtov odnyo (B)
TNG OUOKEUNG 0a¢ (2.11.2).

@an agAveTe T €EapTApATa
Horizone Play mdvw oTnv em@aveia

HOYEIPEPATOG  yIA  va  OTTOQUYETE
EVOEXOUEVEG YPOATGOUVIEG oTnv
€M@Aveia.

212 AEITOYPT'IA GRILL / PLANCHA
AuTA n Aeimoupyia emITPETTEI TN XPAON
eCaptnuaTwy TOTTOU YKPIA 1 TTAGKOG
ynoiyartog oty €AelBepn  Cwvn
«horizone» yia 10 YAGIUO QayNTWV OTO
VKPIA.

H ¢wvn «horizone» o TIPETTEl VA gival
eTTIAEYPEVN. ZTn  OUuVEXEID, TIOTAOTE

ouvtopa 10 TAAKTPO Grill () Kal n
évdeitn «GRILL» Ba epgaviatei oT0
mdvw pEPOG TNGg 006vng (2.12.1).
E@boov @rdoete oTnv ammaitoupevn
Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia  Grill,
QKOUYETOI £VOG XOPOKTNPIOTIKOG NXOG YIa
10 deutepoAettTa Kal n €voeign «GRILLy
ep@avietal otnv 006vn (2.12.2).

O xpovodiakdTTnG Oev  pTTOpPEi  va
xpnoiygotroinBei yia Tig Aeimoupyieg Girill
kai Plancha.

H Agitoupyia Elapsed time dgv utmopei va
xpnoigotroin®ei mapd  pévo  yia
avapopd.

Me 10 TATNUO TWV TTAAKTPWY 0 o
, (0] , N A&ITOUpYia QTTEVEPYOTTOIEITAI.
Edav Oev umdpyel okelog, n évdeign

«Grill» avaBoofrvel (6TTwg n 10x0G,
aAAG N AsiToupyia TTOPOUEVEL).
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213 AEITOYPTIA PIANO

H Acitoupyia authi éxel wg oT1éX0 TN
xpnon Twv 3 Jwvwv PayeIpEPOTOG
Horizone, pe dla@opeTikég Babuideg
10XU0G Kol Xwpig XPoVvIKr puduion,
TTpokelyévou:  va  dlotnpenBei  n
Beppokpacia  TOU  Qayntol,  va
olyoBpdoel Kal va pOOOKOKKIVIOEL.

O1 BaBbuideg 10x00G ava quwvn eivai
pPUBUICOPEVEG (TTPOETTIAEYUEVEG TIUEG OTTO
apioTepd Tpog Ta degid) 2/ 10/ 19).

MatAoTe pia @opd 1o TTANKTPO Piano o
O1 TTpoeTIAEYHEVEG TIUEG EP@avifovTal
OTO €TTAVW PEPOG TWV 3 0BovwYV Kal atrd

KATW ep@avigetal To cUPBoA0 = .

Me Tn Aertoupyia auTth, n pUBUION TwV
BaBuidwv 10xUog, oTa TTAQicI0 TOU
TTpokaBbopiopévou  yia  KABe  dwvn
€UpouG, yiveTal JOVO PE Ta TTANKTPO = KAl
+:

AlatApnon Tng Bepuokpaciag  Tou
(aynTou 1010 1 €wg 3
>1yoBpdaoipo 1010 4 £wg 11
Podokokkiviopa 1010 12 €wg 19.

MNa va akupwoete TN Asitoupyia Piano,
TATACTE TTOPATETANEVA TO TTAAKTPO

Piano o N 10 TAAKTPO B¢ong oe
AeIToupyia kKal eKTOG AgIToupyiag Tng

OUOKEUNG 0.

21.4AXDAANEIEZ KAI ZYXTAZEIZ
Evatropgivaoca 8gpudétnta

Metd amd €viovn xprnion, n {wvn
MayeIpEPaTog TTou MOAIG
XPNOIMOTTIOINCOTE PTTOPEI VO TTOPOUEIVE
Ce0Tn YIO PEPIKA AETTTA.

270 dIGoTNUa  aQuTO  gP@avileTal TO
oUpBoAro «H» (2.14.1). AtropelyeTe va
ayyiCete  TIG  OXETIKEG  (Wveg  TO
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OUyYKeKpIPévo dIdoTna.

Mepiopiopdg TG Beppokpaagiog

KdaBe  Cwvn payeipéuatog  givai
eComhiopyévn  pe  évav  aioBntpa
AOQAAEIOG TTOU EAEYXEI OUVEXWG TN
Bepuokpaaia Tou TTATOU TOU OKEUOUG. €
TEPITITWON ToU &exdoete €va Adeio
OKeUOG ETTAVW O€ avappévn dwvn
MOYEIPEUOTOG, O €V AOYyw aiobnTrpag
TTPOCApPUOlel autdépaTa TNV 1oxU Tng
OUOKEUNG Kal €101 TreplopileTal KAOe
Kivduvog @Bopdg Tou OKeUOUG 1 TNG
OUOKEUNG.

MpooTtacia oe epiTTTwon

utrepxeiliong
H &iakotm Aeimoupyiag TnG OUOKEUNG
ytmopei  va  oupPei  omig  €gng 3

TTEPITITWOEIG:

- Ymrepxeilion TTou KAAUTITEl TO TTARKTPA
eAéyxou (2.14.2).

- Bpeypévo Tavi TomroBeTnuévo TrAVW
oTa TTARKTPA.

- MeTaAAIKO avTIKEiuEVO TOTTOBETNHEVO
Tavw oTa TTANKTPO eEAEyxou (2.14.3).
ATTOJOKPUVETE  TO  QVTIKEIUEVO N
OKOUTTIOTE KAl OTEYVWOTE TA TTAAKTPA
eAéyxou Kal KaTOTIV EEKIVAOTE TTAAI TO

Jayeipepa.

2€ QUTEG TIG TTEPITITWOEIG, TO OUUBOAO =
eJ@avifeTal Kal ouvodeUeTal aTmo £va
nNXNTIKO OAa.

ZuoTtnua «Auto-Stop»

Edv &exdoete va ofAoete 10 @aynto, n
ouokeury  O10B€tel T AgiToupyia
ao@dAeiag  «Auto-Stop», n  otroia
BIOKOTITEl auToépaTa Tn Aemoupyia Tng
{wvng payeipéuaTtog TOU  exdoaTe
avapuévn, META atod £va
TpokaBopiouévo Xpovikd didotnua (To
oTroio kupaiveTal JeTagu 1 kar 10 wpwy,



¢ 2 XPHXH

avaAoya ME ™mv 10x0 TToU
XpnoldoTIoEiTal).

¢ TIEPITITWON TTOU evepyoTroindei autd
TO oUOTNUO OOQAAEIag, n  OIaKOTTA
Aeitoupyiag TG dWvng HayEIPEPATOG
emonuaivetal pe TV évdeign «AS» otn
dwvn eAéyxXou Kal OKoUyeTal €vag
XOPOKTNPIOTIKOG NXOG yia TrepiTou 2
AemrTd.  Apkei  va  TOTACETE  O¢
OTT0100ATTOTE TTAAKTPO €AEYXOU YIa VO TO
OTOUOTACETE.

Eivar duvatd va akouoTouv nxol

oav  autoi  Twv  OEIKTWV  TOU
poAoyiou.
O1 ixo1 auToi akoUyovTal 6Tav N CUOKEUR
gival og AeiToupyia Kal oTapatolv n
XapnAwvouv avaAoya ue Tn pUBuIon TNG
B¢éppavong. AvaAoya e TO POVTEAO Kal
TNV TT0I6TNTA TOU OKEUOUG COG, UTTOPEI
€TMioNG va akouaTei €va ouplypog. Ol
nxol TToU TTEPIyPAPOVTal eival
QUOIOAOYIKOI, aTToTEAOUV PEPOG TNG
ETTAYWYIKNAG  TEXvOAoyiag  kal  dev
dnAwvouv BAABN.

Aev  ouviotolpe TN XpAon

TIPOCTATEUTIKOU  KAAUPUATOG  yId
€0TIEG.
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¢ 3ZYNTHPHZH

2

MNa eAa@piég BPOUIEG, XPNOIMOTTOINCTE
o@ouyydpl. MouokéwTe KaAd Tn qdwvn
TToU BéAeTE va KaBapioeTe pe (a1 vePO
Kal, TN OUVEXEIQ, OKOUTTIOTE.

MNa ocuocowpeupévn Ppopid TToU EXEI
KOEl, UTTEPXEINICEIS TTAPACKEUAOUATWY
e Caxapn Kal AWPEVO  TTAACTIKO,
XPNOIKOTIOINOTE éva o@ouyydpl H/Kal
pia  €1dikp  §UoTpa  yia  YUGAIVEG
em@Aaveleg. MouokéwTe KaAG Tn Qwvn
ToU BéAeTe va kabapioete pe Le0TO
vEPO, XPNOIPOTIOINCTE €I0IKN {UaTPA yIa
YUGAIVEG ETTIQAVEIEG VIO VO APAIPECETE
TUXOV UTTOAEiPPaTA, OAOKANPWOTE TOV
KaBapioud peE  TO  OQOUyydpl  Kal
OKOUTTIOTE.

MNa  «oTe@daviay  Kal  ixvn aAdtwy,
TOTTO0ETAOTE TIAVW OTN BPOMIA AEukd
gid1 CeoT1d, apriote 10 va Opdoel Kal
OKOUTTIOTE PE HOAQKO TTaVi.

MNa yuolioTepég HETOANIKEG Bag@ég Kkal
eBoopadiaia ouvThpnon,
XPNoIhoTroInoTE €va €10IKG TTPOIdV yia
UQAOKEPAMIKEG ETTIPAVEIEG. TOTTOBETHOTE
TO €10IKO TTPOIOV (TTOU TTEPIEXEI TIANIKOVN
Kar  OlaBéTel, Katd  TTpoTiunon,
TIPOCTATEUTIKEG ID1OTNTEG) TTAVW OTNV
UGAOKEPANIKA ETTIQAVEIQ.

ZNMAVTIKA mapaTAPnon: pnv
XPNOIMOTIOIEITE OKOVN i GPOouyydp! yia
Tpiwipo. Na TTPOTIMATE TIG EIBIKEG KPEPEG
Kal Ta o@ouyydpia yia euaiocbnta
oeppitoia.

ZuvtApnon Tng TTAAKOG KOTTAG

Oa TPETTEl va TNPoUvTal OPICUEVEG
TTPOQUAAEEIG, TIPOKEIYEVOU va
dlatnpnBei  n  moidéTNTa Kol N
ATTOTEAETPATIKOTNTA TOU TTPOIOVTOG 0OG.
Katd tnv mpwTtn xpron, TPETTEl va
Aadwaoete TNV TTAGKa KOTTAG pE AddI

payelpikAg (atmrAwaoTte 1 pe 2 KOUuTaAEG
TNG ooUTrag Pe éva KOPPATI kabapd
Upaopa o€ OAeG TIG £TTIPAVEIES). Me auTd
Tov TpéTo Ba dlatnenBei n KaAr TOU
eypdvion  kar  Ba  eEaoc@alioeTe
peyaAUTepn didpkela {WAG.

ZuvtApnon: Aadwvete Tnv  TTAAKQA
KOTTAG 0ag pia ¢gopd 10 prva. Edv
XPNOIYOTIoIEITE TNV TTAGKA POvVo yia
dilakéounon, ouvioTatal  va TNV
eTmaAeiyeTe e Bepviki yia va atro@UyETE
™ @Bopd amd Tn OUGTOAN Kal TN
OI00TOA).

Mnv pouhidZete NMOTE Tnv TTAGKA KOTTHG
0ag yla va Tnv KaBapioete, EUOTE PE TN
Aapa evég paxaipiol ) pe pia EuoTtpa. Me
auté Tov TPOTTO Ba ATTOPAKPUVETE TNV
TTEPIOOEIO Uypadiag TTOU UTTAPXEI OTNV
TAdKa aTTO TO KPEAG TTOU KOWATE Kal TO
EUAo Ba diatnpnBei o€ TEAEIO KATAOTOON.
Ti TTPETTEl va aTToQeUYETE GO0V QPOPaA
TNV TTAGKA KOTTAG:

- TNV ETTOQH HPE KOUTEG KOTOOPOAES N
oKeun.

- TNV UTTEPPROAIKA £yyUTNTA PE AEPOBEPHO
fl KAIHATIOTIKO yIaTi Qutd Ta CUCTAPATA
gnpaivouv TNV aTuéC@aIpa.

- Tnv  umrepékBeon  otnv  nAlakA
akTIvoBoAia Triow aTTé T¢Ap!I.

- TG TOAJ  peydAeg  dla@opég
Bepuokpaaciag.

- TNV TOTT0B£TNOT) TNG PETAGU BUO UAIKWY,
XWPIG va uttdpxel TPORAewn yia Tn
BI00TOAN, O€ TTEPITITWON EVTOIXIOUOU.

- Tnv TOTOBETNON Tng O€¢ Mia utrd
KOTOOKEUN ETTIQAVEIQ TTOU OEv  £XEI
oTEYyvVWOoel  akopa  (yowog, vwtrd
TOIYEVTO...).
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¢ 4 ITPOBAHMATA

Kard 1n olvdeon

AlamioTWVETE OTI gU@avileTal HIa
PWTEIVAH &vdeign. AuTo gival
QuUOIOAOYIKO  Kal  n  évdelgn  Ba
eCapavioTei péoa ae 30 SeuTePOAETTTA.
H eykardotaon oag SlakOTTETAI R
Asitoupyei pévo n pia Agupd. H

ouvdeon ™mg OUOKEUNRG eivai
ENATTWUATIKA. EmBeBaiwoTe ™
oupBarétntd TG (BA.  KepdAaio

«Z0VOEDN»).
H ocuokeun avadidel pio oo Katd Tig
TPWTEG XPNAOEIG TNG. H ocuokeun eiva
Kaivoupia. Ogpudvete OAeG TIG QUIVES Yia
MIO) Wpa TOTTOBETWVTAG MIO KAaToapoAa
YEMATN VEPO.

Kartd Tnv éva AsiToupyia

H ouokeunl dev Asitoupyei Kail ol
Qwrelvég evdeifelg oTa  TTARKTPA
TTapapévouv ofinoTég.

H ouokeun dev eival ouvdedepévn pe
TTapoxr) nAekTpikoUu  pedpatog. H
Tpo@odoaia pedpaTog | n ouvdeon eivai
eAaTTwparikr). EAEyETe TIG ao@AAeiEg Kal
TOV NAEKTPIKO SIAKOTITN.

H ouokeung Oev Asgitoupyei  Kai
edeaviCetal  €va GAo  prjvupa.  To
NAEKTPIKG KUKAWMA BEV AEITOUPYE CWOTA.
KaAéote Tnv YTnpeoia egutrnpétnong
META TNV TTWANON.

H OUOKEUR dev  Azitoupysi,
ep@avigetar  n  évdeifn  «bloc».
=eKAEIBWOTE TO OUOTNUA QOPAAEIAg yia
Tadid.

MpoemiAeypévog Kwdik6g F9: T1d0N
MIKpSTEPN TWV 170 V.
MpoemiAeypévog KwOIKOG FO:
Beppokpaacia pikpdTEPN Twv 5°C.

.
[ )
Katd 1n Xpnon

H ouokeunp dev Agitoupyei, otnv
08o6vn ep@avidetal n évdeiEn -= Kai
aKOUYETAI éVa NXNTIKO CHMA.

Ymdapxel utrepxeilion i éva avTikeEipevo

eumodifel  Ta  TAAKTPA  €AEyXOu.
KaBapiote 1 amopokpUveTe  TO
QavTIKEiyEVO Kal  EekivAoTE  TTAAI  TO
uayeipepa.

Epgaviletal o kwdikog F7.

Ta  nAekTpOVIKG  KUKAWMOTO — €XOUV
utrepBepuavOEei (BA. KE@AAalo
«EvToixiopéeo»).

Kard T1n Agitoupyia piag Iwvng
0éppavong, ol QWTEIVEG eVOEISEIS TwV
TTARKTPWYV avafoofvouv S10pKwWG.
To okelog TTOU XpPNOIPOTIOIEITE eV gival
KaT@AANAo.

Ta okeln kdvouv 86pufo Kal KAaTd Tn
OIGPKEIO TOU HAYEIPEMATOS AKOUYETAI
éva KpoTdAiopa o1rd T ouokeun (Oeite
TIG GUPBOUAEG TNV evoTNTa «ACQAAEIEG
Kl OUCTACEIGY).

Eivai puaoioloyikd. Me évav TUTTO OKEUOUG,
ogeileTal 0TN PETA®OON TNG NAEKTPIKAG
EVEPYEIAG ATTO T OUOKEUR TIPOG TO
OKeUOG.

O aepioudg ouveyilel va AsiToupyei
MET& Tn OJl10KOTTA AgITOUpYiag Tng
OUOKEUNG.

Eivar @uoiohoyikd. Me autd Tov TPOTTO
Wuxpaivetal To NAEKTPOVIKO KUKAWHA.

Xe mepimTwon SuoAsiToupyiag Trou
ETTIMEVEL

©£0TE TN OUOKEUN 0aG EKTOG PEUUATOS VIO
1 Aemrtéd. EdQv 10 TTPOBANUa eupével,
ETMKOIVWVAOTE  Pe TNV YTInpeoia
E¢utmnpémong petd Tnv MwAnon.
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¢ 5 IIEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

Ta uUAikd ouokeuaoiag QutAg NG
OUOKEUNG gival avakukAwolpa. MTropeite
Vo ouppeTdoxete  otn  dladikacia
QavakUKAWGONG, aTTOPPITITOVTAG T UAIKG
OuUOKeuaaiag oToug €19IKOUG KABOUG TTOU
Bétel otn d14Beon oag o diPog oag, Kai
va OUUBAAAETE KOT QuTOV TOV
TPOTIO OTNV TIPOCTACia TOU
TEPIBAANOVTOG.
H ouokeur oag TrepIExel €TTIoNG
B 7OM3  avakukAWaoIpa  UAIKA.
Oépel ouveTmwG autd TO AoyodTUTTO
TIPOKEIPNEVOU VO 0ag UTTODEIKVUEL OTI Ol
XPNOIMOTTIOINUEVEG OUOKEUEG DEV TTPETTEN
va amoppitrtovial  padi  ge  GAAa
atoppiypaTa.
O KOTOOKEUOOTAG TWwWV — OUCKEUWV
OPYOVWVEI, UTTO TIG KOAUTEPEG TUVONKEG,
TNV avakUKAWGT| Toug, OUPQWVa PE TNV
eupwTraikn odnyia 2002/96/EK oxeTIKG
ME Ta amoBAnTa €10WV NAEKTPIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU €EOTTAICHOU.
ATtreuBuvBeite oTtov dAPO Oag 1 OTOV
EMTTOPIKO oag QVTITTPOCWTTO
TIPOKEIPNEVOU VA EVNUEPWOEITE OXETIKA PE
TQa onueia TTEPIOUANOYIG Twv
XPNOIYOTTOINUEVWY ~ OUCKEUWYV  TTOU
BpiokovTal KOVTG OTNV KATOIKia 00G.
>ag guxaploToUpe yia Tn GUPBoAR cag
aTnv TTpoaTadia Tou TePIBAAAOVTOG.
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¢ 6 EZEYIIHPETHXH IIEAATQN

MAPEMBAZEIZ - TAAAIA

O1 evdexdueveG TTAPEUPRACEIG OTN CUOKEUN
00gG Ba TTPETTEN va TTpaydaToTroloUvTal aTréd
£€EIOIKEUPEVO TTPOOWTTIKG £€0UCIOOOTNHEVO
atrd Tnv eTaipeia. Otav TNAEQWVEITE, EXETE
TTPOXEIPA OAQ TO GTOIXEIR TNG CUCKEUNG 0OG
(epTTOPIKG KWOIKO, KWAIKG 0EPPIC, TEIPIaKS
apIBuo), TTpokeIYEvou va SIEUKOAUVETE TN
QIEKTTEPAIWON TOU AITANATOG 0aG. AUTEG Ol
TTANPOPOpPIES avaypdovTal TNV TTIVOKIda
onuavong (1.1.1).
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LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken hei3t einzigartige
Emotionen zu empfinden.

Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design
zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgféltige Verarbeitung
aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird
und beides in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt das
unwiderstehliche Verlangen nach einer Berihrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien;
Authentizitat steht dabei an erster Stelle. Durch die Symbiose
aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De Dietrich
hochwertige Produkte flr kulinarische Gentisse - eine Leidenschaft,
die von allen Kichenfreunden geteilt wird. Wir wiinschen lhnen mit
Ihrem neuen Gerat viel Freude.

Wir danken lhnen flr das entgegengebrachte Vertrauen.

De Dietrich<O>
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E SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Sie kénnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

Vor der Installation und Benutzung des Gerats sollten diese Hinweise zur Kenntnis
genommen werden. Sie sind fiir die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen
verfasst worden. Diese Gebrauchsanleitung mit dem Gerat aufbewahren. Sollte das
Gerat verkauft oder verdufRert werden, sichergehen, dass die Betriebsanleitung

beigelegt wird.

» Da wir unsere Produkte sténdig verbessern mdchten, behalten wir uns im Zuge der
technischen Weiterentwicklung das Recht vor, ihre technischen, funktionellen und

asthetischen Merkmale zu verandern.

» Wir empfehlen, die Produktreferenzen des Gerats auf der Seite “Kundendienst und

Kundenbeziehungen” zu notieren.

Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlich,
sensorisch oder geistig
eingeschrankten Fahigkeiten
oder von Personen ohne
Erfahrung  oder  Kenntnis
verwendet werden, wenn sie
ordnungsgeman in die
Geratebenutzung eingewiesen
worden sind, auch was die
Sicherheit betrifft, und wenn sie
die damit verbundenen Risiken
verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen.

Reinigung und Pflege durch den
Benutzer durfen nicht durch
unbewachte Kinder ausgefuhrt
werden.

Kinder in einem Alter von
weniger als 8 Jahren mussen
vom Gerat  ferngehalten
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werden, sofern sie nicht standig
uberwacht werden.

Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden bei
der Benutzung heil3.

Es mussen Vorkehrungen
getroffen werden, um zu
vermeiden, dass die

Heizelemente beruhrt werden.
Gegenstande aus Metall wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel durfen nicht auf der
Flache abgestellt werden, well
sie heil werden konnten.

Das Kochfeld verfugt Uber eine
Kindersicherung, die die
Benutzung nach Abschaltung

oder wahrend des
Kochvorgangs sperrt (siehe
Kapitel: Nutzung der
Kindersicherung).

Das Gerat entspricht den

einschlagigen  europaischen



E SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Richtlinien und Vorschriften.
Der Herzschrittmacher muss
vorschriftsmaRig konzipiert und
eingestellt sein. Erkundigen Sie
sich  beim Hersteller des
Herzschrittmachers oder lhrem
behandelnden Arzt.

Das unbeaufsichtigte Kochen
auf einer Kochplatte mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen.
Versuchen Sie im Brandfall NIE,
das Feuer mit Wasser zu
I6schen, sondern schalten Sie
das Gerat aus und bedecken
Sie die Flamme beispielsweise
mit einem Deckel oder einer
Brandschutzdecke.

ACHTUNG: Der Garvorgang
muss Uberwacht werden. Ein
kurzer ~ Garvorgang  muss
ununterbrochen uberwacht
werden.

Brandgefahr: Es durfen keine
Gegenstande auf den
Garzonen abgestellt werden.
Wenn die Oberflache Risse
aufweist, muss das Gerat vom
Stromnetz abgeschaltet
werden, um die Gefahr eines

72

elektrischen Schlags zZu
vermeiden.

Das Kochfeld erst wieder
benutzen, wenn die

Glasoberflache ausgetauscht
wurde.

StolReinwirkung durch
Kochgeschirr vermeiden: Die
glaskeramische

Oberflache ist sehr
widerstandsfahig, jedoch nicht
unzerbrechlich.

Keinen heillen Deckel flach auf
das Kochfeld legen. Ein
.Saugnapf‘-Effekt kdnnte die
glaskeramische  Oberflache
beschadigen. Reibung von
Gefalen auf der
Glaskeramikflache vermeiden,
da auf Dauer ihr Dekor
beschadigt werden kann.

Nie Alu-Folie zum Kochen
benutzen. Niemals in Aluminium
oder in einer Aluminiumschale
verpackte Produkte auf dem
Kochfeld abstellen. Das
Aluminium wirde schmelzen
und das Kochfeld nachhaltig
beschadigen.

Im Mobel unter dem Kochfeld



E SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

keine Haushaltsprodukte
oder entzindlichen Stoffe
aufbewahren.

Zur Vermeidung von Gefahren
muss ein beschadigtes Kabel

vom Hersteller, dem
Kundendienst oder  einer
Person vergleichbarer
Qualifizierung  ausgetauscht
werden.

Sicher gehen, dass kein in der
Nahe des Kochfeldes

angeschlossenes Stromkabel
eines elektrischen Gerats mit
den Kochzonen in BerlUhrung
kommt.

Far die Pflege des Kochfelds

darf kein Dampfreiniger
verwendet werden.
Das Gerat ist nicht dafir

vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr  oder  einem
getrennten Fernbediensystem
eingeschaltet zu werden.

Nach der Verwendung des
Kochfelds dieses mit Hilfe der
Bedienvorrichtung abschalten;
verlassen Sie sich nicht auf den
Sensor zur
Kochgefalerkennung.
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WARNHINWEIS: ES durten nur
Kochfeldabdeckungen
eingesetzt werden, die vom
Hersteller des Kochgerates
entwickelt wurden und in der
Gebrauchsanleitung als
geeignet angegeben werden,
oder die im Gerat eingebaut
sind. Die Verwendung
ungeeigneter
Schutzabdeckungen kann zu
Unfallen fihren.



¢ 1 EINBAU

s

1.1 AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente.
Kontrollieren Sie die Merkmale des
Gerats entsprechend dem Kennschild
(1.1.1) und halten Sie sie ein.

Tragen Sie fUr eine kinftige Nutzung in
die unten aufgeflihrten Rahmen die
Angaben zum Kundendienst und zum
Typ ein, die sich auf diesem Kennschild
befinden.

Sensice “T},rpe:

1.2 EINBAU IN EIN MOBEL

Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und
-ausgange frei  bleiben  (1.2.1).
Berlicksichtigen Sie die Angaben zu den
MafRen (in Millimetern) des Madbels, in
das das Kochfeld eingebaut werden soll.

- Installation in eine Arbeitsplatte
Siehe Schema (1.2.2 / 1.24 | 1.2.6
11.2.8)

- Einbau auf Hoéhe der Arbeitsplatte
Siehe Schema (1.2.3 / 1.2.5 [ 1.2.7 |
1.2.9)

AuRer Modelle — Horizone™

A\ b4 dd

Prifen Sie, dass die Luft zwischen der
Vorder- und der Rickseite des
Kochfelds gut zirkuliert.

Wenn das Kochfeld Uber einer
Schublade (1.2.10) oder Uber einem
einbaubaren Backofen (1.2.11)
installiert wird, halten Sie die auf
den Abbildungen angegebenen
Abmessungen ein, damit die Luft gut
nach vorne ausstrémen kann. Kleben
Sie die Dichtung auf den gesamten
Umfang des Kochfelds (1.2.3).

Das Kochfeld in das Mobel einfiigen
(1.2.13).

Wenn sich der Backofen unter Ihrem

Kochfeld befindet, kdénnen die
warmetechnischen Sicherheits-
vorrichtungen des Kochfeldes eine
gleichzeitige Benutzung mit dem
Backofen im Pyrolysebetrieb
einschranken. lhr Kochfeld verflgt
namlich Uber ein Sicherheitssystem
gegen Uberhitzung. Dieses
Sicherheitssystem kann zum Beispiel
bei Einbau Uber einem ungentgend
isolierten Backofen aktiviert werden. In
den Bedienbereichen erscheint dann der
Code ,F7¢. In diesem Fall empfehlen wir
eine bessere Belluftung des Kochfeldes,
die durch eine Offnung in der Seite des
Einbaumaébels erreicht wird (8 cm x 5
cm).

1.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Diese Kochfelder sind mit einer
omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den gultigen Einbauregeln
an das Netz anzuschlief3en. In
die festen Leitungen ist eine
Abschaltung einzubauen.
Identifizieren Sie den Kabeltyp am
Kochfeld (je nach Modell) gemafR der
Anzahl der Leiter und ihrer Farben:
-131/13.2/133/1.3.4/135/1.3.6
- a) grun-gelb, b) blau, c) braun,

d) schwarz, e) grau.

Beim Einschalten des Kochfeldes oder
nach langerem Stromausfall erscheint
ein Leuchtcode auf der Bedientastatur.
Warten Sie etwa 30 Sekunden oder
dricken Sie auf eine Taste, bis die
Anzeige erlischt, bevor Sie Ihr Kochfeld
benutzen (diese Anzeige ist normal und
dient ggf. lhrem Kundendienst). Der
Benutzer des Kochfeldes braucht sie auf
keinen Fall zu bertcksichtigen.
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@ - Funktion Grill

@ = Funktion Piano
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21 AUSWAHL DES GARGEFASSES

Die meisten Gargefale sind
induktionsgeeignet. Lediglich Glas, Ton,
Aluminium ohne Spezialboden, Kupfer
und einige nichtmagnetische Edelstahle
sind fur das Garen mit Induktionswarme
ungeeignet.

Wir empfehlen lhnen, Gargefale

mit einem dicken und glatten
Boden auszuwahlen. Die Hitze wird
besser verteilt und der Kochvorgang ist
homogener. Niemals leeres
Kochgeschirr unbeaufsichtigt erhitzen.

m Kein  Gargefaly
Bedientastatur stellen.

auf die

22 AUSWAHL DER ZONE

Sie verfligen Uber mehrere Kochzonen,
auf die Sie die Gargefalle stellen
kénnen. Wahlen Sie je nach GroRe des
Gefales eine Kochzone aus. Wenn der
Boden des GargefaRes =zu klein
ist, blinkt die Leistungsanzeige und
die Zone funktioniert nicht, auch wenn
das Material des Gargefales
induktionsgeeignet ist. Darauf achten,
dass Sie keine Gargefalle verwenden,
deren Durchmesser geringer ist als
derjenige der Kochzone (s. Tabelle).

Durch- Max. Leis- Durchmesser
messer tung der des GargefaRbo-
der Zone | Zone (Watt) dens
16 cm 2400 10 bis 18 cm
18 cm 2800 11 bis 22 cm
23cm 3700 12 bis 24 cm
28 cm 3700 15 bis 32 cm
Horizone 3700 18 cm, oval,
Fischpfannen
1/2 Zone 2800 11 bis 22 cm
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@ Bei der gleichzeitigen Verwendung
mehrerer Kochzonen regelt das
Kochfeld die Leistungsverteilung, damit
ihre Gesamtleistung nicht Uberschritten
wird.

Wenn Sie die maximale Leistung (Boost)
bei allen Zonen gleichzeitig verwenden,
achten Sie darauf, die Gargefale
bestmoglich zu positionieren und diese
Garkonfigurationen zu vermeiden: (2.2.1
-222-223-324-224).

2.3 EIN- UND AUSSCHALTEN

Die Ein/Aus-Taste driicken 0 Es blinkt
8 Sekunden lang eine ,0“ an jeder
Kochzone  (2.3.1). Wenn kein
Kochgeschirr erkannt wird, wahlen Sie
lhre Zone aus (2.3.2). Wenn ein
Kochgeschirr erkannt wird, blinkt die ,0“
mit einem Punkt. Nun kénnen Sie die
gewlnschte Leistung einstellen. Wenn
keine Leistung eingestellt wird, schaltet
sich die Kochzone automatisch wieder
ab.

Ausschalten einer Zone / Kochfelds
Dricken Sie langer auf die Taste der

Zone G; es ertont ein langer Signalton
und die Anzeige erlischt oder das
Symbol ,,H* (Restwarme) erscheint.

Betatigen Sie die Ein-/Austaste fiir die
komplette Ausschaltung des Kochfelds.

24 EINSTELLUNG DER LEISTUNG

Dricken Sie die Taste + oder - @
(2.4.1) , um die Leistung von 1 bis 19
einzustellen. Beim Einschalten koénnen
Sie durch Driicken der Taste = der
Garzone direkt in die maximale Leistung
(auBer Boost) schalten.
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Leistungs-Vorwahl:

Vier Tasten [ f] ermdoglichen einen
direkten Zugang zu vordefinierten
Leistungsstufen:
T = Leistungsstufe 2 - Warmhalten
w = Leistungsstufe 10 - Schmoren
™= = | eistungsstufe 19 - Anbraten
BOOST = maximale Leistung (2.4.2)
Diese Leistungswerte sind veranderbar,
(mit Ausnahme von BOOST).
Gehen Sie in dieser Weise vor:
Das Kochfeld muss ausgeschaltet sein.
- Wahlen Sie & oder W& oder —ww
durch jeweils langes Drlicken aus.
- Die neue Leistung durch Dricken der
Taste + oder = einstellen.
- Ein Piepton Dbestatigt
Bedienschritt nach
Augenblicken.
Hinweis: Die
betragen:

1 bis 3 fur

4 bis 11 fir

12 bis 19 fur

2.5 HORIZONE

Horizone'™"__

lhren
einigen

Leistungen mussen

—a
=
—a
-

—-—

Die Auswahl der freien Zone erfolgt mit

der Taste (] (2.5.1). Leistung und
Zeitschaltuhr werden wie fir eine
normale Zone eingestellt.

Um die Garzone auszuschalten,

betatigen Sie die Taste @ es ertdnt ein
langer Signalton und die Anzeigen

erléschen oder das Symbol ,H*
erscheint.

Durch Driicken der Taste der Kochzone
vorne oder hinten der Garzone

deaktiviert die Funktion und Ubertragt die
Einstellungen auf die ausgewahlte
Kochzone.

26 EINSTELLUNG DER
ZEITSCHALTUHR

Jede Garzone verflgt Uber eine eigene
Zeitschaltuhr. Sie kann gestartet
werden, sobald die entsprechende
Garzone eingeschaltet ist.

Um sie einzuschalten oder zu

verandern, driicken Sie auf die Taste 0
Zeitschaltuhr (2.6.1), und danach auf die

Tasten + oder - @ (2.6.2).

Zur Vereinfachung der Einstellung von
sehr langen Zeiten kdnnen Sie direkt auf
99 Minuten gehen, indem Sie zu Beginn
die Taste = driicken.

Nach dem Garvorgang erscheint eine 0
und ein Signalton ertont. Zum L&schen
dieser Informationen eine beliebige
Bedientaste  der  entsprechenden
Garzone driicken. Anderenfalls schalten
sie sich nach einigen Augenblicken aus.
Um die Zeitschaltuhr wahrend des
Garvorgangs zu stoppen, die Tasten +
und = gleichzeitig driicken oder mit der
Taste = auf 0 zurlicksetzen.

Unabhéangige Zeitschaltuhr

Mit dieser Funktion kann ein Ereignis

zeitlich geschaltet werden, ohne einen

Garvorgang durchzufiihren.

- Wahlen Sie eine nicht verwendete Gar-
zone (2.6.3) aus.

- drticken Sie auf die Taste ‘D

- Stellen Sie eine Zeit ein mit der Taste

O der Anzeige blinkt ein “t” (2.6.4).
- Am Ende Ihrer Einstellung leuchtet das
t” dauerhaft auf und der Countdown be-
ginnt.
Sie konnen einen laufenden Countdown
stoppen durch langes Driicken auf die
Taste fir die Auswahl der Kochzone.
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2.7 Taste ,,ELAPSED TIME*“
(ABGELAUFENE ZEIT)

Mit dieser Funktion wird die Zeit
angezeigt, die seit der letzten Anderung
der Leistung einer bestimmten Zone
vergangen ist.

Zur Verwendung dieser Funktion die

Taste o driicken. Die abgelaufene Zeit
blinkt in der Zeitschaltuhr-Anzeige der
ausgewahlten Zone (2.7.1).

Wenn Sie méchten, dass Ihr Garvorgang
nach einer bestimmten Zeit beendet

wird, drliicken Sie auf Taste o und
dann innerhalb von 5 Sekunden auf +,
um schrittweise die Garzeit zu erhohen,
die Sie erhalten méchten. Die Anzeige
der abgelaufenen Zeit leuchtet 3
Sekunden lang standig, und dann
erscheint die Anzeige der Restzeit. Es
ertént ein Signalton zur Bestatigung
lhrer Auswahl.

Diese Funktion gibt es mit oder ohne
Zeitschaltuhr-Funktion.

Hinweis: Wenn auf der Zeitschaltuhr
eine Zeit angezeigt wird, kann diese Zeit
5 Sekunden lang nach dem Driicken auf

0 nicht verandert werden. Nach diesen
5 Sekunden kann die Gardauer
verandert werden.

2.8 SPERRUNG DER BEDIENELEMENTE

Kindersicherung

Das Kochfeld verfiigt Uber eine
Kindersicherung, die die Bedientasten
nach Abschaltung oder wahrend des
Kochvorgangs sperrt (damit die
Einstellungen erhalten bleiben). Aus
Sicherheitsgriinden sind nur die ,Aus*-
Taste und die Tasten zur Auswahl der
Kochzone immer aktiv und lassen die
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Abschaltung des Kochfeldes oder die
Abschaltung einer Heizzone zu.

Sperrung

Dricken Sie die Taste (] (Schloss-
Symbol), bis in den Anzeigen das
Verriegelungssymbol ,Block® erscheint
und die Einstellung durch einen
Signalton bestatigt wird (2.8.1).

Sperren des Kochfelds wahrend des
Betriebs

Die Anzeige der in Betrieb befindlichen
Kochzonen zeigt abwechselnd die
Leistung und das Verriegelungssymbol .
Wenn Sie auf die Tasten Leistung oder
Zeitschaltuhr der im Betrieb befindlichen
Zonen drucken:

.Block” erscheint 2 Sekunden lang und
erlischt dann.

Entsperren

Dricken Sie die Taste @ bis das
Verriegelungssymbol ,Block® in der
Anzeige erlischt und die Einstellung
durch einen Signalton bestatigt wird.

Funktion CLEAN LOCK
(Reinigungssperre)

Diese  Funktion ermdglicht das
voriibergehende Sperren des Kochfelds
wahrend der Reinigung.

Aktivierung der Reinigungssperre:

Driicken Sie kurz die Taste b (Schloss-
Symbol). Es ertont ein Signalton, und
das Symbol ,Block* blinkt in der Anzeige.
Nach einer voreingestellten Zeit wird die
Sperre automatisch aufgehoben. Es
ertont ein doppelter Signalton, und das
Symbol ,Block* erlischt. Sie kénnen die
Reinigungssperre jederzeit durch langes

Driicken der Taste @ abschalten.
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2.9 FUNKTION RECALL

Mit dieser Funktion kénnen die letzten
Einstellungen .Leistung und
Zeitschaltuhr® aller Zonen, die seit
weniger als 3 Minuten ausgeschaltet
sind, angezeigt werden.

Zur Verwendung dieser Funktion muss
das Kochfeld entsperrt sein. Betatigen
Sie die Ein-/Austaste und driicken kurz

auf die Taste (2.9) @,

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist,
kénnen mit dieser Funktion die
Leistungs- und Zeitschaltuhr-

Einstellungen der Zone(n), die seit
weniger als 30 Sekunden ausgeschaltet
ist/sind, wieder aktiviert werden.

2.10 FUNKTION BOIL

Mit dieser Funktion kénnen Sie Wasser
kochen und am Kochen halten, um
beispielsweise Nudeln zu garen.
Wabhlen Sie Ihre Zone aus und driicken

kurz auf die Taste ,Boil“ (2.10.1) @

In Standardeinstellung wird ein Wasser-
volumen von 2 Liter vorgeschlagen, je-
doch haben Sie die Mdglichkeit, die

Wassermenge mit Hilfe der Tasten +

oder = @ (2.10.2) zu ander.

Stellen Sie die gewilinschte Wasser-
menge (von 0.5 bis 6 Liter) ein.
Bestatigen Sie durch Driicken des Sym-
bols ,Boil* oder warten Sie einige Sekun-
den, bis die Bestatigung automatisch
erfolgt.

Der Garvorgang beginnt.

Wenn das Wasser kocht, ertént ein
Lautsignal, und das Symbol ,Boil* lauft
auf der Anzeige ab (2.10.3).

Geben Sie die Nudeln hinzu und
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bestatigen Sie mit einem Druck auf die
Taste ,Boil“.

In der Standardeinstellung werden auf
der Anzeige ein Leistungswert und eine
Garzeit von 8 Minuten angeboten.

Aber Sie kénnen die vorgegebenen
Einstellungen fir die Leistung und die
Garzeit andern.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertont

ein Signalton.

HINWEIS: Die Wassertemperatur muss
zu Beginn des Garvorgangs bei
Raumtemperatur liegen, weil

anderenfalls das Endergebnis verfalscht
werden konnte.
Fir diese Funktion kein Gargefafy
Guss verwenden.
Sie koénnen diese Funktion fur
Lebensmittel verwenden, die
kochendem Wasser gegart werden.
Energiespar-Tipp
Kochen mit einem gut passenden
Deckel spart Energie. Wenn Sie einen
Deckel aus Glas verwenden, kénnen Sie
den Garfortschritt perfekt kontrollieren.

aus

alle
in

2.11 HORIZONE PLAY

Play

— Horizone

Modelle Abd dd

Ihr Gerat ist auf der Ruckseite der
Garflache mit einer Fiihrungsvorrichtung
ausgestattet, die es ermoglicht, De
Dietrich-Zubehdér der  Produktreihe
Horizone P& anzubringen, wie z. B. den
Block, die Plancha oder den Girill.
Einsetzen des Zubehors:

Die Rille (A) lhres Zubehors auf der
Fuhrung (B) Ihres Gerates positionieren
(2.11.2).
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@Das Horizone Play-Zubehor nicht
Uber die Garflache ziehen oder
schieben, um die Gefahr von Kratzern
zu vermeiden.

2.12 FUNKTION GRILL / PLANCHA
Mit dieser Funktion kann Zubehor vom
Typ Grill oder Plancha auf der freien
Zone ,HoriZone" verwendet werden, um
Lebensmittel zu grillen.

Es muss die Zone ,HoriZone" @
ausgewahlt werden; driicken Sie dann
kurz auf die Taste Grill und es
erscheinen im oberen Anzeigebereich

die Anzeigen @ g ,GRILL" (2.12.1).
Sobald die erforderliche Temperatur fir
den Grill erreicht wird, ertont 10
Sekunden lang ein Signalton und die
Anzeige ,GRILL" lauft auf der Anzeige
ab (2.12.2).

Die Zeitschaltuhr kann fur die
Funktionen Grill und Plancha nicht
verwendet werden.

Die Funktion ,Elapsed time" -
(abgelaufene  Zeit) ist nur im
Abfragemodus verwendet werden.

Durch ein Driicken der Tasten 0 @
verlassen Sie diese Funktion.

Ist kein Gefal® vorhanden, blinkt die
Anzeige ,Grill“ (wie eine Leistung, aber
man bleibt in der Funktion).

2.13 FUNKTION PIANO

Diese Funktion hat den Zweck, die 3
Horizone-Kochzonen bei verschiedenen
Leistungen ohne Zeit zu verwenden, um
folgendes ausfihren zu kdénnen:
Warmhalten, Schmoren und Anbraten.
Die Leistungsstufen je Zone sind
einstellbar (Standardwert von links nach
rechts: 2/ 10/ 19).

Driicken Sie kurz die Taste Piano @
Die Standardwerte werden oberhalb der
3 Displays angezeigt und darunter

erscheint das Symbol =.
In diesem Modus stehen nur die Tasten
= und * zur Verfigung, um die

Leistungsstufen innerhalb eines
Bereichs einzustellen, der fur jede Zone
vorgesehen ist:

Warmbhalten :von 1 bis 3
Schmoren : von 4 bis 11
Anbraten :von 12 bis 19.

Um den Modus Piano abzubrechen,
betatigen Sie die Taste Piano (0] oder
die Haupttaste ,Ein/Aus” (3]

2.14 SICHERHEITSVORRICHTUNGEN
UND EMPFEHLUNGEN

Restwdrme

Nach intensiver Benutzung kann die
gerade benutzte Garzone auch noch
einige Minuten danach heil} bleiben.
Das Symbol ,H* wird wahrend dieser
Zeit angezeigt (2.14.1). Die betroffenen
Zonen dann nicht berlhren.

Temperaturbegrenzer

Jede Garzone ist mit einem
Sicherheitsfihler ausgeristet, der die
Temperatur des GefaRbodens standig
Uberwacht. Wenn ein leeres Gefal} auf
einer eingeschalteten Garzone
vergessen wird, passt diese Sonde
automatisch die vom  Kochfeld
abgegebene Leistung an und verringert
somit das Risiko, dass das Gargefald
oder das Kochfeld beschadigt werden.
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Uberlaufschutz

In den 3 nachfolgend aufgeflihrten

Fallen kann sich das Kochfeld

ausschalten:

- Uberlaufen (ber die Tasten (2.14.2).

- Feuchter Lappen auf den Tasten.

- Metallgegenstand auf den
Bedientasten (2.14.3)

Entfernen Sie den Gegenstand oder

reinigen und trocknen Sie die

Bedientasten und starten Sie

anschliefend erneut den Garvorgang.

In diesen Fallen erscheint das Symbol =

und ein Signalton ertont.

Das ,,Auto-Stopp System*“

Das Kochfeld ist mit einer ,Auto-Stopp“-
Funktion ausgerustet, die, wenn das
Abschalten einer Garzone vergessen
wurde, automatisch die betroffene
Garzone nach einer voreingestellten Zeit
abschaltet (je nach eingestellter
Leistung zwischen 1 und 10 Stunden).
Wenn diese Sicherheitsvorrichtung
ausgel6st wird, wird das Ausschalten der
Garzone durch die Anzeige ,AS“ und
einen etwa 2 Minuten langen Signalton
angezeigt. Zur Abschaltung eine
beliebige Taste drlicken.

Es kdnnen Téne wie bei den Zeigern

einer Uhr zu horen sein.
Diese Gerausche sind zu héren, wenn
das Kochfeld in Betrieb ist und sie
verschwinden oder werden leiser je nach
Heizkonfiguration. Je nach Modell und
Qualitdt des GargefaRes konnen auch
Pfeiftotne zu héren sein. Die
beschriebenen Gerausche sind normal
und hangen mit der
Induktionstechnologie zusammen und
sind kein Zeichen fir eine Stérung.
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Wir empfehlen keine Schutz-ab-
deckung fir das Kochfeld.
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Leichte Verschmutzungen entfernen Sie
mit einem Haushaltsschwamm. Die zu
reinigende Zone gut mit heilem Wasser
aufweichen, dann abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen
Ansammlungen von Verschmutzungen,
Ubergelaufenem zuckerhaltigem
Kochgut, geschmolzenem Plastik u.dgl.
verwenden Sie einen
Haushaltsschwamm und/oder einen
Spezialschaber fir Glas. Die zu
reinigende Zone gut mit heilem Wasser
aufweichen, mit einem Spezialschaber
fir Glas vorbearbeiten, mit der
Scheuerseite eines
Haushaltsschwamms weiterbearbeiten
und dann abwischen.

Kalkrander und Kalkspuren behandeln
Sie mit heiRem Spritessig, den Sie auf
die Verschmutzung auftragen, einwirken
lassen und danach mit einem weichen
Tuch abwischen.

Fir glanzende metallic-farbene Teile
und zur  wochentlichen  Pflege
verwenden Sie ein Spezialpflegemittel
fir Glaskeramik. Tragen Sie das
Spezialpflegemittel (silikonhaltig und
moglichst mit Schutzwirkung) auf die
Glaskeramikflachen auf.

Wichtiger Hinweis: Verwenden Sie
weder Pulver noch
Scheuerschwdamme. Verwenden Sie
vorzugsweise Reinigungscremes
und Spezialschwdmme fur
empfindliches Geschirr.
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Pflege des Blocks

Bestimmte VorsichtsmafRnahmen
mussen befolgt werden, um die Qualitat
und Effizienz lhres Produkts zu
bewahren. Bei der ersten Verwendung
muss |hr  Block mit Speisedl
eingeschmiert werden (1 bis 2 Essloffel
mit einem sauberen Tuch auf alle
Oberflachen verteilen). Das verbessert
und bewahrt sein Aussehen und
garantiert eine sehr lange Lebensdauer.

Pflege: Olen Sie Ihren Block einmal
im Monat. Falls das Schneidebrett nur
als Dekoration dient, wird dringend
empfohlen, es zu lackieren, um zu
verhindern, dass es schrumpft oder
sich ausdehnt.

Machen Sie Ilhren Block zur
Reinigung NIEMALS nass; schaben
Sie ihn stattdessen mit einer Klinge oder
einem Schaber ab, dies entfernt die
Uberschussige Feuchtigkeit des in
Stiicke geschnittenen Fleischs und
bewahrt das Holz in perfektem Zustand.
Was Sie bei lhrem Block vermeiden
sollten:

- direkten Kontakt mit glihend heien
Kochgefallen oder kochend heilRen
Gerichten oder Platten.

die unmittelbare Nahe zu einer
HeiBluftheizung oder einer Klimaanlage,
da diese Systeme die Luft austrocknen.
- die UbermaRige Sonnenlicht-Exposition
hinter einer Glasscheibe.

- zu grofRe Temperaturunterschiede.

- beim Einbau das Festziehen zwischen
2 Materialien ohne Verwendung einer
Dehnungsfuge.

- ihn auf eine im Bau befindliche nicht
trockene Oberflache zu setzen (noch
feuchter Gips, Zement...).
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Bei der Inbetriebnahme

Es erscheint eine Leuchtanzeige. Das
ist normal. Sie erlischt nach 30
Sekunden.

Die Anlage schaltet sich aus oder es
funktioniert nur eine Seite. Der
Anschluss des Kochfeldes ist fehlerhaft.
Die Konformitat tUberprifen (siehe Kapitel
Anschluss).

Bei den ersten Kochvorgéngen gibt das
Kochfeld einen Geruch ab. Das Gerat ist
neu. Jede Zone mit einem mit Wasser
geflliten Topf eine halbe Stunde heizen
lassen.

Beim Einschalten

Das Kochfeld funktioniert nicht und
die Leuchtanzeigen der Tastatur
leuchten nicht auf.

Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt.
Die Versorgung oder der Anschluss ist
fehlerhaft. Die Sicherungen und den
elektrischen Leistungsschalter
Uberpriifen.

Das Kochfeld funktioniert nicht und
es erscheint eine andere Anzeige. Der
elektronische Schaltkreis funktioniert nicht
richtig. Den Kundendienst rufen.

Das Kochfeld funktioniert nicht, die
Meldung ,Block“ wird angezeigt.
Entsperren Sie die Kindersicherung.
Fehlercode F9: Spannung unter 170 V.
Fehlercode FO: Temperatur unter 5°C.

Wahrend der Benutzung
Das Kochfeld funktioniert nicht, das

Display zeigt = an und ein
akustisches Signal ertont.

Etwas ist Ubergelaufen oder ein
Gegenstand behindert die
Bedientastatur. Reinigen oder
Gegenstand entfernen und den

Kochvorgang wieder starten.
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Der Code F7 erscheint.

Die elektronischen Schaltkreise haben
sich Uberhitzt (siehe Kapitel Einbau).
Wahrend des Betriebs einer Heizzone
blinken die Leuchtanzeigen der
Tastatur standig.

Das benutzte Gargefaly
geeignet.

Die GargefdRe machen Gerausche und
das Kochfeld klickt beim Kochen (siehe
Empfehlung ,Sicherheitsvorrichtungen
und Empfehlungen®).

Das ist normal. Dies ist bei einem
bestimmten Typ von Gargefal? auf die
Ubertragung der Energie vom Kochfeld
zum Gargefaly zurlickzufihren.

Die Beliiftung lauft nach Abschaltung
des Kochfeldes weiter.

Das ist normal. Das dient zum Abkuhlen
der Elektronik.

Im Fall einer dauerhaften Storung.
Schalten Sie das Kochfeld fir 1 Minute
aus. Wenn die Storung nicht behoben ist,
rufen Sie den Kundendienst.

ist nicht
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UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fuhren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie
einen Beitrag zum Umweltschutz, indem
Sie es in den dazu vorgesehenen
Containern Ihrer Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden viele
recyclingfahige Materialien
eingebaut. Dieses  Logo
bedeutet, dass Altgerate nicht
B zusammen mit  anderen
Abfallen entsorgt werden durfen.
Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die
europaische Richtlinie 2002/96/EG filr
Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein.
Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung
oder bei lhrem Handler nach den
nachstgelegenen Sammelpunkten fur
Altgerate.
Wir danken fur lhren Beitrag zum
Umweltschutz.
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REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem
Gerat mussen von  qualifiziertem
Fachpersonal des Handlers vorgenommen
werden. Um bei lhrem Anruf die
Entgegennahme lhres Anliegens zu
erleichtern, halten Sie bitte die
vollstdndigen  Gerateangaben  bereit
(Handels-Referenznummer, Service-
Referenznummer, Seriennummer). Diese
Angaben finden Sie auf einem an lhrem
Gerat angebrachten Schild.
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.

Si & attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design ¢ visibile
nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che rendono
ogni oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia tra loro.

Viene poi la voglia irresistibile di toccare.

Il design De Dietrich si basa su materiali robusti e prestigiosi, che lasciano
ampio spazio all’autenticita. Associando la tecnologia piu evoluta e
materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione di prodotti di elevata
manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione condivisa da tutti
coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta soddisfazione nell’utilizzo
di questo nuovo prodotto.

La ringraziamo per la Sua fiducia.

De Dietrich<O>
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m SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Queste istruzioni sono disponibili anche sul sito internet del marchio.

La invitiamo a leggere attentamente questi consigli prima d’installare e utilizzare
'apparecchio. Sono stati elaborati per la Sua sicurezza e per quella delle persone
che Le stanno vicino. Conservare queste istruzioni d’'uso con I'apparecchio. Se
'apparecchio dovesse essere venduto o ceduto ad altre persone, accertarsi che sia

accompagnato dalle relative istruzioni.

» Con il costante obiettivo di migliorare i nostri prodotti, ci riserviamo il diritto di
apportare modifiche alle loro caratteristiche tecniche, funzionali o estetiche, cosi
come a quelle collegate all’evoluzione tecnica.

* Per ritrovare facilmente in futuro i codici prodotto dell’apparecchio, si consiglia di
annotarli nella pagina “Servizio e relazioni con i consumatori”.

L’apparecchio pud essere
usato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da
persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali e mentali o
prive d’esperienza e di
competenza nel caso siano
state correttamente formate o
istruite sull’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchio e ne siano

stati  compresi i rischi
potenziali.
| bambini non dovrebbero

giocare con I'apparecchio.

La pulizia e la cura
dell’apparecchio non devono
essere effettuati da bambini
senza la sorveglianza di un
adulto.

| bambini fino a 8 anni devono
essere tenuti a distanza a
meno che non siano
costantemente sorvegliati.

38

L'apparecchio e le sue parti
accessibili si scaldano durante

I'utilizzo.

Devono essere prese
precauzioni al fine di evitare di
toccare gli elementi
riscaldanti.

Gli oggetti metallici quali

coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere
posti sulla superficie poiché
possono scaldarsi.

Il piano & dotato di funzione
sicurezza bambini che ne
blocca [I'utilizzo quando &
spento o in fase di cottura
(vedere capitolo: utilizzo della
funzione sicurezza bambini).
I vostro apparecchio &
conforme alle Direttive e ai
regolamenti europei ai quali &
soggetto.



m SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Affinché non c¢i  siano
interferenze tra il piano cottura
e un pacemaker & necessario

che quest’ultimo sia
progettato e regolato in
conformita con la
regolamentazione che lo
riguarda. E necessario
informarsi presso il

fabbricante del pacemaker o il
medico curante.

Una cottura con olio o con
grasso effettuata sul piano
senza supervisione  pud
essere pericolosa e provocare
un incendio. Non cercare MAI
di spegnere un fuoco con
acqua, ma interrompere
[’alimentazione
dell’apparecchio e poi coprire
la fiamma con un coperchio o
una coperta antifiamma.

ATTENZIONE: la cottura deve
essere supervisionata. Una
cottura breve necessita di una
supervisione continua.
Rischio  d’incendio:
accumulare oggetti
superfici di cottura.

non
sulle
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Se la superficie presenta
incrinature, spegnere
'apparecchio per evitare |l
rischio di folgorazione.

Non utilizzare piu il piano
prima di aver cambiato la
piastra in vetro.

Evitare gli urti con i recipienti:
la superficie in

vetroceramica e molto
resistente, ma non é
infrangibile.

Non appoggiare coperchi caldi
sul piano cottura. Un effetto

“ventosa” rischierebbe di
danneggiare la piastra in
vetroceramica. Evitare (gli

attriti di recipienti che alla
lunga possono causare |l
degrado degli elementi estetici
della piastra in vetroceramica.

Non utilizzare mai fogli di
alluminio per la cottura.
Non mettere mai prodotti
imballati con I'alluminio o in
confezioni d’alluminio sul
piano cottura. Lalluminio
fonderebbe e danneggerebbe
definitivamente il  piano
cottura.



m SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Non riporre mai prodotti di
pulizia o prodotti inflammabili
nel mobile situato sotto al
piano cottura.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere
sostituito dal costruttore, dal
servizio assistenza o da
persone qualificate al fine di
evitare pericoli.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione di un
apparecchio elettrico collegato
in prossimita del piano non sia
in contatto con le zone di
cottura.

Non utilizzare mai pulitori a
vapore per la pulizia del piano.
L’apparecchio non & destinato
a essere messo in funzione
mediante un timer esterno o
un sistema di controllo a
distanza separato.

Dopo [l'utilizzo, spegnere il
piano cottura tramite il
dispositivo di comando e non
fare affidamento sul rilevatore
di pentole.
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AVVERTENZA: Utilizzare
unicamente protezioni del
piano progettate dal

fabbricante dell’apparecchio di
cottura, indicate come adatte
nelle istruzioni d’'uso, oppure
incluse nell’apparecchio. L'uso
di protezioni non adeguate
puo provocare incidenti.
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1.1 DISIMBALLAGGIO

Rimuovere tutti gli elementi di
protezione. Verificare e rispettare le
caratteristiche dell’apparecchio indicate
sulla targhetta segnaletica (1.1.1).
Scrivere nel riquadro qui sotto i
riferimenti del servizio e del tipo norma
indicati sulla targhetta per un utilizzo
futuro.

Servizio: “Tipo:

1.2 INCASSO NEL MOBILE
Controllare che gli ingressi e le uscite
d’aria siano sgombri (1.2.1). Tenere in
considerazione le indicazioni delle
dimensioni (in millimetri) del mobile
destinato a ricevere il piano cottura.

- Incasso nel piano di lavoro
Vedere schema (1.2.2/1.2.4/1.2.6
11.2.8)

- Incasso a filo del piano di lavoro
Vedere schema (1.2.3 /1 1.2.5 / 1.2.7 |
1.2.9)

Esclusi i modellj — Horizone

A\ b4 dg

Verificare che I'aria circoli correttamente
fra la parte posteriore e anteriore del
piano cottura.

In caso di installazione del piano cottura
al di sopra di un cassetto (1.2.10) o di un
forno a incasso (1.2.11), rispettare le
dimensioni indicate sulle illustrazioni al
fine di assicurare un’uscita d’aria
sufficiente dalla parte anteriore. Incollare
la guarnizione di tenuta stagna su tutto il
bordo del piano (1.2.12).

Posizionare il piano cottura nel mobile
(1.2.13).

Play
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Se il forno ¢ situato sotto al piano

cottura, le sicurezze termiche del
piano cottura possono limitare I'utilizzo
simultaneo di quest’ultimo e del forno in
modalita pirolisi. Il piano cottura & dotato
di un sistema di sicurezza anti-
surriscaldamento. Questa sicurezza puo
ad esempio essere attivata in caso
d’installazione al di sopra di un forno
insufficientemente isolato. Il codice “F7”
appare nelle zone comandi. In questo

caso, si raccomanda di aumentare
'aerazione del piano di cottura
praticando un’apertura sul lato del

mobile (8cm x 5cm).

1.3 COLLEGAMENTO ELETTRICO
Questi piani devono essere
collegati alla rete di
alimentazione elettrica tramite un
dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alle
regole di installazione in vigore.
Una disconnessione deve essere
incorporata nella tubazione fissa.
Identificare il tipo di cavo del piano
cottura (in funzione del modello),
secondo il numero di fili e i colori:
-131/13.2/13.3/134/13.5/1.3.6
- a) verde-giallo, b) blu, c) marrone,

d) nero, e) grigio.
Quando si collega il piano cottura alla
rete elettrica, o dopo un’interruzione di
corrente prolungata, un codice luminoso
appare sulla tastiera di comando.
Attendere 30 secondi circa o premere un
tasto affinché queste informazioni
scompaiano prima di utilizzare il piano
(la visualizzazione di questi codici &
normale ed & destinata, in caso di
necessita, al Servizio post-vendita). In
nessun caso [lutilizzatore del piano
cottura deve tenerne conto.
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0- Blocco/Clean Lock

0o- Scelta della zona di cottura
o - Horizone

@ = Display

o = Preselezione

Simboli tastiera

@ = Regolazione potenzaltempo
0 = Timer

0- Funzione Elapsed time

0 = Funzione Recall

@ = Funzione Boil

Q- Funzione Grill

Q = Funzione Piano
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2.1 SCELTA DEL RECIPIENTE

La maggior parte dei recipienti &
compatibile con l'induzione. Solo il vetro,
la terra cotta, l'alluminio senza fondo
speciale, il rame e alcuni inox non
magnetici non funzionano con la cottura
a induzione.

Suggeriamo di scegliere

recipienti a fondo spesso e piatto.
Il calore sara ripartito in maniera migliore
e la cottura sara piu omogenea. Non
mettere mai a riscaldare un recipiente
vuoto senza supervisione.

m Evitare di poggiare i recipienti sulla
tastiera di comando.

22 SELEZIONE DELLA ZONA DI
COTTURA

L’apparecchio dispone di diverse zone di
cottura sulle quali posizionare i
recipienti. Selezionare quella piu adatta
in funzione delle dimensioni del
recipiente. Se la base del recipiente &
troppo piccola, I'indicatore di potenza si
mettera a lampeggiare e la zona cottura
non funzionera, anche se il materiale del
recipiente € idoneo per l'induzione. Fare
attenzione a non utilizzare recipienti di
diametro inferiore a quello della zona
cottura (vedere tabella).

Diametro della| Potenza max. Diametro del
zona di cot- | della zona di cot- fondo del reci-
tura tura (Watt) piente
16 cm 2400 Da 10 a 18 cm
18 cm 2800 Da11a22cm
23 cm 3700 Da12a24 cm
28 cm 3700 Da 15a32cm
Horizone 3700 18 cm, ovale, pes-

ciere
1/2 zona 2800 Da11a22cm
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@ Quando vengono  utilizzati
simultaneamente diverse zone di
cottura, il piano gestisce la distribuzione
della potenza al fine di non superare la
sua potenza totale.

Quando viene utilizzata la potenza
massima (Boost) su diverse zone cottura
allo stesso tempo, €& opportuno
privilegiare la migliore disposizione dei
recipienti ed evitare le configurazioni
(2.21/2.2.2/2.2.3]2.24).

2.3 ACCENSIONE - SPEGNIMENTO
Premere il tasto accensione/

spegnimento 6 Uno “0” lampeggia su
ogni zona di cottura per 8 secondi
(2.3.1). Se non viene rilevato alcun
recipiente, selezionare la zona di cottura
(2.3.2). Se viene rilevato un recipiente,
lo “0” lampeggia con un punto. A questo
punto & possibile regolare la potenza
desiderata. In assenza di richiesta di
potenza, la zona di cottura si spegnera
automaticamente.

Spegnimento di una zona/piano

Premere a lungo il tasto della zona G
viene emesso un lungo bip e il display si
spegne, oppure appare il simbolo “H”
(calore residuo).

Premere il tasto
spegnimento per
completamente il piano.

accensione/
spegnere
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24 REGOLAZIONE DELLA
POTENZA

Premere il tasto + 0 - @ (2.4.1) per
regolare il livello di potenza da 1 a 19. Al
momento dell’accensione & possibile
passare direttamente alla massima
potenza (oltre a boost) premendo il tasto

(13 1]
="" della zona.

Preselezione di potenza:

Sono disponibili quattro tasti per [ f]
accedere direttamente a livelli di potenza
prestabiliti:

T = potenza 2 - Mantenimento al
caldo

W = potenza 10 - Cottura lenta

= = potenza 19 - Cottura rapida

BOOST = potenza massima (2.4.2)

Questi valori di potenza sono
modificabili, a eccezione di quello
BOOST.

Procedere come segue:

Il piano cottura deve essere spento.

- Selezionare &= 0 W 0 —ww

premendo a lungo.

- Regolare la nuova potenza premendo il

tasto + o - .

- Un bip convalida I'azione dopo qualche

istante.

Nota: Le potenze devono essere

comprese tra:
1e 3 per
4 e 11 per

h=5)
-
12e 19 per —ww

2.5 HORIZONE

Horizone™"__

La selezione della zona libera viene

effettuata con il tasto (d] (2.5.1). La
regolazione della potenza e del timer
viene effettuata come per un fornello
normale.

Per spegnere la zona, premere a lungo il

tasto @ viene emesso un bip lungo e i
display si spengono, oppure appare |l
simbolo “H”".

Premere il tasto della zona di cottura
anteriore o posteriore per disattivare la
funzione e per trasferire le regolazioni
alla zona di cottura selezionata.

26 REGOLAZIONE DEL TIMER

Ogni zona di cottura possiede un
apposito timer Questo pud essere
impostato non appena la zona di cottura
interessata ¢ in funzione.

Per impostarlo o effettuare modifiche,

premere il tasto @ timer (2.6.1), poi i

tasti + 0 - @ (2.6.2).

Per facilitare la regolazione di un tempo
molto lungo, €& possibile passare
direttamente a 99 minuti premendo |l
tasto = all'accensione.

A fine cottura il display indica O e viene
emesso un bip. Per eliminare queste
informazioni premere qualsiasi tasto di
comando della zona cottura interessata.
Altrimenti queste si spegneranno dopo
qualche istante.

Per spegnere il timer durante la cottura

premere simultaneamente i tasti + e =,
o tornare a 0 con il tasto =.
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Timer indipendente

Questa funzione permette di cronome-

trare un evento senza effettuare una cot-

tura.

- Selezionare una zona non utilizzata
(2.6.3).

- Premere il tasto ‘D

- Regolare il tempo con il tasto O una
“t” lampeggia sul display (2.6.4).

- Alla fine della regolazione la “t” resta
fissa e inizia il conto alla rovescia.

E possibile fermare il conto alla rovescia

in corso premendo a lungo il tasto di se-

lezione della zona di cottura.

2.7 Tasto ELAPSED TIME

Questa funzione permette di visualizzare
il tempo trascorso dall’'ultima modifica di
potenza su una zona di cottura scelta.
Per utilizzare questa funzione premere il

tasto o Il tempo trascorso lampeggia
sul display del timer della zona di cottura
selezionata (2.7.1).

Se si vuole che la cottura termini in un

tempo definito, premere il tasto o poi,
entro 5 secondi, premere + sul timer per
incrementare il tempo di cottura totale
che si vuole raggiungere. La
visualizzazione del tempo trascorso
resta fissa per 3 secondi e poi appare |l
tempo restante. Viene emesso un bip
per confermare la scelta.

Questa funzione & disponibile con o
senza la funzione timer.

Nota: se un tempo appare sul timer, non
e possibile modificarlo nei 5 secondi

dopo aver premuto o Trascorsi questi
5 secondi, € possibile modificare il
tempo di cottura.
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28 BLOCCO DEI COMANDI

Sicurezza bambini

Il piano cottura possiede un sistema di
sicurezza per i bambini che blocca i
comandi quando & spento o durante la
cottura (per preservare le regolazioni
effettuate). Per ragioni di sicurezza solo
i tasti di spegnimento e di selezione delle
zone restano sempre attivi e autorizzano
lo spegnimento del piano o I'interruzione
di una zona di riscaldamento.

Blocco

Premere il tasto (b (lucchetto) fino a
quando il simbolo di blocco “bloc”
appare nei display e un bip conferma
I'operazione (2.8.1).
Piano bloccato durante il
funzionamento

La visualizzazione delle zone di cottura
in funzione indica alternativamente la
potenza e il simbolo di blocco.

Quando vengono premuti i tasti di
potenza o del timer delle zone in
funzione:

“bloc” appare per 2 secondi e poi
scompare.

Sblocco

Premere il tasto (b fino a quando il
simbolo di blocco “bloc” appare nel
display e un bip conferma I'operazione.

Funzione CLEAN LOCK

Questa funzione permette il blocco
temporaneo del piano durante la pulizia.
Per attivare Clean lock :
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Premere brevemente il tasto o
(lucchetto). Si sente un bip e il simbolo
“bloc” lampeggia sul display.

Dopo un tempo predefinito, il blocco
sard automaticamente annullato. E
emesso un doppio bip e “bloc” si
spegne. E possibile disattivare la
funzione Clean Lock in qualsiasi

momento premendo a lungo il tasto @

2.9 FUNZIONE RECALL

Questa funzione permette di visualizzare
le ultime regolazioni “potenza e timer” di
tutte le zone di cottura spente da meno
di 3 minuti.

Per poter utilizzare questa funzione il
piano deve essere sbloccato. Premere il
tasto accensione/spegnimento e poi

premere brevemente il tasto (2.9) 0
Quando il piano & in funzione, questa
funzione permette di visualizzare le
regolazioni di potenza e di timer della/e
zonale di cottura spenta/e da meno di 30
secondi.

2.10 FUNZIONE BOIL

Questa funzione permette di far bollire e
di mantenere 'ebollizione dell’acqua, per
esempio per fare cuocere la pasta.
Selezionare la zona di cottura, premere

brevemente il tasto “Boil” (2.10.1) @
La quantita d’acqua proposta in maniera
predefinita & di 2 litri, ma & possibile mo-

dificarla con i tasti + o = @ (2.10.2).
Impostare la quantita di acqua desiderata
(da 0,5 a 6 litri).

Convalidare premendo il simbolo “Boil” o
aspettare qualche secondo e la convalida
verra effettuata automaticamente.

La cottura inizia.

Si sente un bip quando l'acqua €& in
ebollizione e il simbolo “Boil” scorre sul
display (2.10.3).
Versare la pasta e
premendo il tasto “Boil”.
Il display propone in maniera predefinita
una potenza e una durata di cottura di 8
minuti.
Si possono regolare la potenza e |l
tempo di cottura proposti.
Si sente un bip sonoro alla fine della
cottura.
NOTA: E importante che l'acqua sia a
temperatura ambiente all’inizio della
cottura, altrimenti verrebbe falsato il
risultato finale.
Per questa funzione non utilizzare
recipienti in ghisa.
Si puo utilizzare questa funzione anche
per far cuocere qualsiasi alimento che
richieda una cottura in acqua bollente.
mConsiglio per risparmiare energia
Cucinare con un coperchio della
giusta  dimensione  permette  di
risparmiare energia. Se viene usato un
coperchio in vetro, & possibile controllare
perfettamente la cottura.

confermare

2.11 HORIZONE PLAY

— Horizone™___

modelli vw

L'apparecchio & dotato di una guida sulla
parte posteriore della superficie di
cottura che permette di posizionare gli
accessori De Dietrich della gamma
Horizone P, come il ceppo, la piastra o
la griglia.
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Posizionamento degli accessori:
Posizionare la scanalatura (A)
dellaccessorio nella guida (B)
dell’apparecchio (2.11.1).

EqNon trascinare gli accessori
Horizon Play sulla superficie di cottura
per evitare qualsiasi rischio di rigatura.

2.12 FUNZIONE GRILL/PLANCHA
Questa funzione permette di utilizzare
accessori come la griglia o la piastra
sulla zona libera “horizone” per far
grigliare gli alimenti.

La zona “horizone” o deve essere
selezionata; in seguito premere

brevemente il tasto Girill () e “GRILL”
compare nella parte superiore del
display (2.12.1). Quando viene
raggiunta la temperatura richiesta per il
Grill, viene emesso un bip per 10
secondi e la scritta “GRILL” scorre sul
display (2.12.2).

Il timer non ¢& disponibile per le funzioni
Grill e Plancha.

La funzione Elapsed time & disponibile
solo in modalita consultazione.

Premere i tasti e @ per uscire dalla
funzione.

In assenza di recipiente “Grill”
lampeggia (come una potenza, ma si
resta nella funzione).

2.13 FUNZIONE PIANO

Questa funzione ha [I'obiettivo di
utilizzare le 3 zone di cottura Horizone a
potenze differenti senza impostazione di
tempo al fine di poter mantenere al
caldo, cuocere lentamente e
rapidamente.

| livelli di potenza per zona sono
regolabili (valore predefinito da sinistra a
destra: 2/10/19).

Premere il tasto Piano. o
| valori predefiniti vengono visualizzati
sulla parte superiore dei 3 schermi e il

simbolo == appare in basso.

In questa modalita, solo i tasti = e +
sono disponibili per regolare i livelli di
potenza in un intervallo specifico per
ogni zona:

Mantenimento al caldo: da1a 3
Cottura lenta: da 4 a 11

Cottura rapida: da 12 a 19.

Per annullare la modalita Piano,

premere a lungo il tasto Piano o ol
tasto di  accensione/spegnimento

generale. 6

2.14 SICUREZZA E
RACCOMANDAZIONI

Calore residuo

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di
cottura che & appena stata utilizzata pud
restare calda per qualche minuto.
Durante questo periodo di tempo
compare il simbolo “H” (2.14.1). Evitare
allora di toccare le zone interessate.

Limitatore di temperatura

Ciascuna zona di cottura € dotata di un
sensore di sicurezza che sorveglia in
permanenza la temperatura del fondo
del recipiente. Nel caso venga
dimenticato un recipiente su una zona di
cottura accesa, il sensore adatta
automaticamente la potenza rilasciata
dal piano cottura ed evita qualsiasi
rischio di deterioramento dell’utensile o
del piano cottura.
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Protezione in caso di traboccamento

Il piano cottura si spegne nei seguenti

3 casi:

- Traboccamento che ricopre i tasti di
comando (2.14.2) .

- Panno bagnato posato sui tasti.

- Oggetto metallico posato sui tasti di
comando (2.14.3) .

Rimuovere I'oggetto o pulire e asciugare

i tasti di comando, poi riavviare la

cottura.

In questi casi appare il simbolo =

accompagnato da un segnale sonoro.

Sistema “Auto-Stop”

Il piano cottura & dotato di una funzione
di sicurezza “Auto-Stop” che, se si
dimentica di spegnere una zona di
cottura, interrompe automaticamente il
funzionamento della zona di cottura
dimenticata dopo un tempo predefinito
(compreso fra 1 e 10 ore a seconda della
potenza utilizzata).

In caso di innesco di questa funzione di
sicurezza, I'interruzione del
funzionamento della zona di cottura &
segnalata dalla visualizzazione di “AS”
nella zona di comando e viene emesso
un segnale sonoro per circa 2 minuti. E
sufficiente premere un tasto di comando
qualsiasi per interromperlo.
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Possono essere prodotti suoni simili
a quelli delle lancette di un orologio.
Questi rumori si producono quando il
piano € in funzione e scompaiono o

diminuiscono in  funzione della
configurazione  di riscaldamento.
Possono anche prodursi fischi a

seconda del modello e della qualita del
recipiente. | rumori descritti sono
normali, fanno parte della tecnologia a
induzione e non indicano anomalie.

Non raccomandiamo dispositivi di
protezione del piano cottura.



¢ 3 MANUTENZIONE

Per uno sporco leggero utilizzare una
spugna da cucina. Bagnare bene la
zona da pulire con acqua calda, poi
asciugare.

In caso di accumulo di sporco
consolidato dalla cottura, di fuoriuscite
zuccherate, di plastica fusa, utilizzare
una spugna da cucina e/o un raschietto
apposito per il vetro. Bagnare bene la
zona da pulire con acqua calda,
utilizzare un raschietto apposito per il
vetro per sgrossare, rifinire con la
spugna da cucina, poi asciugare.

Per aloni e tracce di calcare, applicare
dell’aceto bianco caldo sulla macchia di
sporco, lasciare agire e asciugare con
un panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti e una
manutenzione settimanale, utilizzare un
prodotto apposito per la vetroceramica.
Applicare il prodotto  speciale
(contenente silicone e che abbia
preferibilmente un effetto protettivo)
sulla vetroceramica.

Nota importante: non utilizzare polvere
0 spugne abrasive. Privilegiare le creme
e le spugne speciali per stoviglie
delicate.

Manutenzione del ceppo

Devono essere rispettate alcune
precauzioni per preservare la qualita e
I'efficacia del prodotto. Al primo utilizzo,
occorre oliare il ceppo con olio per
cuocere (1-2 cucchiai da distribuire con
un panno pulito su tutta la superficie).
Questo gli permettera di mantenere un
aspetto migliore e garantira una
maggiore durata di vita.

Manutenzione: Oliare il ceppo una volta
al mese. Se il tagliere & unicamente
decorativo, si consiglia di verniciarlo per
evitarne il ritiro e la dilatazione.

Non bagnare MAI il ceppo per pulirlo,
raschiare con la lama di un coltello o con
un raschietto in modo da rimuovere
I'eccesso di umidita della carne tagliata
e da conservare il legno in perfetto stato.
Il ceppo non deve mai:

- essere messo a contatto con pentole o
piatti caldi.

- essere posizionato troppo vicino a un
riscaldamento a ventilazione forzata o a
un sistema di condizionamento d’aria, in
quanto questi asciugano l'aria.

- essere sovraesposto al sole attraverso
un vetro.

- subire sbalzi troppo importanti di
temperatura.

- essere inserito tra 2 materiali senza un
giunto di dilatazione quando & incassato.
- essere poggiato su una superficie non
asciutta in corso di costruzione (gesso,
cemento ancora umido...).
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¢ 4 ANOMALIE

Alla messa in servizio

Si constata I’apparizione di un
simbolo luminoso. E normale.
Scomparira dopo 30 secondi.

La corrente salta o funziona un solo
lato. Il collegamento del piano &
difettoso. Verificarne la conformita
(vedere capitolo collegamento).

Il piano cottura emana un odore
durante i primi utilizzi. L'apparecchio &
nuovo. Far riscaldare ciascuna zona per
mezz'ora con una pentola piena d’acqua.

All’accensione
Il piano cottura non funziona e i

simboli luminosi sulla tastiera
restano spenti.
L’apparecchio non & alimentato.

L'alimentazione o il collegamento sono
difettosi. Controllare i fusibili e
l'interruttore elettrico.

Il piano cottura non funziona e
compare un altro messaggio. Il circuito
elettronico funziona male. Rivolgersi al
Servizio post-vendita.

Il piano cottura non funziona e
compare linformazione “bloc”.
Sbloccare la sicurezza bambini.
Codice anomalia F9 : tensione inferiore
a170Vv

Codice anomalia FO
inferiore a 5°C

temperatura

Durante l'uso

Il piano cottura non funziona,
compare = e viene emesso un
segnale sonoro.

C’e stata una fuoriuscita oppure un

oggetto ingombra la tastiera di
comando. Pulire il piano cottura o
rimuovere l'oggetto e riavviare la
cottura.

Compare il codice F7.

| circuiti elettronici si sono riscaldati
(vedere capitolo incasso).

Durante il funzionamento di una zona
di riscaldamento, le spie luminose
della tastiera lampeggiano sempre.

Il recipiente utilizzato non & adatto.

| recipienti fanno rumore e il piano
cottura emette rumori simili a scatti
durante la cottura (vedere il consiglio
“Sicurezza e raccomandazioni”).

E normale. Con un certo tipo di recipiente,
e il passaggio dell’energia dal piano
cottura verso il recipiente.

La ventilazione continua a funzionare
dopo lo spegnimento del piano cottura.
E normale. Questo permette il
raffreddamento dell’elettronica.

In caso di malfunzionamento
persistente.

Scollegare il piano cottura per 1 minuto. Se
il fenomeno persiste, contattare il servizio
post-vendita.
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¢ 5 AMBIENTE

®

TUTELA DELLAMBIENTE

| materiali d’imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili.  Per
partecipare al riciclaggio e contribuire alla
tutela dellambiente, si consiglia di
gettare I'imballaggio negli appositi
contenitori messi a disposizione dal
comune.
Anche l'apparecchio contiene
molti  materiali riciclabili.
Portano questo logo per
indicare che gli apparecchi
B Usurati non devono essere
smaltiti con i rifiuti urbani.
Il riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea 2002/96/CE relativa allo
smaltimento di apparecchiature elettriche
ed elettroniche.

Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta di
apparecchi usurati piu vicini al proprio
domicilio.

La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela del’ambiente.
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¢ 6 SERVIZIO CONSUMATORI

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull’apparecchio
devono essere effettuati da personale
qualificato e autorizzato dalla ditta
concessionaria del marchio. Prima di
chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti
completi  dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero
di serie). Queste informazioni sono riportate
sulla targhetta segnaletica.
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