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Table de cuisson
Cooking Hob
Placa de coccion
Kochfeld
Kogeplade
Varna deska |
Placa de cozinha
Kookplaat

Varna doska
Piano di cottura
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francais

Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance que
VOUS nous accordez.

Nous avons concu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie, a vos
besoins, pour qu'il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre savoir-
faire, notre esprit d'innovation et toute la passion qui nous anime depuis plus de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service
consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ol vous trouverez nos
dernieres innovations, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de profiter
pleinement de votre achat.

Important : Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire
attentivement ce guide d'installation et d’utilisation afin de vous
familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.



Instructions de sécurité

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES A LIRE AVEC
ATTENTION AVANT UTILISATION ET A CONSERVER POUR

DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de

la marque.

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou des
personnes sans expérience et
connaissance , si elles ont été
correctement informées ou
formées a |'utilisation de
Iappare|l en toute sécurité et
qu'elles en comprennent les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Le nettoyage et l'entretien par
l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a l'écart a
moins qu’ils ne soient surveillés
en permanence.

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds
pendant ['utilisation.

Des precautlons doivent étre
prises pour éviter de toucher les
éléments chauffants.

Les objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuilleres
et couvercles ne doivent pas étre
placés sur la surface, car ils
peuvent devenir chauds.

Votre table posséde une sécurité
enfant qui verrouille son

utilisation a l'arrét ou en cours
de cuisson (voir chapitre:
utilisation de la sécurité enfant).

Votre appareil est conforme aux
Directives et réglementations
européennes auxquelles il est
soumis.

Afin  quil n'y ait pas
d’interférences entre votre table
de cuisson et un stimulateur
cardiaque, ce dernier doit étre
congu et réglé en conformité
avec la réglementation qui le
concerne. Renseignez vous
aupres de son fabricant ou votre
meédecin traitant.

Une cuisson avec de I'huile ou de
la matiére grasse effectuée sur
une table, et sans surveillance
peut étre dangereuse et donner
lieu a un incendie. Ne tentez
JAMAIS d'éteindre un feu avec
de I'eau, mais  coupez
I'alimentation de I'appareil avant
de couvrir la flamme avec par
exemple un couvercle ou une
couverture anti feu.

ATTENTION : la cuisson doit étre
surveillée. Une cuisson courte
nécessite une surveillance
continue.

Risque d'incendie ne pas
stocker d'objets sur les zones de



cuisson. -
Si la surface est fissuree,

déconnecter I'appareil pour
eviter le risque de choc
electrique.

Ne plus utiliser votre table avant
changement du dessus verre.

Evitez les chocs avec les
récipients: la surface verre
vitrocéramique est tres

résistante, mais n’est toutefois
pas incassable.

Ne pas poser de couvercle chaud
a plat sur votre table de cuisson.
Un effet «ventouse» risquerait
d’endommager le dessus
vitrocéramique.  Evitez les
frottements de récipients qui
peuvent a la longue générer une
dégradation du décor sur le
dessus vitrocéramique.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais
de feuille de papier d'aluminium.
Ne déposez jamais des produits
emballés avec de I'aluminium, ou
en barquette d'aluminium sur
votre table de cuisson.
L'aluminium fondrait et
endommagerait définitivement
votre appareil de cuisson.

Ne rangez pas dans le meuble
situé sous votre table de cuisson
vos produits d’‘entretien ou
produits inflammables.

Si le cable d'alimentation est
endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, son
Service Apres-Vente ou des
personnes de qualification
similaire afin d'éviter un danger.
Assurez-vous que le cable

Instructions de sécurité

d’alimentation d'un appareil
électrique branché a proximité
de la table, n‘est pas en contact
avec les zones de cuisson.

N'utilisez jamais de nettoyeur
vapeur pour |'entretien de votre
table.

L'appareil n‘est pas destiné a étre
mis en fonctionnement au
moyen d’'une minuterie externe
ou d’un systeme de commande a
distance séparé.

MISE EN GARDE Utilisez
uniquement des protections de
tables congues par le fabricant
de [l'appareil de cuisson,
référencées dans la notice
d'utilisation  comme  étant
adaptées, ou incorporées a
I'appareil. L'utilisation de
protections non appropriées peut
provoquer des accidents.
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1.1 DEBALLAGE

Pour un usage futur, enlevez tous les éléments de
protection.  Vérifiez et respectez les
caractéristiques de l'appareil figurant sur la
plaque signalétique.

Veuillez noter dans les cadres ci-dessous les
références de service et de type norme figurant
sur cette plaque.

Service:

Type:

1.2 ENCASTREMENT DANS LE PLAN DE
TRAVAIL

Vérifiez que les entrées et les sorties d'air sont
bien dégagées (1.2.1).

Pour un encastrement standard, référez-vous aux
schémas A, C ou E.

Pour un encastrement a fleur, référez-vous aux
schémas B, D ou F.

Tenez compte des indications sur les dimensions
d’encastrement (en millimétres) du plan de
travail destiné a recevoir la table de cuisson
(1.2.2). Collez le joint d'étanchéité sur tout le
pourtour de la table (1.2.3), avant
I'encastrement. Vérifiez que I'air circule
correctement entre l'avant et l'arriere de votre
table de cuisson.

En cas d'installation de la table au-dessus d'un
tiroir (1.2.4) ou au-dessus d'un four encastrable
(1.2.5), respectez les dimensions notées sur les
illustrations afin d’assurer une sortie d‘air
suffisante a l'avant.

Si votre four est situé sous votre table de

cuisson, les sécurités thermiques de la table
peuvent limiter I'utilisation simultanée de celle-ci
et du four en mode pyro, affichage code «F7»
dans les zones de commande. Dans ce cas, nous
vous recommandons d'augmenter |'aération de
votre table de cuisson en pratiquant une
ouverture sur le coté de votre meuble (8cm x
5cm).

1. 3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Ces tables doivent étre
branchées sur le réseau par
I'intermédiaire d'un dispositif a
coupure omnipolaire conformé-

ment aux regles d'installations en
vigueur. Un moyen de
déconnexion doit étre incorporée
dans la canalisation fixe.

Identifiez le type de cdble de votre table de
cuisson, selon le nombre de fils et les couleurs:
- Cable a 3 fils (1.3.1) :

a) vert-jaune, b) bleu, c) marron.
- Cable a 5 fils (1.3.2 et 1.3.3) :

a) vert-jaune, b) bleu, c) marron, d) noir,

e) gris.
A la mise sous tension de votre table, ou aprés
une coupure de courant prolongée, un code
s'affiche sur le clavier de commande (cet
affichage est réservé le cas échéant a votre
Service Aprés-Vente, I'utilisateur de la table ne
doit pas en tenir compte).

Ces informations disparaissent aprés environ 30
secondes.

214 I

Identifiez votre type de table de cuisson €& &
VOGO WW on comparant le
nombre et la disposition des foyers ainsi que le
type de clavier de votre appareil avec les
illustrations et la plaque signalétique.
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3.1 CHOIX DU RECIPIENT

L. 00
Les récipients avec le symbole W

compatibles avec l'induction.

sont

Nous vous suggérons de choisir des
récipients a fond épais et plat. La
chaleur sera mieux répartie et la cuisson plus

homogeéne.

Conseil économie d’'énergie

Cuisiner avec un couvercle bien ajusté

économise de |'énergie. Si vous utilisez un
couvercle en verre, vous pouvez parfaitement
controler votre cuisson.

3.2 SELECTION DU FOYER

Sélectionnez le foyer adapté a la dimension du
fond de votre récipient (voir tableau). Si la base
du récipient est trop petite, lindicateur de
puissance se mettra a clignoter et le foyer ne
fonctionnera pas, méme si le matériau du
récipient est compatible avec I'induction.



Diamétre du Modéle Puissance | Diamétre du
foyer de table max. du fond du
foyer (Watt) récipient
2000 10218 cm
16 cm Lo 2200
18 cm b-c-d-f-i-j 2800 11a22cm
21cm 3100 12424 cm
28 cm 4000 15232 cm
Duozone 3600 poigs‘:)’r:!?fiere
HoriZone 4000 18_cm, ovale,
poissonniére
1/2 zone cd 2800 11222 cm

Lorsque vous utilisez la puissance maximale
(Boost) sur plusieurs foyers en méme temps,
veillez a privilégier le meilleur positionnement de
vos récipients selon le modéle de votre table
comme indiqué sur les illustrations (3.2.1 - 3.2.2
-3.2.3-3.2.4-3.2.5).
v = positionnement recommandé.
X = positionnement a éviter.
Vous éviterez ainsi une limitation automatique de
puissance sur un des foyers si le positionnement
n'est pas optimal.

A 0

4.1 MISE EN MARCHE - ARRET
Mise en marche:

Appuyez sur la touche marche/arrét @ (4.1.1)

puis sur la touche O pour sélectionner le foyer
désiré (4.1.2).

Un 0 s'affiche et un bip signale que la zone est
allumée. Vous pouvez régler la puissance désirée

du foyer sélectionné. Sans demande de
puissance, la zone de cuisson s'éteindra
automatiquement.

Arrét d’'une zone :

Appuyer longuement sur la touche O
correspondant au foyer désiré .
Un bip long retentit et I'afficheur s'éteint ou le

symbole “H” (chaleur résiduelle) apparait.

Arrét général :
Appuyez longuement sur la touche marche/arrét

@ . Un bip long retentit et I'afficheur s'éteint ou
le symbole “H” (chaleur résiduelle) apparait.

4.2 REGLAGE DE LA PUISSANCE

Appuyez sur la touche + ou - pour régler le
niveau de puissance de 1 a 9 (4.2.1).

Lors de la mise en marche vous pouvez passer
directement en puissance 9 en appuyant sur la
touche - .

Pré-sélection de puissances: (selon modéle)
2 touches sont a votre disposition pour accéder
directement a des niveaux de puissances pré-
établis:

vy = Mijotage (correspond a la puissance 4)
BOOST = puissance maximale (4.2.2)
DUOZONE :

Un appui simultané sur les 2 touches O et O
permet d'activer la fonction «duoZone» (4.2.3).

|

le symbole |_'s‘affiche. Le réglage de la
puissance et de la minuterie se fait sur les
commandes du foyer arriére gauche, comme
pour un foyer normal. Le réglage du foyer avant
gauche est inactif.

Pour désactiver la fonction «duozone», appuyer

sur la touche O ou O
HORIZONE : CEED

Un appui sur la touche B permet d‘activer
simultanément les foyers avant et arriére de la

fonction «Horizone» (4.2.4) le symbole D
s'affiche. Le réglage de la puissance et de la
minuterie se fait sur les commandes du foyer
arriére , comme pour un foyer normal. Le réglage
du foyer avant est inactif.

Pour désactiver la fonction «Horizone», appuyer

sur la touche O ou O

4.3 REGLAGE DE LA MINUTERIE

Chaque zone de cuisson posseéde une minuterie
dédiée réglable jusqu’a 99 minutes. Elle peut étre
mise en route dés que la zone de cuisson
concernée est en fonctionnement.

Appuyer sur la touche Cl') du foyer choisi un
point lumineux s‘affiche a droite (4.3.1)(selon
modeéle).

Le réglage se fait par appui sur + ou - . Il est
possible d’accéder directement a 99 minutes en
appuyant des le départ sur la touche - (4.3.2).
En fin de cuisson, I'affichage indique 0 et un bip
retentit pendant environ 20 sec. Pour le
désactiver, appuyez sur n’importe quelle touche
de commande de la zone de cuisson concernée.
Pour arréter la minuterie manuellement, faire un
appui long simultanément sur les touches + et -
ou revenir a 0 avec la touche -. Un appui sur

Cl') permet de consulter le temps restant.



4.4 SECURITE ENFANTS

Votre table de cuisson posséde une sécurité
enfants qui verrouille les commandes a l'arrét ou
en cours de cuisson. Pour des raisons de sécurité,
la touche reste cependant active et autorise
I'arrét des zones de chauffe méme verrouillées.

Verrouillage :

Appuyez sur la touche @ljusqu’é ce que le

symbole de verrouillage EEEE apparaisse et
qu’un bip confirme votre manoeuvre (4.4).
L'affichage des zones de cuisson en
fonctionnement indique alors

en alternance la puissance et le symbole de
verrouillage.

Déverrouillage :

Appuyez sur la touche IEI jusqua ce que le

symbole BXER disparaisse et quun bip confirme
votre manoeuvre.

Fonction CLEAN LOCK:

La fonction Clean Lock permet le verrouillage
temporaire de la table pendant le nettoyage.
Pour activer la fonction Clean Lock, faites un

appui court sur la touche IEI , un bip est émis
et le symbole bt ac] clignote. Aprés environ 1
min, le verrouillage est automatiquement
désactivé. Un double bip est émis et le symbole
BXEY disparait. Vous avez la possibilité de
désactiver la fonction Clean Lock a tout moment

par un appui long sur la touche IEI .

4.5 Fonction Recall- (touche Q )

Cette fonction permet d‘afficher les derniers
réglages «puissance et minuterie» de tous les
foyers éteints depuis moins de 3 minutes.

Pour utiliser cette fonction, la table doit étre
dévérouillée , appuyer sur la touche Marche/
Arrét, puis faites un appui court sur la touche

Q.

Lorsque la table fonctionne, la fonction permet
de rappeler les réglages de puissance et de
minuterie du (ou des) foyer(s) éteint(s) depuis
moins de 30 secondes.

4.6 SECURITES ET RECOMMANDATIONS
Chaleur résiduelle:

Aprés une utilisation intensive, la zone de cuisson
que vous venez d'utiliser reste chaude quelques
minutes.

Le symbole “H” s'affiche durant cette période
(4.6.1).

Evitez alors de toucher les zones concernées.

Sécurité anti-surchauffe :

Chaque zone de cuisson est équipée d’un capteur
de sécurité qui surveille la température du fond
du récipient. En cas d’oubli d'un récipient vide sur
une zone de cuisson allumée, la table réduit
automatiquement la puissance délivrée et limite
ainsi les risques de détérioration.

Protection en cas de débordement :

Un affichage spécial ( symbole =), un signal
sonore (suivant modéle), suivi de l'arrét de la
table peuvent étre déclenchés dans les cas
suivants :

- Débordement qui recouvre les touches (4.6.2).
- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé sur les touches (4.6.3)
Enlever I'objet ou nettoyer et sécher les touches
puis relancer la cuisson.

Auto-Stop :

Votre table de cuisson est équipée de la sécurité
Auto-Stop, qui éteint automatiquement toute
zone de cuisson restée allumée pendant une
durée excessive (comprise entre 1 et 10 heures
selon la puissance utilisée).

En cas de déclenchement de cette sécurité, la
coupure de la zone de cuisson est signalée par
I'affichage “"AS"” dans la zone de commande et un
signal sonore est émis pendant 2 minutes
environ. Il vous suffit d'appuyer sur une touche
quelconque pour l'arréter.

Des sons semblables a ceux du mécanisme

d’une horloge peuvent se produire.
Ces bruits interviennent lorsque la table est en
fonctionnement. Ils disparaissent ou diminuent
en fonction de la configuration de chauffe. Des
sifflements peuvent également apparaitre selon
le modéle et la qualité de votre récipient. Les
bruits décrits sont normaux. Ils sont liés a la
technologie de I'induction et ne signalent pas de
panne.

Conseil économie d’énergie

Pour toutes cuissons avec grill ou un
récipient vide, nous vous conseillons de ne pas
utiliser la puissance maximule (Boost).
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Pour des salissures |égeres, utiliser une éponge
sanitaire. Bien détremper la zone a nettoyer avec
de I'eau chaude, puis essuyer (5).

Pour une accumulation de salissures recuites, des
débordements sucrés, utiliser une éponge
sanitaire et/ou un racloir spécial verre. Bien
détremper la zone a nettoyer avec de l'eau
chaude, utiliser un racloir spécial verre pour
dégrossir, finir avec une éponge sanitaire, puis
essuyer.

Pour des auréoles et traces de calcaire, appliquer
du vinaigre blanc chaud sur la salissure, laisser
agir, et essuyer avec un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques brillantes ou un
entretien hebdomadaire, utiliser un produit
spécial verre vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser ni de
poudre ni d'éponge abrasive. Privilégier les
crémes et les éponges spéciales vaisselle
délicate.

o1 ? I

6.1 A LA MISE EN SERVICE :

- Vous constatez qu’un affichage lumineux
apparait. C'est normal. Il disparaitra au bout
de 30 secondes.

- Votre installation disjoncte ou un seul coté
de la table fonctionne. Le branchement de
votre table est défectueux. Vérifier sa conformité
(voir chapitre branchement 1.3).

- La table dégage une odeur lors des premiéres
cuissons. Lappareil est neuf. Faites chauffer
chaque zone pendant une demie heure avec une
casserole pleine d’eau.

6.2 A LA MISE EN MARCHE :

La table ne fonctionne pas et les afficheurs
lumineux sur le clavier restent éteints.
L'appareil n’est pas alimenté. L'alimentation ou le
raccordement est défectueux. Inspecter les
fusibles et le disjoncteur électrique.

- La table ne fonctionne pas et un autre
message s'affiche. Le circuit électronique
fonctionne mal. Faites appel au Service Aprés-
Vente.

- La table ne fonctionne pas, le symbole

B s'affiche. Déverrouiller la sécurité
enfants (voir chapitre branchement 4.4).

- Code défaut F9 : tension inférieure a 170 V
- Code défaut FO : température inférieure a 5°C

6.3 EN COURS D’UTILISATION :

- La table s’est arrétée de fonctionner, le
symbole = s’affiche et un signal sonore
retentit.

Il'y a eu débordement ou un objet encombre le
clavier de commande. Nettoyer ou enlever
I'objet et relancer la cuisson.

- Le code F7 s’affiche.
Les circuits électroniques se sont échauffés.
Vérifier I'aération de la table (voir chapitre
encastrement 1.2).

Durant le fonctionnement d’'une zone de
chauffe, I'affichage du clavier clignote
toujours.

Le récipient utilisé n’est pas compatible avec
I'induction ou sa taille n‘est pas adaptée au
foyer de cuisson (voir chapitre 3).

Les récipients font du bruit et votre table
émet un cliquetis lors de la cuisson ( voir
chapitre Sécurités et recommandations 4.5).
C'est normal, avec un certain type de récipient.
Cela est di au passage de I'énergie de la table
vers le récipient.

La ventilation continue de fonctionner aprés
I'arrét de votre table.

C'est normal. Cela permet le refroidissement de
I'électronique.

- En cas de dysfonctionnement persistant.
Mettre votre table hors tension durant 1 minute. Si
le phénomene persiste, contacter le Service Aprés-
Vente.
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Protection de I'environnement

Ce symbole indique que cet appareil ne

doit pas étre traité comme un déchet

ménager.

Votre appareil contient de nombreux
matériaux recyclables. Il est donc marqué de ce
symbole afin de vous indiquer que les appareils
usagés doivent étre remis a un point de collecte
habilité.

Renseignez-vous auprés de votre revendeur ou
des services techniques de votre ville pour
connaitre les points de collecte des appareils
usagés les plus proches de votre domicile. Le
recyclage des appareils qu'organise votre
fabricant sera ainsi réalisé dans les meilleures
conditions, conformément a la directive
européenne sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques.

Certains matériaux d’emballage de cet appareil
sont également recyclables. Participez a leur
recyclage et contribuez ainsi a la protection de
I'environnement en les déposant dans les
conteneurs prévus a cet effet.

Nous vous remercions pour votre collaboration a
la protection de I'environnement.

RELATIONS CONSOMMATEURS FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou nous
contacter, vous pouvez:

> consulter notre site : www.brandt.com

> nous écrire a l'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT
5 avenue des Béthunes
(CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de 8h30 a
18h00 au :

089202830

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social
de 100.000.000 euros. RCS Nanterre 801 250 531.

Service 0,50 €/ min
+ prix appel

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de
votre demande, munissez-vous des références
complétes de votre appareil (référence
commerciale, référence service, numéro de
série). Ces renseignements figurent sur la
plaque signalétique.

Vous pouvez nous contacter du lundi au samedi
de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 25 25

PIECES D'ORIGINE
Lors d'une intervention, demandez ['utilisation
exclusive de piéces détachées certifiées
d’origine.

+ prix appel

Service gratuit I




english

Dear Customer,

You have just acquired a BRANDT product and we would like to thank you.

We have designed and made this product with you, your lifestyle and your requirements
in mind so that it meets your expectations. We have devoted our know-how, our
innovative spirit and the passion that has been guiding us for over 60 years.

In an effort to ensure that our products meet your requirements in the best possible
way, our Customer Relations department is at your disposal, to answer all your
questions and to listen to all your suggestions.

Visit our website www.brandt.com where you will find our latest innovations, as well
as useful and complementary information.

BRANDT is delighted to assist you every day and hopes you get the most out of your
purchase.

Important: Before using your appliance, read this user guide carefully
to familiarise yourself more quickly with its operation.



Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS TO BE READ
CAREFULLY AND KEPT FOR FUTURE USE.

This guide can be downloaded from the brand web site.

This appliance can be used by
children over 8 years old and
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
without experience and
knowledge if they have been
correctly informed or trained in
the use of the appliance in a safe
way and understand the hazards
involved.

Children must not play with the
appliance.

Children must not clean and
maintain the appliance without
supervision.

Children under 8 years old must
be kept away from the hob
unless they are supervised at all
times.

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Precautions must be taken to
avoid touching the heating
elements.

Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids must not
be placed on the cooking surface
as they may heat up.

Your hob is equipped with a child
safety device that locks its
operation after use or during
cooking (See “Child Safety use”
section).

Your appliance complies with
applicable European Directives
and regulations.

In order to avoid interference
between your cooking hob and a
pacemaker, the pacemaker must
be designed and programmed in
compliance with the regulations
that apply to it. Ask the
Eacemaker manufacturer or your
P.

Leaving oil or fat to heat
unattended on a hob may be
dangerous and lead to fire.
NEVER attempt to extinguish a
fire with water. Instead, switch
off the appliance, then cover the
flame with a lid or a fire blanket.

CAUTION: cooking must be
monitored. Quick heating must
be monitored at all times.
Danger of fire: do not store
objects on the cooking areas.

If the surface is cracked,
disconnect the appliance to
avoid the risk of electric shock.
Do not use your hob until you
have replaced the glass worktop.
Avoid hard shocks from
cookware: although the
vitroceramic glass worktop is
very sturdy, it is not
unbreakable.

Do not place any hot lids flat on
your cooking hob. A suction
effect may damage the
vitroceramic  surface. Avoid
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dragging cookware across the
surface, which may in the long-
term result in the degradation of
the decorative finish of the
vitroceramic top.

Never use a sheet of aluminium
for cooking. Never place items
wrapped in aluminium foil or
packaged in aluminium dishes on
your  cooking hob. The

aluminium will melt and
permanently damage your
appliance.

Do not store cleaning products
or flammable products in the
(r:]alginet underneath your cooking
ob.

If the power cable is damaged, it
should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or a similarly
qualified person to avoid danger.
Ensure that the power cables of
any electrical appliances plugged
in close to the hob are not in
contact with the cooking zones.

Never use a steam cleaner to
clean your cooking hob.

The appliance is not designed to
be switched on using an external
timer or a separate remote
control system.

WARNING: Only use hob
protectors designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or listed as suitable in
the user guide, or included with
the appliance. Use of unsuitable
protectors could cause
accidents.
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1.1 UNPACKING

For future use, remove all protective elements.
Check and respect the appliance’s characteristics
that appear on the nameplate.

Note in the boxes below the service and standard
references shown on this plate.

Service: Type:

1.2 FITTING INTO THE WORK TOP

Check that the air intake and outlet are free of
obstruction (1.2.1).

For standard fitting, refer to diagrams A or C.
For flush-fitting, refer to diagrams B or D.
Comply with the information concerning the
fitting dimensions (in millimetres) of the work top
destined to receive the hob (1.2.2). Glue the
sealing joint to the entire surround of the hob
(depending on model) (1.2.3), before fitting.
Check that air circulates correctly between the
front and the back of your hob.

If you are installing the hob above a drawer
(1.2.4) or above a built-in oven (1.2.5), comply
with the dimensions provided on the illustrations
to ensure a sufficient air outlet at the front.

If your hob is located above your oven, the

hob’s thermal safety devices can impede the
simultaneous use of the hob and the oven’s
pyrolysis programme, display code “F7” in the
control zones. In such circumstances we
recommend that you increase the hob's
ventilation by creating an opening in the side of
the cabinet (8 x 5 cm).

1. 3 ELECTRIC CONNECTIONS

These hobs must be connected to the power grid
via an all-pole cut-off device that complies with
installation regulations in effect. A disconnection
device must be incorporated into the fixed wiring.

Identify the type of cable of your hob according
to the number of wires and colours:
- 3-wire cable (1.3.1):
a) green-yellow, b) blue, c) brown.
- 5-wire cable (1.3.2 and 1.3.3):
a) green-yellow, b) blue, c) brown, d) black,
e) grey.
When switching your hob on or after a lengthy

power cut, a code is shown on the control pad
(this display is reserved for your after-sales
service, where applicable. The user of the hob
does not need to take notice of it).
This information disappears after
30 seconds.

2 (> I

Identify your type of hob & & @ & & F

GPWWW by comparing the number and
arrangement of burners, the type of keypad and
the total power of your appliance using the
illustrations with the nameplate.
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3.1 CHOICE OF COOKWARE

around

Cookware with the %] symbol are compatible

with induction.

We suggest that you choose cookware

with a thick and flat bottom. The heat
will be distributed better and cooking will be
more uniform.

Advice on how to save energy

Cooking with the correctly sized lid saves

energy. If you use a glass lid, you can
control your cooking perfectly.

3.2 BURNER SELECTION

Select the burner which is the right size for the
bottom of your cookware (see table). If the base
or the cookware is too small, the power indicator
will start to flash and the burner will not work,
even if the cookware’s material is recommended
for induction.



Burner Hob Maximum Diameter of
diameter power of bottom of
model
burner (Watts) cookware
" 2000 10 to 18 cm
em o 2200
18 cm 2800 11 to 22 cm
21cm 3100 12 to 24 cm
28 cm 4000 15 to 32 cm
Oval, fish
Duozone 3600 val, fisl
HoriZone g-h-j 4000 18 cm, oval,
fish cooker
1/2 zone cd 2800 11 to 22 cm

When you use maximum power (Boost) on
several burners at once, position your cookware
following the model of your hob as indicated on
the illustrations (3.2.1 - 3.2.2 - 3.2.3 - 3.2.4 -
3.2.5).

NV = recommended positioning.

X = positioning to avoid.
In this way you will avoid automatic power
limitation on one of the burners if positioning is
not optimal.

4 (7 .

4.1 SWITCHING ON - STOPPING
Switching on:

Press the @ on/off button (4.1.1) then the O
button to select the burner you want (4.1.2).

A 0 is displayed and a beep indicates that the
cooking zone is on. You can adjust the required
power of the burner selected. If the power level
is not set, the cooking zone will be switched off
automatically.

Stopping a zone:

Keep the O key corresponding to the required
burner pressed down. A long beep sounds and
the display switches off or the “H"” symbol
(residual heat) appears.

General shutdown:

Hold down the on/off button @ A long beep
sounds and the display switches off or the “H”
symbol (residual heat) appears.

4.2 SETTING THE POWER

Press + or - to set the power level from 1 to 9
(4.2.1).

When it is switched on you can move directly to
maximum power “9” by pressing the - button.

Power pre-selection: (depending on model)
2 buttons are available for you to access the pre-
set power levels directly:

Uy = Simmering (corresponds to power 4)
BOOST = maximum power (4.2.2)
DUOZONE:

Press the 2 O and O buttons at the same
time to activate the “duoZone” front and rear

burners together (4.2.3). The D symbol is
displayed. The power and the timer are set on
the left rear burner’s commands, as for a normal
burner. The front left burner’'s setting is
deactivated.

To deactivate the “duozone” function, press the

O or O button.

HORIZONE: CEEY

Press the B button time to activate the
“Horizone” front and rear burners together

(4.2.4). The D symbol is displayed. The power

and the timer are set on the rear burner's
commands, as for a normal burner. The front
burner’s setting is deactivated.

To deactivate the “Horizone” function, press the

O or O button.

4.3 SETTING THE TIMER

Each cooking zone has its own timer which can
be adjusted up to 99 minutes. It can be used as
soon as the cooking zone concerned is turned on.

Press the selected burner’s Cl'/ button; a light
dot is displayed to the right (4.3.1) (depending
on model).

Press+ or - to set the time. It is possible to
directly access 99 minutes by pressing the - key
from the beginning (4.3.2).

When the cooking is finished, 0 is displayed and
a beep sounds for around 20 seconds. To cancel
the timer, press any button for the particular
cooking zone being used.

To stop the timer manually, hold + and - down
at the same time or return to 0 using the -

button. Press Cl') to see how much time is left.



4.4 CHILD SAFETY

Your hob has a child safety device which locks
the controls when the hob is not in use or when
it is being used for cooking. Due to safety
reasons, the key remains active and
authorises the heating zones to be switched off
even when locked.

Locking:

Press [ until the locking symbol ENER
disappears and a beep confirms your operation
(4.4).

The cooking zones that are active are then
displayed,

alternating between the power and the locking
symbol.

Unlocking:

Press 1 until the locking symbol [XEH
disappears and a beep confirms your operation.

CLEAN LOCK function:

The Clean Lock function permits the temporary
locking of your hob while it is being cleaned.

To activate the Clean Lock function, perform a

short press on the [El key; a beep sounds and
the [EE® symbol flashes. After around
1 minute, locking is automatically deactivated.

Two beeps will sound and the BXE symbol will
disappear. You can stop the Clean Lock function

at any time by holding down the IEI button.

4.5 Recall- function ( Q button)

This function lets you display the last “power and
timer” settings for all the burners which were
switched off less than 3 minutes previously.

The hob must be unlocked to use this function.
Press the On / Off button then perform a short

press on the D button.

When the hob is operating, the function lets you
see the power and timer settings for the
burner(s) which have been switched off for less
than 30 seconds.

4.6 SAFETY PRECAUTIONS AND
RECOMMENDATIONS

Residual heat:

After intensive use, the cooking zone that you
have just used can remain hot for several
minutes.

The “H"” symbol is displayed during this period
(4.6.1).

Avoid touching the areas concerned during this
time.

Anti-overheat protection:

Each cooking zone has a safety sensor that
constantly monitors the temperature of the
bottom of the cookware. In the event that empty
cookware is left on a cooking zone that is
switched on, the hob automatically lowers the
power output and thus limits any risk of
damage.

Protection against overflows:

A special display (symbol =), a sound signal,
followed with the hob switching off, may be
triggered in the following cases:

- Overflow that spills onto the buttons (4.6.2).

- Metallic object placed on the buttons (4.6.3).
Remove the object or clean and dry the buttons,
then restart cooking.

Auto-stop:
Your hob has an auto-stop device, which
automatically stops any cooking zone which
remains switched on for an excessive length of
time (between 1 and 10 hours depending on the
power used).

If this safety system is triggered, the cut-off to
the cooking zone is shown with the "AS" display
on the control panel and a beep sounds for about
2 minutes. Simply press any of the buttons to
stop this.

Sounds which are similar to those of a clock

mechanism may be given off.
These noises occur when the hob is
working. They disappear or reduce depending on
the heating configuration. There may also be
whistling sounds depending on the model and
quality of your cookware. The noises described
are normal. They are related to induction
technology and do not indicate a problem.

Advice on how to save energy

When cooking with the grill or empty
cookware, we recommend that you do not use
maximum power (Boost).
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For light dirt, use a disinfectant sponge.
Thoroughly moisten the zone to be cleaned with
hot water, then wipe off (5).

For a build-up of baked-on dirt or sweet
overflows, use a disinfectant sponge and/or a
special glass scraper. Thoroughly moisten the
zone to be cleaned with hot water. Use a scraper
for glass to remove the large bits, finish off with
a disinfectant sponge, and then wipe off.

For rings and hard water residue, apply warm
white vinegar to the stain, leave on, then wipe
with a soft cloth.

For shiny metal streaks or weekly maintenance,
use a special vitroceramic glass product.

Important note: do not use any powders or
abrasive sponges. Use creams and special
delicate glassware sponges.
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6.1 DURING INITIAL USE:

- An indicator light appears. This is normal. It
will go away after 30 seconds.

- Your installation blows a fuse or one side
only of the hob works. The electrical
connection of your hob is incorrect. Check its
compliance (see connection chapter 1.3).

- The hob smells the first few times it is used
for cooking. The appliance is new. Heat up each
ring for half an hour with a saucepan full of water.

6.2 WHEN POWERING ON:

The hob does not work and the indicator

lights on the control panel are not on.

The appliance is not receiving electricity. The

electrical supply is defective or the connection is

incorrect. Inspect the electrical circuit breaker
and fuses.

- The hob does not work and another
message is displayed. The electronic board is
functioning poorly. Call the After-Sales Service
Department.

- The hob does not work, the symbol b oc]
is displayed. Unlock the child safety device (see
connection chapter 4.4).

- Error code F9: voltage less than 170 V

- Error code FO: voltage less than 5°C

6.3 DURING USE:

- The hob has stopped working. The symbol
= is displayed and there is a sound
signal.

There was an overflow or an object is in
contact with the control panel. Clean or
remove the object, then begin cooking again.

- Code F7 is displayed.
The electronic circuits have overheated. Check
the hob’s ventilation (see chapter on fitting
1.2).

- During operation of a heating zone, the
keypad display continues to flash.
The cookware used is not compatible with
induction or its size is not suitable for the
burner (see chapter 3).

- The cookware makes noise and your hob
clicks during cooking (see chapter on Safety
precautions and recommendations 4.5).

This is normal with some types of cookware. This
is caused by the transfer of energy from the hob
to the cookware.

- The fan continues to function after your hob
is turned off.
This is normal. It cools the electronic parts.

- In the event of persistent malfunction.
Switch off your hob for 1 minute. If the problem
persists, contact the after-sales service.

/ &

Protecting the environment

This symbol indicates that this product

should not be treated as household

waste.

Your appliance also contains a great
amount of recyclable material. It is marked with
this symbol to indicate that used appliances must
be disposed of in certified collection points.
Contact your town hall or your retailer for the
used appliance collection points closest to your
home. This way, the appliance recycling
organised by your manufacturer will be done
under the best possible conditions, in compliance
with European Directive on Waste Electrical and
Electronic Equipment.

This appliance’s packing materials are also
recyclable. Help recycle it and protect the
environment by dropping it off in the municipal
receptacles provided for this purpose.

We thank you for your help in protecting the
environment.
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Estimado cliente:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en nosotros al adquirir este producto
BRANDT.

Hemos disefiado y fabricado este producto pensando en usted, en su modo de vida y
en sus necesidades para poder satisfacer mejor sus expectativas, animados por el
espiritu innovador y la pasion que nos caracteriza desde hace mas de 60 afios.

Para responder a todas sus necesidades, tenemos un servicio de atencion al cliente a
su disposicion que atendera todas sus preguntas y sugerencias.

También disponemos de una pagina web www.brandt.com donde encontrara todos
nuestros productos, asi como informacion util y complementaria.

En BRANDT nos congratulamos de acompaiiarle en su dia a dia y le deseamos
que disfrute plenamente de su compra.

Importante: antes de poner en marcha su aparato, lea atentamente esta guia de instalacion
y utilizacién con el fin de familiarizarse mas rapidamente con su funcionamiento.



Instrucciones de seguridad

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN

EL FUTURO.

Puede descargar este manual en la pagina web de la marca.

Este aparato puede ser utilizado
por ninos de 8 aflos 0 mas, y por
personas  con capaudades
fisicas, sensoriales o mentales
reduudas 0 por personas sin
experiencia y conocimiento
suficiente, si han sido formadas
en la utilizacion de este aparato,

de manera segura
comprendiendo los riesgos
implicados.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.

La limpieza y el mantenimiento
por el usuario no deben ser
efectuados por los nifios sin
supervision.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afos o vigilelos
permanentemente.

El aparato y sus partes
accesibles se calientan durante
la utilizacion.

Se deben tomar precauciones
para evitar tocar los elementos
calientes.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas no deben colocarse sobre
la superficie, ya que se pueden
calentar.

Esta placa posee una seguridad
para nifos que bloquea su
utilizacion en parada o durante la
coccidon (ver capitulo Seguridad
para ninos).

Este aparato cumple con las
directivas y reglamentaciones
europeas que lo rigen.

Para evitar cualquier
interferencia entre la placa de
coccion y un marcapasos, es
necesario que este Ultimo esté
disehado y regulado de
conformidad con la
reglamentacion que le concierne.
Informese con el fabricante o
con su médico de cabecera.

Una coccion con aceite o con
materia grasa efectuada sobre la
placa y sin vigilancia puede ser
peligrosa y provocar un incendio.
No intente nunca apagar un
fuego con agua. Apague el
aparato y cubra luego la llama
con una tapa o una cubierta
resistente al fuego.

ATENCION: la coccién debe
efectuarse siempre bajo
vigilancia. Una coccién corta

requiere una vigilancia continua.
Peligro de incendio: no disponga
objetos directamente sobre las
zonas de coccion.

Si la superficie esta agrietada,
desconectar el aparato para
evitar el riesgo de electrocucion.
No utilice la placa hasta que no
cambie la superficie de vidrio.
Evite los choques con los
recipientes: la superficie



vitroceramica es muy resistente,
pero no irrompible.

No coloque una tapa caliente
directamente sobre la placa de
coccion. Un efecto “ventosa”
podria deteriorar la superficie
vitroceramica. Evite las fricciones
de recipientes que puedan a la
larga deteriorar el acabado de la
superficie vitroceramica.

Para la coccién, no utilice nunca
papel de aluminio. No ponga
productos embalados con papel
de plata ni bandejas de aluminio
sobre la placa de coccion. El
aluminio se fundiria y dafaria
definitivamente el aparato de
coccion.

No almacene en el mueble
situado bajo la placa de coccidn
productos de limpieza ni
productos inflamables.

Si el cable de alimentacion esta
deteriorado, para evitar
cualquier pellgro debera ser
cambiado por el fabricante, el
servicio técnico del fabricante o
una persona cualificada.
Compruebe que ningln cable de
alimentacion de un aparato
eléctrico conectado cerca de la
placa esté en contacto con las
zonas de coccion.

No utilice limpiadores de vapor
para limpiar la placa.
El aparato no esta disefiado para
funcionar con un temporizador
externo ni un sistema de mando
a distancia separado.

Instrucciones de seguridad

ADVERTENCIA: utilice solo tapas
disenadas por el fabricante,
referenciadas en el manual de
instrucciones como adaptadas o
incluidas con el aparato. El uso
de tapas inapropiadas puede
provocar accidentes.
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1.1 DESEMBALAJE

Para usos futuros, retire todos los elementos de
proteccion. Compruebe y respete las
caracteristicas del aparato que figuran en la placa
descriptiva.

Consulte en los siguientes cuadros las referencias
de servicio y de tipo de norma de la placa.

Puissance totale:

1.2 EMPOTRAMIENTO EN LA
ENCIMERA

Verifique que las entradas de aire y salidas de
aire estén bien despejadas (1.2.1).

Para un empotramiento estandar, consulte los
esquemas A, Co E.

Para un empotramiento a ras, consulte los
esquemas B, Do k.

Tenga en cuenta las dimensiones de
empotramiento (en milimetros) de la encimera
donde se va a instalar la placa (1.2.2). Pegue la
junta de estanqueidad por todo el contorno de la
placa (1.2.3) antes de proceder al
empotramiento. Verifique que el aire circule
correctamente entre la parte trasera y delantera
de la placa de coccion.

En caso de instalar la placa por encima de un
cajon (1.2.4) o un horno empotrable (1.2.5),
respete las dimensiones indicadas en las
imagenes para garantizar una salida de aire
suficiente por delante.

Si el horno estd situado bajo la placa de

coccion, las seguridades térmicas de la
placa pueden limitar la utilizacion simultanea de
esta y del horno en modo pirdlisis. Aparece
entonces el cddigo «F7» en las zonas de mando.
Entonces conviene aumentar la ventilacion de la
placa de coccidn realizando una apertura en el
lateral del mueble (8 cm x 5 cm).

1. 3 CONEXION ELECTRICA

Estas placas deben conectarse a la red de
alimentacion mediante un dispositivo de corte
omnipolar conforme con las reglas de
instalaciones en vigor. Hay que incorporar un
dispositivo de desconexion en la canalizacion fija.

Identifique el tipo de cable de la placa de
coccion, segun el nimero de hilos y los colores:
- Cable de 3 hilos (1.3.1):

a) verde-amarillo, b) azul, c) marrdn.
- Cable de 5 hilos (1.3.2 'y 1.3.3):

a) verde-amarillo, b) azul, c) marrdn,

d) negro, e) gris.
Al encender la placa de coccién o tras un corte de
corriente prolongado, aparece un cddigo en el
teclado de control (reservado para el Servicio
Técnico, el usuario no debe tenerlo en cuenta).

Esta informacion desaparece al cabo de 30
segundos.
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Identifique su placa de coccion €& & @ @&
GO UYWWW cotejando el nimero y la
disposicion de los fuegos, el tipo de teclado y la
potencia total del aparato con las imagenes y la
placa descriptiva.
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3.1 SELECCION DEL RECIPIENTE
o

Los recipientes con el simbolo
adecuados para cocinas de induccion.

son

Le sugerimos elegir recipientes de

fondo grueso y plano. El calor se
distribuira mejor y la coccion serda mas
homogénea.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las

dimensiones del recipiente. Si utiliza una
tapa de cristal, podra controlar perfectamente el
estado de coccion.

3.2 SELECCION DEL FUEGO

Seleccione el fuego adaptado a la dimensién del
fondo del recipiente (ver tabla). Si la base del
recipiente es demasiado pequeiia, el indicador de
potencia parpadeara y el fuego no funcionara,
incluso si el material del recipiente es
recomendado para induccion.



Diametro Modelo Potencia | Didmetro del
del max. del fondo del
de placa A
fuego fuego (vatios) | recipiente
2000 10a18 cm
16 cm
Lo 2200
18 cm 2800 11a22cm
21cm 3100 12224 cm
28 cm 4000 15 a 32 cm
Oval, recipiente
Duozone 3600 para pesgado
4000 | 18cm oval
HoriZone recgzgg;%ga @
1/2 zone 2800 11a22cm

Si utiliza la potencia maxima (Boost) en varios
fuegos a la vez, coloque bien los recipientes
segln el modelo de la placa como se indica en las
imagenes (3.2.1 - 3.2.2 - 3.2.3 - 3.2.4 - 3.2.5).
V = posicion correcta.
X = posicion incorrecta.
Asi evitara la limitacion automdtica de potencia
en uno de los fuegos si la posicion del recipiente
no es adecuada.
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4.1 ENCENDIDO/APAGADO
Encendido:

Pulse la tecla Encendido/Apagado (D 411y

luego la tecla O para seleccionar el fuego que
quiera (4.1.2).

Aparece un 0 y se escucha un bip para indicar
que la zona estd encendida. Ajuste la potencia
deseada y valide. Si no selecciona la potencia, la
zona de coccioén se apaga automaticamente.

Apagar un fuego:

Pulse unos segundos Ila tecla O
correspondiente al fuego que quiera apagar.
Suena un bip largo y se apaga el visualizador o
aparece el simbolo “H” (calor residual).

Parada general:
Pulse unos segundos el botén Encendido/

Apagado (D . Suena un bip largo y se apaga el
visualizador o aparece el simbolo “H” (calor
residual).

4.2 AJUSTE DE LA POTENCIA

Pulse la tecla + o - para regular su nivel de
potencia de 1 a 9 (4.2.1).

Durante el encendido puede pasar directamente
a potencia "9” pulsando la tecla - .

Preseleccion de potencias: (segin modelo)
2 teclas le permiten acceder directamente a
niveles de potencia preajustados:

V% = Coccion lenta (potencia 4)
BOOST = potencia maxima (4.2.2)
DUOZONE:

Pulsando a la vez las 2 teclas O y O se
pueden encender al mismo tiempo los fuegos
delantero y trasero de «duoZone» (4.2.3).
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Aparece el simbolo L_'. Se puede ajustar la
potencia y el temporizador con las teclas de
control del fuego trasero izquierdo, como para un
fuego normal. El fuego delantero izquierdo no se
puede ajustar.

Para desactivar la funcién «duozone», pulse la

tecla O o] O

HORIZONE: CEEY

Pulsando a la vez la tecla B se pueden
encender al mismo tiempo los fuegos delantero y
trasero de «Horizone» (4.2.4). Aparece el
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simbolo L_'. Se puede ajustar la potencia y el
temporizador con las teclas de control del fuego
trasero , como para un fuego normal. El fuego
delantero no se puede ajustar.

Para desactivar la funcion «Horizone», pulse la

tecla O o] O

4.3 AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Cada zona de coccion posee un temporizador
ajustable hasta 99 minutos que se puede
encender en cuanto la zona de coccion
concernida esta en funcionamiento.

Pulse la tecla Q‘/ del fuego seleccionado. Se
enciende un punto luminoso a la derecha (4.3.1)
(seglin modelo).

Para ajustar, pulse + o - . Se puede acceder
directamente a 99 minutos pulsando desde el
principio la tecla - (4.3.2).

Al final de la coccidn, la visualizacion indica 0 y
un bip avisa durante 20 segundos. Para
desactivarla, pulse cualquier tecla de mando de
la zona de coccidn concernida.

Para apagar el temporizador manualmente, pulse
simultaneamente + y - o vuelva a 0 pulsando la

(i )
tecla -. Pulse C) para consultar el tiempo
restante.



4.4 SEGURIDAD PARA NINOS

Esta placa de coccion posee una seguridad para
nifilos que bloquea los mandos en apagado o
durante la cocgidn. Por razones de seguridad,
solo la tecla é sigue activa y permite apagar
las zonas de calor incluso bloqueadas.

Bloqueo:

Mantenga pulsada la tecla @l hasta que el

simbolo de bloqueo EEER desaparezca y un bip
confirme el ajuste (4.4).

La visualizacién de las zonas de coccion en
funcionamiento indica

en alternancia la potencia y el simbolo de
blogueo.

Desbloqueo:

Mantenga pulsada la tecla IEI hasta que el

simbolo de bloqueo B desaparezca y un bip
confirme el ajuste.

Funcion CLEAN LOCK:
Esta funcion permite bloquear temporalmente la
placa durante la limpieza.
Para activar la funcion Clean Lock, pulse

brevemente la tecla Ql Se escucha un bip

sonoro y el simbolo B parpadea. Al cabo de
1 minuto, el bloqueo se desactiva
automdticamente. Se emite un doble bip y el

simbolo CEEE se apaga. Puede desactivar en
todo momento la funcidén Clean Lock pulsando

unos segundos la tecla Iil .

4.5 Fundén Recall- (tecla Q )

Esta funcion permite ver los Ultimos ajustes de
potencia y temporizador de todos los fuegos
apagadas hace menos de 3 minutos.

Para utilizar esta funcién, bloquee la placa, pulse
la tecla Encendido/Apagado y pulse brevemente

la tecla G .

Con la placa en marcha, la funcion permite
recordar los ajustes de potencia y de
temporizador del (o de los) fuego(s) apagado(s)
desde hace menos de 30 segundos.

4.6 SEGURIDAD Y RECOMENDACIONES
Calor residual:

Tras un uso intensivo, la zona de coccidon que
acaba de utilizar puede permanecer caliente unos
minutos.

Se visualiza una “H” durante este periodo
(4.6.1).

Evite tocar las zonas concernidas.

Seguridad anticalentamiento:

Cada zona de coccién estd equipada con un
sensor de seguridad que controla la temperatura
del fondo del recipiente. En caso de olvido de un
recipiente vacio en una zona de coccién
encendida, este sensor adapta automaticamente
la potencia suministrada por la placa y evita asi
cualquier riesgo de deterioro del utensilio o de la
placa.

Proteccion en caso de desbordamiento:
Puede aparecer el simbolo =, oirse una sefial
sonora (segun modelo) y pararse la placa de
coccién en los siguientes casos:

- Desbordamiento que recubra las teclas (4.6.2).
- Pafio mojado colocado sobre las teclas.

- Objeto metdlico colocado sobre las teclas
(4.6.3).

Quite el objeto o limpie y seque las teclas y
vuelva a encender la placa.

Auto-Stop:

Esta placa dispone de la funcion de seguridad
Auto-Stop, que apaga automaticamente la zona
de coccién que ha permanecido encendida
demasiado tiempo (entre 1 y 10 horas segun la
potencia utilizada).

En caso de activacion de esta seguridad, el corte
de la zona de coccion es indicado por la
visualizacion «AS» en la zona de mando y se
emite una sefial sonora durante 2 minutos
aproximadamente. Basta con pulsar cualquier
tecla de los mandos para pararlo.

Se pueden oir sonidos parecidos al

mecanismo de un reloj
durante el funcionamiento de la placa que
desaparecen o disminuyen en funcion de la
seleccién de coccién. También se puede escuchar
como un silbido segun el modelo y la calidad del
recipiente. Es normal. Son producidos por la
tecnologia de induccién y no indican ninguna
averia.

Consejo de ahorro de energia
No utilice la potencia maxima (Boost) para
cocinar a la parrilla o con un recipiente vacio.



S 12 I

Para manchas ligeras, utilice una esponja
sanitaria. Empape la zona sucia con agua caliente
y limpiela (5).

En caso de manchas recocidas o desbordamiento
de azlcar, utilice una esponja sanitaria o un
rascador de vidrio. Empape la zona por limpiar
con agua caliente, utilice un rascador de vidrio
para pulir la superficie, termine con la esponja
sanitaria y seque la zona.

Para manchas grandes y restos de cal, aplique
vinagre blanco caliente sobre la suciedad, deje
actuar y limpie con un pafio suave.

Para coloraciones metdlicas brillantes o una
limpieza semanal, utilice un producto especial
para vitroceramicas.

Observacion importante: no utilice para
limpiar polvo ni esponjas abrasivas. Use cremas y
esponjas especiales para vajilla delicada.

o1 ? IS

6.1 DURANTE LA PUESTA EN SERVICIO:

- Constata que aparece una visualizacion
luminosa. Es normal. Desaparecera al cabo de
30 segundos.

- Su instalacion se dispara o solo funciona un
lado. La conexion de su placa es defectuosa.
Verifique su conformidad (ver capitulo Conexion
1.3).

- La placa desprende cierto olor durante las
primeras cocciones. El aparato es nuevo.
Caliente cada zona durante una media hora con
una cacerola llena de agua.

6.2 DURANTE LA PUESTA EN MARCHA:

La placa no funciona y los visualizadores

luminosos en el teclado permanecen

apagados.

El aparato no esta alimentado. La alimentacién o

la conexidn estan defectuosas. Inspeccione los

fusibles y el disyuntor eléctrico.

- La placa no funciona y se visualiza otro
mensaje. El circuito electronico funciona mal.
Llame al Servicio Técnico.

- La placa no funciona y aparece el simbolo

E. Desbloquee la seguridad para nifios (ver
capitulo Conexion 4.4).

- Cadigo fallo F9: tension inferior a 170 V
- Cadigo fallo FO: temperatura inferior a 5°C

6.3 DURANTE LA UTILIZACION:

- La placa deja de funcionar, aparece en
simbolo = y se emite una seiial sonora.
Ha habido un desbordamiento o un objeto
entorpece el teclado de control. Limpie o retire
el objeto y vuelva a lanzar la coccion.

- Aparece el cédigo F7.
Los circuitos electronicos se han recalentado.
Compruebe la aireacion de la placa (ver
capitulo Empotramiento 1.2).

- Durante el funcionamiento de un fuego,
el visualizador del teclado sigue
parpadeando.

El recipiente utilizado no es compatible con la
induccion o su tamafio no se adapta al fuego
(ver capitulo 3).

- Los recipientes hacen ruido y la placa emite
un tintineo durante la coccién (ver capitulo
Seguridad y recomendaciones 4.5).

Es normal con algunos recipientes. Eso se debe
al paso de la energia de la placa hacia el
recipiente.

- La ventilacion sigue funcionando tras
apagar la placa.
Es normal. Esto permite el enfriamiento de la
electrénica.

- En caso de fallo persistente.
Apague la placa durante 1 minuto. Si el fallo
continua, contacte con el Servicio Técnico.
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Proteccion del medio ambiente

Este simbolo indica que este aparato

no debe tratarse como un residuo

doméstico.

Su aparato contiene numerosos
materiales reciclables. Por lo tanto, esta marcado
con este logotipo para indicarle que los aparatos
usados deben depositarse en un punto de
recogida habilitado.

Inférmese ante su distribuidor o los servicios
técnicos de su ciudad para conocer los puntos de
recogida de los aparatos usados mas proximos a
su domicilio. De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante se efectuara
en oOptimas condiciones, de acuerdo con la
directiva europea sobre los residuos de equipos
eléctricos y electronicos.

Algunos materiales de embalaje de este aparato
también son reciclables. Participe en su reciclaje
y ayude a proteger el medio ambiente
llevandolos a los contenedores municipales
previstos a tal efecto.

Le agradecemos su colaboracion con la
proteccion del medio ambiente.



Deutsch

Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben ein BRANDT Produkt erworben, und wir danken Ihnen fir Ihr
Vertrauen.

Wir haben bei der Planung und Herstellung dieses Produktes an Sie gedacht, an Ihren
Lebensstil, an Ihre Bediirfnisse, damit es ihren Erwartungen bestmdglich entspricht. In
diesem Produkt steckt unser Know-how, unser Innovationsgeist und die ganze
Leidenschaft, die uns seit mehr als 60 Jahren antreibt.

Wir sind stets darum bemiiht, Ihre Anforderungen immer besser zu erfiillen. Unser
Verbraucherservice steht Ihnen daher selbstverstandlich immer zur Verfiigung und geht
auf alle Ihre Fragen und Anregungen ein.

Besuchen Sie auch unsere Website www.Brandt.com. Sie finden dort eine Ubersicht
Uber unsere neuesten Innovationen, sowie weitere niitzliche Hinweise.

BRANDT ist geehrt, Sie im Alltag zu begleiten, und wiinscht Thnen viel Freude mit
Ihrem neuen Produkt.

Gebrauch vor der ersten Inbetriebnahme aufmerksam durch, damit Sie

m Wichtig: Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zu Installation und
Ihr Gerat schnell beherrschen.



Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - VOR DEM GEBRAUCH
AUFMERKSAM LESEN UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBE-

WAHREN.

Diese Anleitung ist auf der Internetprasenz der Marke zum Download

verfligbar.

Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren, von

Personen mit korperlich,
sensorisch oder geistig
eingeschrankten  Fahigkeiten
oder von Personen ohne
Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, wenn sie
ordnungsgemaf in die

Geratebenutzung eingewiesen
worden sind, auch was die
Sicherheit betrifft, und wenn sie
die damit verbundenen Risiken
verstehen.

Kinder dirfen dieses Gerat nicht
als Spielzeug nutzen.

Reinigung und Pflege durch den
Benutzer diarfen nicht durch
unbewachte Kinder ausgefiihrt
werden.

Kinder in einem Alter von
weniger als 8 Jahren missen
vom Gerat ferngehalten werden,

sofern sie nicht standig
uberwacht werden.
Das Gerat und seine

zuganglichen Teile werden bei
der Benutzung heiB.

Es missen  Vorkehrungen
getroffen  werden, um zu
vermeiden, dass die

Heizelemente beriihrt werden.

Gegenstande aus Metall wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel dlrfen nicht auf der

Flache abgestellt werden, weil

sie heiB werden konnten.

Das Kochfeld verfiigt iber eine
Kindersicherung, die die
Benutzung nach Abschaltung
oder wahrend des Kochvorgangs

sperrt (siehe Kapitel: Nutzung
der Kindersicherung).
Das Gerat entspricht den

einschlagigen europaischen
Richtlinien und Vorschriften.

Der Herzschrittmacher muss
vorschriftsmaBig konzipiert und
eingestellt sein, damit
Interferenzen zwischen dem
Kochfeld und dem
Herzschrittmacher verhindert
werden. Erkundigen Sie sich
beim Hersteller des

Herzschrittmachers oder Ihrem
behandelnden Arzt.

Das unbeaufsichtigte Kochen auf
einer Kochplatte mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und einen
Brand verursachen. Versuchen
Sie im Brandfall NIE, das Feuer
mit Wasser zu léschen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und
bedecken Sie die Flamme
beispielsweise mit einem Deckel
oder einer Brandschutzdecke.

ACHTUNG: Der Garvorgang
muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garvorgang muss



Sicherheitshinweise
ununterbrochen Uberwacht Zur Vermeidung von Gefahren
werden. muss ein beschadigtes Kabel
Brandgefahr: Es dirfen keine vom Hersteller, dem

Gegenstande auf den Garzonen
abgestellt werden.

Wenn die Oberfldche Risse
aufweist, muss das Gerat
trennen werden, um die Gefahr
eines elektrischen Schlags zu
vermeiden.

Das Kochfeld erst wieder
benutzen, wenn die
Glasoberflache  ausgetauscht
wurde.

StoBeinwirkung durch
Kochgeschirr vermeiden: Die

glaskeramische Oberflache ist
sehr widerstandsfahig, jedoch
nicht unzerbrechlich.

Keinen heiBen Deckel flach auf
das Kochfeld legen. Ein
~Saugnapf'-Effekt konnte die
glaskeramische Oberflache
beschadigen. Reibung von
GefaBlen auf der
Glaskeramikflache vermeiden, da
auf Dauer ihr Dekor beschadigt
werden kann.

Nie Alu-Folie zum Kochen
benutzen. Niemals in Aluminium
oder in einer Aluminiumschale
verpackte Produkte auf dem
Kochfeld abstellen. Das
Aluminium wirde schmelzen und
das Kochfeld nachhaltig
beschadigen.

Im Mobel unter dem Kochfeld
keine Haushaltsprodukte oder
entzundlichen Stoffe
aufbewahren.

Kundendienst oder einer Person
vergleichbarer  Qualifizierung
ausgetauscht werden.

Sicher gehen, dass kein in der
Ndhe des Kochfeldes
angeschlossenes  Stromkabel
eines elektrischen Gerats mit den
Kochzonen in Bertihrung kommt.

Fur die Pflege des Kochfelds darf
kein Dampfreiniger verwendet
werden.

Das Gerat ist nicht dafir
vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr  oder  einem

getrennten Fernbediensystem
eingeschaltet zu werden.
WARNUNG: Es dirfen nur

Kochfeldabdeckungen eingesetzt
werden, die vom Hersteller des
Kochgerates entwickelt wurden
und in der Gebrauchsanleitung
als geeignet angegeben werden,
oder die im Gerat eingebaut
sind. Die Verwendung
ungeeigneter Schutz-
abdeckungen kann zu Unfallen
fuhren.
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1.1 AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente und bewahren
Sie sie fir eine kinftige Nutzung auf.
Kontrollieren Sie die Merkmale des Gerats
entsprechend dem Kennschild und halten Sie sie
ein.

Tragen Sie in die unten aufgefiihrten Rahmen die
Angaben zum Kundendienst und zum Typ ein, die

Puissance totale:

sich auf diesem Kennschild befinden.

1.2 EINBAU IN DIE ARBEITSFLACHE
Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und -
ausgange frei bleiben (1.2.1).

Fiir einen Standardeinbau beachten Sie den Plan
A, C oder E.

Fiir einen blindigen Einbau beachten Sie den Plan
B, D oder F.

Berlicksichtigen Sie die Angaben zu den
EinbaumaBen (in Millimetern) der Arbeitsflache,
in die das Kochfeld eingebaut werden soll (1.2.2).
Vor dem Einbau kleben Sie die Dichtung auf den
gesamten Umfang des Kochfelds (1.2.3). Priifen
Sie, dass die Luft zwischen der Vorder- und der
Riickseite des Kochfelds gut zirkuliert.

Wenn das Kochfeld (ber einer Schublade (1.2.4)
oder (iber einem einbaubaren Backofen (1.2.5)
installiert wird, halten Sie die auf den
Abbildungen angegebenen Abmessungen ein,
damit die Luft gut nach vorne ausstromen kann.

Wenn sich der Backofen unter Ihrem

Kochfeld befindet, kénnen die
warmetechnischen Sicherheitsvorrichtungen des
Kochfeldes eine gleichzeitige Benutzung mit dem
Backofen im Pyrolysebetrieb einschranken,
Anzeige Code ,F7" im Bedienfeld. In diesem Fall
empfehlen wir eine bessere Belliftung des
Kochfeldes, die durch eine Offnung in der Seite
des Einbaumaobels erreicht wird (8 cm x 5 cm).

1. 3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Diese Kochfelder sind mit einer omnipolaren
Abschaltvorrichtung nach den  gll-tigen
Einbauregeln an das Netz anzuschlieBen. In die
festen Leitungen ist eine Abschaltvorrichtung
einzubauen.

Identifizieren Sie Kabeltyp am Kochfeld gemaB
der Anzahl der Leiter und ihrer Farben:
- Kabel mit 3 Leitern (1.3.1):
a) griin-gelb, b) blau, c) braun.
- Kabel mit 5 Leitern (1.3.2 und 1.3.3):
a) griin-gelb, b) blau, c) braun, d) schwarz,
e) grau.

Beim Einschalten des Kochfeldes oder nach
langerem Stromausfall erscheint ein Code auf der
Bedientastatur (diese Anzeige dient ggf. Ihrem
Kundendienst, der Benutzer des Kochfeldes
braucht sie nicht zu beriicksichtigen).

Diese Informationen erléschen nach etwa
30 Sekunden.
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Identifizieren Sie den Typ des Kochfelds & &
OO WW, indem Sie die
Anzahl und die Anordnung der Zonen sowie den
Typ der Tastatur des Gerates mit den
Abbildungen und dem Kennschild vergleichen.
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3.1 AUSWAHL DES GARGEFASSES

(00
GargefdBe mit dem Symbol W kénnen auf
einem Induktionskochfeld verwendet werden.

Wir empfehlen Ihnen, GargefiBe mit

einem dicken und glatten Boden
auszuwadbhlen. Die Hitze wird besser verteilt und
der Kochvorgang ist homogener.

Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden Deckel

spart Energie. Wenn Sie einen Deckel aus
Glas verwenden, kdnnen Sie den Garfortschritt
perfekt kontrollieren.

3.2 AUSWAHL DER ZONE

Wahlen Sie die Zone, die fir die GréBe des
Bodens des GargeféBes geeignet ist (siehe
Tabelle). Wenn der Boden des GargefaBes zu
klein ist, blinkt die Leistungsanzeige und die Zone
funktioniert nicht, auch wenn das Material des
GargefdBes induktionsgeeignet ist.



Durchmesser Modell des Max. Durchmesser
der Zone Kochfelds Leistung der des
Zone (Watt) | GargefiBbodens
- 2000 10 bis 18 cm
em o 2200
18 cm 2800 11 bis 22 cm
21cm 3100 | 12 bis 24 cm
28 cm 4000 15 bis 32 cm
Oval,
DuoZone 3600 Fischpfanne
HoriZone 4000 1.8 cm, oval,
Fischpfanne
1/2 zone 2800 11 bis 22 cm

Wenn Sie die maximale Leistung (Boost) bei allen
Zonen gleichzeitig verwenden, achten Sie darauf,
die GargefdBe je nach Modell des Kochfelds
bestmdglich zu positionieren, wie auf den
Abbildungen (3.2.1-3.2.2-3.2.3-3.2.4-3.2.5)
angegeben.

VI = empfohlene Positionierung.

X = zu vermeidende Positionierung.
Auf diese Weise vermeiden Sie eine automatische
Begrenzung der Leistung an einer der Zonen,
wenn die Positionierung nicht optimal ist.
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4.1 EIN- UND AUSSCHALTEN
Einschalten:

Betatigen Sie die Ein-/Austaste (D (4.1.1) und

driicken Sie dann die Taste O um die
gewiinschte Zone auszuwahlen (4.1.2).

Es erscheint eine 0 und ein Signalton zeigt an,
dass die Zone eingeschaltet ist. Die kdnnen die
gewliinschte Leistung der ausgewahlten Zone
einstellen. Wenn keine Leistung eingestellt wird,
schaltet sich die Garzone automatisch ab.

Ausschalten einer Zone:

Die Taste Q lange driicken, die der
gewilinschten Zone entspricht. Es ertdnt ein
langer Signalton und die Anzeige erlischt oder
das Symbol ,H" (Restwarme) erscheint.

Allgemeine Ausschaltung:

Betatigen Sie die Ein-/Aus-Taste @ und halten
Sie sie eine Weile gedrickt. Es ertont ein langer
Signalton und die Anzeige erlischt oder das
Symbol ,H"™ (Restwdrme) erscheint.

4.2 EINSTELLUNG DER LEISTUNG
Driicken Sie die Taste + oder -, um die Leistung
von 1 bis 9 einzustellen (4.2.1).

Beim Einschalten kénnen Sie durch Driicken der
Taste - direkt in die Leistung 9 schalten.

Leistungsvorwahl: (je nach Modell)
2 Tasten ermdglichen einen direkten Zugang zu
vordefinierten Leistungsstufen:

VY = Kécheln (entspricht der Leistung 4)
BOOST = maximale Leistung (4.2.2)

DUOZONE:
Durch gleichzeitiges Driicken der beiden Tasten

O und O kdnnen die Zonen vorne und hinten
der ,DuoZone" (4.2.3) gleichzeitig aktiviert
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werden. Das Symbol |_' erscheint. Leistung und
Zeitschaltuhr kénnen mit den Bedienelementen
der Zone hinten links eingestellt werden, wie fiir
eine normale Zone. Die Einstellung der Zone
vorne links ist nicht aktiv.

Zum Deaktivieren der Funktion ,DuoZone" die

Taste O oder O driicken.
HORIZONE: WIEY

Durch Driicken der Taste B kénnen die Zonen
vorne und hinten der ,HoriZone" (4.2.4)

gleichzeitig aktiviert werden. Das Symbol D
erscheint. Leistung und Zeitschaltuhr kdnnen mit
den Bedienelementen der Zone hinten eingestellt
werden, wie fir eine normale Zone. Die
Einstellung der Zone vorne ist nicht aktiv.

Zum Deaktivieren der Funktion ,HoriZone" die

Taste O oder O driicken.

4.3 EINSTELLUNG DER ZEITSCHALTUHR
Jede Garzone verfligt Uber eine eigene
Zeitschaltuhr, die bis zu 99 Minuten eingestellt
werden kann. Sie kann gestartet werden, sobald
die entsprechende Garzone eingeschaltet ist.

Die Taste Cl') der gewdhlten Zone driicken. Es
erscheint ein Leuchtpunkt rechts (4.3.1) (je nach
Modell).

Die Einstellung erfolgt durch Driicken auf + oder
- . Es ist moglich, direkt auf 99 Minuten zu
gehen, indem zu Beginn die Taste - (4.3.2)
gedriickt wird.

Nach dem Garvorgang erscheint eine 0 und es
ertont ein Signalton etwa 20 Sekunden lang. Zum
Deaktivieren eine beliebige Bedientaste der
entsprechenden Garzone driicken.

Um die Zeitschaltuhr manuell zu stoppen, die
Tasten + und - gleichzeitig lange driicken oder
mit der Taste - auf 0 zurlicksetzen. Durch

Driicken der Taste Cl') kann die Restzeit
angezeigt werden.



4.4 KINDERSICHERUNG

Das Kochfeld verfligt Uber eine Kindersicherung,
die die Bedienung nach Abschaltung oder
wahrend des Kochvorgangs sperrt. Aus
Sicherheitsgriinden bleibt jedoch die Taste
aktiv, damit die Heizzonen abgeschaltet werden
kénnen, auch wenn sie gesperrt sind.

Sperrung:

Driicken Sie die Taste Iﬁl, bis das
Verriegelungssymbol EEEE erscheint und die
Einstellung durch einen Signalton bestdtigt wird
(4.4).

Die Anzeige der in
Kochzonen zeigt dann
abwechselnd  die
Verriegelungssymbol.

Entsperren:

Driicken Sie die Taste IEI , bis das Symbol

BB erlischt und die Einstellung durch einen
Signalton bestatigt wird.

Betrieb befindlichen

Leistung und das

Funktion CLEAN LOCK:

Mit der Funktion Clean Lock kann das Kochfeld
wahrend der Reinigung voriibergehend gesperrt
werden.

Zum Aktivieren der Funktion Clean Lock driicken

Sie die Taste Ql kurz. Es ertdnt ein Signalton

und das Symbol B  blinkt. Nach etwa
1 Minute wird die Sperrung automatisch
deaktiviert. Es ertdnt ein zweifacher Signalton

und das Symbol BXE® erlischt. Sie kénnen die
Funktion Clean Lock jederzeit durch langes

Driicken der Taste @l deaktivieren.

4.5 Funktion Recall- (Taste Q )

Mit dieser Funktion koénnen die letzten
Einstellungen ,Leistung und Zeitschaltuhr® aller
Zonen, die seit weniger als 3 Minuten
ausgeschaltet sind, angezeigt werden.

Damit diese Funktion verwendet werden kann,
muss das Kochfeld entsperrt sein. Betatigen Sie
die Ein-/Aus-Taste und driicken Sie dann kurz die

Taste G .

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist, kdnnen mit
dieser Funktion die Leistungs- und Zeitschaltuhr-
Einstellungen der Zone(n), die seit weniger als
30 Sekunden ausgeschaltet ist/sind, wieder
aktiviert werden.

4.6 SICHERHEITSVORRICHTUNGEN UND
EMPFEHLUNGEN

Restwidrme:

Nach intensiver Benutzung bleibt die gerade
benutzte Garzone auch noch einige Minuten
danach heif3.

Das Symbol ,H™ wird wahrend dieser Zeit
angezeigt (4.6.1).

Die betroffenen Zonen dann nicht beriihren.
Uberhitzungsschutz:

Jede Garzone ist mit einem Sicherheitsfiihler
ausgerustet, der die Temperatur des
GefaBbodens (berwacht. Wenn ein leeres
GargefdB auf einer eingeschalteten Garzone
vergessen wird, reduziert das Kochfeld
automatisch die abgegebene Leistung und
begrenzt somit die Gefahr einer Beschadigung.
Uberlaufschutz:

Eine spezielle Anzeige (Symbol =), ein Signalton
(je nach Modell), gefolgt von der Ausschaltung
des Kochfelds, konnen in folgenden Fallen
ausgeldst werden:

- Uberlaufen iiber die Bedientasten (4.6.2).

- Feuchter Lappen auf den Tasten.

- Metallgegenstand auf den Tasten (4.6.3)

Den Gegenstand entfernen oder die Tasten
reinigen und trocknen, anschlieBend den
Garvorgang erneut starten.

Auto-Stopp:

Das Kochfeld ist mit der Auto-Stopp-
Sicherheitsvorrichtung ausgestattet, die jede
Garzone, die zu lange (zwischen 1 und 10
Stunden, je nach verwendeter Leistung)
eingeschaltet geblieben ist, automatisch
ausschaltet.

Wenn diese Sicherheitsvorrichtung ausgelost
wird, wird das Ausschalten der Garzone durch die
Anzeige ,AS" und einen etwa 2 Minuten langen
Signalton angezeigt. Zur Abschaltung eine
beliebige Taste driicken.

Es konnen Tone wie bei einem Uhrwerk zu

hoéren sein.
Diese Gerdusche sind zu horen, wenn das
Kochfeld in Betrieb ist. Sie verschwinden oder
werden leiser je nach Heizkonfiguration. Je nach
Modell und Qualitdt des GargefaBes kdnnen auch
Pfeiftne zu horen sein. Die beschriebenen
Gerdusche sind normal. Sie hangen mit der
Induktionstechnologie zusammen und sind kein
Zeichen fiir eine Storung.

Energiespar-Tipp

Fir alle Garvorgdange mit Grill oder leerem
GargefaB wird empfohlen, nicht die maximale
Leistung (Boost) zu verwenden.
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Leichte Verschmutzungen entfernen Sie mit
einem Haushaltsschwamm. Die zu reinigende
Zone gut mit heiBem Wasser befeuchten und
anschlieBend abwischen (5).

Zum Entfernen von angebackenen
Ansammlungen von Verschmutzungen,
libergelaufenem zuckerhaltigem Kochgut u.dgl.
verwenden Sie einen Haushaltsschwamm
und/oder einen Spezialschaber fiir Glas. Die zu
reinigende Zone gut mit heiBem Wasser
aufweichen, mit einem Spezialschaber fiir Glas
vorbearbeiten, mit der Scheuerseite eines
Haushaltsschwamms weiterbearbeiten und dann
abwischen.

Kalkrénder und Kalkspuren behandeln Sie mit
heiBem Spritessig, den Sie auf die
Verschmutzung auftragen, einwirken lassen und
danach mit einem weichen Tuch abwischen.

Fiir glanzende metallic-farbene Teile oder zur
wochentlichen Pflege verwenden Sie ein
Spezialpflegemittel fiir Glaskeramik.

Wichtiger Hinweis: Verwenden Sie weder
Pulver noch Scheuerschwdamme. Verwenden Sie
vorzugsweise Reinigungscremes und
Spezialschwamme fiir empfindliches Geschirr.

o1 ? I

6.1 BEI DER INBETRIEBNAHME:

- Es erscheint eine Leuchtanzeige. Das ist
normal. Sie erlischt nach 30 Sekunden.

- Die Anlage schaltet sich aus oder es
funktioniert nur eine Seite des Kochfeldes.
Der Anschluss des Kochfeldes ist fehlerhaft. Die
Konformitat Uberpriifen (siehe Kapitel Anschluss
1.3).

- Bei den ersten Kochvorgiangen gibt das
Kochfeld einen Geruch ab. Das Gerdt ist neu.
Jede Zone mit einem mit Wasser gefiiliten Topf
eine halbe Stunde heizen lassen.

6.2 BEIM EINSCHALTEN:

Das Kochfeld funktioniert nicht und die
Leuchtanzeigen der Tastatur leuchten
nicht auf.

Das Gerdat wird nicht mit Strom versorgt. Die

Versorgung oder der Anschluss ist fehlerhaft. Die

Sicherungen und den elektrischen

Leistungsschalter (iberpriifen.

- Das Kochfeld funktioniert nicht und es
erscheint eine andere Anzeige. Der
elektronische Schaltkreis funktioniert nicht richtig.
Den Kundendienst rufen.

- Das Kochfeld funktioniert nicht, das

Symbol H erscheint. Kindersicherung
entsperren (siehe Kapitel Anschluss 4.4).

- Fehlercode F9: Spannung unter 170 V
- Fehlercode FO: Temperatur unter 5°C

6.3 WAHREND DER BENUTZUNG:

- Das Kochfeld hat sich ausgeschaltet, das

Symbol = erscheint und ein Signalton
ertont.
Etwas ist (ibergelaufen oder ein Gegenstand
behindert die Bedientastatur. Reinigen oder
Gegenstand entfernen und den Kochvorgang
wieder starten.

- Der Code F7 erscheint.
Die elektronischen Schaltkreise haben sich
Uberhitzt.  Luftung des Kochfeldes priifen
(siehe Kapitel Einbau 1.2).

Wadhrend des Betriebs einer Heizzone
blinkt die Anzeige der Tastatur standig.
Das verwendete GargefaB ist nicht
induktionsgeeignet oder seine GroBe passt
nicht zur Garzone (siehe Kapitel 3).

- Die GargefidBe machen Gerdusche und das
Kochfeld klickt beim Kochen (siehe Kapitel
Sicherheitsvorrichtungen und Empfehlungen
4.5),

Bei gewissen GefaBtypen ist das normal. Dies ist
auf die Ubertragung der Energie vom Kochfeld
zum GargefaB zuriickzufiihren.

Die Beliiftung lduft nach Abschaltung des
Kochfeldes weiter.

Das ist normal. Das dient zum Abkihlen der
Elektronik.

- Im Fall einer dauerhaften Storung.
Schalten Sie das Kochfeld fiir 1 Minute aus. Wenn
die Stérung nicht behoben ist, rufen Sie den
Kundendienst.
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Umweltschutz

Dieses Symbol bedeutet, dass das

Gerat nicht mit dem Haushaltsmull

entsorgt werden darf.

In das Gerat wurden viele wieder
verwertbare Materialien eingebaut. Dieses
Symbol bedeutet, dass Altgerate bei einem
zugelassenen Sammelpunkt abgegeben werden
mussen.

Fragen Sie bei Ihrem Handler oder beim
technischen Dienst Ihrer Stadt nach den
nachstgelegenen Sammelpunkten fir Altgerdte.
Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und hélt die europaische Richtlinie
fur Abfdlle aus elektrischen und elektronischen
Geréten ein.

Bestimmte Verpackungsmaterialien des Gerates
sind auch recyclingfahig. Fihren Sie sie der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie sie in den
dazu vorgesehenen Containern entsorgen.

Wir danken fiir Ihren Beitrag zum Umweltschutz.
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Kaere kunde,

Du har lige anskaffet et BRANDT produkt, og vi takker for tilliden du viser os.

Vi har udviklet og fremstillet dette produkt med tanke pd dig, din livsstil og dine behov,
for at det p& bedste made skal imgdekomme dine forventninger. Dette produkt har vi
lagt vores knowhow, vores innovationsindsats og al den lidenskab, der har drevet os i
mere end 60 ar.

I vores utreettelige bestraebelser pd altid at tilfredsstille vores kunders behov endnu
bedre star vores kundeservice naturligvis til rddighed for at besvare alle dine spgrgsmal
og lytte til dine forslag.

Du kan ogsd gd ind pa vores website pd www.brandt.com, hvor du finder alle vores
seneste innovationer, samt nyttige supplerende oplysninger.

BRANDT er glad for at felge dig i din hverdag og vi hdber, at du vil f& det bedste udbytte
af dit kgb.

Vigtigt: Inden apparatet tages i brug, bgr du laese denne installations-
og brugsvejledning grundigt, s& du hurtigt kan satte dig ind i dets
funktioner



Sikkerhedsanvisninger

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER, SKAL LASES
OMHYGGELIGT OG OPBEVARES TIL SENERE BRUG.

Denne vejledning kan downloades fra maerkets hjemmeside.

Dette apparat kan anvendes af
bgrn pd mindst 8 ar og opefter
og af personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet, eller som er uden
erfaring eller kendskab, hvis de
har fdet forudgdende instruktion
i brugen af apparatet gé en
sikker méde og har forstdet de
risici, som de udsazetter sig for.

Barn mé& ikke lege med
apparatet.
Brugerens renggring og

vedligeholdelse ma ikke udfares
af bgrn uden overvagning.

Barn pa under 8 ar skal holdes
pd afstand, medmindre de er
under konstant opsyn.
Apparatet og de tilgaengelige
dele bliver meget varme under
brug.

Der skal udvises pdpasselighed
for ikke at bergre de varme
elementer.

Metalgenstande, sdasom knive,
gafler, skeer og 13g ma ikke
laegges pa pladen, da de kan
blive meget varme.

Pladen omfatter en bgrnesikring,
der |3ser den, s& den ikke kan
teendes eller fastldser den pd
igangveerende tilberednings-
styrke (se kapitlet om brug af
bgrnesikring).

Dit apparat er i
overensstemmelse med de

europeaeiske direktiver  og
forordninger, som angar
apparatet.

For at der ikke skal veere
interferens mellem kogepladen
og en pacemaker, skal

sidstnaevnte vaere designet og
indstillet i overensstemmelse
med bestemmelserne angdende
denne. Sgg oplysninger hos
fabrikanten eller din
behandlende lzege.

Tilberedning af mad med olie
eller fedtstof pd en kogeplade
uden overvagning kan veere
farligt og medfgre brand. Forsgg
ALDRIG at slukke en brand med
brug af vand, men sluk for
apparatet, og tildeek ilden med
f.eks. et Iég eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Tilberedningen skal
overvdges. Kort tilberedningstid
kraever uafbrudt overvdgning.
Brandfare: Stil ikke genstande pa
kogepladen.

Hvis overfladen er revnet,
afbryde den for at undgd risiko
for at fa elektrisk stagd.
Brug ikke pladen igen,
glasset er blevet udskiftet.
Undgd slag med gryder og
pander: Den vitrokeramiske
overflade er meget
modstandsdygtig, men det er
ikke umuligt at sld den i stykker.

for



Leeg ikke et varmt 1dg med den
varme  side  nedad pa
kogepladen. Der kan opstd en
sugekop-virkning, som kan
beskadige den vitrokeramiske
overflade. Undgd at gryder og
pander gnider mod overfladen,
hvilket med tiden kan forringe

tegningerne pa den
vitrokeramiske flade.

Brug aldrig alu-papir il
tilberedning. Anbring aldrig

produkter pd kogepladen, der er
indpakket i aluminium eller i
aluminiumsbakker. Aluminium vil
smelte og beskadige kogepladen
uopretteligt.

Du ma ikke opbevare vedligehol-
delsesprodukter eller brandbare
produkter i mgblet under
kogepladen.

Hvis el-kablet beskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for
at undga enhver fare.

Sgrg for, at elforsyningskablet til
et tilsluttet elektrisk apparat i
naerheden af kogepladen, ikke
kommer i  kontakt med
kogezonerne.

Brug aldrig damprensning til
renggring af kogepladen.
Apparatet er ikke beregnet til at
saette i gang ved brug af et
eksternt ur eller et saerskilt
fjernbetjeningssystem.

Sikkerhedsanvisninger

ADVARSEL: Brug kun
zonebeskyttelser, der er
fremstillet af fabrikanten af
kogepladen, og som navnes i
brugsanvisningen som veerende
passende, eller som er integreret
| apparatet. Brug af ikke
gassende beskyttelser kan vaere
rsag til ulykker.
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1.1 UDPAKNING

Fjern alle beskyttelseselementer, og gem dem til
eventuel senere brug. Laes og foglg
specifikationerne for enheden, der stdr pé
typeskiltet.

Skriv servicereferencenummer og standardtype,
der er angivet pa typeskiltet, i felterne herunder.

Puissance totale:

1.2 INDBYGNING I

KOKKENBORDPLADEN

Sgrg for, at Iuftindtag og -udtag ikke er tildaekket
(1.2.1).

Se skema A, C eller E vedr en
standardindbygning.

Se skema B, D eller F vedr. indbygning i plan med
bordpladen.

Overhold oplysningerne om indbygningsmal
(i mm) for bordpladen, hvor kogepladen skal
indbygges (1.2.2). Seet taetningslisten pd hele
vejen rundt om bordpladen (1.2.3) fagr
indbygning. Kontroller, at luften cirkulerer frit
mellem for- og bagsiden af kogepladen.

Hvis kogepladen indbygges oven over en skuffe
(1.2.4) eller over en indbygningsovn (1.2.5), skal
mélene pa illustrationerne overholdes for at sikre
tilstraekkeligt luftudtag pé forsiden.

Hvis der er installeret en ovn under

kogepladen, kan kogepladens
termosikringer  forhindre, at kogepladen
anvendes samtidig med ovnen, hvis denne er
indstillet pad pyrolyse (koden F7 vises pd
betjeningspanelet). Hvis det er tilfeeldet,
anbefaler vi at forgge kogepladens ventilation
ved at danne en &bning pd siden af
kgkkenelementet (8cm x 5cm).

1. 3 ELEKTRISK TILSLUTNING

Disse kogeplader skal tilsluttes ledningsnettet via
en topolet afbryder i overensstemmelse med
geldende regler for installation. Der skal
integreres en frakoblingsanordning i det
stationaere rgrsystem.

Find den rette kabeltype til kogepladen
afhaengigt af antallet af ledere og farver:
- Kabel med 3 ledere (1.3.1):

a) gren-gul, b) bld, c) brun.
- Kabel med 5 ledere (1.3.2 og 1.3.3):

a) gren-gul, b) bld, c) brun, d) sort,

e) gré.
N&r kogepladen teendes, eller efter en laengere
strgmafbrydelse, vises en kode pa
betjeningspanelet (den skal i givet fald kun
bruges af serviceteknikeren, brugeren af
kogepladen kan bare ignorere den).

Informationerne vises i ca. 30 sek.

214 I

Se kogepladens type & O @ O @ T @

WWW ved at sammenligne antallet og
fordelingen af kogezonerne og enhedens type
betjeningspanel med illustrationerne og
typeskiltet.

310

3.1 VALG AF GRYDER OG PANDER

Gryder og pander med symbolet W kan bruges
med en induktionskogeplade.

Vi anbefaler at vaelge gryder og pander

med en tyk og flad bund. Varmen
fordeles bedre, og tilberedningen bliver mere
ensartet.

Gode rad til energibesparelse
@Madlavning med et teetsluttende 1&g sparer

energi. Hvis man bruger glasldg, er det
nemt at overvége tilberedningen.

3.2 VALG AF KOGEZONE

Vzlg den kogezone, der passer til stgrrelsen af
grydens eller pandens bund (se skemaet). Hvis
gryden eller panden er for lille, il
strgmindikatoren blinke, og kogezonen taender
ikke, heller ikke selvom grydens eller pandens
materiale er beregnet til induktion.



Diameter pa Maks. varmetrin | Grydens eller

Kogepladens

kogezonen model for kogezonen pandens

(watt) diameter
a-b-d-e-f 2000 10 til 18 cm

16 cm Lo 2200

18 cm 2800 11 til 22 cm
21cm 3100 12 til 24 cm
28 cm ace 4000 15 til 32 cm
Duozone 3600 ﬁslgg:'lflde
HoriZone A g-h-j g 4000 18 cm, oval,
fiskegryde
112 zone Wy | 2800 11 til 22 cm

N&r du bruger det hgjeste varmetrin (Boost) for
flere kogezoner samtidig, skal gryderne og
panderne placeres bedst muligt i henhold til
kogepladens model som vist pd illustrationerne
(3.2.1-3.2.2-3.23-3.2.4 - 3.2.5).

V = anbefalet placering

X = undgad denne placering
Derved undgds det, at varmetrinnet automatisk
begraenses for en kogezone, hvis placeringen
ikke er optimal.

A 1%

4.1 TENDING OG SLUKNING AF
KOGEPLADEN
Taending:

Tryk pa teend/sluk-tasten (D (4.1.1) og derefter

pd tasten O for at veelge den gnskede
kogezone (4.1.2).

Der vises et 0, og en biplyd angiver, at kogezonen
er teendt. Du kan indstille det gnskede varmetrin
for den valgte kogezone. Hvis du ikke indstiller
varmetrinnet, slukkes kogezonen automatisk.

Slukning af en kogezone:

Tryk lzenge pé tasten QO for den pagaldende
kogezone. Der hgres en lang biplyd, og displayet
slukker, eller symbolet “"H" (restvarme) vises.

Slukning af hele kogepladen:

Tryk leenge pd teend/sluk-tasten @ . Der hgres
en lang biplyd, og displayet slukker, eller
symbolet “"H” (restvarme) vises.

4.2 INDSTILLING AF VARMETRIN

Tryk p& tasten + eller - for at indstille et
varmetrin fra 1 til 9 (4.2.1).

N&r du teender kogepladen, kan du indstille
direkte pa varmetrin 9 ved at trykke pd tasten - .

Forvalg af varmetrin: (afhaengigt af model)
2 taster giver direkte adgang til de forvalgte
varmetrin:

v = kogning ved svag varme (svarer til
varmetrin 4)

BOOST = hgjeste varmetrin (4.2.2)
DUOZONE:

Tryk samtidig pa tasten O og O for at aktivere
den forreste og bageste kogezone i «DuoZone»

samtidig (4.2.3). Symbolet D teender. Til

indstilling af varmetrin og timer bruges
betjeningsknapperne for bageste, venstre
kogezone, som til en normal kogezone.

Indstillingen af forreste, venstre kogezone er
inaktiv.

Tryk p& tasten O eller O for at deaktivere
funktionen «Duozone».

HORIZONE: WEEY

Tryk pd tasten B for at aktivere den forreste og
bageste kogezone i «Horizone» samtidig (4.2.4).

Symbolet D teender. Til indstilling af varmetrin
og timer bruges betjeningsknapperne for
bageste, kogezone, som til en normal kogezone.
Indstillingen af forreste, kogezone er inaktiv.

Tryk p& tasten O eller O for at deaktivere
funktionen «Horizone».

4.3 INDSTILLING AF TIMEREN

Hver kogezone har en dedikeret timer, der kan
indstilles pd op til 99 min. Den kan aktiveres, sa
snart den tilhgrende kogezone er teendt.

Tryk pd tasten C"/ for den valgte kogezone. Et
lyspunkt teender til hgjre (4.3.1) (afhsengigt af
model).

Indstillingen veelges ved at trykke p& + eller -.
Du kan indstille direkte pd 99 min. ved at trykke
pé tasten - med det samme (4.3.2).

Efter endt tilberedning viser displayet 0, og der
hgres en biplyd i ca. 20 sek. Den kan slukkes ved
at trykke pd en vilkdrlig betjeningstast for den
pé&geeldende kogezone.

Timeren kan slukkes manuelt ved samtidig at
trykke lzenge pé tasten + og - eller ga tilbage til

0 med tasten -. Med et tryk pd C"/ vises
resttiden.



4.4 BORNESIKRING

Kogepladen er udstyret med en bgrnesikring, der
I&ser betjeningstasterne, ndr kogepladen er
slukket eller under tilberedningen. Af
sikkerhedsmaessige arsager forbliver tasten ®
aktiv, og kogezonerne kan slukkes , ogsd selvom
de er 13st.

Lasning:

Tryk pd tasten @ , indtil 18sesymbolet CXES
vises, og en biplyd bekraefter handlingen (4.4).
Displayet for de aktive kogezoner viser herefter
skiftevis det valgte varmetrin og I&sesymbolet.
Oplasning:

Tryk pd tasten @ , indtil 1&sesymbolet CEEE
slukker, og en biplyd bekraefter handlingen.

Funktionen CLEAN LOCK:

Med funktionen Clean Lock kan kogepladen
midlertidigt 1dses, mens den renggres.
Funktionen Clean Lock aktiveres ved at trykke

kort pd tasten IEI . Der hgres en biplyd, og
symbolet BYE® blinker. Efter ca. 1 min.
deaktiveres ldsningen automatisk. Der hgres en
dobbelt biplyd, og symbolet EEEE slukker.
Funktionen Clean Lock kan deaktiveres nér som

helst med et langt tryk pd tasten IEI .

4.5 Funktionen Recall- (tasten Q )

Denne funktion viser de seneste indstillinger af
varmetrin og timeren for alle kogezoner, der har
veeret slukket i op til 3 min.

For at bruge denne funktion skal kogepladen
veere last op. Tryk pd teend/sluk-tasten, og tryk

derefter kort pd tasten D .

N&r kogepladen er teendt, bruges funktionen til
at aktivere den anvendte indstilling af varmetrin
og timeren for en eller flere kogezoner, der har
veeret slukket i op til 30.

4.6 SIKKERHED OG ANBEFALINGER
Restvarme:

Efter intensiv brug kan den kogezone, du lige har
brugt, vaere varm i nogle minutter.

Symbolet “"H” vises i dette tidsrum (4.6.1).
Undgé derfor at rgre de padgeaeldende kogezoner.

Sikkerhed mod overophedning:

Hver kogezone er udstyret med en
sikkerhedsfgler, som overvdger temperaturen i
bunden af gryden eller panden. Hvis du har
glemt en tom gryde eller pande p& en teendt
kogezone, tilpasser kogepladen automatisk
varmen og begraenser sdledes faren for skader.
Beskyttelse, hvis maden koger over:

En speciel visning (symbolet =), et lydsignal
(afhaengigt af modellen) efterfulgt af slukning af
kogepladen kan indtreede i fglgende tilfeelde:

- Overlgb pd tasterne (4.6.2).

- En fugtig klud, der ligger p& tasterne.

- En metalgenstand, der ligger pd tasterne
(4.6.3).

Fjern genstanden eller renggr og aftgr tasterne,
og fortseet tilberedningen.

Automatisk stop:

Din kogeplade er udstyret med et automatisk
sikkerhedsstop, som slukker alle kogezoner, der
har veeret taendt i meget lang tid (mellem 1 og
10 timer alt efter det anvendte varmetrin).

Hvis sikkerhedsfunktionen aktiveres, vises
afbrydelsen af kogezonen med "AS" pd
betjeningspanelet, og et lydsignal hgres i ca. 2
min. Du skal blot trykke pd en tast for at slukke
lydsignalet.

Der kan forekomme lyde, der minder om et

urveerk.
De hgres, ndr kogepladen er i brug. De ophgrer
eller formindskes i forhold til
opvarmningskonfigurationen. Der kan o0gsd
forekomme flgjtelyde alt efter modellen og
kvaliteten af gryden eller panden. Disse lyde er
normale. De opstdr i forbindelse med
induktionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.

Gode rad til energibesparelse

Til al tilberedning med grill eller en tom
gryde eller pande tilrdder vi ikke at anvende
maksimalt varmetrin (Boost).
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For lettere tilsmudsning bruges en kgkkensvamp.
Ggr omrédet godt fugtigt med varmt vand, og
aftgr derefter (5).

For stgrre ansamlinger af fastbraendte madrester,
overkogt sukkerholdigt mad bruges en
kgkkensvamp eller en specialspartel til glas. Saet
omrédet, der skal renggres, i blgd i varmt vand,
brug en specialspartel til glas til at fjerne det
grove, og afslut med kgkkensvampen, og aftgr
derefter.

For skjolder og kalkrester skal du péfgre varm
eddike p& stedet, lad det virke et stykke tid, og
aftgr med en blgd klud.

Til  blankt, farvet metal eller ugentlig
vedligeholdelse anvendes et specialprodukt til
glaskeramikplader.

Vigtig bemaerkning: Brug aldrig skurepulver
eller slibende svamp. Brug renggringscreme og
specialsvampe til sart service.

o1 ? I

6.1 VED FORSTE IBRUGTAGNING:

- Du konstaterer, at der fremkommer en
lysende visning. Det er normalt. Den
forsvinder efter 30 sekunder.

- Din installation afbryder streammen eller
det er kun den ene side af kogepladen, der
fungerer. Tilkoblingen af kogepladen har fejl.
Kontroller overensstemmelsen (se kapitlet om
tilslutning 1.3).

- Kogepladen udsender en lugt under brug de
forste gange. Apparatet er nyt. Lad hver
kogezone blive varm i en halv time med en
kasserolle fuld af vand.

6.2 VED IGANGSATNING:

Kogepladen fungerer ikke, og
lysvisningerne pa tastaturet forbliver
slukkede.
Apparatet far ikke tilfgrt strem. Stremtilfgrslen
eller tilslutningen er defekt. Efterse sikringer og
el-propper.

- Kogepladen fungerer ikke , og der vises en
meddelelse. Det elektriske kredslgb fungerer
dérligt. Ring til kundeservice.

Kogepladen fungerer ikke, og symbolet E
vises. Oplds bgrnesikringen (se kapitlet om
tilslutning 4.4).

- Fejlkode F9 : Spaending er under 170 V
- Fejlkode FO : Temperatur er under 5°C

6.3 UNDER BRUG :

Kogepladen slukker, symbolet = vises,
og der udsendes et lydsignal.

Der har veeret overkogning eller en genstand
daekker betjeningerne. Renggr, eller fjern
genstanden, og fortseet tilberedningen.

- Kode F7 vises.

De elektroniske kredslgb er blevet varme.
Kontroller kogepladens udluftning (se kapitlet
om indbygning 1.2).

Visningen p3a tastaturet blinker hele tiden
under opvarmning af en kogezone.
Gryden/panden er ikke kompatibel med
induktion, eller dens stgrrelse er ikke passende
til kogezonen (se kapitel 3).

- Gryderne frembringer lyde og kogepladen
udsender klik under tilberedningen (se
kapitlet Sikkerhed og anbefalinger 4.5)

Det er normalt for visse typer af gryder/pander.
Det skyldes, at der passerer energi fra kogeplade
til gryden.

Ventilationen fortsaetter med at kgre, efter at

kogepladen er slukket.
Det er normalt. Dette afkaler elektronikken.

- I tilfeelde af vedvarende fejlfunktion.
Afbryd strgmmen til kogepladen i 1 time. Hvis
feenomenet vedvarer, kontaktes eftersalgs-
servicen.
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Beskyttelse af miljoet

Dette symbol angiver at dette apparat

ikke m& behandles som almindeligt

husholdningsaffald.

Apparatet indeholder mange
materialer, der kan genbruges. Det angives med
dette symbol for at vise, at brugte apparater ikke
m& blandes sammen med almindeligt
husholdningsaffald.

Kontakt teknisk forvaltning i kommunen eller
forhandleren for at f& at vide, hvor brugte
apparater kan afleveres i naerheden af din bopzel.
Genvindingen af apparater, som producenten
organiserer, sker under de mest optimale
betingelser i overensstemmelse med EU’s direktiv
om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Nogle af emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for dette og
dermed vaere med til at beskytte miljget ved at
bortskaffe dem pd genbrugspladsen.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn til at
beskytte miljget.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

Pravé jste si zakoupili vyrobek spolecnosti BRANDT a my Vam dékujeme za divéry,
kterou ndm tim udélujete.

Tento vyrobek jsme navrhli a vyrobili s ohledem na Vas, na Vas zplsob Zivota, Vase
potreby, aby co nejlépe odpovidal Vasim ocekavanim. Vyuzili jsme veskere své know-
how, snahu o inovace a veskeré nadseni, které nas pohani jiz déle nez 60 let.

Snazime se neustale co nejlépe uspokojovat poZadavky, které kladete na nase vyrobky,
pracovnici naSeho oddéleni péce o zakazniky jsou Vam k dispozici a kdykoliv radi zodpovi
Vase dotazy nebo naméty.

MUzZete se také pripojit na nase internetové stranky www.brandt.com, kde naleznete
veskeré naSe inovace i uzitecné a doplfiujici informace.

BRANDT Vam s radosti pomaha v kazdodennim Zivoté a preje vam, abyste svij nakup
pIné vyuzili.

Diilezité upozornéni: Pfed uvedenim pristroje do provozu si pozorné
prectéte tento navod k instalaci a pouziti, abyste se rychleji seznamili
s jeho funkcemi.



Bezpecnostni pokyny

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY SI PRED POUZITIM
POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI

POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

Tento pristroj mohou pouzivat
déti od 8 let véku a osoby
S omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo
s nedostatkem  zkuSenosti
a_znalosti, pouze pokud ziskaly
predtim pokyny = tykajici se
bezpecného pouZivani pristroje
a chapou mozna rizika.

Detl Si nesmeJ| hrat s prlstrOJem
Cisténi a udrzbu nesméji déti
provadét bez dohledu.

Déti do 8 let véku museji byt
udrZovany Y bezpecné
vzdalenosti, nebo museji byt pod
stalym dohledem.

Pfistroj a jeho dostupné Casti
jsou pri pouZivani teplé.

Je nutno prijmout opatrenl aby
nedoslo k dotyku topnych prvkd.
Kovové predméty jako noze,
V|dI|cky, IZice a pokllcky
nepokladejte na desku, mohou
se velmi zahrat.

Varna deska je vybavena
détskou pojistkou, ktera ji pfi
pouZiti  zablokuje v _poloze
vypnuti nebo v poloze vareni (viz
kapitola: pouziti détské pojistky).

Vas$ pfistroj odgowda Evropskym
smérnicim a predpisiim, kterym
podléha.

Aby nedochazelo k interferencim
mezi varnou deskou a Vasim

kardiostimulatorem, musi
kardiostimulator vyroben
a sefizen podle platnych
predpisd. Informujte se
u vyrobce nebo oSetfujiciho
lékare.

byt

Vafeni s olejem nebo tukem na
varné desce provadéné bez
dohledu mdze byt nebezpecné
a mlze veést k pozaru. NIKDY se
nesnazte uhasit ohen vodou, ale
vypnete vzdy napajeni zafizeni
a prekry]te plamen naprlklad
poklickou nebo protipozarnim
krytem.

POZOR: Vzdy je nutno mit varen|
pod dohledem. Kratké vareni
vyZzaduje nepretrzity dohled.
Nebezpeci pozaru: na varné
desce neskladujte predméty.
Je-li povrch praskly, je treba
pFistroj odpojit, aby nedoSlo k
zasahu elektrickym proudem.

Do vymen sklenéné horni
plochy jiz prlstrOJ nepouzweJte
Zabraiite  narazim  nadob:
sklokeramicka plocha je_ velmi
odoln3, nikoliv vSak neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku
horkou poklicku. EXIStUJe riziko,
ze efekt ,banky" by poskod|I
sklokeramickou desku. Netfete
o varnou desku nadobim, coz by



Bezpecnostni pokyny

dlouhodobé mohlo poskodit
dekoraci na  sklokeramické
desce.

Na vareni nikdy nepouzivejte
alobal. Nikdy nepokladejte na
varnou desku vyrobky zabalené
v alobalu nebo v hlinikové
vani¢ce. Hlinik by se roztavil
a nevratné by poskodil varnou
desku.

Neuchovavejte ve skfifce pod
varnou deskou Cistici nebo
horlavé pripravky.

Pokud je poskozen napajeci
kabel, musi jej vymeénit vyrobce,
jeho zarucni servis nebo osoba
s podobnou kvalifikaci, aby se
vyloucilo jakékoli riziko.
Zkontrolujte, zda se pfivodni
kabel elektrického pfristroje
zapojeného v blizkosti varné
desky nedotyka varnych zon.

K (drzbé desky nepouzivejte
parni Cisti€. o
Pfistroj neni uréen k zapinani

rostrednictvim externiho
casového spinace nebo
samostatného dalkového
ovladace.

VYSTRAHA: Pouzivejte pouze
ochranné  prvky  navrzené
vyrobcem varneho zarizeni
uvedené v navodu k pouziti jako
vhodné nebo zarazené do baleni
pFistroje. PFi pouZiti nevhodnych
chranic mlze dojit k vaznym
Urazim.
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1.1 vYBALENi

Pro Ucely budouciho pouziti odstrante veskeré
ochranné prvky. Zkontrolujte a dodrzujte
parametry pfistroje uvedené na stitku s Udaji.
Poznacte si do nasledujicich rameckl provozni
Udaje a udaje o typové normé uvedené na tomto
Stitku.

Service Type

1.2 zABUDOVANI DO PRACOVNi
DESKY

Zkontrolujte, zda je pfivod i odvod vzduchu
dokonale volny (1.2.1).

Pro standardni zabudovani se podivejte na
obrazky A, C nebo E.

Pro vnéjsi zabudovani se podivejte na obrazky B,
D nebo F.

Vénujte pozornost Udajlm o rozmérech pro
vestavbu (v milimetrech) do pracovni desky
podle Udajt pro zabudovani varné desky (1.2.2).
Nalepte tésnéni po celém obvodu desky (1.2.3),
neZ zahdjite vestavbu. Zkontrolujte, zda mezi
pfedni a zadni Casti varné desky volné proudi
vzduch.

V pripadé instalace desky nad zasuvku (1.2.4)
nebo nad vestavnou troubu (1.2.5), dodrzZujte
rozméry uvedené na obrazcich, abyste zajistili
dostatecny vystup vzduchu vpredu.

Je-li trouba umisténa pod varnou deskou,

mohou tepelné pojistky omezovat soubézné
pouziti varné desky a trouby v rezimu pyrolyzy,
zobrazeni kodu ,F7" v oblasti ovladact.
V takovém pfipadé doporuCujeme zlepsSit
odvétrani varné desky zhotovenim otvoru v boku
nabytku (8 cm x 5 cm).

1. 3 ELEKTRICKE ZAPOJENI

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci
zasuvky nebo vicepolového jistice podle platnych
pravidel instalace. Jistic musi byt zabudovan do
pevného rozvodu.

Identifikujte typ kabelu varné desky podle poctu
kabell a barev:
- 3-zZilovy kabel (1.3.1):
a) zeleno-Zluty, b) modry, c) hnédy.
- 5-Zilovy kabel (1.3.2 a 1.3.3):
a) zeleno-Zluty, b) modry, c) hnédy, d) Cerny,
e) Sedy.
Po zapnuti napajeni varné desky nebo po
dlouhodobém vypadku elektrické energie se na
ovladaci klavesnici zobrazi kéd (tato cast je
vyhrazena pfipadné poprodejnimu servisu,
uzivatel desky se tim nemusi zabyvat).

Tyto informace se zobrazi asi po 30 sekundach.

2 (= I

Identifikujte svdj typ varné desky €& O &
T 3k 7e porovnite
Cislo a rozmisténi ploten, typ kldvesnice a celkovy
vykon zafizeni podle obrazk( a Stitku s Gdaji.
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3.1 VYBER NADOBY
Nadoby se symbolem w jsou kompatibilni
s indukci.

Doporucujeme vybirat nadobi se
silnym a rovhym dnem. Teplo se lépe
rozloZi a vareni bude stejnomérnéjsi.

Rada pro Usporu energie

Vareni s dobfe nasazenou poklici vede

k Uspore energie. Pokud pouzivate
sklenénou poklici, mUzete varfeni dokonale
kontrolovat.

3.2 VYBER PLOTNY
Zvolte plotnu vhodnou pro rozméry dna Vasi
nadoby (viz tabulka). Pokud je dno nadoby pfilis
malé, zacCne blikat ukazatel vykonu a plotna
nebude fungovat, i kdyZ je materidl nadoby
doporuceny pro indukci.



Pramér Model Max. vykon | Pramér dna
plotny desky plotny nadoby
(Watt)
1 a-b-d-e-f 2000 10 az 18 cm
6
em v 2200
18 cm 2800 11 az 22 cm
21 cm a-b-d-e-g-f-i-j 3100 12az24 cm
28 cm 4000 15 az 32 cm
5 Oval, nadoba
Duozéna 3600 ha vatent v
i 18 cm, oval,
HoriZone A g-hjg 4000 18 cm. ovél
vareni ryb
1/2 zone WP | 2800 |113%222cm

Pokud pouzivate maximalni vykon (Boost) na
nékolika plotnach najednou, upravte rozmisténi
nadob podle modelu varné desky, jak je uvedeno
na obrazcich (3.2.1 - 3.2.2 - 3.2.3 - 3.2.4 - 3.2.5).
1 = doporucené umisténi.
X = zakazané umisténi.
Zabranite tim automatickému omezeni vykonu na
nékteré z ploten v pfipadé nespravného
rozmisténi nadob.
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4.1 SPUSTENI - VYPNUTI
Zapinani:
Stisknéte tlacitko spusténi/vypnuti @ (4.1.1)

a poté tlacitko O pro vybér pozadované plotny
(4.1.2).

Blikajici 0 a pipnuti signalizuji, Ze zdéna je
zapnutd. Mizete nastavit pozadovany vykon
zvolené plotny. Nenastavite-li vykon, varna zéna
se automaticky vypne.

Vypnuti plotny:

Dlouze stisknéte tlatitko O odpovidajici
pozadované plotné. Ozve se dlouhé pipnuti
a zhasne ukazatel, nebo se zobrazi symbol ,H"
(zbytkové teplo).

Celkové vypnuti:

Stisknéte dlouze tladitko zastaveni/spusténi (D .
Ozve se dlouhé pipnuti a zhasne ukazatel, nebo
se zobrazi symbol ,,H" (zbytkové teplo).

4.2 REGULACE VYKONU

Stiskem tlacitka + nebo - mizZete regulovat
vykon od 1 do 9 (4.2.1).

Po zapnuti mizete prejit ihned k vykonu ,9”
stisknete-li tlaitko -.

Predvolba vykonii: (podle typu)

Mate k dispozici 2 tlacitka pro pfimy pfistup
k pfedem nastavenym Grovnim vykonu:

V%S = Dugeni (odpovida vykonu 4)

BOOST = maximalni vykon (4.2.2)

DUOZONA:

Stisknéte naraz 2 tlacitka O a O, mdZete tak
zaroven aktivovat predni a zadni plotnu

»duoZéna” (4.2.3). Zobrazi se symbol D
Nastaveni vykonu a minutového spinace se
provadi na ovladacich zadni levé plotny, jako
u normalni plotny. Nastaveni predni levé plotny je
neaktivni.

Pro deaktivaci funkce ,duozdéna”, stisknéte

tlacitko O nebo O.

HORIZONE: WEED

Stisknéte tlacitko B a mizete tak zaroven
aktivovat predni a zadni plotnu ,Horizone”

(4.2.4). Zobrazi se symbol D Nastaveni
vykonu a minutového spinate se provadi na
ovladacich zadni levé plotny, jako u normalni
plotny. Nastaveni predni levé plotny je neaktivni.
Pro deaktivaci funkce ,Horizone”, stisknéte

tlacitko O nebo O.

4.3 NASTAVENi CASOVACE

Kazda varna zona je vybavena vyhrazenym
¢asovym spina¢em az na 99 minut. Ten m{ze byt
spustén, jakmile je zapnuta pfislusna varna zona.

Po stisknuti tlacitka Cl') vybrané plotny se
napravo zobrazi svételny bod (4.3.1).

Nastaveni se pak provadi stiskem tlacitka +
nebo -. Mlzete prejit pfimo na hodnotu 99
minut, pokud hned na zacatku stisknete tlacitko -
(4.3.2).

Na konci vareni displej zobrazi 0 a ozve se
zvukovy signal asi na 20 s. Pro deaktivaci
stisknéte kterékoliv ovladaci tlacitko prislusné
varné zony.

Pro manualni vypnuti ¢asového spinace stisknéte
soucasné tlacCitka + a - , nebo se vrat'te na 0

pomoci tlacitka -. Stisknutim CLJ se vam zobrazi
zbyvajici Cas.



4.4 BEZPECNOST DETI

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera
ji zablokuje v poloze vypnuti nebo v poloze
vareni. Z bezpecnostnich ddvodd jsou stéle
aktivni tlacitka , ktera umoZnuji vypnout
varnou zonu i v zablokovaném stavu.

Uzamceni:

Stisknéte tlacitko @l , dokud nezmizi symbol
zablokovéni EXEH a dokud va$ postup nepotvrdi
zvukovy signal (4.4).

Zobrazeni varnych zén ukazuje stfidavé vykon
a symbol uzamceni.

Odblokovani:

Stisknéte tlacitko Igl , dokud nezmizi symbol

BXEY zablokovéni a dokud véE postup nepotvrdi
zvukovy signal.

Funkce CLEAN LOCK:

Funkci Clean Lock miZete docasné zablokovat
varnou desku pti Cisténi.

Pro aktivaci funkce Clean Lock, kratce stisknéte
tlacitko Ql , zazvoni zvukovy signal a symbol
BEEY zacne blikat. Asi po 1 min se uzamdéeni
automaticky uvolni. Zazni dva zvukové signaly

a kontrolka ENEE zhasne. Funkci Clean Lock
mdZete kdykoli vypnout také dlouhym stiskem

tlacitka Igl .

4.5 Funkce Recall- (tlaéitko Q )
Tato funkce umoziuje zobrazit posledni
nastaveni ,vykonu a Casovace” u vsech ploten,
které jsou vypnuté méné nez 3 minuty.
Pro pouziti této funkce musi byt deska
odemcena. Stisknéte tlacitko Spusténi/zastaveni,

poté kratce stisknéte tlacitko G .

Jakmile deska funguje, funkce umoznuje
pfipomenout nastaveni vykonu a Casovace jedné
nebo vice ploten, které jsou vypnuté méné nez
30 vtefin.

4.6 BEZPECNOST A DOPORUCENI
Zbytkové teplo:

Po intenzivnim pouzivani zlstane varnd zona,
kterou jste pouzivali, jesté nékolik minut tepla.
Béhem této doby se zobrazi ,H" (4.6.1).
Nedotykejte se tedy téchto zon.

Pojistka proti prehrati:

Kazd4 varnad zoéna je vybavena bezpenostnim
Cidlem, které kontroluje teplotu dna
nadoby. Zapomenete-li na zapnuté varné zoné
préazdnou nadobu, varnd deska automaticky
upravi vykon, aby nedoslo k poskozeni.
Ochrana v pfipadé vykypéni:

Zvlastni zobrazeni (symbol =), zvukovy signal
(dle modelu),zastaveni desky mohou byt
spustény v nasledujicich pfipadech:

- Vykypéni pokrmu na ovladaci tlacitka (4.6.2).

- Mokry hadr polozeny na tlacitkach.

- Kovovy predmét polozeny na ovladacich
tlacitkach (4.6.3)

Odstranite predmét nebo vycistéte a ususte
tlacitka, pak vareni znovu zapnéte.

Auto-Stop:

Varna deska je vybavena pojistkou Auto-Stop,
kteréd automaticky vypne kazdou plotnu, kterd
zlstane zapnutd pfilis dlouho (rozsah 1 az
10 hodin podle pouzitého vykonu).

Pokud se tato pojistka spusti, vypnuti varné zény
signalizuje ,AS" v ovladaci oblasti a po dobu cca
2 minut je vydavan zvukovy signdl. Staci
stisknout kterékoliv tlacitko, ¢imz jej vypnete.

Mohou se objevit zvuky podobné tikani

hodin.
Tyto zvuky se vyskytuji, kdyZ je varnd deska
zapnutd. Mizi nebo zti§i se v zdvislosti na
konfiguraci ohfevu. Podle modelu a kvality
nadoby se miZe objevit i piskani. Uvedené zvuky
jsou normalni. Souviseji s technologii indukce
a neznamenaji zadnou poruchu.

Rada pro Usporu energie

V pripadé vareni s grilem nebo s préazdnou
nadobou doporuCujeme nepouzivat maximalni
vykon (Boost).
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Na lehké necistoty pouzijte hygienickou
houbicku. Omyjte plotnu teplou vodou a osuste
(5).

V pfipadé nahromadéni zapecené nedistoty,
vykypéni sladkych pokrmd apod., pouzijte
hygienickou houbicku a/nebo specialni stérku.
Umyjte zdénu teplou vodou, na velké necistoty
pouZijte specialni Skrabku na hrubé otfeni,
nakonec omyjte houbou na nadobi a osuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste teply bily ocet
a nechte plsobit, pak otfete mékkym hadfikem.

Na udrzbu lesklych kovl nebo pro tydenni Gdrzbu
pouzijte zvlastni pripravek na sklokeramiku.

Diilezité upozornéni: nepouzivejte Cistici pisek
ani  hrubou houbicku. PouzZivejte krémy
a houbicky uréené pro kfehké nadobi.

o1 ?

6.1 POKYNY PRI UVADENI DO PROVOZU:

- Objevi se svételna signalizace. To je
normalni. Zobrazeni zmizi po 30 vtefinach.

- Vase instalace se odpoji nebo funguje jen
jedna strana varné desky. Pripojeni varné
desky je vadné. Zkontrolujte spravnost (viz
kapitola zapojeni 1.3).

- P¥i prvnich varenich uvoliiuje deska zapach.
Zafizeni je nové. Ohrivejte kazdou plotnu asi
1/2 hodiny s hrncem naplnénym vodou.

6.2 POKYNY PRI UVADENI DO PROVOZU:

Varna deska nefunguje a svételné displeje

na klavesnici nesviti.

Spotfebi¢ neni napajen elektfinou. PFivod

elektfiny nebo pfipojeni jsou vadné. Zkontrolujte

pojistky a elektricky vypinac.

- Varna deska nefunguje a zobrazuje se jiné
hlaseni. Elektronicky obvod funguje Spatné.
Kontaktujte poprodejni servisni oddélent.

- Varna deska nefunguje, zobrazi se symbol

H. Odblokujte détskou pojistku (viz kapitola
zapojeni 4.4).

- Kod chyby F9: napéti nizsi nez 170 V
- Kod chyby FO: teplota nizsi nez 5 °C

6.3 v PROBEHU POUZITI:

- Varna deska prestava fungovat, zobrazi
se symbol = a ozve se zvukovy signal.
Pokrm prekypél nebo na ovladaci klavesnici lezi

néjaky predmét. VycCistéte nebo odstrarite
pfedmét a znovu zapnéte vareni.

- Zobrazi se kod F7.
Prehraly se elektronické obvody. Zkontrolujte
odvétrani desky (viz kapitola vestavba 1.2).

Béhem provozu varné plotny neustale
blika displej na klavesnici.

Pouzitd nadoba neni kompatibilni s indukci
nebo jeji velikost neni vhodna pro danou plotnu
(viz kapitola 3).

- Nadoby jsou hlucné a pf¥i vaFeni se z varné
desky ozyva tikani (viz kapitola BezpecCnost
a doporuceni 4.5).

Je to normalni u nékterych typd nadobi. Je to
zplisobeno prechodem energie z varné desky do
nadoby.

- Ventilace bézi jesté nékolik minut po
vypnuti varné desky.
To je normalni. UmoZruje to ochlazeni elektroniky.
- V pripadé nemizejici poruchy.
Na 1 minutu odpojte varnou desku od napdjeni.
Pokud stav nemizi, kontaktujte servisni oddéleni.
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Ochrana Zivotniho prostiedi

Tento symbol znamena, Ze tento

spotiebi¢ se nesmi likvidovat jako

domovni odpad.

Vas spotfebic obsahuje mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto oznacen
timto symbolem, ktery Vam sdéluje, Ze se
vyfazené spotiebice maji likvidovat na pfislusné
sbérné misto.

Informujte se u svého prodejce nebo na obecnim
Ufadé v misté bydlisté, kde se nachazeji sbérna
mista pro pouzité spotfebie nejblize vasemu
bydlisti. Recyklace spotfebitl, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepsich podminek
podle evropské smérnice o odpadech
pochazejicich z elektrickych a elektronickych
zarizeni.

Nékteré obalové materialy tohoto spotiebiCe jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci a
prispéjte tak k ochrané Zivotniho prostiedi.
Likvidujte je v kontejnerech s komunalnim
odpadem urcenych k tomu Gcelu.

Dékujeme Vam za Vas prispévek k ochrané
Zivotniho prostredi.



portugués

Caro(a) cliente,

Acaba de adquirir um produto BRANDT e agradecemos a sua confianga em nos.

Desenhamos e fabricAmos este produto pensando em si, no seu modo de vida e nas
suas necessidades, para poder responder da melhor forma possivel as suas
expectativas. Usdmos o nosso conhecimento especializado, o nosso espirito inovador e
toda a paixdo que nos motiva desde ha mais de 60 anos.

Com a preocupacao constante de melhor satisfazer as suas exigéncias, 0 nosso servico
ao consumidor estd a sua disposicdo para responder a todas as suas duvidas ou
sugestoes.

Visite também o nosso website www.brandt.com onde encontrara as mais recentes
inovacdes, bem como informacdo Util e complementar.

A BRANDT tem o prazer de acompanha-lo(a) na sua vida quotidiana e espera que
desfrute da sua compra da melhor forma possivel.

Importante: Antes de ligar o seu aparelho, leia com atencdo este guia
de instalacgdo e utilizagdo, para se familiarizar mais rapidamente com o
seu funcionamento.



Instrucoes de seguranca

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES A LER COM
ATENCAO ANTES DA UTILIZAGCAO E A CONSERVAR PARA

FUTURAS UTILIZAGOES.

Este manual esta igualmente disponivel para carregamento no site

Internet da marca.

Este aparelho pode ser utilizado
por criancas de pelo menos 8
anos de idade e por pessoas de
capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais redu2|das ou
pessoas sem experiéncia e
conhecimentos suficientes, se
estas tiverem sido devidamente
informadas ou formadas
relativamente a utilizacdo deste
aparelho, de maneira segura e
compreendendo as  riscos
envolvidos.

As criancas nao devem brincar
com o aparelho.

A limpeza e a conservagao pelo
utilizador ndao devem ser
efetuadas por criancas sem
supervisao.

Criancas de menos de 8 anos
devem ser mantidas afastadas, a
menos que sejam vigiadas
permanentemente.

O aparelho e as suas partes
acessiveis tornam-se quentes
durante a utilizagao.

Devem ser tomadas precaugoes
para evitar tocar nos elementos
de aquecimento.

Objetos metdlicos como facas,
garfos, colheres e tampas nao
devem ser colocados sobre a
superficie, pois podem ficar
quentes.

A sua placa de cozinha possui
um dispositivo de seguranca

para criancas, que bloqueia a
sua utilizacdo a paragem ou
durante a cozedura (ver o
capitulo: utilizacao da segurancga
criancas).

O seu aparelho estd em
conformidade com as Diretivas e
regulamentacdes europeias as
quais esta sujeito.

Para que ndo haja interferéncias
entre a sua placa de cozinha e
um estimulador cardiaco, é
preciso que este tenha sido
concebido em conformidade com
a regulamentacdao aplicavel.
Informe-se junto do seu
fabricante ou do seu médico.

Uma cozedura com 6leo ou outra
matéria gorda efetuada sobre
uma placa e sem supervisao
pode ser perigosa e dar lugar a
um incéndio. NUNCA tente
apagar um incéndio com agua;
deve cortar a alimentacao do
aparelho antes de cobrir a
chama com, por exemplo, uma
tampa ou uma cobertura anti-
incéndio.

ATENCAO: a cozedura deve ser
supervisionada. Uma cozedura

curta necessita de um
supervisionamento continuo. .
Risco de incéndio: nao



armazenar objetos sobre as
zonas de cozedura.

Se a superficie estiver fissurada,
deligar o aparelho para evitar o
risco de choque elétrico.

Nao utilize a sua placa de
cozinha antes de ter substituido
a parte superior em vidro.

Evite impactos com 0S
recipientes, a superficie de vidro
V|troceram|ca € muito resistente,
mas n30 € no entanto
inquebravel.

Nao colocar uma tampa quente
em contacto direto com a sua
placa de cozinha. Um efeito de
«ventosa» poderia deteriorar a
superf|C|e vitroceramica. Evite as
friccbes de recipientes que
podem com o_tempo provocar
uma degradagao da_ decoragao
da superficie vitroceramica.

Para a cozedura, nunca utilize
folhas de papel de aluminio.
Nunca coloque produtos
embalados com aluminio, ou em
bandejas de aluminio, sobre a
sua placa de cozedura. O
aluminio fundiria e deterioraria
definitivamente o seu aparelho
de cozedura.

N3ao guarde no movel situado
sob a sua placa de cozedura os
seus produtos de limpeza ou
produtos inflamaveis.

Se o cabo de alimentacao
elétrica estiver deteriorado, deve
ser substituido pelo fabrlcante
pelo seu servico Pds-Venda ou
por pessoas de qualificacao
similar, para evitar um perigo.

Instrugoes de seguranca

Certifique-se de que o cabo de

alimentacao de qualquer
aparelho elétrico, ligado a
proximidade da placa de

cozinha, ndo estd em contacto
com as zonas de cozedura.

Nunca utilize limpadores a vapor
para a conservacao da sua placa.
Este aparelho nao se destina a
ser posto em funcionamento
através de um dispositivo de
temporizagcao externo .ou de um
sistema de comando a distancia
separado.

ADVERTENCIA: Utilize
unicamente protecoes de placas
concebidas pelo fabricante do
aparelho de cozedura,
referenciadas no aviso de
utilizacggo como tendo sido
adaptadas ou incorporadas no
aparelho. A utilizacao de
protecOes nao apropriadas pode
provocar acidentes.
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1.1 REMOCAO DA EMBALAGEM

Para um uso futuro, retire todos os elementos de
protegdo. Verifique e respeite as caracteristicas
do aparelho que figuram na placa informativa.
Queira anotar nos quadros abaixo as referéncias
de servico e de tipo norma que figuram nesta
placa.

Puissance totale:

1.2 ENCASTRAMENTO NA BANCADA
Verifique que as entradas e saidas de ar estdo
efetivamente livres (1.2.1).

Para um encastramento padrdo, referir-se aos
esquemas A, C ou E.

Para um encastramento nivelado, referir-se aos
esquemas B, D ou E.

Tenha em conta as indicacdes relativas as
dimenses de encastramento (em milimetros) da
bancada destinada a receber a placa de cozinha
(1.2.2). Cole a junta de estanqueidade em toda a
volta da placa (1.2.3), antes do encastramento.
Verifique se o ar circula corretamente entre a
parte de frente e a parte de tras da sua placa de
cozinha.

Em caso de instalagdo da placa de cozinha acima
de uma gaveta (1.2.4) ou acima de um forno
encastravel (1.2.5), respeite as dimensGes
indicadas nas ilustracdes para assegurar uma
saida de ar suficiente na frente.

Se o seu forno estiver instalado sob a placa

de cozinha, os dispositivos de seguranca
térmica da placa podem limitar a sua utilizacdo
simultanea com a do forno em modo de pirdlise,
visualizacdo do cdédigo “F7” nas zonas de
comando.. Se isso acontecer, recomendamos que
aumente a zona de ventilacgdo da placa de
cozinha, efetuando uma abertura na parte lateral
do moével (8cm x 5cm).

1. 3 LIGACAO ELETRICA

Estas placas devem ser ligadas a rede elétrica
através de um dispositivo de corte omnipolar em
conformidade com as regras de instalagdo em
vigor. Um dispositivo de desligamento deve estar
incorporado na canalizagdo fixa.

Identifique o tipo de cabo da sua placa de
cozinha, segundo o nimero de fios e as cores:
- Cabo de 3 fios (1.3.1):
a) verde-amarelo, b) azul, c) castanho.
- Cabo de 5 fios (1.3.2 € 1.3.3):
a) verde-amarelo, b) azul, c) castanho,
d) preto, e) cinzento.

A colocagdo sob tensdo da sua placa de cozinha,
ou apds um corte prolongado da corrente, um
cddigo aparece no teclado de comando (esta
indicagdo esta reservada, eventualmente, ao seu
Servico Pds-Venda, o utilizador da placa ndo o
deve ter em conta).

Estas informagOes desaparecem apds cerca de
30 segundos.

2 (>

Identifque o tipo da sua placa de cozinha €& &
OOV OGO WW comparando o
numero e a disposicdo dos focos, assim como o
tipo de teclado do seu aparelho, com as
ilustracOes e a placa informativa.
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3.1 SELECAO DO RECIPIENTE

. . 1) ~
Os recipientes com o simbolo L sao

compativeis com a indugdo.

Sugerimos que escolha recipientes

com fundo espesso e plano. O calor sera
melhor distribuido e a cozedura mais
homogénea.

Conselho de economia de energia

Cozinhar com uma tampa bem ajustada

economiza energia. Se utilizar uma tampa
de vidro, podera controlar perfeitamente a
cozedura.

3.2 SELEGAO DO FOCO

Selecione o foco adaptado a dimensdo do fundo
do seu recipiente (ver tabela). Se a base do
recipiente for demasiado pequena, o indicador de
poténcia torna-se intermitente e o foco ndo
funcionara, mesmo que o material do recipiente
seja compativel com a indugdo.



Diametro Modelo Poténcia | Diametro do
do foco d max. do fundo do
e placa
foco (Watt) recipiente
2000 10a18cm
16 cm
Lo 2200
18 cm 2800 11a22cm
21 cm a-b-d-e-g-f-i-j 3100 12a24cm
28 cm 4000 15 a 32 cm
Duozone 3600 Oval, peixeira
. a5 18 cm, oval,
HoriZone 4000 peixeira
1/2 zone . 1M1a22cm
g-h-j 2800

Quando utilizar a poténcia maxima (Boost) em
diversos focos ao mesmo tempo, procure
privilegiar o melhor posicionamento dos seus
recipientes conforme o modelo da sua placa,
como indicado nas ilustragdes (3.2.1 - 3.2.2 -
3.2.3-3.24-3.2.5).
v = posicionamento recomendado.
X = posicionamento a evitar.
Evitara assim uma limitagdo automatica da
poténcia num dos focos se o posicionamento n&o
for muito bom.

A 0E

4.1 LIGACAO - DESLIGAMENTO
Ligacao
Prima a tecla ligagdo/desligamento @ 4.1.1)e

depois a tecla O para selecionar o foco
desejado (4.1.2).

Um 0 aparece e um bip indica que a zona esta
acesa. Pode entdo ajustar a poténcia desejada
para o foco selecionado. Se ndo selecionar uma
poténcia, a zona de cozedura desliga-se
automaticamente.

Desligamento de uma zona:

Premir longamente a tecla O correspondente
ao foco desejado. Um bip longo é emitido e o
visor apaga-se, ou o simbolo “*H"” (calor residual)
aparece.

Desligamento geral:
Prima longamente a tecla ligacdo/desligamento

@ . Um bip longo é emitido e o visor apaga-se,
ou o simbolo “H"” (calor residual) aparece.

4.2 AJUSTE DA POTENCIA
Prima a tecla + ou - para ajustar o nivel de
poténcia de 1 a 9 (4.2.1).

Durante a colocagdo em funcionamento, pode
passar diretamente para a poténcia “9” premindo
a tecla -.

Pré-selecdo de poténcias: (consoante o
modelo)

2 teclas estdo a sua disposicdo para aceder
diretamente a niveis de poténcia pré-
estabelecidos:

U = Cozedura lenta (corresponde & poténcia 4)
BOOST = poténcia maxima (4.2.2)
DUOZONE:

Uma pressdo simultdnea nas 2 teclas O e O
permite ativar simultaneamente os focos da
frente e de tras do «duoZone» (4.2.3). o simbolo

D é visualizado. O ajuste da poténcia e do
temporizador é efetuado nos comandos do foco
traseiro esquerdo, como para um foco normal. O
ajuste do foco dianteiro fica inativo.

Para desativar a fungdo “duozone”, premir a tecla

OwO.

HORIZONE: CEEY

Uma pressdo simultdnea nas 2 teclas B e
permite ativar simultaneamente os focos da
frente e de tras do “Horizone” (4.2.4). o simbolo

Dé visualizado. O ajuste da poténcia e do
temporizador é efetuado nos comandos do foco
traseiro, como para um foco normal. O ajuste do
foco dianteiro fica inativo.

Para desativar a fungao ‘"Horizone”, premir a

tecla O ou O

4.3 AJUSTE DO TEMPORIZADOR

Cada zona de cozedura possui um temporizador
préprio, ajustavel até a 99 minutos. Este pode
ser acionado se a respectiva zona de
aquecimento estiver em funcionamento.

Prima a tecla Cl') do foco selecionado, um
ponto luminoso aparece a direita (4.3.1)
(consoante o modelo).

O ajuste € efetuado por pressdo de +
ou -. E possivel aceder diretamente a 99 minutos
premindo desde o inicio a tecla - (4.3.2).

No final da cozedura, a visualizagao indica 0 e um
sinal sonoro é emitido durante cerca de 20 s.
Para o desativar, prima uma tecla qualquer de
comando da zona de aquecimento em questdo.
Para parar o temporizador manualmente, prima
ao mesmo tempo e longamente as teclas + e -
ou volte ao 0 com a tecla -. Uma pressao em

Cl') permite consultar o tempo restante.



4.4 SEGURANGCA DAS CRIANGAS

A placa de cozinha possui um sistema de
seguranga para criangas que bloqueia os
comandos quando esta estd parada ou em
funciongmento. Por razGes de seguranga, so a
tecla estd sempre ativa e permite o corte
das zonas de aquecimento, mesmo quando
bloqueadas.

Bloqueio:

Prima a tecla Iﬁl até que o simbolo de blogueio

bt ac] apareca e um bip confirme a sua manobra
(4.4).

A visualizacdo das zonas de cozedura em
funcionamento indica entdo

alternadamente a poténcia e o simbolo de
blogueio.

Desbloqueio:

Prima a tecla @l até que o simbolo de bloqueio

BB desapareca e um bip confirme a sua
manobra (4.4).

Funcgao CLEAN LOCK:

A fungdo Clean Lock permite o bloqueio
temporario da placa durante a limpeza.

Para ativar a fungdo Clean Lock, prima

brevemente a tecla [EI , um bip é emitido e o
simbolo EEEE fica intermitente. Apés cerca de
1 min, o bloqueio é automaticamente desativado.
E emitido um bip duplo e o simbolo [ENER
desaparece. Pode desativar a fungdo Clean Lock
a qualquer momento por uma pressdao

prolongada na tecla IEI .

4.5 Fungio Recall- (tecla ) )

Esta fungdo permite visualizar os Ultimos ajustes
“poténcia e temporizador” de todos os focos
apagados desde ha menos de 3 minutos.

Para utilizar esta fungdo, a placa deve estar
desbloqueada, prima a ‘tecla Ligagdo/
Desligamento, e efetue uma pressdo breve na

tecla D .

Quando a placa funcionar, a funcdo permite de
recuperar os ajustes de poténcia e temporizador
do (ou dos) foco(s) apagado(s) ha menos de
30 segundos.

4.6 SEGURANCA E RECOMENDAGOES
Calor residual:

Ap0s o uso intensivo, a zona de aquecimento que
acabou de utilizar pode ficar quente durante
alguns minutos.

O simbolo “H” aparece durante este periodo
(4.6.1).

Evite entdo tocar nas zonas em questdo.

Seguranga contra o sobreaquecimento:
Cada zona de aquecimento estd equipada com
um sensor de seguranga que controla a
temperatura do fundo do recipiente. Em caso de
esquecimento de um recipiente vazio numa zona
de aquecimento acesa, a placa reduz
automaticamente a poténcia e limita assim os
riscos de deterioracdo.

Protegdao em caso de derrame:

Uma visualizagdo especial (simbolo =), um sinal
sonoro (consoante o modelo), seguido do
desligamento da placa podem ser ativados nos
seguintes casos:

- Derrame recobrindo as teclas (4.6.2).

- Pano molhado colocado em cima das teclas.

- Objeto metalico colocado em cima das teclas
(4.6.3).

Retirar o ‘objeto ou limpar e secar as teclas, e
relangar a cozedura.

Auto-stop:

A sua placa de cozinha estd equipada com a
seguranga Auto-Stop, que desliga
automaticamente toda zona de aquecimento que
tenha permanecido acesa durante um tempo
excessivo (compreendido entre 1 e 10 horas
segundo a poténcia utilizada).

Se esta seguranga for ativada, o corte da zona de
aquecimento é assinalado pela visualizagdao “AS”
na zona de comando e um sinal sonoro é emitido
durante cerca de 2 minutos. Para o desativar,
basta premir uma tecla qualquer.

Sons semelhantes aos do mecanismo de

um relégio podem se produzir.
Estes ruidos ocorrem quando a placa estd em
funcionamento. Desaparecem ou diminuem em
fungdo da configuragdo de aquecimento. Silvos
também podem aparecer segundo o modelo e a
qualidade do seu recipiente. Os ruidos descritos
sdo normais. Sdo devidos a tecnologia da
inducdo e ndo indicam nenhum problema.

Conselho de economia de energia

Para toda cozedura com o grill ou com um
recipiente vazio, aconselhamos ndo utilizar a
poténcia maxima (Boost).
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Para sujidade ligeira, utilize um esfregdo. Deve
molhar bem a zona a limpar com agua quente e
depois secar (5).

Para uma acumulagdo de sujidades recozidas,
transbordo de aclcar, utilize um esfregdo e/ou
um raspador especial para vidro. Deve molhar
bem a zona a limpar com agua quente, utilizar
um raspador especial para vidros para desbastar,
acabar com um esfregdo e secar.

Para auréolas e restos de calcario, aplicar vinagre
de vinho brando quente sobre a sujidade, deixar
atuar e secar com um pano macio.

Para coloragdes metdlicas brilhantes ou uma

manutencdo semanal, utilizar um produto
especial para vitroceramica.
Nota importante: ndo utilizar pé6 nem

esfregbes abrasivos. Privilegiar os cremes e os
esfregdes especiais para loica delicada.

o1 ? I

6.1 NA COLORACAO EM FUNCIONAMENTO:

-Constata que aparece uma indicagdo
luminosa. E normal. Desaparecera depois de
30 segundos.

-A sua instalacdo dispara ou funciona
apenas um lado da placa. A ligacdo da sua
placa esta defeituosa. Verifique a sua
conformidade (ver capitulo sobre a ligagdo 1.3).

-A placa liberta um odor nas primeiras
cozeduras. O aparelho é novo. Aqueca cada zona
durante meia hora com uma cagarola cheia de
agua.

6.2 NA LIGACAO:

A placa nao funciona e os indicadores

luminosos do teclado estdo apagados.

O aparelho ndo tem alimentagdo de energia. A

alimentacdo ou a ligacdo estdo defeituosas.

Inspecione os fusiveis e o disjuntor elétrico.

- A placa ndao funciona e aparece outra
mensagem. O circuito eletronico ndo funciona
bem. Ligue para o servico de assisténcia pos-
venda.

- A placa nao funciona, aparece o simbolo E .
Desative a seguranga para criangas (ver
capitulo sobre a ligagdo 4.4).

- Codigo de avaria F9: tensdo inferior a 170 V

- Codigo de avaria FO: temperatura inferior a
5°C

6.3 DURANTE A UTILIZAGAO:

- A placa para de funcionar, o simbolo —
aparece e é emitido um sinal sonoro.
Se houve um transbordo, ou se um objeto tapa
o teclado de comandos. Limpe ou retire o
objeto e volte a iniciar a cozedura.

- E indicado o cédigo F7.
Os circuitos eletronicos aqueceram. Verifique
o arejamento da placa (ver capitulo sobre o
encastramento 1.2).

- Durante o funcionamento de uma zona de
aquecimento, o teclado pisca sempre.
O recipiente utilizado ndo é compativel com a
indugdo ou o tamanho ndo é adaptado ao foco
de cozedura (ver capitulo 3).

- Os recipientes fazem barulho e a sua placa
emite um «clique» durante a cozedura (ver
capitulo de Seguranga e Recomendacdes 4.5).

E normal, com um determinado tipo de
recipiente. Deve-se a passagem de energia da
placa na diregdo do recipiente.

- A ventilagao continua a funcionar depois da
paragem da sua placa.
E normal. Isto permite o arrefecimento da parte
eletronica.

- No caso de avaria persistente.
Desligue a placa durante 1 minuto. Se o fendmeno
persistir, contacte o servico de assisténcia pds-
venda.
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Ochrana Zivotniho prostiedi

Tento symbol znamena, Ze tento

spotiebi¢ se nesmi likvidovat jako

domovni odpad.

Vas spotfebic obsahuje mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto oznacen
timto symbolem, ktery Vam sdéluje, Ze se
vyfazené spotiebice maji likvidovat na pfislusné
sbérné misto.

Informujte se u svého prodejce nebo na obecnim
Ufadé v misté bydlisté, kde se nachazeji sbérna
mista pro pouzité spotfebie nejblize vasemu
bydlisti. Recyklace spotfebitl, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepsich podminek
podle evropské smérnice o odpadech
pochazejicich z elektrickych a elektronickych
zarizeni.

Nékteré obalové materialy tohoto spotiebiCe jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci a
prispéjte tak k ochrané Zivotniho prostiedi.
Likvidujte je v kontejnerech s komunalnim
odpadem urcenych k tomu Gcelu.

Dékujeme Vam za Vas prispévek k ochrané
Zivotniho prostredi.



Nederlands

Geachte klant,

U heeft zopas een product van BRANDT gekocht. We danken u dan ook voor uw
vertrouwen in onze producten.

We hebben dit product ontworpen en geproduceerd met uzelf, uw levenswijze en uw
noden in ons achterhoofd om ervoor te zorgen dat het zo goed mogelijk aan uw
verwachtingen voldoet. U vindt er onze knowhow, onze innoveringsgeest en alle passie
in terug die ons al meer dan 60 jaar drijft.

Aangezien we er voortdurend naar streven zo goed mogelijk te beantwoorden aan uw
eisen, staat onze klantendienst geheel te uwer beschikking en biedt ze u een luisterend
oor voor al uw vragen of suggesties.

Kijk ook op onze site www.brandt.com, daar vindt u al onze producten en nuttige en
aanvullende informatie.

BRANDT is verheugd om u dagelijks te begeleiden en wenst u heel veel plezier met uw
aankoop.

Belangrijk: Alvorens uw toestel aan te zetten, lees eerst aandachtig deze
installatie- en gebruikshandleiding zodat u sneller vertrouwd bent met de
werking ervan.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES DEZE
ZORGVULDIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Dit apparaat kan gebruikt
worden door kinderen van 8 jaar
en ouder, en mensen met een
verminderde geestelijke of
fysieke capaciteiten, of mensen
zonder voldoende ervaring en
kennis, indien zij worden
ingelicht over het gebruik van dit
product, en de risico’s hiervan
begrijpen.

Kinderen mogen niet met het
toestel spelen.

Schoonmaak en gebruikers-
onderhoud mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen zonder
toezicht.

Kinderen jonger dan 8 moeten
worden weggehouden tenzij ze
onder permanent toezicht staan.
Het toestel en de bereikbare
delen worden zeer heet tijdens

het gebruik.

Voorzorgen moeten worden
genomen om het aanraken van
verwarmingselementen te
voorkomen.

Metalen voorwerpen  zoals
messen, vorken, lepels en

deksels mogen niet op het

oppervlak worden geplaatst
omdat deze heet kunnen
worden.

Uw fornuis is voorzien van een
kinderbeveiliging voor
vergrendeling van de functies
tijdens het koken of wanneer de
plaat niet aan staat (zie

hoofdstuk: gebruik van de
kinderbeveiliging).

Uw apparaat voldoet aan de
Europese richtlijnen en
verordeningen volgens dewelke
het onderworpen is.

Om interferentie tussen uw
fornuis en een pacemaker te
vermijden, is het belangrijk dat
de pacemaker is ontworpen en
afgesteld in overeenstemming
met de betreffende
reglementering. Raadpleeg de
fabrikant van de pacemaker of
uw behandelend arts.

Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden tot
brand. Probeer nooit om een
brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en
bedek bijvoorbeeld de vlam met
een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING: het koken
moet worden gecontroleerd. Een
korte kookbereiding vereist een
continue bewaking.
Brandgevaar: geen objecten op
het kooktoestel plaatsen.

Als het oppervlak gebarsten is,
schakel dan het apparaat uit om
het risico van een elektrische
schok te voorkomen.

Gebruik het fornuis niet meer
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voordat de glazen bovenplaat is
vervangen.

De kookpannen niet te hard op
de kookplaat neerzetten: de
vitroceramische plaat is zeer
stevig, maar niet onbreekbaar.

Plaats geen heet deksel plat op
het fornuis . Een ‘zuignap’-effect
kan het keramisch opperviak
beschadigen.  Verschuif de
pannen niet over de glasplaat,
dat kan op den duur
beschadiging veroorzaken van
de keramische plaat.

Gebruik voor het koken nooit
aluminiumfolie. In aluminium
verpakte producten of producten
in een aluminium bakje nooit
rechtstreeks op de kookplaat
zetten. Het aluminiumfolie smelt
en brengt onherstelbare schade
toe aan uw fornuis.

Geen onderhouds- en
ontvlambare producten in het
meubel onder het fornuis
opbergen.

Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze

veiligheidshalve door de
fabrikant, de servicedienst of een
ander gekwalificeerd persoon
worden vervangen.

Zorg ervoor dat de
voedingskabel van een elektrisch
apparaat dat in de nabijheid van
het fornuis is aangesloten, niet in
contact komt met de kookzones.

Gebruik nooit een stoomreiniger
voor_het onderhoud van uw
fornuis.

Het apparaat is niet bedoeld voor
het gebruik met een externe
timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

LET OP: Gebruik alleen
beschermers van de kookplaat
ontworpen door de fabrikant van
kooktoestel, waarnaar wordt
verwezen in de instructies voor
gebruik als geschikt, of die een
deel vormen van het apparaat.
Het gebruik van ongeschikte
bescherming kan ongelukken
veroorzaken.
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1.1 UITPAKKEN

Voor toekomstig gebruik, verwijder alle
beschermende elementen. Controleer en let op
de kenmerken van het apparaat aangegeven op
het typeplaatje.

Vul in de onderstaande kaders de
servicereferenties en het standaardtype dat u op
deze plaat aantreft.

|

Puissance totale:

1.2 INBOUWEN IN HET WERKVLAK
Zorg ervoor dat de luchtingangen en uitgangen
goed vrij zijn(1.2.1) .

Voor een standaardinstallatie zie de schema’s A,
CeneE.

Voor een randloze installatie, zie de schema’s B,
D of F

Houd rekening met de informatie over de
inbouwafmetingen (in mm) van het werkplanblad
voor het ontvangen van de kookplaat (1.2.2).
Plak de dichting over de gehele omtrek van de
kookplaat (1.2.3) voor het inbouwen. Controleer
of de lucht goed doorstroomt tussen de voor- en
achterzijde van uw kookplaat.

Als de kookplaat boven een lade (1.2.4) of een
ingebouwde oven (1.2.5) wordt geinstalleerd,
respecteer dan de afmetingen aangegeven in de
afbeeldingen om een voldoende luchtuitlaat te
waarborgen aan de voorzijde.

Als uw kookplaat zich boven een oven

bevindt, kunnen de warmtebeveiligingen
van de plaat het gelijktijdige gebruik van de plaat
en de oven verhinderen in pyrolyse-modus -
weergave code “F7” op de bedieningszone. In dit
geval raden wij u aan om de beluchting van uw
kookplaat te verbeteren door een opening te
maken aan de zijkant van uw meubel (8cm x
5cm).

1. 3 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Deze kookplaten moeten worden
aangesloten op het
elektriciteitsnet via een
omnipolaire schakelaar volgens de
geldende installatieregels. Een

loskoppelingswijze moet
geintegreerd worden in de vaste
leidingen.

Identificeer het type van de kabel van uw
kookplaat, afhankelijk van het aantal draden en de
kleuren:
- Kabel met 3 draden (1.3.1):

a) geel-groen, b) blauw, c) bruin.
- Kabel met 5 draden (1.3.2 en 1.3.3):

a) geel-groen, b) blauw, c) bruin, d) zwart

e) grijs.
Bij het onder spanning stellen van uw kookplaat, of
na een lange stroomonderbreking, wordt een code
weergegeven op het toetsenbord (dit display is
bedoeld voor de Servicedienst, de gebruiker van de
kookplaat moet hiermee geen rekening houden).

Deze informatie verdwijnt na ongeveer
30 seconden.

2 (= I

Identificeer uw kookplaattype €& & @ @V
DGO WW door het vergelijken van
het aantal en de configuratie van de kookzones
en het toetsenbordtype van uw apparaat met de
illustraties en het typeplaatje.
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3.1 KEUZE VAN HET RECIPIENT

m
De recipiénten met het symbool W

compatibel met inductie.

zijn

We stellen voor pannen te kiezen met

een dikke en platte bodem. De warmte
wordt beter verspreid en het kookproces verloopt
gelijkmatiger.

Tip voor energiebesparing

Koken met een goed passend deksel

bespaart energie. Indien u een glazen
deksel gebruikt, kunt u het koken perfect
controleren.

3.2 SELECTIE VAN DE KOOKPLAAT
Selecteer de kookplaat die geschikt is voor de
grootte van de bodem van uw recipiénten (zie
tabel). Als de basis van de houder te klein is, zal
de vermogenindicator knipperen en de kookplaat
zal niet werken, zelfs al is het materiaal va het
recipiént compatibel met inductie.



Diameter Kookpla Max. oven- |Bodemdiameter
van atmodel vermogen van het
kookzone (Watt) recipiént
a-b-d-e-f 2000 10-18 cm
16 cm
Lo 2200
18 cm 2800 11-22 cm
21 cm 3100 12-24 cm
28 cm 4000 15-32 cm
Ovaal,
Duozone 3600 vispan
HoriZone A g-h-j 4 4000 18 cm, ovaal,
vispan
1/2 zone | o-hj 4 2800 11-22 cm

Bij het gebruik van het maximale vermogen
(Boost) op meerdere kookzones tegelijk, moet u
de beste positionering kiezen van uw recipiénten
volgens het model van uw kookplaat, zoals
aangegeven in de afbeeldingen (3.2.1 - 3.2.2 -
3.2.3-3.2.4-3.2.5).

I = aanbevolen positionering.

X = te vermijden positionering.
Dit voorkomt een automatische
vermogenbeperking op een van de kookzones als
de positionering niet optimaal is.

A (&

4.1 IN- en UITSCHAKELEN
Inschakelen:

Druk op de toets aan / uit @ (4.1.1) dan op

de toets O om de gewenste kookzone te
selecteren. (4.1.2)

Een 0 en een pieptoon geven aan dat de
kookzone aan staat. U kunt nu het gewenste
kookvermogen instellen van de geselecteerde
kookzone. Als u geen kookvermogen instelt zal
de kookzone automatisch worden uitgeschakeld.
Het stoppen van een zone:

Druk lang op de toets O die overeenkomt met
de gewenste kookzone.

Een lange pieptoon weerklinkt en het display
wordt uitgeschakeld of het symbool <«H»
(restwarmte) verschijnt.

Volledig uitschakelen:

Druk lang op de «aan/uit-toets» (D . Een lange
pieptoon weerklinkt en het display wordt
uitgeschakeld of het symbool «H>» (restwarmte)
verschijnt.

4.2 AANPASSING VAN HET VERMOGEN
Druk op de + of -toets om het gewenste
vermogen in te stellen van 1 tot 9 (4.2.1).

Bij het inschakelen kunt u direct het maximale
vermogenniveau “9” instellen door op de toets -
te drukken.

Voorselectie van de vermogens: (afhankelijk
van het model)

2 toetsen zijn beschikbaar voor directe toegang
tot de voorselectie van de vermogens:

V%S = Sudderen (komt overeen met vermogen 4)
BOOST = Maximaal vermogen (4.2.2)
DUOZONE:

Tegelijkertijd op de 2 toetsen O en O
drukken, activeert de «duoZone» -functie

(4.2.3). Het symbool D wordt weergegeven.
De instelling van het vermogen en de timer
gebeurt met de bedieningen van de kookzone
links achter, zoals voor een gewone kookzone. De
regeling van de kookzone links voor is niet actief.
Om de «duozone» uit te schakelen, druk op de

toets O of O

HORIZONE: WEEY

Een druk op de toets B laat toe gelijktijdig de
voor- en achterkookzone van de functie
«Horizone» (4.2.4) in te schakelen. Het symbool

D wordt weergegeven. De instelling van het
vermogen en de timer gebeurt met de
bedieningen van de kookzone links achter, zoals
voor een gewone kookzone. De regeling van de
kookzone voor is niet actief.

Om de functie «Horizone» uit te schakelen, druk

op de toets O of O

4.3 INSTELLEN VAN DE TIMER

Elke kookzone heeft een eigen timer die
instelbaar is tot 99 minuten. Die kan
ingeschakeld worden zodra de betreffende
kookzone in werking is.

Druk op de toets Cl') van de gekozen kookzone
en er verschijnt aan de rechterkant een lichtpunt
(4.3.1) (afhankelijk van het model).

De regeling gebeurt door te drukken op + of - .
Het is mogelijk direct naar de 99 minuten te
gaan door bij het begin te drukken op de toets -
(4.3.2).

Na het koken verschijnt een 0 en hoort u een
pieptoon gedurende ongeveer 20 seconden. Om
deze uit te schakelen, drukt u op één van de
bedieningstoetsen van de betreffende kookzone.
Om de timer handmatig te stoppen drukt u
tegelijk langdurig op de toetsen “+” en “-" of
gaat u terug naar 0 met de toets “-". Door te

drukken op CLJ kunt u de resterende tijd
weergeven.



4.4 VEILIGHEID KINDEREN

Uw  kookplaat is voorzien van een
kinderbeveiliging voor vergrendeling van de
functies tijdens het koken of wanneer de plaat
niet aan staat. Uit veiligheidsoverwegingen blijft
de toets © altijd actief. U kunt zo zelfs tijdens
de vergrendeling verwarmingszones uitzetten.

Vergrendeling:

Druk op de toets Igl totdat het slotsymbool

b (ac] verschijnt en een pieptoon uw actie
bevestigt (4.4).

Het display van de ingeschakelde kookzones
geeft

afwisselend het  vermogen en het
vergrendelingssymbool in het midden van het
scherm.

Ontgrendeling:

Druk op de toets @l totdat het symbool b oc]
verdwijnt en een pieptoon uw actie bevestigt.

CLEAN-LOCK-functie:

De functie Clean Lock vergrendelt uw fornuis
tijdelijk tijdens het reinigen.

Om de functie Clean Lock te activeren, drukt u

kort op de toets Iﬁl , een pieptoon klinkt en het
symbool EXEE knippert. Na ongeveer 1 minuut
wordt de vergrendeling automatisch
uitgeschakeld. Een dubbele pieptoon weerklinkt
en het symbool b ac] verdwijnt. U kunt de
functie Clean lock desactiveren op elk moment

door langdurig op de toets IEI te drukken.

4.5 Functie Recall (toets Q )

Deze functie geeft de laatste instellingen weer
van «vermogen en timer» van alle kookzones die
zijn uitgeschakeld sinds minder dan 3 minuten.
Om deze functie te gebruiken, moet de kookplaat
worden ontgrendeld, druk op de aan/uit-toets,

en druk vervolgens kort op de toets G .

Wanneer de kookplaat werkt, laat de functie toe
om de vermogeninstellingen en de timer op te
roepen van de kookzone(s) die minder dan 30
seconden geleden is/zijn uitgeschakeld.

4.6 VEILIGHEID EN AANBEVELINGEN
Restwarmte:

Na intensief gebruik kan de door u gebruikte
kookzone nog enkele minuten heet blijven.

Het symbool «H>» wordt weergegeven tijdens
deze periode (4.6.1).
Raak de betreffende zones dan niet aan.

Anti-oververhittingbeveiliging:

Elke kookzone is uitgerust met een
veiligheidssensor die de temperatuur van de
bodem van de pan bewaakt. Als u een lege pan
op een ingeschakelde kookzone laat staan, zal de
kookplaat automatisch de temperatuur van de

kookplaat aanpassen zodat niets wordt
beschadigd.

Bescherming bij overkoken:

Een speciale weergave (symbool =) , een

pieptoon (afhankelijk van het model), gevolgd
door het uitschakelen van de kookplaat kan
worden geactiveerd in de volgende gevallen:

- Overkoken waarbij de toetsen worden bedekt
(4.6.2). - Natte doek op de toetsen.

- Metalen voorwerp op de bedieningstoetsen
(4.6.3)

Verwijder het object of maak de toetsen schoon
en droog de sleutels en start de kookplaat
opnieuw.

Auto-Stop:

Uw kookplaat is uitgerust met een Auto-Stop-
beveiliging, die automatisch alle kookzones
uitschakelt die ingeschakeld zijn gebleven
gedurende een overmatig lange periode (tussen
1 en 10 uur, afhankelijk van het gebruikte
vermogen).

Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt gestart
wordt de onderbreking van de kookzone
aangekondigd met de weergave «AS» in de
bedieningszone en hoort u ongeveer 2 minuten
lang een pieptoon. Door op een willekeurige
toetste drukken maakt u hier een einde aan.

Er kunnen geluiden optreden die lijken op

het mechanisme van een uurwerk.
Deze geluiden treden op wanneer de kookplaat in
bedrijf is. Ze verdwijnen of nemen af afhankelijk
van de verwarmingsconfiguratie. Piepende
geluiden kunnen ook optreden, afhankelijk van
het model en de kwaliteit van uw recipiént. De
beschreven geluiden zijn normaal. Zij zijn
verwant met de inductietechnologie en wijzen
niet op storingen.

Tip voor energiebesparing

Voor het bakken met de grill of een leeg
recipiénten, adviseren wij u niet het maximale
vermogen (Boost) te gebruiken.
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Gebruike voor lichte vlekken een
reinigingssponsje. Het te reinigen gebied met
warm water doorweken, daarna afvegen (5).

Voor een ophoping van gebakken vuil, gemorste
suikerhoudende substanties, gebruik maken van
een reinigingspons en / of een speciale
glasschraper. Het te reinigen gebied met warm
water doorweken, een speciaal glaskrabbertje
gebruiken om het ergste vuil te verwijderen,
daarna met een huishoudsponsje het resterende
vuil verwijderen en afvegen.

Voor halo’s en kalkaanslag, warme witte azijn op
de vlek, aanbrengen, en afvegen met een zachte
doek.

Voor glanzende metaalkleuren en wekelijks
onderhoud, gebruik maken van een speciaal
keramisch product.

Belangrijke opmerking: gebruik geen
schuurpoeder of -sponsjes. Geef de voorkeur aan
crémes en speciale sponzen voor delicaat
keukengerei.

o1 ? I

6.1 BIJ DE INWERKINGSTELLING:

- U observeert een oplichtend display. Dit
is normaal. De weergave verdwijnt na
30 seconden.

- De stroom is uitgeschakeld of slechts één
kant van de kookplaat werkt. Verkeerde
aansluiting van de kookplaat. Controleer of de
aansluiting conform is (zie hoofdstuk aansluiting
1.3).

- Bij het eerste gebruik komt er een vreemde
geur van de kookplaat af Het apparaat is nieuw.
Laat elke zone een half uur verwarmen met een
pan vol water.

6.2 BIJ HET AANZETTEN:

De kookplaat werkt niet en de lichtgevende
displays op het bedieningspaneel blijven
uit.

Het apparaat krijgt geen stroom. Defecte voeding

of foute aansluiting. Controleer de zekeringen en

de elektrische hoofdschakelaar.

- De kookplaat werkt niet en er verschijnt
een ander bericht. De elektronische schakeling
werkt slecht. Neem contact op met de
Servicedienst.

- De kookplaat werkt niet, het symbool

B wordt weergegeven. Ontgrendel de
kinderbeveiliging (zie aansluiten 4.4).

- Storingcode F9: spanning lager dan 170 V
- Storingcode F9: temperatuur lager dan 5°C

6.3 TIJDENS GEBRUIK:

- De kookplaat is gestopt met werken, het
symbool = wordt weergegeven en een
geluidssignaal weerklinkt.

Er is iets overgekookt of er ligt een voorwerp
op het bedieningspaneel. Reinig het voorwerp
of verwijder het en ga verder met koken.

De code F7 verschijnt.

De elektronische schakelingen zijn warm
geworden. Controleer de beluchting van de
kookplaat (zie hoofdstuk inbouwen 1.2).

Tijdens de werking van een kookzone
knippert altijd de weergave van het
toetsenbord.

Het gebruikte recipiént is niet compatibel met
de inductie of de grootte is niet geschikt voor
de kookzone (zie hoofdstuk 3).

De recipiénten maken lawaai en uw
kookplaat maakt een tikkend geluid
tijdens het koken (Zie hoofdstuk Veiligheid en
aanbevelingen 4.5).

Normaal bij sommige soorten pannen. Dit wordt
veroorzaakt door de energie die van de
kookplaat naar de pan gaat.

De ventilator blijft doorwerken na
uitschakeling van de kookplaat.

Dit is normaal. Dit laat koeling van de elektronica
toe.

Bij aanhoudende storingen.

Schakel de spanning van uw tafel uit gedurende 1
minuut. Als het fenomeen aanhoudt, neem
contact op met het Service Center.
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Milieubescherming

Dit symbool geeft aan dat dit product

niet mag worden behandeld als

huishoudelijk afval.

Uw apparaat bevat eveneens tal van
recycleerbare materialen. Daarom is het voorzien
van dit symbool dat aangeeft dat de gebruikte
apparaten van ander afval dient te worden
gescheiden.

Informeer bij uw gemeente of bij uw verkoper
naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor uw
oude apparaten. De recyclage van de apparaten
die door uw fabrikant wordt georganiseerd,
wordt op deze manier onder de beste
omstandigheden uitgevoerd, overeenkomstig de
Europese richtlijn betreffende elektrisch en
elektronisch afval.

Bepaalde verpakkingsmaterialen van dit apparaat
zijn recyclebaar. Doe mee aan de recycling en
draag bij aan de bescherming van het milieu door
dit materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.

Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw apparaat moeten
worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
professionele technicus van het merk. Om bij
het opbellen de verwerking van uw verzoek te
vergemakkelijken, houdt de volledige referentie
van uw toestel bij de hand (commerciéle
referentie, servicereferentie, serienummer).
Deze informatie wordt weergegeven op het
identificatieplaatje.

ORIGINELE ONDERDELEN
Eis bij een interventie het gebruik van exclusieve
gecertificeerde originele reserveonderdelen.

if
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Vazena zdkaznicka, vazeny zakaznik,

Préve ste si kupili vyrobok spolo¢nosti BRANDT a my Vam dakujeme za doveru, ktord ndm tym preukazujete.
Tento vyrobok sme navrhli a vyrobili s ohladom na Vas, na Va3 sposob Zivota, Vase potreby, aby ¢o najlepsie
zodpovedal Vasim ocakavaniam. Vyuzili sme vietko svoje know-how, snahy o inovacie a vietko nadsenie,
ktoré nas pohana uz dlhsie ako 60 rokov.

Snazime sa neustdle ¢o najlepsie uspokojovat poziadavky, ktoré kladiete na nase vyrobky, pracovnici nésho
oddelenia starostlivosti o zakaznikov st Vam k dispozicii a kedykolvek radi zodpovedaju Vase otazky alebo

namety.

MozZete sa tiez pripojit na nase internetové stranky www.brandt.sk, kde najdete vietky nase inovacie aj
uzito¢né a doplnujuce informacie.

BRANDT Vam s radostou poméha v kazdodennom Zivote a praje vdm, aby ste svoj ndkup plne vyuzili.

Dolezité upozornenie: Pred uvedenim pristroja do prevadzky si pozorne precitajte tento
navod na instalaciu a obsluhu, aby ste sa rychlejsie zoznamili s jeho funkciami.



BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE: BEZPECNOSTNE POKYNY SI PRED POUZITIM POZORNE
PRECITAJTE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE.
Tento navod je k dispozicii na stiahnutie na internetovych strankach znacky.

Tento pristroj mézu pouzivat deti a
osoby s obmedzenymi telesnymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, len ak na ne
dohliada osoba zodpovedna za ich
bezpecnost.

Deti sa nesmu hrat s pristrojom.
Cistenie a udrzbu nesmu deti
vykonavat bez dozoru.

Deti musia byt udrziavané v
bezpecnej vzdialenosti, alebo musia
byt pod stalym dozorom.

Pristroj a jeho dostupné ¢asti su pri
pouzivani teplé.

Je nutné prijat opatrenia, aby nedoslo
k dotyku ohrevnych prvkov.

Kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyzice a pokryvky neodkladajte na
dosku, mézu sa velmi zahriat.

Varna doska je vybavena detskou
poistkou, ktord ju pri pouziti zablokuje
v polohe vypnutia alebo v polohe
varenia (vid' kapitolu 4.4 Detsky
zdmok).

Vas pristroj zodpoveda Eurépskym
smerniciam a predpisom, ktorym
podlieha (vratane elektromagnetické
rusenie).

Aby nedochddzalo k interferencidam
medzi varnou doskou a Vasim
kardiostimulatorom, musi byt

aj kardiostimulator vyrobeny

a nastaveny podla platnych
predpisov. Informujte sa u vyrobcu
kardiostimulatora alebo Vasho
osetrujuceho lekara.

Varenie s olejom alebo tukom na
varnej doske vykonévané bez dozoru
mbze byt nebezpecné a moze

viest k poziaru. NIKDY sa nesnazte
uhasit ohen vodou, ale vzdy vypnite
napajanie zariadenia a prekryte
plamen napriklad pokrievkou alebo
protipoziarnou prikryvkou (dekou).
POZOR: Vzdy je nutné mat varenie
pod dozorom. Aj kratke varenie
vyzaduje nepretrzity dozor!
Nebezpecenstvo poziaru: na varnej
doske neskladujte predmety.

Ak je povrch prasknuty, je potrebné
pristroj odpojit, aby nedoslo k zasahu
elektrickym pradom.

Do vymeny sklenenej hornej plochy
uz pristroj nepouzivajte.

Zabrante ndrazom nadob:
sklokeramicka plocha je velmi odolna,
nie vsak neznicitelna.



BEZPECNOSTNE POKYNY

Neodkladajte na varnu dosku hortcu
pokryvku. Existuje riziko, Ze by efekt
~banky” poskodil sklokeramicku
dosku. Netrite o varnu dosku riad,

¢o by dlhodobo mohlo poskodit
dekoraciu na sklokeramickej doske.
Na varenie nikdy nepouZzivajte alobal.
Nikdy neodkladajte na varnou dosku
vyrobky zabalené v alobale alebo v
hlinikovej vanicke. Hlinik by sa roztavil
a nenavratne by poskodil varnu
dosku.

Neuchovavajte v skrinke pod varnou
doskou Cistiace alebo horlavé
pripravky.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi
ho vymenit vyrobca (dodavatel),
popr. ich zaruény servis alebo osoba
s podobnou kvalifikaciou, tak, aby sa
vylucilo akékolvek riziko.
Skontrolujte, ¢i sa privodny kabel
elektrického pristroja zapojeného

v blizkosti varnej dosky nedotyka
varnych zon.

Na udrzbu dosky nepouzivajte parny
cistic.

Pristroj nie je urCeny na zapinanie
prostrednictvom externého ¢asového
spinaca alebo samostatného
dialkového ovladaca.

VYSTRAHA: Pouzivajte len ochranné
prvky navrhnuté vyrobcom varného
panela, alebo priamo uvedené tomto
v navode na obsluhu ako vhodné.

Pri pouziti nevhodnych ochrannych
prvkov moéze dojst k vaznym Urazom.
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1.1 VYBALENIE

Odstrante vsetky ochranné prvky (uschovajte

ich na Ucely buduceho pouzitia). Skontrolujte

a dodrziavajte parametre pripojenia sporebica
uvedené na typovom stitku. Pre pripadné servisné
Ucely si, eSte pred zabudovanim spotrebica,
poznacte do ramcekov nizsie jeho modelové
oznacenie, sériové a vyrobné ¢islo:

Model: Sériové/vyrobné ¢islo:

Celkovy vykon:

1.2 ZABUDOVANIE DO PRACOVNEJ DOSKY
Skontrolujte, ¢i su otvory privodu aj odvodu vzduchu
dokonale volné (1.2.1).

V pripade standardného zabudovania postupujte
podla schém A, Calebo E.

V pripade zapustenia do pracovnej dosky postupujte
podla schém B, D alebo F.

Respektujte rozmery pre zabudovanie (v mm)
uvedené na obr. 1.2.2.

Nalepte tesnenie po celom obvode dosky (podla
modelu) (1.2.3), skor ako za¢nete zabudovavanie.
Skontrolujte riadnu cirkuldciu vzduchu medzi
prednou a zadnou ¢astou varnej dosky.

V pripade instalacie dosky nad zasuvku (1.2.4) alebo
nad zabudovanu raru (1.2.5) dodrziavajte rozmery
uvedené na obrdazkoch, aby ste zaistili dostato¢ny
vystup vzduchu vpredu.

Ak je varnd doska umiestnena nad rudrou,
mozu tepelné poistky dosky obmedzovat
sucasné pouzitie varnej dosky a rary v rezime
pyrolyzy, d6jde k zobrazeniu kédu ,F7”.
V takom pripade odporucame zlepsit odvetranie
varnej dosky zhotovenim otvoru v boku nabytku (8
x5cm).

1. 3 ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Tato varnd dosky sa musi pripojit k sieti
pomocou zasuvky alebo viacpélového
istica podla pravidiel instalacie platnych v
EU. Isti¢ musi byt zabudovany do pevného
rozvodu.

Identifikujte typ napdjacieho kabla varnej dosky
podla poctu/farieb vodicov:
- 3-zilovy kébel (1.3.1):
a) zeleno-Zlty, b) modry, c) hnedy.
- 5-Zilovy kabel (1.3.2a1.3.3):
a) zeleno-Zlty, b) modry, c) hnedy, d) cierny, e)
sivy.
POZNAMAKY: Alternativa pripojenia 220-240 V
~ 32A (1.3.2) nekore$ponduje s technickymi
parametrami rozvodnej siete CR / SR, preto jej
realizéciu neodporucame.
Pri alternative pripojenia 400V 3N ~ 16A (1.3.2) nikdy
nerozdeluje tu dvojicu vodicov, z ktorych jeden je
oznaceny modrou farbou, jedna sa totiz o vodice N!
Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti alebo po
dlhodobom vypadku elektrickej energie na displeji
ovladacieho panela zobrazi kéd (tieto informacie
a ich pritomnost nie su priznakom poruchy, su, v
pripade potreby vyhradené servisnym technikom,
uzivatel'ich moéze ignorovat).
Tieto informacie sa zobrazia asi po 30 sekundéch.
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Identifikujte Va3 typ varnej dosky € & @
WO YW W podla poctu, rozmerov
a rozmiestnenia varnych zén, typu ovladacieho
panela (vid prislusné schémy tohto ndvodu na
obsluhu a instaldciu) a jej typového stitku.
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3.1 VYBER NADOBY
Nadoby so symbolom [}
indukciou.

su kompatibilné s

Odporucame Vam vyberatriad s hrubym a
rovnym dnom. Teplo sa lepsie rozlozi a
varenie bude rovnomernejsie.

Rada pre usporu energie

Varenie s dobre nalozenou pokryvkou vedie
k Uspore energie. Ak pouzivate sklenenu pokryvku,
moZete vareni dokonale kontrolovat.

3.2 VYBER PLATNE

Zvolte platfiu vhodnu pre rozmery dna Vasej nadoby
(vid'tabulku). Ak je dno nddoby velmi malé, za¢ne
blikat ukazovatel vykonu a platia nebude fungovat,
aj ked je materidl nddoby odporucany pre indukciu.



Priemer Model dosky Max. vykon Priemer dna
platne platne (Watt) nadoby
a-b-d-e-f 2000
16 cm 10az18cm
o4 2200
18 cm 2800 11az22cm
21cm 3-b-d-e-g-f-i-j 3100 12az24cm
28cm 4000 15a232cm
. Oval, nadoba
Duozéna 3600 na varenie ryb
18 cm, oval,
HoriZone 4000 nadoba na
varenie ryb
HoriZone 2800 11az22cm

Ak pouzivate maximalny vykon na niekolkych
platniach naraz, upravte rozmiestnenie nadob podla
modelu varnej dosky, ako je uvedené na obrazkoch
(3.2.1-3.2.2-3.23-3.24-3.25-3.2.6).

/1= odporuéané umiestnenie.

= neodporicané umiestnenie.

Zabranite tym automatickému obmedzeniu
vykonu na niektorej z platni v pripade nespravneho
rozmiestnenia nadob.
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4.1 SPUSTENIE - VYPNUTIE

Zapinanie:

Stlacte tlacidlo spustenia/vypnutia (@ (4.1.1)

a potom tlacidlo O pre vyber pozadovane platne
(4.1.2).

Blikajuca 0 a pipnutie signalizuju, Zze zéna je zapnuta.
MéozZete nastavit pozadovany vykon zvolenej zony.
Ak nenastavite vykon, varna zéna sa automaticky
vypne.

Vypnutie platne:

Podrzte stlacené tlacidlo O zodpovedajuce
pozadovanej aktivnej zony. Ozve sa dlhé pipnutie a
zhasne ukazovatel vykonu, alebo sa zobrazi symbol
,H" (zvyskové teplo).

Celkové vypnutie:

Stlacte a podrzte tlacidlo zastavenia/spustenia Q.
Ozve sa dlhé pipnutie a zhasne ukazovatel, alebo sa
zobrazi symbol ,H" (zvyskové teplo).

4.2 NASTAVENIE VYKONU

Stlacenim tlacidla + alebo - moézete regulovat vykon
od 1do9 (4.2.1).

Po zapnuti moézete prejst ihned k vykonu 9, ak
stlacite tlacidlo -.

Predvolba vykonov: (podla typu)

Mate k dispozicii 2 tlacidla pre priamy pristup k
vopred nastavenym urovniam vykonu:

VS = Mierny var (zodpoveda vykonu 4)
BOOST = Maximalny vykon (4.2.2)

DUOZONA:

Stlacte naraz 2 tlacidla O a O mobzete tak zaroven
aktivovat prednu a zadnu zénu, tzn. tzv. ,duoZénu”
(4.2.3). Zobrazi sa symbol D

Nastavenie vykonu a minutového spinaca sa
vykondva na ovladacoch zadnej lavej zény, ako pri
normalnej prevadzke zény. Ovladace prednej lavej
platne su pri tomto rezime neaktivne. Na deaktivaciu
funkcie ,duoZéna’, stlacte tlacidlo ) alebo O.

HORIZONE: \@EEY

Stlacte tlacidlo B a mozete tak zéroven aktivovat
prednu a zadnu zénu v rezime volnej varnej plochy
,Horizone” (4.2.4). Zobrazi sa symbol | ' Nastavenie
vykonu a minutového spinaca sa vykonava na
ovladdacoch zadnej lavej platne, ako pri normalnej
platni. Nastavenie prednej lavej platne je neaktivne.
Na deaktivaciu funkcie ,Horizone’, stlacte tlacidlo O

alebo O

4.3 NASTAVENIE CASOVACA

Kazda varna zéna je vybavena vyhradenym ¢asovym
spina¢om az na 99 minut. Ten méze byt spusteny,
ked je zapnutd prislusnd varna zéna.

Po stlaceni tlacidla C"J prislusnej varnej zény (v
zavislosti od modelu) sa napravo od displeja pre
zobrazenie jej vykonu rozsvieti kontrolka (4.3.1).
Nastavenie sa potom vykondva stla¢enim tlacidla +
alebo -. Mozete prejst priamo na hodnotu 99 minut,
ak hned'na zaciatku stlacite tlacidlo - (4.3.2).

Na konci varenia displej zobrazi 0 a ozve sa zvukovy
signal asi na 20 sekund. Na deaktivéciu stlacte
ktorékolvek tlacidlo prislusnej varnej zény.

Pre manudlne vypnutie ¢asového spinaca stlacte
sucasne tlacidla + a - alebo sa vratte na 0 pomocou
tlacidla -. Stlacenim C"J sa (v zavislosti na modelu)
zobrazi zostavajuci Cas.



4.4 Detsky zamok

Varna doska je vybavena detskou poistkou, ktord ju
zablokuje v polohe vypnutia alebo v polohe varenia.
Z bezpecnostnych dévodov su stéle aktivne tlacidla
pre deaktivaciu varnych zén (D, resp. O ), ktoré
umozniuju vypnut varnt zénu aj v zablokovanom
stave.

Uzamknutie:

Stlacte tlacidlo @] pokym nezmizne symbol
zablokovania a pokym vas postup nepotvrdi
zvukovy signal (4.4).

Zobrazenie funkénych varnych zén znazorruje
striedavo vykon a symbol uzamknutia.

Odblokovanie:

Stlacte tlacidlo @] pokym nezmizne symbol
zablokovania EXIEH a pokym vas postup nepotvrdi
zvukovy signal.

Funkcia CLEAN LOCK:

Funkciou Clean Lock mézete docasne zablokovat
varnu dosku pri Cisteni.

Na aktivaciu funkcie Clean Lock, kratko stlacte (u
zapnutého spotrebica) tlacidlo @], zaznie zvukovy
signal a symbol (X8 za¢ne blikat. Asi po 1 minute
sa uzamknutie automaticky uvolni. Zazneju dva
zvukové signaly a kontrolka [XIEH zhasne. Funkciu
Clean Lock mozete kedykolvek vypnut aj podrzanim
tlacidla [T].

4.5 Funkce Recall ()

Tato funkcia umoznuje (po uvedeni varnej dosky

do prevadzky po jej predchadzajucej deaktivacii)
zobrazit posledné nastavenie vykonu a ¢asovaca pre
vsetky zony, ktoré su vypnuté menej ako 3 minuty.

Na pouzitie tejto funkcie musi byt doska odomknuta.

Stlacte tlacidlo Spustenie/zastavenie, potom kratko
stlacte tlacidlo O.

Ak je varnd doska stéle v prevadzke, umoznuje tato
funkcia zobrazit posledné nastavenie ¢asovaca a
vykonu tych zén, ktoré neboli vypnuté (znizenim
vykonu na hodnotu 0 alebo stlacenim tlacidla O )
po dobu dlhsiu ako 30 sekund.

4.6 BEZPECNOST A ODPORUCANIA

Zvyskové teplo:

Po intenzivnom pouzivani zostane varna zéna, ktoru
ste pouzivali, este niekolko minut tepla.

Pocas tejto doby sa zobrazi,H" (4.6.1).

Nedotykajte sa teda tychto zén.

Poistka proti prehrievaniu:

Kazda varna zéna je vybavena bezpecnostnym
¢idlom, ktoré kontroluje teplotu dna nddoby.

Ak zabudnete na zapnutej varnej zéne prazdnu
nadobu, varna doska automaticky upravi vykon, aby
nedoslo k poskodeniu.

Ochrana v pripade vykypenia:

Specialne zobrazenie (symbol =), zvukovy signal a

nasledné vypnutie varnej dosky sa mozu aktivovat v

tychto pripadoch:

- Vykypenie pokrmu na ovladacie tlacidla (4.6.2)

- Mokra utierka poloZena na tlacidlach.

- Kovovy predmet polozeny na ovladacich
tlacidlach (4.6.3)
Odstrante predmet alebo vycistite a ususte
tlacidl4, potom varenie opat zapnite.

Auto-Stop:

Varna doska je vybavena poistkou Auto-Stop, ktord
za Vas automaticky vypne kazdu zénu, ktora zostane
zapnutd velmi dlho (rozsah 1 az 10 hodin podla
pouzitého vykonu).

Ak sa tato poistka spusti, vypnutie varnej zény
signalizuje ,AS" na ovladacom paneli a pocas 2
minut je vydavany zvukovy signal. Staci stlacit
ktorékolvek tlacidlo, ¢im ho vypnete.

Pri prevadzke dosky mozete zaregistrovat

zvuky podobné tikaniu hodin.Tieto zvuky sa
vyskytuju, ked'je varnd doska zapnuta. Zmiznu alebo
sa stisia v zavislosti od konfiguracie ohrevu. Podla
modelu a kvality nadoby sa moze objavit aj piskanie.
Uvedené zvuky st normalne. Suvisia s technolégiou
indukcie a neznamenaju ziadnou poruchu.

Rada pre usporu energie

V pripade varenia s grilom alebo s prazdnou
nadobou odporucame nepouzivat maximalny vykon
(Boost).
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Na lahké necistoty pouzite hygienickd Spongiu.
Umyte platnu teplou vodou a osuste (5).

V pripade nahromadenia zapecenej necistoty,
vykypenia sladkych pokrmov a pod., pouzite
hygienicku Spongiu a/alebo Specialnu stierku.
Umyte zénu teplou vodou, na velké necistoty
pouzite Specialnu skrabku na hrubé utretie, nakoniec
umyte Spongiou na riad a vysuste.

Na skvrny okolo varnych zén a stopy vodného
kamena naneste teply biely ocot a nechajte pdsobit,
potom utrite makkou utierkou.

Na tdrzbu lesklych kovovych povrchov a pre beznu
tyzdennu udrzbu pouzite $pecialny pripravok na
sklokeramiku, resp. nerez.

Dolezité upozornenie: nepouzivajte Cistiaci piesok
ani hrubu $pongiu. Pouzivajte krémy a Spongie
urcené na krehky riad.
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6.1 POKYNY PRI UVADZANI DO PREVADZKY:

- Obijavi sa svetelna signalizacia.

To je normalne. Zobrazenie zmizne po 30
sekundach.

- Doska sa vypne alebo funguje len jedna
strana varnej dosky. Pripojenie varnej dosky je
chybné. Skontrolujte spravnost pripojenia (vid’
kapitolu Elektrické zapojenie 1.3).

- Pri prvych vareniach uvoliuje doska zapach.
Zariadenie je nové. Ohrievajte kazdu zénu asi 1/2
hodiny s hrncom naplnenym vodou.

6.2 POKYNY PRI UVADZANI DO PREVADZKY:

- Varna doska nefunguje a displeje nesvietia.
Spotrebic nie je napajany elektrinou. Privod
elektriny alebo pripojenia su chybné/prerusené.
Skontrolujte poistky a/alebo istic.

- Varna doska nefunguje a zobrazuje sa iné
hlasenie.

Elektronicky obvod funguje nespravne.
Kontaktujte popredajné servisné oddelenie.

- Varna doska nefunguje, zobrazi sa symbol =,
Odblokujte detsku poistku (vid kapitolu 4.4).

- Kéd chyby F9: napatie nizsie ako 170V

- Kad chyby FO: teplota nizsia ako 5 °C

6.3 POCAS POUZITIA:

- Varna doska sa vypne, zobrazi sa symbol = a
ozve sa zvukovy signal.

Pokrm prekypel alebo na ovldadacom paneli lezi
nejaky predmet. Vycistite panel alebo odstrante
predmet a opat zapnite dosku.

- Zobrazi sa kéd F7.

Prehriali sa elektronické obvody. Skontrolujte
odvetranie dosky (vid kapitolu Zabudovanie do
pracovnej dosky1.2).

- Pocas prevadzky varnej platne neustale blika
displej na ovladacom paneli.

Pouzitd nddoba nie je kompatibilna s indukciou
alebo jej velkost nie je vhodna pre danu platiu
(vid'kapitolu 3).

- Nadoby su hlu¢né a pri vareni sa z varnej
dosky ozyva tikanie (vid kapitolu 4.6 Bezpecnost
aodporucania).

Je to normalne pri niektorych typoch riadu. Je to
sposobené prechodom energie z varnej dosky do
nadoby.

- Ventilacia pracuje este niekolko mintt po
vypnuti varnej dosky.

To je normalne. Umoziuje to ochladenie
elektroniky.

-V pripade pretrvavajticeho problému/
poruchy.

Na 1 minutu odpojte varnt dosku od napéjania.
Ak stav nemizne, kontaktujte servisné oddelenie
dovozcu.
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Ochrana zivotného prostredia

Tento symbol znameng, Ze tento
spotrebic sa nesmie likvidovat ako
domovy odpad.

Vas spotrebic¢ obsahuje mnoho
recyklovatelnych materidlov. Je preto
oznaceny tymto symbolom, ktory Vam oznamuje,
Ze sa vyradené spotrebice maju likvidovat na
prislusnom zbernom mieste.

Informujte sa u svojho predajcu alebo na obecnom
Urade v mieste bydliska, kde sa nachadzaju

zberné miesta pre pouzité spotrebice najblizsie
vadmu bydlisku. Recyklécia spotrebicov, ktoru
zaistuje vyrobca, sa tak vykonava pri najlepsich
podmienkach podla eurépskej smernice o odpadoch
pochadzajucich z elektrickych a elektronickych
zariadeni.

Niektoré obalové materidly tohto spotrebica su
recyklovatelné. Podielajte sa na ich recyklacii a
prispejte tak k ochrane zivotného prostredia.
Likvidujte ich v kontejneroch s komunalnym
odpadom urcenych na tento ucel.

Dakujeme Vam za Va3 prispevok k ochrane zivotného
prostredia.

Popredajny servis a zakaznické sluzby

V3etky opravy Vasho spotrebi¢a smie vykonavat
vyhradne kvalifikovany personal autorizovaného
servisu dovozcu. Ak kontaktujete zdkaznicku linku
centralného servisu, uvedte operatorke kompletné
udaje o Vasom spotrebici (model, typ, sériové ¢islo),
ktoré najdete na jeho vyrobnom stitku.

Pri servisnych zdsahoch pozadujte vyhradne pouzitie
origindlnych nédhradnych dielov s certifikdtom
zarucujucim ich povod.

V pripade technickej otazky, problému alebo
reklamécie sa, prosim, obratte na predajcu, u
ktorého ste spotrebic zakupili, alebo vyuzite nizsie
uvedenu zakaznicku linku dovozcu v SR,

ktorym je spolo¢nost ELEKTRO STORE S.K., s.r.o.

Dispecing servisu: +421 915 473 787

K dispozicii su Vam taktiez internetové stranky
www.brandt.sk, v rdmci ktorych nds mozete
kontaktovat prostrednictvom odkazov
,kontakt” alebo,servis".

Pre rychle a jednoduché nahlasenie reklamacie
mozete taktiez vyuzit formuldre v prislusnej servisnej
sekcii na tychto internetovych strankach.

Vyhradny distribttor pre SR:
ELEKTRO STORE S.K,, s.r.0.

Hornd 116

02201 Cadca

www.brandt.sk

Dispecing servisu: +421 915 473 787
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Gentile Cliente,

Ha appena acquistato un prodotto BRANDT e la ringraziamo della fiducia accordataci.

Abbiamo progettato e fabbricato questo prodotto pensando a lei, al suo stile di vita e
alle sue necessita, affinché risponda al meglio alle sue aspettative. Abbiamo impiegato
il nostro know-how, lo spirito di innovazione e tutta la passione che ci anima da oltre 60
anni.

Il nostro pensiero costante & sempre quello di soddisfare le sue esigenze: il nostro
servizio consumatori € a sua disposizione e al suo ascolto per rispondere a tutte le sue
domande o ai suoi suggerimenti.

Visiti anche il nostro sito www.brandt.com, in cui potra trovare le nostre ultime
innovazioni, cosi come informazioni utili e complementari.

BRANDT ¢ lieto di accompagnarla quotidianamente e le augura di beneficiare a pieno
del suo acquisto.

questa guida d’installazione e di utilizzo per abituarsi rapidamente al
suo funzionamento.

m Importante: Prima di accendere I'apparecchio, leggere attentamente



Istruzioni di sicurezza

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE PRIMA DELL'USO E CONSERVARE PER UN

UTILIZZO FUTURO.

Questo manuale & disponibile in download sul sito Internet del mar-

chio.

L'apparecchio pud essere usato
da bambini con eta superiore agli
8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali e
mentali o prive d’esperienza
e di competenza nel caso siano
state correttamente formate o
istruite sull’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchio e ne siano stati
compresi i rischi potenziali.

I bambini non dovrebbero
giocare con l'apparecchio.

La puliza e la cura
dell’apparecchio non devono
essere effettuati da bambini
senza la sorveglianza di un
adulto.

I bambini fino a 8 anni devono
essere tenuti a distanza a meno
che non siano costantemente
sorvegliati.

L'apparecchio e le sue parti
accessibili si scaldano durante
I'utilizzo.

Devono essere prese precauzioni
al fine di evitare di toccare gli
elementi riscaldanti.

Gli oggetti metallici quali coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla
superficie  poiché = possono
scaldarsi.

Il piano € dotato di funzione
sicurezza bambini che ne blocca
I'utilizzo quando & spento o in
fase di cottura (vedere capitolo:

utilizz_o_della funzione sicurezza
bambini).

Questo apparecchio e conforme
alle Direttive e ai regolamenti
europei ai quali & soggetto.
Affinché non Ci siano
interferenze tra il piano cottura e
un pacemaker € necessario che
quest’ultimo sia progettato e
regolato in conformita con la
regolamentazione che lo
riguarda. E necessario informarsi
presso il fabbricante del
pacemaker o il medico curante.

Una cottura con olio o con grasso
effettuata sul piano senza
supervisione puo essere
pericolosa e provocare un
incendio. Non cercare MAI di
spegnere un fuoco con acqua,
ma interrompere |'alimentazione
dell’apparecchio e poi coprire la
fiamma con un coperchio o una
coperta antifiamma.

ATTENZIONE: la cottura deve
essere supervisionata. Una
cottura breve necessita di una
supervisione continua.

Rischio d’incendio: non
accumulare oggetti sulle
superfici di cottura.

Se la superficie presenta
incrinature, spegnere |'appa-



recchio per evitare il rischio di
folgorazione.

Non utilizzare piu il piano prima
di aver cambiato la piastra in
vetro.

Evitare gli urti con i recipienti:
superficie in vetroceramica
molto resistente ma non
infrangibile.

- M-

Non appoggiare coperchi caldi
sul piano cottura. Un effetto
“ventosa”  rischierebbe  di
danneggiare la piastra in
vetroceramica. Evitare gli attriti
di recipienti che alla lunga
possono causare il degrado degli
elementi estetici della piastra in
vetroceramica.

Non utilizzare mai fogli di
alluminio per la cottura. Non
mettere mai prodotti imballati
con lalluminio o in confezioni
d'alluminio sul piano cottura.
L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe definitivamente
il piano cottura.

Non riporre mai prodotti di
pulizia o prodotti inflammabili nel
mobile situato sotto al piano
cottura.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato  deve  essere
sostituito dal costruttore, dal
servizio assistenza o da persone
qualificate al fine di evitare
pericoli.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione di un apparecchio
elettrico collegato in prossimita
del piano non sia in contatto con
le zone di cottura.

Istruzioni di sicurezza

Non utilizzare mai pulitori a
vapore per la pulizia del piano.
L'apparecchio non e destinato a
essere messo in funzione
mediante un timer esterno o un
sistema di controllo a distanza
separato.

AVVERTENZA: Utilizzare
unicamente protezioni del piano
progettate dal fabbricante
dell'apparecchio di cottura,
indicate come adatte nelle
istruzioni d’uso, oppure incluse
neIIapparecch|o Luso  di
protezioni non adeguate puo
provocare incidenti.



1.1 DISIMBALLO

Per I'utilizzo futuro, rimuovere tutti gli elementi di
protezione. Verificare e rispettare le
caratteristiche dell'apparecchio che figurano sulla
targhetta segnaletica.

Scrivere nel riquadro qui sotto i riferimenti del
servizio e del tipo norma che figurano sulla
targhetta.

Servizio Tipo

1.2 INCASSO NEL PIANO DI LAVORO
Controllare che gli ingressi d'aria e le uscite d‘aria
siano sgombri (1.2.1).

Per un incasso standard, vedere gli schemi A, C
oE.

Per un incasso a filo, vedere gli schemi B, D o F.
Tenere in considerazione le indicazioni delle
dimensioni di incasso (in millimetri) del piano di
lavoro destinato a ricevere il piano cottura
(1.2.2). Incollare la guarnizione di tenuta stagna
su tutto il bordo del piano (1.2.3) prima
dell'incasso. Verificare che I'aria circoli
correttamente fra la parte posteriore e anteriore
del piano cottura.

In caso di installazione del piano cottura al di
sopra di un cassetto (1.2.4) o di un forno a
incasso (1.2.5), rispettare le dimensioni indicate
sulle illustrazioni al fine di assicurare un’uscita
d‘aria sufficiente sulla parte anteriore.

Se il forno € situato sotto al piano cottura, le

sicurezze termiche del piano cottura possono
limitare I'utilizzo simultaneo di quest’ultimo e del
forno in modalita pirolisi, visualizzazione codice
“F7” nelle zone comandi. In questo caso, si
raccomanda di aumentare I'aerazione del piano di
cottura praticando un’apertura sul lato del mobile
(8cm x 5cm).

1. 3 COLLEGAMENTO ELETTRICO

Questi piani cottura devono
essere collegati alla rete di
alimentazione elettrica tramite
un dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alle
regole di installazione in vigore.

Un dispositivo di interruzione
deve essere incorporato nella
canalizzazione fissa.

Identificare il tipo di cavo del piano cottura,
secondo il numero di fili e i colori:
- Cavo a 3 fili (1.3.1):
a) verde-giallo, b) blu, c) marrone.
- Cavo a 5 fili (1.3.2 e 1.3.3):
a) verde-giallo, b) blu, ¢) marrone, d) nero,
e) grigio.
Alla messa sotto tensione del piano, o dopo
un‘interruzione di corrente prolungata, viene
visualizzato un codice sulla tastiera di comando
(questa visualizzazione ¢ riservata, se necessario,
al servizio post-vendita, l'utilizzatore del piano
non deve tenerne conto).

Queste informazioni scompaiono dopo circa
30 secondi.
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Identificare il proprio tipo di piano di cottura, &

d ¥ confrontando il
numero e la disposizione delle zone di cottura,
cosi come il tipo di tastiera del proprio

apparecchio con le illustrazioni e la targhetta
segnaletica.
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3.1 SCELTA DEL RECIPIENTE

T - 000 -
I recipienti con il simbolo = sono compatibili
con l'induzione.

) Suggeriamo di scegliere dei recipienti a
ondo spesso e piatto. Il calore sara
meglio ripartito e la cottura sara pil omogenea.

) Consiglio per risparmiare energia

Cucinare con un coperchio ben chiuso
permette di risparmiare energia. Se viene usato
un coperchio in vetro, & possibile controllare
perfettamente la cottura.

3.2 SELEZIONE DELLA ZONA COTTURA
Selezionare la zona cottura adatta alla
dimensione del fondo del recipiente (vedere
tabella). Se la base del recipiente & troppo
piccola, lindicatore di potenza si mettera a
lampeggiare e la zona cottura non funzionera,
anche se il materiale del recipiente &€ compatibile
con l'induzione.



Diametro Modello Potenza max. | Diametro del
della zona . dellazonadi | fondo del
del piano
cottura P cottura (Watt) | recipiente
16 em 2000 Da 10 a 18 cm
2200
18 cm 2800 Da11a22cm
21 cm 3100 Da12 a24 cm
28 cm e 4000 Da 15 a 32 cm
Duozone m 3600 Ovale, pesciera
HoriZone Ry 4000 18 cm, ovale,
pesciera
1/2 zona L ol ] 2800 |pa11a22cm

Quando viene utilizzata la potenza massima
(Boost) su diverse zone di cottura allo stesso
tempo, & opportuno privilegiare la migliore
disposizione dei recipienti in funzione del modello
del piano, come indicato nelle illustrazioni (3.2.1
-3.2.2-3.2.3-3.24-3.2.5).

= posizione raccomandata.

X = posizione da evitare.
In questo modo €& possibile evitare una
limitazione automatica della potenza su una delle
due zone di cottura se la posizione non ¢ ottimale.
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4.1 ACCENSIONE- SPEGNIMENTO
Accensione:

Premere il tasto accensione/spegnimento@

(4.1.1) poi il tasto o per selezionare la zona di
cottura desiderata (4.1.2).

Uno 0 lampeggiante e un segnale acustico
segnalano che la zona € accesa. A questo punto
€ possibile regolare la potenza desiderata della
zona di cottura selezionata. In assenza di
richiesta di potenza, la zona di cottura si
spegnera automaticamente.

Spegnimento di una zona:

Premere a lungo il tasto o corrispondente alla
zona di cottura desiderata.

Viene emesso un lungo segnale acustico e il
display si spegne, oppure appare il simbolo “H”
(calore residuo).

Spegnimento generale:
Premere a lungo il tasto accensione/spegnimento

@ . Viene emesso un lungo segnale acustico e
il display si spegne, oppure appare il simbolo “H"
(calore residuo).

4.2 REGOLAZIONE DELLA POTENZA
Premere il tasto + o - per regolare il livello di
potenza da 1 a9 (4.2.1).

Al momento dell’accensione & possibile passare
direttamente alla potenza 9 premendo il tasto

w_nm

Preselezione di potenza: (a seconda del
modello)

Sono disponibili 2 tasti per accedere
direttamente a livelli di potenza prestabiliti:

1 = cottura lenta (corrisponde alla potenza 4)
BOOST = potenza massima (4.2.2)
DUOZONE: '&F

Una pressione simultanea sui 2 tasti C e O
permette di attivare la funzione “duoZone”

(4.2.3). Viene visualizzato il simbolo L_ . La
regolazione della potenza e del timer viene
effettuata sui comandi della zona di cottura
posteriore sinistra, come per un fornello normale.
La regolazione della zona di cottura anteriore
sinistro non ¢& attiva.

Per disattivare la funzione “duozone”, premere il

tasto C 0 O

HORIZONE: EREF

Premere il tasto B per attivare
simultaneamente le zone di cottura anteriori e
posteriori della funzione “Horizone” (4.2.4).

Viene visualizzato il simbolo L_ . La regolazione
della potenza e del timer viene effettuata sui
comandi della zona di cottura posteriore, come
per un fornello normale. La regolazione della
zona di cottura anteriore non ¢ attiva.

Per disattivare la funzione “Horizone”, premere il

tasto C 0 O

4.3 REGOLAZIONE DEL TIMER

Ogni zona di cottura possiede un apposito timer,
regolabile fino a 99 minuti. Questo puod essere
impostato non appena la zona di cottura
interessata € in funzione.

Premere il tasto (17 della zona di cottura scelta,
viene visualizzato un punto luminoso a destra
(4.3.1) (a seconda del modello).

La regolazione deve essere effettuata premendo
+ 0 - . E possibile passare direttamente a 99
minuti premendo sin dall’inizio il tasto - (4.3.2).
A fine cottura il display indica 0 e viene emesso
un segnale sonoro per circa 20 sec. Per
disattivarlo, premere qualsiasi tasto di comando
della zona cottura interessata.



Per spegnere il timer manualmente, premere
simultaneamente e a lungo i tasti + e - o tornare

. C .
a 0 con il tasto -. Premere C) permette di
consultare il tempo residuo.

4.4 SICUREZZA BAMBINI

Il piano cottura possiede un sistema di sicurezza
per i bambini che blocca i comandi in posizione
off o in corso di cottura. Per ragioni di sicurezza,
solo il tasto € sempre attivo e autorizza
I'interruzione di una zona di riscaldamento anche

se bloccata.

Blocco:

Premere il tasto |1l1| fino a quando appare il
simbolo di blocco PEE® e viene emesso un
segnale sonoro che conferma l'operazione (4.4).
Il display delle zone di cottura in funzione indica
quindi alternativamente la potenza e il simbolo di
blocco.

Sblocco:

Premere il tasto |li'| fino a quando scompare il
simbolo CEE® e viene emesso un segnale sonoro
che conferma I'operazione.

Funzione CLEAN LOCK :

La funzione Clean Lock permette il blocco
temporaneo del piano durante la pulizia.

Per attivare la funzione Clean Lock, premere

brevemente il tasto |li'| , viene emesso un

segnale sonoro e il simbolo CEE™  lampeggia.
Dopo circa 1 minuto, il blocco viene
automaticamente disattivato. E emesso un
doppio bip e il simbolo EEE®  scompare. E
possibile disattivare la funzione Clean lock in
qualsiasi momento premendo a lungo il tasto

3.

4.5 Funzione Recall (tasto . )

Questa funzione permette di visualizzare le
ultime regolazioni “potenza e timer” di tutte le
zone di cottura spente da meno di 3 minuti.

Per utilizzare questa funzione il piano deve essere
sbloccato, premere il tasto accensione/
spegnimento, poi premere brevemente il tasto

Quando il piano & in funzione, questa funzione
permette di visualizzare le regolazioni di potenza
e di timer della/e zona/e di cottura spenta/e da
meno di 30 secondi.

4.6 SICUREZZA E RACCOMANDAZIONI
Calore residuo:

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di cottura che
€ appena stata utilizzata resta calda per qualche
minuto.

Durante questo periodo di tempo compare il
simbolo “H” (4.6.1).

Evitare allora di toccare le zone interessate.

Sicurezza anti-surriscaldamento:

Ciascuna zona di cottura & dotata di un sensore
di sicurezza che sorveglia la temperatura del
fondo del recipiente. Nel caso venga dimenticato
un recipiente su una zona di cottura accesa, il
piano riduce automaticamente la potenza ed
evita qualsiasi rischio di deterioramento.

Protezione in caso di straripamento:
Vengono attivati una visualizzazione speciale
(simbolo =), un segnale sonoro (a seconda del
modello), seguiti dallo spegnimento del piano
cottura, nei seguenti casi:

- Straripamento che ricopre i tasti (4.6.2).

- Panno bagnato posato sui tasti.

- Oggetto metallico posato sui tasti (4.6.3).
Rimuovere I'oggetto o pulire e asciugare i tasti,
poi riavviare la cottura.

Auto-Stop:

Il piano cottura & dotato della sicurezza Auto-
Stop, che spegne automaticamente qualsiasi
zona di cottura rimasta accesa per una durata
eccessiva (compresa tra 1 e 10 ore, a seconda
della potenza utilizzata).

In caso di innesco di questo meccanismo di
sicurezza, l'interruzione del funzionamento della
zona di cottura € segnalata dalla visualizzazione
di «AS» nella zona di comando ed & emesso un
segnale sonoro per circa 2 minuti. E sufficiente
premere un tasto qualsiasi per interromperlo.

Possono essere prodotti suoni simili a quelli

del meccanismo di un orologio.
Questi rumori vengono prodotti quando il piano &
in funzione e spariscono o diminuiscono a
seconda della configurazione di riscaldamento
Possono anche prodursi fischi a seconda del
modello e della qualita del recipiente. I rumori
descritti sono normali. Sono legati alla tecnologia
dell'induzione e non indicano un guasto.

Consiglio per risparmiare energia

Per tutte le cotture con grill o con un
recipiente vuoto, consigliamo di non utilizzare la
potenza massima (Boost).



Per uno sporco leggero, utilizzare una spugna da

cucina. Bagnare bene la zona da pulire con acqua
calda, poi asciugare (B).

In caso di accumulo di sporco consolidato dalla
cottura e di fuoriuscite zuccherate utilizzare una
spugna da cucina e/o un raschietto apposito per
il vetro. Bagnare bene la zona da pulire con
acqua calda, utilizzare un raschietto apposito per
il vetro per sgrossare, rifinire con la spugna da
cucina, poi asciugare.

Per aloni e tracce di calcare, applicare aceto
bianco caldo sulla macchia di sporco, lasciare
agire e asciugare con un panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti e una
manutenzione settimanale, utilizzare un prodotto
apposito per la vetroceramica.

Nota importante: non utilizzare polvere o
spugne abrasive. Privilegiare le creme e le
spugne speciali per stoviglie delicate.

o0 ? I

6.1 ALLA MESSA IN SERVIZIO:

- Si constata I'apparizione di un simbolo
luminoso. E normale. Scomparira dopo 30
secondi.

- La corrente salta o funziona un solo lato del
piano. Il collegamento del piano € difettoso.
Verificarne la conformita (vedere capitolo
Collegamento 1.3).

- Il piano cottura emana un odore durante i
primi utilizzi. Lapparecchio & nuovo. Far
riscaldare ciascuna zona per mezz'ora con una
pentola piena d'acqua.

6.2 ALL’ACCENSIONE:

Il piano cottura non funziona e i simboli
luminosi sulla tastiera restano spenti.
L'apparecchio non & alimentato. L'alimentazione o
il collegamento sono difettosi. Controllare i fusibili
e l'interruttore elettrico.

- Il piano cottura non funziona, e si
visualizza un altro messaggio. Il circuito
elettrico funziona male. Rivolgersi al Servizio post-
vendita.

- Il piano non funziona, compare il simbolo

BXI™ . Sbloccare la sicurezza bambini (vedere
capitolo collegamento 4.4).

- Codice anomalia F9: tensione inferiore a 170 V

- Codice anomalia FO: temperatura inferiore a
5°C

6.3 DURANTE L'UTILIZZO:

- Il piano smette di funzionare, compare il

simbolo — e viene emesso un segnale
sonoro.
C'e stata una fuoriuscita oppure un oggetto
ingombra la tastiera di comando. Pulire il piano
cottura o rimuovere l'oggetto e riavviare la
cottura.

Compare il codice F7.

I circuiti elettronici si sono scaldati. Verificare
|'aerazione del piano (vedere capitolo incasso
1.2).

Durante il funzionamento di una zona di
riscaldamento, il display della tastiera
lampeggia sempre.

1l recipiente utilizzato non & compatibile con
I'induzione, oppure la sua dimensione non &
adatta alla zona di cottura (vedere capitolo 3).

I recipienti fanno rumore e il piano
cottura emette dei rumori durante la
cottura (vedere capitolo Sicurezza e
raccomandazioni 4.5). .

E normale con alcuni tipi di recipiente. E dovuto
al passaggio dell'energia dal piano verso il
recipiente.

La ventilazione continua a funzionare
dopo I'arresto del piano cottura.

E normale. Questo permette il raffreddamento
dell’elettronica.

In caso di malfunzionamento persistente.
Scollegare il piano cottura per un minuto. Se il
fenomeno persiste, contattare il servizio post-
vendita.
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Protezione dell’ambiente

Questo simbolo indica che

I'apparecchio non deve essere smaltito

come un rifiuto urbano.
I Questo apparecchio contiene molti
materiali riciclabili. Questo simbolo indica che gli
apparecchi usurati non devono essere smaltiti
con i rifiuti urbani, ma devono essere consegnati
in un punto di raccolta autorizzato.
E possibile informarsi presso il proprio rivenditore
0 i servizi tecnici del proprio comune per
conoscere i punti di raccolta di apparecchi usurati
pit vicini al proprio domicilio. Il riciclaggio degli
apparecchi organizzato dal costruttore avverra
cosi nelle migliori condizioni, conformemente alla
direttiva europea relativa allo smaltimento di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Anche alcuni materiali d'imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili. Per partecipare al
riciclaggio e contribuire alla tutela dell’ambiente,
si consiglia di gettare I'imballaggio negli appositi
contenitori.
La ringraziamo per il Suo contributo alla tutela
dell'ambiente.

8 (7 I

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull’apparecchio devono
essere effettuati da personale qualificato e
autorizzato dalla ditta concessionaria del marchio.
Prima di chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti completi
dell’apparecchio (riferimento commerciale,
riferimento servizio, numero di serie). Queste
informazioni sono riportate sulla targhetta
segnaletica.

PEZZI ORIGINALI
In occasione di un intervento, richiedere I'utilizzo
esclusivo di pezzi di ricambio originali certificati.

pIECE
&
sTauciis



AyannToi neAdTeg,

¢ EUapIoToUE Nou ayopaoate éva npoiov BRANDT kai yia Tnv EUnioToolvn 6a¢ OTnv ETaipeia pac,

AuTO TO NPOidV OXEIAOTNKE KAl KATAOKEUAGTNKE LE YVMHOVa £04C, TOV TPOMO {wri¢ 0ac, TIC avaykeg oac,
()OTE Va QVTANOKPIVETAl 600 TO OUVATOV KAAUTEPA OTIC NPOODOKIEC 0aC, EUNEPIEXE! TNV TeXVOyvWoia kai T
nvelpa KavoTopiac TN eTalpeiac, aAa kai To naboc nou ac odnyei €dw Kal nepioaoTepa anod 60 ypovia.

MepipvoUe NAVTOTE, (OTE Va IKAvVOroIoUKE OAO kal kKaAUTEPA TIC anarmoeic aac, H unnpeoia eEunnpétnong
neAaTav eival oTr didBeaT| GaC NPOKEILEVOU VO aNavT\Oel O OAEC TIC EPWTNOEIC 0aC Kal va KATaypael Ti
NPOTACEIG 0aG,

Enioke@Oeite eniong Tov JIKTUGKO pac Tormo www.brandt.com, npokeiuévou va evnuepwBeiTe yia TiG
TENEUTAIEG KAIVOTORIES |AG Kal Va avTANOETE XPrioIHES EMIMAEOV MANPOPOPIEC,

Eivar peyaAn pag xapd nou n BRANDT 6a eivai Pépog TG kaBnuepivoTnTAC 0ag kai UXOHaoTe va
a&jonoInoeTe aTo £Nakpo TNV ayopd oG,

QUTEG TIG 0DNYIEG EYKATAGTAGNG Kal XPONG OOTE va £EOIKEIMBEITE YPRyopoTEPA HE TN

m ZnpavTiko: Mpiv BEcETE TN OUGKEUN O€ AiToupyia, napakaleioTe va SlaBACETE NPOGEKTIKA
AsiToupyia TnG,



00nyieg yia Tnv ac@aleia

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ. AIABAZTE TIZ ME MPOZOXH MNPIN AMNO
TH XPHZH KAI ®YAAZTE TIZ 'TA MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.

AuTéc o1 0dnyiec xpriong diaTiBevTal MPoC HETAPOPTWAN OTOV OIKTUGKO TOMO TNC

KATAOKEUAOTPIAC ETAIPEIAC.

H ouokeuy aum) pnopei  va
xpnoionoieital and naidia nAikiag 8
ETOV Kal Gvw Kkai and ATopa e
NEPIOPIOHEVEG OWMATIKEG, AIOBNTNPITKES
f VOMTIKEG IKQVOTNTEG N HE EANEIYN
EUNEIPIAG ) YVWOEWV, EQOTOV TOUG EXOUV
d0Bei OwOTES 06r]y|£q OXETIKA pE TNV
ao@ar) Xpron TNG CUOKEUNG Kal EPOTOV
KATAVOOUV ~ TOUG ~ KIVOUVOUG  Mou
EVEXOVTal.

Ta naidia Sev npenel va naifouv We
OUOKEUN.

O kaBapiopog kal n oUVTAPENON and Tov
xpotn dev Ba npenel va yivovtal ano
naioid Xwpig EnImipnan.

Ta naioid kaTw TV 8 ETQV Npénel va
NAOPAPEVOUV  POKPIG  €KTOG Kal Qv
BpiokovTal uno diapkn eniBAewn.

H ouokeun kai Ta npooBaaiya pepn g
Bepuaivovtal katd TN didpkela NG
XPNons.

Mpenet va AapPavere npoguAateig
MNPOKEILEVOU VA NV KOUWNATE Ta
BeppavTika oToieia.

Ta  peTaAikG  QVTIKEiPeva,  ONawg
Waxaipia, nipouvia, KoUTaAia Kal Kanaxia,
Oev NpEnel va TonoBETouvTal NAvVw OV
ENIPAvela, dIOTI UNopEi va yivouv KauTd.
H ouokeun oag diaBetel oloTNUa
ao@aAeiag yia naidid, TO onoio EUNodICEl
TN XPNON TNG Katd Tn  olakom
Aeroupyiag i katd Tn didpkeia Tou
wayeipeparog (BA. evotnTa: xpnon Tou
OUOTNHATOC aopAAEIac yia naioid).

H ouokeun oag gival oUNQWVN e TIG
eupwnaikeg  Odnyig  kal  Toug
KQVOVIOHOUG GTOUG 0MoiouG UNOKEITal.
Ma va pnv unapéouv napepPoAeg
QVAUEOT 0T OUOKEUN Kal O€ Kapdiako
Bnuatodotn, o PnuaTodoTng npenel va
eival oXeBIaOpEVOG Kal  PUBHIOUEVOG
OUMGWVA ~ WE  TOUC  QVTIOTOIXOUG
KavoviopoUs.  AneuBuvBeite aTov
KATAOKEUAOT! TOU BnuatodoTn f aTov
BepanovTa yiaTpo odg,

To payeipeua e xpron Aadiol i Ainapng
ouaiag OTIG €OTIEG Kal XwpiG eniBAEYN
unopel va eival enikivéuvo kal va
NPOKaAEoE! Nupkayid. Mnv enixelpnoeTe
MOTE va oBroeTe T QWTIA We VEPO.
Avtifeta, B£0Te TN OUOKEUN €KTOG
)\slToupylaq KQI HETG OKENAOTE 1) GAOYQ,
yla napadelyua, pe £va kanaki N pe pia
koupépTa nupdoBeanc.

MPOZOXH: To payeipeua 6a npénel va
yivetal pe eniBAeyn. Akoun Kar To
Wayeipepa oUvTounG dIGpKEIaG anaiTei

ouvexn enipAeyn.

Kivduvog nupkayidg: pnv TonoBeTeite
QVTIKEIPEVa  nave  OTIG  (@veg
LayeIpepaToc,

Ev n emodveia  éxel  payioel,

anoouvOEoTE TN OUCKEUR Yyid V@
anogeuxBei o kivduvog nhektponAngiac,
Mnv XpnoiHonoIngeTe £ava T GUCKEUN,
€WG OTOU avTikaTaoTaBei n yudAivn
ENIPAveia.



ANOQEUYETE Va XTUNATE Ta OKEUN: 1)
UGAOKEPAUIKT  ENIQAVEID  €ival  NOAU
avOekTIKr, aAAG OxI kal aBpauaTn.

Mnv TonoBeTeite (E0TA KANAKIA ENAVQ)
0Tn. OUOKEUR, O€ opifovria  Bean.
EvdexeTal va l'IpOK)\r]GEI TO (aIVOUEVO
«Bevroula» kal va KATAOTPAQE N
UGAOKEPHIKT ENIPAVEIQ. ANOPELYETE Va
OUPETE Ta OKEUN, KaBOTI WE TOV XpOVO
unopei va @Bapolv Ta dlakoounTIKA
OTOIXEIQ TNG UGAOKEPARIKIG ENIPAVEIQC,
Mnv XpnoIOMOIEITE NOTE GAQUWIVOXAPTO
YIa TO jayeipepa. Mnv TonoBETeITe noTé
navw OTN  OUOKEUR 0ag MpoiovTa
OUOKEUQOWEVA e GAOUHIVIO 1) OE OKEUOG
ahoupviou. To ahoupivio Ba Niwoel Kal
6a npokAnBei avenavopBwn {nuIG oTN
OUOKEUN HayEIPENATOC,

Mnv QUAGOOETE npoiovTa ouvTrpNaNg A
UQAEKTA MPOiOVTA 0TO EMIMAO MoU
BpiokeTal KATW ANG T GUGKEUN,

EQv 1o Kka\wdlo Tpopodoaiag EXel
@Bapei, npénel va avtikataoTalel ano
TOV  KATAOKEUAoTr, TNV Ynnpeoia
E€unnpemnong Nehatwv TOU
KATAOKEUAOTN 1 £va ATOWO HE Napopola
eEeidikeuon, MPOKEINEVOU va
dlaopaNioTel ANPWG N Aopaleia.

BeBaiwBeite 0TI To KaAwdio Tpo@odoaiag
TUXOV _NAEKTPIKAG OUGKEUNG Mou &ival
ouvOedepevn KOVTA OTN OUOKEUn dev
EPXETAI Ot €naQn ME TIG (WVEG

HayelpépaTog.

Mnv  XPnOIHOMOIEITE MOTE  GUOKEUES
kaBapiopol He ATWO yia TN ouvTAPRON

TNG GUOKEUNG 0dG,
H ouokeun Oev  npoopileTal yia
gvepyonoinan HE EEWTEPIKO

XpovodiakonTn 1 EEXWPIOTO OUOTNA
TNAEXEIpIOMOU.

00nyieg yia Tnv acpaleia

MPOEIAOMOIHZH: XpnaoiLonoleite povo
NPOCTATEUTIKA KAAUWKATA YIA HAYEIPIKEG
€0TIEG MOU £YOuv OedIaoTel ano Tov
KATAOKEUAOTH ™G OUOKEUNG
MAYEIPEUATOG KAl TA Oroia GUOTAVOVTAl
0TIG 08NyieG Xpong wG kaTaAnAa, 1 Ta
onoia eival EVOWHATWHEVA 0T GUOKEUN.
H xpron akataMnAwv NpooTaTEUTIKWV
KAAUPWATWV  HNOpei va  MPOKAAEDE!
atuynuara.



1.1 A®AIPESH IYZKEYAZIAZ

Ma pehovTIKY Xprion, aQaIpEGTE OAA TA MPOCTATEUTIKA
UNIKG. EAEYETE Kal TNPNOTE Ta XAPAKTNPIOTIKA TNG GUOKEUNG
mou eugavitovral aTnv nivakida ofpavonc.

INUEIMOTE 0TA NApakaTw nAdiola Toug Kwdikoug aéppIC Kal
TOV TUMO NPOTUNOU, Mou eupavilovtal aTnv mivakida.

serice; Wpe:

1.2 ENTOIXIZMOZ XTON NATKO EPFAZIAZ
BeBaiwbeite oT o1 eigodor kai €E0dol Tou aépa dev
opdooovrar (1.2.1).

g Kavovikd EVTOIKIONO, avaTpeETe aTig ekOveg A, I 1 E.

g evToIxIopo aTo id10 €ninedo, avaTpéETe aTig elkoveg B, A 1)
2T.

AaBete unoyn Tig evdEiEEIC Twv BlaoTACEWY EVTOIXIOHOU (0€
XINOOTA) TOU MAyKou €pyaciag OTo Onoio NPOKETal va
evroiyioTel n ouokeuny (1.2.2). KoMnoTe To napépBuoua
oTeyavoTnTag o€ Mo Tov NATo Tng ouokeung (1.2.3), npiv
and Tov evtoryiopd. BeBaiwdeite T 0 aépag kukAopopei
OWOTA UNPOC Kal Miow and Tr OUGKEUN 0ac,

I€ MepinTwon €ykatdoTaong TnG OUCKEURG €navw ano
ouptdpi (1.2.4) f ndvw and evroiyilopevo olpvo (1.2.5),
™MEACTE TIC OIAOTAGEIC NOU EMIONMAIVOVTAI OTIC EIKOVEC,
NPOKEILEVOU va dlacpaNioeTe 5apxng oTi n €€0doc aépa eival
ENapKnc.

Eav n o poUpvog oag eivai TonoBeTnpévog kaTw ano T

OUOKEUN), O BEPUIKEC AOQAAEIEG TNG evdEXETal va
MEPIOPIOOUV TNV TAUTOXPOVN XPion TNG GUOKEURG kal Tou
(QOUPVOU OTOV TPOMO AEITOUpYiag NUpOAUNG 0 KWBIKOG «F7»
enoavierar omic {aveg eAEyXou. Z€ auTn TNV NEPINTWON, 0ag
MPOTEIVOUPE va AUENOETE TOV EEQEPIONO TWV €OTIOV 0AG
dnuioupywvTag €va avolya oTo nAAl Tou eninhou (8 cm x
5cm).

1.3 HAEKTPOAOTIKH YNAEZH

AuTh n OUOKEun mpénel va Eival
ouvdedepevn He To DIKTUO MEOW €VOg
ao@aAeiodiakonTn oUNPWVa HE  TOUG
IOYUOVTEC KAVOVIOHOUC €yKATAOTAONG.
Mpénel va unapyel WIa EVOWHATWWEN
diataén amooUvdeonc oTo 0TABEPO
dikTuo.

MpoadlopiaTe Tov TUNO kaAWBIoU TNG CUGKEUNC, He Baan Tov
apIBPO TV VNUATWY Kal Ta XpOuaTa:
- Kahadio pe 3 vApara (1.3.1):

@) npacivo-KiTpivo, B) HNAE, ) KAQE.
- Kahadio pe 5 vApata (1.3.2 kar 1.3.3):

a) npacivo-kitpivo, B) Wnke, y) kag, ) palpo,

€) YKpI.
'Otav 6&TeTe Ot AciToupyia TN OUOKEUN 1 WETG ano
napareTapévn diakonr pelaToc, eupavileTal £vac KWdIKOC
ota n\KkTpa ehéyyou (n €vdeiEn auth npoopileTal yia va
xpnoionoinBei, €av xpeiaoTel, and TV Ynnpeoia
E€unnpétnong Mehatav, ev mpénel va Tn AdBel unoyn o
XPAOTNG TG OUOKEURG).
O nAnpogopie autég eEapavilovrar petd and 30
deuTepOAenTa Nepinou.

MpoadiopioTe Tov TUMO TWV PayeipiKwv oTiy " EFEIGr
GO g\ KpivovTac Tov apiBpo kal ™

BIATagN TV 0TIV, KABAG Kal Tov TUMO TwV NARKTPWV TNG
OUOKEUNG 0aC KE TIC EIKOVEC Kal TNV Mivakida ofpavong.
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3.1 ENIAOTH IKEYOYZ:

, . 000
Ta okeln pe 1o OUMPOAO L
enaywyn.

eival oupBard pe v

Zag NPOTEIVOUPE va NPOTIPATE OKEUN HE XOVTPO
Kkal ig10 ndTo. H BeppoTnTa Ba katavépeTar kahuTepa
kai To payeipepa Ba €ivai nio OLOIOYEVEG,

ZupBoulr) eEoikovounong evépyeiag

To payeipepa e Kandki nou EQapuolel owoTa

eEoikovopel evépyeia. EQv xpnaiuonoieite yudAivo
kandki, nopeiTe va NapakoAouBeiTe TEAEI TO payeipeua.

3.2 ENIAOTH EXTIAZ

EmiAéETe Tnv kataGMnAn eoTia avahoya e Tig SIa0TAEIG TOU
NAToU TOU OKeloug aag (BA. nivaka). Eav n Bacn Tou akeloug
eival unepPoNika pikpr, n EvdeiEn 1oyUoc Ba apyioel va
avaBoaprvel kai 1 gaTia Sev Ba AeIToupyrael, akoun Kai av To
UNIKO TOU OKEUOUG €ival GUMBATO HE TNV Enaywyn.



Aidperpog MovréAo Méy. 10x0¢ Aidperpog
£aTiag . £0Tiag TdTou TOU
GUOKEUNS )
(Watt) okeUoug
" 2.000 10 éwg 18 cm
on hod 2.200
18 cm H-j 2.800 11 éwg 22 cm
21cm 3.100 12 éwg 24 cm
28 cm sroe 4.000 15 éwg 32 cm
Duozone =y 3.600 OBdA, yapiépa
HoriZone "y 4.000 18 cm, oBd,
yapiépa
112 zone EEr 2.800 11 dwg 22 cm

‘Oav Xpnoigonoleite T WeyioTn 1oXU (Boost) o MOMEG £aTieg
TQUTOXPOVA, (PPOVTIOTE VA TOMOBETEITE e Tov KAAUTEPO
duvato TPOMO Ta OKEUN, avaAoya ME TO HOVTENO TNg
OUOKEUNG 0aC, Onwg unodelkvUeTal aTiC eIkovec (3.2.1 - 3.2.2
-3.2.3-3.24-3.25).

i/l = GUVIOT@YEVOG TPONOG TONOBETNONG.

X = pn CUVIGTOHEVOG TPONOG TONOBETNONG
'Eto1, Ba anoUyETE TOV QUTOHATO MEPIOPIOO TG 1oXUog o€
HIa anod TIC €0TieC, €Gv Ta OKEUN dev EXouv TonoBeTOei e
TovV BEATIOTO TPOMO.

4 1= I

4.1 ENAP=H / AIAKOMH AEITOYPIIAZ
'Evap&n Aeiroupyiag:

MatoTe To NAAKTPO EvapEng / diakonng Aermoupyiag @

(4.1.1) kai, oTn OUVEXEID, TO NAMKTPO o yia va emAEEeTe
™V £0Tia nou BéheTe (4.1.2).

Epgaviletal To oUPBoAo «0» kal &vag XapakTnPIOTIKAG AXOG
04¢ evnuepavel OTI n {ovn eival avappévn. Mnopeite va
PUBKIoETE TNV eMBUPNTN 10XV TNG eMAeypévng €oTiag. Eav
dev emheyei 1oxU, n {wvn Hayelpéuatog Ba oprioel auTopara.

Aiakonn Agiroupyiag piag Z@vng:

MaTnoTe NapaTteTapéva 1o NANKTPO o nMou QVTIOTOIYE
oTNV £0Tia Mo BEAETE.

AkoUyeTal napateTapéva €vag XapaktnpioTikog Mg Kai n
08ovn oprvel i eugavileal To oUHBoA0 «H» (evanopeivaoa
BepuomnTa).

Teviki) Siakonn Aeiroupyiag:
MarioTe napateTauéva 1o NARKTPO €vapéng / diakomng

Aerroupyiag CD . Akolyetal napateTapéva  €vag
XAPaKTNPIOTIKOG NX0G kai n 086vn oprvel i eugaviletal To
oUpBoAo «H» (evanopeivaoa BeppoTnTa).

4.2 PYOMIZH IZXYOZ
MaTnoTe To NAKTPO + 1 = yia va pubpiceTe To €ninedo
10XU0G anod 1o 1 ¢ 10 9 (4.2.1).

‘OTav n oUoKeun TiBeTal og AeIoupyia, PnopeiTe va nepdoeTe
aneubeiag otV 10U 9 , NATAVTAG TO NANKTPO =.

Npognihoy) 10X00G: (avaloya e To HovTENO)

'Exete o 01BN 0ag 2 nARKTPa yia va eTapeiTe aneubeiag
oTa npokaBopiopiéva enineda 10xU0G:

L1 = Mayeipepa oe oyavy QuTId (avTioToIKel aTN 10Y0
4)

BOOST = éyioTn ioxUG (4.2.2)

DUOZONE: '&F

MaTevTac TauToxpova Ta 2 NAAKTPA OO unopeiTe
va evepyonoifoete T Aeimoupyia «duoZone» (4.2.3).

Eugavietar To oUpBoro L . H p0Buion Tng toyliog kar Tou
xpovodiakonTn yivetal pe Ta NMARKTpa eAéyyou TnG miow
apIoTEPNG £0TIAC, ONWG YIa ia Kavovikn &aTia. H puBion Tng
EUNPOC aPIOTEPNC £TIAG €ival avevepyn.

ria Tnv anevepyonoinon TG AeIroupyiag «duozone», naTioTe

T0 NARKTPO o n Q.
HORIZONE: EREF

MatovTag 1o MARKTPO B HMOpEITE VA €VEPYOMOINTETE
TQUTOXPOVA TIC EUNPOG kal Miow €0TiEG TnG Aerroupyiag

«Horizone» (4.2.4). EpgaviZetal To obpBodo L . H pupion
NG 10XU0G kai TOU XpovodiakonTn yivetal pe Ta MARKTpa
eléyyou TG niow €oTia, 6nwg yia pia kavoviki eotia. H
pUBHION TNG EUNPOG €0TIAG Eival avevepyr.

Ma Tv anevepyonoinan Tng Aeiroupyiag «Horizone», nathoTe

T0 NARKTPO o n

4.3 PYOMIZH XPONOAIAKOMTH

Kabe {ovn payeipépatog diaBéTel Tov Biko TnG XpovodiakonTn
mou pnopei va puBIOTEI yia €wg kai 99 AenTd. Mohig BéoeTe
uia {ovn uavslpépaToq 0¢ AeiToupyia, pnopeiTe va BéoeTe o€
AerToupyia kar Tov avTigTolxo XpovodiakonTn.

MaThoTe T0 NAAKTPO C) NG £0TiaG Nou £xel emheyei. Oa
eloavioTel pia ewrevn Teeia defia (4.3.1) (avaloya pe To
HOVTEND).

H pUBuion yivetal e Ta nARkTpa + 1 =. Mnopeite va
peTapeite aneubeiag atn pUBKION Twv 99 AeNT@WV NATWVTAC
€EapynG To NANKTPO - (4.3.2).

210 TENOG TOU ayelpépaToc, epavileTal n vaeign «0» Ka
aKoUyeTal €vac XapakTnpIoTIKOG NXoc yia 20 deutepohenta
nepinou. Ia va Tov anevepyonoingeTe, NATHOTE OMoIodNNOTE
NARKTPO AEYXOU TNG OUYKEKPIWEVNG {VNG PayeIpENaToc,

Mg va OTAUATAOETE TOV XPOVOJIAKONTN WE W AUTOMATO
TpONo, NATAOTE Taun')xpovo kal napateTapéva Ta nARkTpa +
kal - 1} enavagepete Tn pUBKIoN aTo 0 Pe TO MARKTPO -=.

Matavrag C) HropeiTe va BeiTe Tov XPOVO NoU AMOpEVeL.



44 3IYITHMA AT®AAEIAZ 'TA MAIAIA

H ouokeun oac diaBétel oUoTnpa aopaeiag yia naidid, To

oroio KAEIBQVEI TIC EVTOAEC OTaV TO Hayeipeua SiakonTeTal f)

kard Tn didpkeia Tou. Mia Adyouc aogaheiac, To MARKTPO
napayevel evepyo Kkal emimpenelr Tn diakonn Aerroupyiag

TwV (Vo BEPUAvONG, aKOUN Kai 0Tav ivar KAEIDWHEVES,

KAcidwpa:

MaTnaTe TO NAAKTPO |Jll| €wG 0TOU ePpaviaTei To aUPBONO

khedopatoc CEES ki évac XapakTnpIOTIKOG AXOC
eniBeBaiwoel TV enidoyn oag (4.4).

H évdeifn Twv {wvav Jayeipéuatog nou eival oe Aerroupyia
deiyvel

evaMag Tv 1oy kai To oUPBONO KAEIBWHATOG,
Sexheidwpa:

MaToTe To NAKTPO &I £0¢ 6Tou eEapaviaTei To aUPPOAO
BEER ko évag XapakmpioTIKGG AX0G eniBeBaiioer Ty
enioyn oac,

Aerroupyia CLEAN LOCK:

Me Tn Aemoupyia Clean Lock éxere Ty duvatomra va
KAeIOWOETE MPOOWPIVG T OUCKEUR katd T Oiapkela Tou
kadapiopou.

Ma va evepyonoinoete ™ Aeroupyia Clean Lock, natioTe

oUvTOpa  TO  MARKTPO [1] . Oa akouoTel  €vag
XApakTNPIOTIKOC 1X0G kal Ba avaBooprvel To oUPBOAO
BEE® . Merd and 1 Aentd nepinou, To KAeiSwpa
anevepyonolsital  autopata.  AkoUyetal  évag  dinAdC
XAPAKTPIOTIKAC 1x0C kai To oupporo R efagavilerar.
‘ExeTe ™ dUVATOTNTA VA AMEVEPYOMOINOETE TN AeIoupyia
Clean lock onoiadnnoTe GTIyUR NATGOVTAG NAPATETAWEVA TO

nANKTPO

45 Asoupyia Recall (nhijkrpo "a )

Me auTrv Tn AeIroupyia unopeite va npoBAAETE TiG TeAeuTaie
pUBiTEIC «IOXUOG Kal XpOVOBIaKAMTN» GAWV TWV EOTIGV MU
€0Bnoav To noAU npiv and 3 Aenta.

lla va ¥pnaionoINeeTe autiv T Aeroupyia, n ouokeun dev
npénel va eival k\eidwpévn. MatioTe o NAAKTPo Evapln /
Aiakonn Aemoupyiag kai énerra naTnaTe oUVTOPA TO NAKTPO

‘Otav 1 ouokeur Aermoupyel, n Aeroupyia emipénel Tnv
€Navapopd Twv PUBHIoEWY 10XUOG Kai XpovodiakonT Tng
€0Tiag 1) Twv €0TIOV Mou oBRoarte npiv and Aiyotepo and 30
deutepohenTa.

4.6 AIOAAEIES KAI ZYZTAZEIZ

Evanopeivaca Beppodtnra:

MeTa and évrovn xpron, N {ovn HayeipéuaToc nou HoAig
XpnoigonoinoaTe pnopei va napayeivel (E0TH yia HePIKA
AenTa.

2710 0IG0TNWA AUTO EpavieTal To aUPBoA0 «H» (4.6.1).
AnoQelyeTe va ayyileTe TIC OXETIKEG (WVEG TO GUYKEKPIEVO
didoTnpa.

Aogaleia ano Tnv unepBEppavon:

KaBe Tavn uayeipéuatog eival eEonNiopévn pe évav
aiednTripa acpaeiac nou eAEyxel T Bepiokpacia Tou NATou
TOU OKeUOUG, Z€ nepinTwon nou EexaoeTe €va (3€I0 OKeliog
€Navw O avappevn Zovn HaYEIPELATOG, 1) OUGKEUN WEIGVE
autouata Ty ioxU kai £Ta1 nepiopileTal o kivduvog @Bopac,
NpooTacia o€ nepinTwon unepyeiliong:

ITIC NApaKAT® MEPINTWOEIC, EVOEYETAI VA EUPAvIOTE id
idikn £vBeiEn (oUuBoAo =), va akouaTei £va NYNTIKO orua
(avahoya pe To HOVTEND), Kai, OTN OUVEXEID, va diakonei n
\eiToupyia TG ouokeung:

- Ynepyeihion nou kaAunTel Ta NAAKTPa (4.6.2). - Bpeypévo
navi TonoBempEvo navw ata nAKTPa.

- MeTaMIKO avTIKeiuevo TomoBETnUEVO navw oTa nAMKTpa
(4.6.3).

ANOPaKPUVETE TO QVTIKEIUEVO ) GKOUMIOTE Kal OTEYVQOTE Ta
NARKTPa Kal KaTonv EEKIVATTE AN To payeipeua.
Auto-Stop:

H ouokeun oac diaBétel To oloTnUa aopaheiag Auto-Stop,
nou oBrAvel QUTOUATA KABE {vn HayEIPEUATOC MOU NAPAWEVE!
avappévn yia noAU peyaho Xpovikd didoTnua (To onoio
Kupaiverar petatl 1 kar 10 wpwv, avahoya pe v 1oxU nou
XpnoigonoieiTar).

Y& nepinTwon mou evepyonoin@ei qutd TO OUOTNHA
aopdeiac, n diakonn Aeimoupyiag ™G {vng HayEIpENATOG
enionuaiveral Pe Ty EveiEn «AS» atn lovn eAéyxou Kal
akoUyeTal éva nXNTIKO onua yia nepinou 2 Aentd. Apkei va
naToeTe onolodANoTe NAMKTPO VI VA TO OTAUATI\OETE.

Eivar duvatd va akouoTolv Mol 0av QuTOi TOU

unxaviapoU vog pohoyioU.
O1 Aol auToi aKoUyovTal GTAV ) GUGKEUN €ival o€ AsIToupyid.
Stapatolv [ yaunAavouv avahoya pe T pUBHion g
Bépuavonc, Avaloya pe TO HOVTENO Kal TNV moiOTNTa Tou
OKeUOUC 0aG, PNOpEi EMIONG va aKouaTel &vag auplyuoc, O
fiXol Mou MepiypagovTal eival pualoNoyikoi. ZxeTiloval Pe
™V enaywyiki Texvohoyia kai dev dnAwvouv BAGRN.

ZupBouAr £50IKOVOPNONG EVEPYEIAG
Ma payeipepa pe oxapa 1 adeio okelog, 0ag
OUVIOTOUE V@ NV XPNOILOMOIEITE T PEyIoTn 1oxU (Boost).



Ma  e\aQpiéc  PPOHIEG,  XPNOIMOMOINGTE  GPOUYYApI.
MouakéwTe kaha Tn {wvn nou BéNeTe va kabapioeTe e {eaTd

VEPO Kal, 0TI GUVEXEIQ, aKouniaTe (5).

M0 GUOOWPEUWEVN BPOMIA NOU €XEl Kagl Kal UnEPXEINTEIC
napackeuaouaTwyv e  faxapn, XpnoIHOMOINOTE  €va
opOUYYap! A/Kal pia €3Ik EUOTPA YIa YUGNIVEG EMIPAVEIEC,
MouakeyTe kaAa Tn {wvn nou BéNeTe va kabapioeTe e {eaTd
vepO, XpnoionoinaTe idikn EUOTPa yia YUAAIVEC EMIPAVEIEC
YIa VO QQQIPECETE TUXOV UMOAEiMPaTA, OAOKANPMOTE TOV
kaBapiopo WE TO OPOUYYAp! Kal OKOUNIGTE,

Mo «gTepavia» Kar ixvn aAdTwv, TonoBeTnaoTe NAvw oTn
Bpopia Aeuko Eidi LeaTd, apnaTe To va dpadel kal oKounioTe
ME pHahako navi.

Ma yuahioTepéq petaMikég Bagéc kar  eBdouadiaia
ouvTipnon, XpnoidonoinoTe éva €idkO Mpoidv  yia
UGAOKEPAHIKEG EMIPAVEIEC,

INHavTIK) NApATAPNON: WNV XPNOILONOIEITE OKov N
apOUYYap! yia Tpiwiko. Na MPOTILATE TIC EIBIKEG KPEWEC Kal Ta
apouyyapia yia suaiobnra oeppitoia.

o0 ? I

6.1 KATA TH YNAEZH:

- MIanIoTAVETE 0TI ep@avileTal pia QuTeIv) EVOEIEn.
Eivat @uaiohoyiko. ©a eEapaviotei péoa oe 30
deuTepoAenTa.

- H eykardoTaon oag SiakonTeral i) Asiroupyei povo n
pia nAeupa TnG GUOKEUNG. H GUVSEaN TNG GUGKEURC €ival
e\arToyaTik. EniBeBaibate TN oupBatotnta G (BA.
Evomnra: olvdeon 1.3).

- H ouokeun avadidel pia oopR KATa TIG NPATEG XPHOEIG
™G H ouokeun eival kavoUpyid. Oepuavere OAC TIC {vec yia
HIOT) 0Pa TOMOBETWVTAG Hia KATOAPOAG YEHATN VEPO.

6.2 KATA THN ENAP=H AEITOYPIIAZ:

H ouokeur) dev AeiToupyei kal oI PUTEIVEG EVIEIEEIS

oTa NANKTPa NApapéVOUV OPNOTEG.

H ouokeun dev eival ouvdedepevn He napox) NAEKTPIKOU

peupatog. H Tpogodosia pelpatog i n olvdeon eivai

ehaTTopariki). EAéyETe TIC aOQAAEIEG Kal TOV NAEKTPIKO

diakonT.

- H ouokeun dev AsiToupyei kai epgavideral va aAlo
pfvupa. To nAekTpiKO KUkAwya dev Aeoupyel owora.
KaéaTe TV Ynnpeoia EEunnpéetnong MeAaTawv.

- H ouokeun dev Aerroupyei, epgaviletal To oUPPoOAO

CEE™ . =ekhediooTe To oUOTNHA AOGANEIRC yia naidid
(BA. evotnTa: alvdeon 4.4).

- MpoeniAeypévog kwdikog F9: Tdon pikpdTepn Twv 170 V

- NpoemAeypévog kwdikog FO: Beppokpacia pikpOTEPN
Tov 5°C

6.3 KATA TH XPHZH:

- H ouokeun oTaparnoe va Aeiroupyei, ppavileral To
oUpBoAo — kai akoUyeTal £va NXNTIKO OTipd.
Yndpyel unepyeiNion K €va avTikeidevo eunodilel Ta
nA\fkTpa eAéyxou. KaBapioTe 1 anopakpUveTe TO
QVTIKEILEVO Kal EeKIVAOTE NANI TO payeipepa.
Epavileral o kwdikog F7.

Ta n\ekTpikd kukAwpata €xouv BepuavBel. EAéyEte Tov
€EaepIopO TnC ouokeunc (BA. evoTnTa: evToiIoNoc 1.2).
Kard tn Aerroupyia miag Zovng 6&ppaveng, ol
evdeigeig Twv nAfKTpwV avaBoopiivouv Siapkag.

To oKelog nou XpnaiponoleiTal dev ival GUPBATO e TV
enaywyn 1 To péyeBog Tou dev eival kataMnho yia Tnv
eoTia payeipéparog (BA. evotnra 3).

- Ta okeln kavouv B0puBo Kai katd Tn JIGpKeId Tou
payelpéPaTog akoUyeTal €va KpoTdAiopa and Tn
OUoKeU (BA. EvOTNTA: AOPANEIES KaI OUGTATES 4.5).

Eivar quaiohoyiko va oupBaivel e €va OpIoEVO €id0G
OKeEUGV. AuTO oQeileTal oTn HeTA000N TNG NAEKTPIKAG
EVEPYEIAG ano TN GUGKEUR MPog TO OKEUOG,

0 aepiopog ouveyilel va Aerroupyei perd Tn diakoni
A€IToupyiag TG CUOKEUNG

Eivai Quaioloyikd. Me qutd Tov TPOMO Wuypaiveral To
NAEKTPOVIKO KUKAwHG.

Z€ nepinToon SucAeroupyiag Nou enIpEVeL

©€0Te TN OUOKEUN 0aG €KToG pelatog yia 1 Aento. Edv To
nPOBANUG  EPWEVEL,  EMIKOVWVAOTE [ TNV Ynnpeoia
E€unnpemang Meharav.
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MpooTacia Tou nepiBaAlovrog

Auto TO oUMBoA0 umodeikvUel OTI auth N

ouokeun Oev Mpénel va anoppinTeTal Onwe Ta

oIkiakd anopAnTa.
I H ouokeun 0ac nepiExel NOAG aVaKUKAGOIHG
UNIKG. DEpEr ouvenmc auTd To oUHBOAO, MPOKEINEVOU Va 0ag
unodeikvUel OTI O XPNOILONOINUEVEG OUCKEUEC MpEMel va
napadivoval o€ kataAnho anpeio nNepIGUMOYNG.
EvnuepwOeiTe LEOW TOU QVTINPOOWNOU 0aG M) TWV TEXVIKWY
UNNPESIRV TNG NOANG 0aC OXETIKA HE Ta NANCIEGTEPA ONeia
nePIGUMOYTG XPNOTHONOINPEVWY GUOKEUGV. Me Tov Tpono
QUTOV, N aVaKUKAWOT TWV OUOKEUGV MOU OpYavavel o
kaTaokeuaoT¢ 6a nmpayuatonomnbei und TIC KAAUTEPEC
OUVONKES, ULPWVA e TNV Eupwnaikr) odnyia OXETIKA HE Ta
anopAnTa eidwv nAekTpikoU kai nAekTpovikou eEonNigpoU.
Opiopéva and Ta UNKA OUOKEUAOIac auTnig TNG GUOKEUNG
elval enionc avakukAGoIua. MNopeiTe va GUMETAOXETE OTN
diadikaoia  avakUkAwong, anoppinTovtag Ta  UAIKG
OuoKeuaaiag aToug eidikoUc kadoug nou BETel aTn diadeo
0ac 0 dNHOC, Kal va GUUBAMETE KaT' auTov Tov Tpono aTnv
npoaTacia Tou NepIBAMOVTOG.
3a¢ euxapioToUlE yia TN OUMBOAY 0ag 0TV NPOaTacdia Tou
nepIBaMovToG,

8 (7 I

MAPEMBAZEIZ

O1 evdexOpeveC napelBaceic oTn ouokeun oac Ba npénel
va npayuaronoloUvral and €EEISIKEUPEVO NPOCWIKO
€€ouai0d0TnPEVO ano Tnv eTalpeia. 0Tav TNAEQWVEITE,
EXETE NPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWAIKOUG avagopag Tng
OUOKEUNC 0aC (EUNOPIKO KWdIKO, KWOIKO GEPRIC, GEIPIAKO
ap1Bpo), npokeigévou va SiukoAUvere TN dieknepainon
TOU QITAHATOC 0ac. AUTEC ol NAnpoPopicc avaypdpovTal
oTNV nivakida oRpavang.

TNHZIA ANTAAAAKTIKA
Katd Tn didpkela Twv napepBAoswv, anaimioTe TV
ANOKAEIOTIKT) XPNon YVACIWV EYKEKPIMEVWV QVTAAATKTIKAV.

pIECE
&
sTauciis
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