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ES - Medidas para la instalacion. NL - Maten voor de installatie.

IT - Misure per l'installazione.

RU - Pa3mepbl AnA ycTaHOBKU.

EN - Measurements for installation.

PL - Srodki montazowe.

DE - Masangaben fur die Installation.

BUILT-IN

DK- Mal for installation.

installation.
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IT- Operazioni preliminari:
Rimuovere le velette dalla cappa (1),
posizionare il piano cottura sulla cappa (2).

EN - Preliminary operations:
Remove the panels from the hood (1), position
the cooking hob on the hood (2).

DE - Vorbereitende Arbeiten:
Die Blenden von der Haube (1) entfernen, die
Kochflache auf der Haube (2) positionieren.

FR - Opérations préliminaires:
Retirer le bandeau de la hotte (1), placer le plan
de cuisson sur la hotte (2).

ES - Operaciones preliminares:
Eliminar los velos de la campana (1), colocar la
placa de coccién en campana (2).

RU - NpepBapuTenbHble onepauunun:
CHUMUTe naHenu c BbITAXKKM (1), ycTaHOBUTE
BapOYHYIO MOBEPXHOCTb Ha BbITAXKKY (2).

PL - Operacje wstepne:
Zdjac ostony z okapu (1), umiesci¢ ptyte grzew-
cza na okapie (2).

DK - Indledende handlinger:
Tag slorene ud af emheetten (1), placér koge-
pladen pa emhaetten (2).

NL - Handelingen vooraf: Verwijder de plaatjes van
de afzuigkap (1), plaats de kookplaat op de
afzuigkap (2).




IT- Ruotareil piano cottura e fissarlo alla _B

cappa con ulteriori viti (3).
Avvitare le staffe di supporto (4).

EN - Rotate the cooking hob and fix it to
the hood with more screws (3).
Screw the support brackets in (4).

DE - Die Kochflaiche umdrehen und mit
weiteren Schrauben (3) an der Hau-
be befestigen.

Die Halterungen (4) verschrauben.

FR - Tourner le plan de cuisson puis fixer
a la hotte avec des vis (3).
Visser les brides de fixation (4).

ES - Girar la placa de coccidn y fijarla a la
campana con tornillos adicionales (3).
Atornillar los soportes de apoyo (4).

RU - NoBepHUTE BapOYHYI0 NOBEPXHOCTb
1 NpUKpenuTe ee K BbITAXKKe AONON-
HUTENbHbIMY BUHTaMM (3).
MpuBMHTMTE ONOPHbIE KPOHLUTEIHDI (4).

PL - Obrdci¢ plyte grzewczg i przymoco-
wac do okapu za pomocg odpowied-
nich srub (3).

Dokreci¢ wsporniki (4).

DK - Vend kogepladen og skru den fast
pa emhaetten med skruerne (3).
Skru stottebgjlerne pa (4).

NL - Draai de kookplaat en bevestig deze
op de afzuigkap met andere schro-
even (3). Schroef de steunbeugels (4)
vast.
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IT - Collegamento cavo di alimentazione
del piano cottura (5). Collegamenti
cavo di comando (6).

EN - Connection of the power cable of the
cooking hob (5). Connections of the
control cable (6).

DE - Anschluss des Versorgungskabels
der Kochflache (5). Anschliisse des
Steuerkabels (6).

FR - Branchement cable d’alimentation
du plan de cuisson (5). Branchements
cable de commande (6).

ES - Conexion del cable de alimentacion
de la placa de coccion (5). Conexiones
del cable de control (6).

RU - MNoacoegnHeHne TokonoasogALlero
Kabens BapouHoii noBepxHocTu (5).
MNoacoepnHeHuns Kabens ynpasneHns
(6).

PL - Podiaczenie kabla zasilania plyty
grzewczej (5). Podiaczenie kabla ukta-
du sterowania (6).

DK- Tilslutning af kogepladens forsy-
ningskabel (5). Tilslutninger til styre-
kablet (6).

NL - Aansluiting voedingskabel van de
kookplaat (5). Aansluitingen bestu-
ringskabel (6).
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IT - Inserimento cappa su base (7-9); FR - Insertion de la hotte sur la base PL - Umieszczenie okapu na podstawie

Riposizionare le velette (10). (7-9) ; Replacer le bandeau (10). (7-9). Ponowne zatozenie oston (10).
EN - Insertion of the hood onto the base ES - Insercion de la campana en la base DK - Is®tning af emhaetten pa underlaget
(7-9); Reposition the panels (10). (7-9); Reemplazar los velos (10). (7-9); Seet slgrene pa plads igen (10).
DE - Einsetzen der Haube auf der Basis RU - YcTaHOBKa BbITSXKU Ha OCHOBaHue (7- NL - Plaatsing afzuigkap op basis (7-9);
(7-9); Die Blenden (10) wieder posi- 9); YcTaHOBUTe Ha mecTo naHenwm (10). Plaats de plaatjes (10) terug.
tionieren.
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IT - Regolare le staffe di supporto (11).

Avvitare piano cottura al piano di la-
voro (12).

EN - Adjust the support brackets (11).

Screw the cooking hob together with
the worktop (12).

DE - Die Halterungen (11) einstellen.

Die Kochfliche an der Arbeitsfliche

FR - Régler les brides de support (11).

Visser le plan de cuisson au plan de
travail (12).

ES - Regular los soportes de apoyo (11).

Atornillar la placa de coccién a la su-
perficie de trabajo (12).

RU - OTperynupynte OMOpHble  KPOH-

wrenHbl (11).

PL - Wyregulowa¢ wsporniki (11).

Przykreci¢ plyte grzewcza do blatu
(12).

DK - Justér stattebgjlerne (11).

Skru kogepladen pa arbejdsbordet
(12).

NL - Stel de steunbeugels af (11). Kook-

plaat aanschroeven op het werkblad

(12) verschrauben.

i

MNpuBUHTMTE BapouYHyl0 MOBEpX- (12).
HOCTb K cTonewHuuye (12).
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IT - Collegamenti elettrici motore
e piano induzione (13).

EN - Motor and induction hob electrical

connections (13).

DE - Elektrische Anschliisse des
und der Induktionsflache (13)

FR - Branchements électriques moteur et
plan a induction (13).

ca deinduccién (13).

ES - Conexiones eléctricas del motory pla-

Motors  RU - dnekTpnuyeckne NOAKIIOYEHUA ABU-
. ratens u MHAYKLUMOHHON MOBEPXHO-

ctn (13).

PL - Polaczenia elektryczne silnika i pltyty
indukcyjnej (13).

DK - Motorens og induktionspladens elek-
triske tilslutninger (13).

NL - Elektrische aansluitingen motor en in-
ductieplaat (13).

E

A

IT - cavo elettrico

EN - electric cable

DE - Elektrokabel

FR - cable d’alimentation
ES - cable eléctrico

RU - anekTpryeckmnin WwHyp
PL - przewdd elektryczny
DK - elektrisk kabel

NL - elektrische kabel

)/

Only qualified
personnel see
page 7

min.
- 20 mm
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EN -

DE -

FR -

ES -

RU -

PL -

DK -

NL -

- Procedura di cambio po-

tenza
Power change procedure

Vorgang der Leistungsand-
erung

Procédure de changement
puissance

Procedimiento de cambio
de potencia

Mpoueaypa nsmeHeHuA
MOLYHOCTU

Procedura zmiany wartosci
mocy

Procedure til 2endring af
effekt

Procedure om vermogen te
wijzigen

D/ ATTENTION!

2 min. ONLY!

CHANGE

mCOm O

CONFIRM

Om O ® EO O.

1B
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IT -Installazione filtro carbone-zeolite (opzionale) (16). RU - YcTaHOBKa yronbHOro LLeonmTHoro ¢puabTpa

EN - Installing the carbon-zeolite filter (optional) (16). (mononHuTenbHoro) (16).

DE - Installation des Kohlenstoff-Zeolith-Filter (Option) (16). PL - Instalacja filtra weglowo-zeolitowego (opcjonalna) (16).
FR - Installation du filtre charbon-zéolite (en option) (16). DK - Installation af zeolit-kulfilteret (valgfrit) (16).

ES - Instalacion de filtro de carbén-zeolita (opcional) (16). NL - Installatie koolstof-zeolietfilter (optie) (16).

KACL.931

MAGNET

&

.930

KACL.946
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
E AVVERTENZE

Il lavoro d’installazione deve essere esegui-
to da installatori competenti e qualificati,
secondo quanto indicato nel presente li-
bretto e rispettando le norme in vigore.

Se il cavo di alimentazione o altri componenti
sono danneggiati, la cappa NON deve essere uti-
lizzata: staccare la cappa dall'alimentazione elettrica
e contattare il Rivenditore o un Centro Assistenza Tec-
nica autorizzato per la riparazione.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica e
funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o so-
stituzioni: gli interventi effettuati da persone non
competenti e qualificate possono provocare dan-
ni, anche molto gravi, a cose e/o persone non co-
perti da garanzia del Costruttore.

AVVERTENZE PER L'INSTALLATORE
SICUREZZA TECNICA

Prima di installare la cappa controllare l'in-
tegrita e funzionalita di ogni sua parte: se
si notano anomalie non procedere nell'in-
stallazione e contattare il Rivenditore.

Nel caso sia stato riscontrato un difetto estetico la
cappa NON deve essere installata; riporla nel suo
imballo originale e contattare il Rivenditore.

Una volta installata non sara accettato alcun re-
clamo per difetti estetici.

Durante l'installazione utilizzare sempre mezzi di pro-
tezione personale (es.: scarpe antiinfortunistiche) ed
adottare comportamenti prudenti e corretti.

Il kit di fissaggio (viti e tasselli) fornito con la cappa e
utilizzabile unicamente su pareti in muratura: in caso
di installazione su pareti di materiale diverso, valutare
altri sistemi di fissaggio tenendo conto della resisten-
za del muro e del peso della cappa (indicato a pag. 2).
Tenere presente che linstallazione con sistemi di fis-
saggio diversi da quelli forniti o non conformi puo
comportare rischi di natura elettrica e di tenuta mec-
canica.

Non installare la cappa in ambienti esterni e non
esporla ad agenti atmosferici (pioggia, vento, ecc...).

13

SICUREZZA ELETTRICA

‘impianto elettrico al quale viene collega-

ta la cappa deve essere a norma e munito

di collegamento a terra secondo le norme

di sicurezza del Paese di utilizzo; deve essere inol-

tre conforme alle normative Europee sull’antidi-
sturbo radio.

Prima di installare la cappa verificare che la tensione
di rete corrisponda a quella riportata dalla targhetta
posta all'interno della cappa.

La presa usata per il collegamento elettrico deve es-
sere facilmente raggiungibile con l'apparecchiatura
installata: in caso contrario, prevedere un interruttore
generale per disconnettere la cappa al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra
essere eseguita solo da un elettricista qualificato.

La lunghezza massima della vite di fissaggio del cami-
no (fornita dal fabbricante) € di 13 mm. L'utilizzo di viti
non conformi con le presenti istruzioni pud compor-
tare rischi di natura elettrica.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non
tentare di risolvere da soli il problema, ma contatta-
re il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizzato
per la riparazione.

Durante l'installazione della cappa, disin-
serire I'apparecchio togliendo la spina o
agendo sull’interruttore generale.

SICUREZZA SCARICO FUMI

Non collegare I'apparecchio a condotti di
scarico dei fumi prodotti dalla combustio-
ne (ad es. caldaie, caminetti, ecc...)

Prima dell'installazione della cappa assicurarsi che si-
ano rispettate tutte le normative vigenti sullo scarico
dell'aria all'esterno del locale.

o
=z
<
=
E




AVVERTENZE PER L'UTILIZZATORE

Queste avvertenze sono state redatte per

la vostra sicurezza e per quella degli altri, Vi

preghiamo, dunque, di leggere attenta-
mente questo libretto in tutte le sue parti prima
di utilizzare I'apparecchio o di effettuare opera-
zioni di pulizia sullo stesso.
Il Costruttore declina ogni responsabilita per
eventuali danni che possano, direttamente o in-
direttamente, essere causati a persone, cose ed
animali domestici conseguenti alla mancata os-
servanza delle avvertenze di sicurezza indicate in
questo libretto.
E molto importante che questo libretto istruzio-
ni sia conservato insieme all’apparecchiatura per
qualsiasi futura consultazione.
Se l'apparecchio dovesse essere venduto o trasferito
ad un‘altra persona, assicurarsi che anche il libretto
venga fornito, in modo che il nuovo utente possa es-
sere messo al corrente del funzionamento della cap-
pa e delle avvertenze relative.
Dopo l'installazione delle cappe in acciaio inox e ne-
cessario eseguire la pulizia della stessa per rimuove-
re i residui di collante del protettivo e le eventuali
macchie di grasso e oli, che, se non rimosse, possono
causare il deterioramento irreversibile della superficie
della cappa. Per questa operazione il costruttore rac-
comanda l'utilizzo delle salviette in dotazione, dispo-
nibili anche in acquisto
Esigere parti di ricambio originali.

DESTINAZIONE D'USO

L'apparecchio é destinato solo ed esclusivamente
per l'aspirazione di fumi generati dalla cottura di
alimenti in ambito domestico, non professionale:
qualsiasi utilizzo diverso da questo & improprio,
puo provocare danni a persone, cose ed animali
domestici e solleva il Costruttore da qualsiasi re-
sponsabilita.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza, purché sotto sorve-
glianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative all'uso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione a cura dell'utilizzatore
non deve essere effettuata da bambini senza sorve-
glianza.

14

AVVERTENZE PER L'UTILIZZO E LA PULIZIA

Prima di procedere a qualsiasi operazione
di pulizia o di manutenzione, disinserire
I'apparecchio togliendo la spina o agendo
sull'interruttore generale.

Non utilizzare la cappa con le mani bagnate o piedi
scalzi.

Quando l'apparecchio non viene usato, controllare
sempre che tutte le parti elettriche, (luci, aspiratore),
siano spente.

A

Controllare le friggitrici durante I'uso: I'olio surriscal-
dato potrebbe inflammarsi.

Non accendere flamme libere sotto la cappa.

Non preparare cibi alla fiamma sotto la cappa.

Non utilizzare mai la cappa senza i filtri metallici anti-
grasso; grasso e sporco in questo caso si depositereb-
bero nell'apparecchio compromettendone il funzio-
namento.

Parti accessibili della cappa possono essere calde se
utilizzate insieme con apparecchi di cottura.

Non effettuare operazioni di pulizia quando parti del-
la cappa sono ancora calde.

Se la pulizia non e condotta secondo le modalita e i
prodotti indicati nel presente libretto e possibile un
rischio di incendio.

Disinserire l'interruttore generale quando l'apparec-
chio non viene utilizzato per periodi prolungati di
tempo.

Non appoggiare nessun oggetto sopra le
alette motorizzate.

In caso di utilizzo contemporaneo di altre

utenze (caldaie, stufe, caminetti, ecc.) ali-

mentate a gas o con altri combustibili,
provvedere ad una adeguata ventilazione del lo-
calein cui avviene I'aspirazione dei fumi, secondo
le norme vigenti.



INSTALLAZIONE

parte riservata solo a personale qualificato

A

Prima di effettuare l'installazione della cappa,
LEGGERE ATTENTAMENTE
il capitolo "ISTRUZIONI DI SICUREZZA E AVVERTENZE".

CARATTERISTICHE TECNICHE
| dati tecnici dell'apparecchio sono riportati su etichette posizionate
allinterno della cappa.

POSIZIONAMENTO
Non installare la cappa in ambienti esterni e non esporla ad agenti at-
mosferici (pioggia, vento, ecc...).

COLLEGAMENTO ELETTRICO
(parte riservata solo a personale qualificato)

@ Prima di effettuare qualsiasi operazione sulla cappa scolle-

gare I'apparecchio dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici

all'interno della cappa:

in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.

Per I'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.

Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposi-

zioni di legge in vigore.

Prima di collegare la cappa alla rete elettrica, controllare che:

+ latensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa po-
sti all'interno della cappa;

« limpianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi ca-
ratteristiche tecniche posizionate allinterno della cappa);

« la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto
con temperature superiori a 70 °G;

- limpianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collega-
mento di terra secondo le norme vigenti;

- la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una
volta installata la cappa.

In casodi:

« apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve es-
sere di tipo "normalizzato”. Il fili devono essere collegati come segue:
giallo-verde per la messa a terra, blu per il neutro e il filo marrone
per la fase. La spina deve essere collegata ad un'adeguata presa di
sicurezza.

- apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina,
o di altro dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con
una distanza di apertura dei contatti che consenta la disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione llI.

Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di
alimentazione conformemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.

Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza
non vengano rispettate.

SCARICO FUMI

CAPPA AD EVACUAZIONE ESTERNA (ASPIRANTE)

In questa versione, fumi e vapori vengono convogliati
verso l'esterno attraverso il tubo di scarico.

A tal fine, il raccordo d'uscita della cappa, deve essere
collegato tramite un tubo, ad un'uscita esterna.

15

Il tubo d'uscita deve avere:

- un diametro non inferiore a quello di raccordo della cappa.

- una leggera inclinazione verso il basso (caduta) nei tratti orizzontali
per evitare che la condensa refluisca nel motore.

- il numero minimo indispensabile di curve.

+ lalunghezza minima indispensabile per evitare vibrazioni e di ridurre
la capacita aspirante della cappa.
E' necessario isolare la tubazione se passa attraverso ambienti freddi.
Per impedire ritorni d'aria dall'esterno, una valvola di non ritorno e
presente in presenza di motori con 800m3/h o superiori.

Deviazione per la Germania:

quando la cappa da cucina e apparecchi alimentati con energia diversa
da quella elettrica sono in funzione simultaneamente, la pressione negativa
nel locale non deve superare i 4 Pa (4 x 10-5 bar).

CAPPA A RICICLO INTERNO (FILTRANTE)

In questa versione I'aria passa attraverso i filtri Carbon.Zeo per
essere purificata e riciclata nell'ambiente.

Controllare che i filtri al Carbon.Zeo siano montati sulla cap-
pa, in caso negativo applicarli come indicato nelle istruzioni
di montaggio.

In questa versione valvola di non ritorno non deve essere montata: ri-
muoverla se presente sul raccordo di uscita aria del motore.

ISTRUZIONI DI MONTAGGIO

parte riservata solo a personale qualificato

ni.

Le fasi di montaggio generiche valgono per tutte le installazioni;

seguire invece dove specificato le fasi corrispondenti all’installa-
zione desiderata.

FUNZIONAMENTO

QUANDO ACCENDERE LA CAPPA?

Accendere la cappa almeno un minuto prima di iniziare a cucinare per
convogliare fumi e vapori verso la superficie di aspirazione. Al termine
della cottura lasciare in funzione la cappa fino a completa aspirazione di
tutti i vapori e odori: con la funzione Timer, & possibile impostare |'auto-
spegnimento della cappa dopo 15 minuti di funzionamento.

é La cappa ha la possibilita di essere installata in varie configurazio-

QUALE VELOCITA SCEGLIERE?

velocita (1-3): mantiene I'aria pulita con bassi consumi di energia elet-
trica.

velocita (4-5): condizioni normali di utilizzo.

velocita (6-7): presenza di forti odori e vapori.

velocita (8-P): rapidi smaltimenti di odori e vapori.

QUANDO LAVARE O CAMBIARE I FILTRI?

| filtri metallici devono essere lavati ogni 30 ore di utilizzo.

| filtri "Carbon.Zeo" devono essere riattivati ogni 18 mesi e sostituiti
ogni 3 anni.

Per ulteriori dettagli vedere cap “MANUTENZIONE".

ITALIANO



PULSANTIERA TOUCH
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ON/OFF

Impulso breve: Accensione spegnimento cappa
Impulso lungo: Attivazione ciclo automatico (A) di funzio-
namento della cappa in funzione della potenza delle piastre.

Aumento velocita da 1 a...9 (fino "P").
Velocita "P": attiva solo per pochi minuti, poi velocita 9.

Decremento VelocitadaPa 1.

Con cappa attiva (impulso breve): TIMER (Led rosso lam-
peggiante)

Autospegnimento dopo 15min.

La funzione si disattiva (Led rosso spento) se:

- Si spegne il motore (tasto @A ).

- Si preme un'altra volta il tasto TIMER (O 4.

Con cappa spenta (impulso lungo 4s): apertura alette per

manutenzione cappa e filtri metallici

Per uscire dalla modalita manutenzione, premere il tasto per
4 secondi.

ALLARME FILTRO METALLICO ANTIGRASSO
Manutenzione dopo circa 30 ore di utilizzo.

Premere per 5 secondi il tasto (O & per azzerare il con-
tatore.

ALLARME FILTRO CARBON.ZEO

Manutenzione dopo circa 2000 ore di utilizzo.

Premere per 5 secondi il tasto @ K per azzerare il con-
tatore.

Per attivare I'allarme:

A cappa spenta, premere i tasti + e = per 3 se-
condi

Si accende il led ,&

Confermare col tasto +
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Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia o di

MANUTENZIONE
A manutenzione, disinserire 'apparecchio togliendo la spi-
na o agendo sull'interruttore generale.

Non si devono utilizzare detergenti contenenti sostanze abrasive,
acide o corrosive e panni con superfici ruvide.

Una costante manutenzione garantisce un buon funzionamento e ren-
dimento nel tempo.

Particolari attenzioni vanno rivolte ai filtri metallici antigrasso: la puli-
zia frequente dei filtri e dei loro supporti garantisce che non si accumu-
lino grassi infiammabili.

PULIZIA SUPERFICI ESTERNE

Si raccomanda di pulire le superfici esterne della cappa almeno ogni
15 giorni per evitare che le sostanze oleose o grasse possano intaccar-
le. Per la pulizia della cappa, realizzata in acciaio inox spazzolato, il Co-
struttore consiglia I'utilizzo delle salviette "Magic Steel" che si possono
anche ordinare on-line sul sito www.e-falmec.com.

In alternativa e per tutti gli altri tipi di superfici, la pulizia va eseguita
usando un panno umido leggermente imbevuto di detersivo neutro
liquido o con alcool denaturato.

Terminare la pulizia con un accurato risciacquo e asciugatura con panni
morbidi.

A
A

La pulizia dei pannelliin vetro va eseguita solo con detergenti specifici
non corrosivi o abrasivi utilizzando un panno morbido.

Il Costruttore declina ogni responsabilita qualora non vengano rispet-
tate tali istruzioni.

Non utilizzare troppa acqua in prossimita della pulsantie-
ra e dei dispositivi di illuminazione per evitare che I'umi-
dita raggiunga parti elettroniche.

Non lavare i flap in lavastoviglie.

PULIZIA SUPERFICI INTERNE

VAN

FILTRI METALLICI ANTIGRASSO

Si consiglia di lavare frequentemente i filtri metallici (F) (almeno ogni
mese) lasciandoli in ammollo per circa 1 ora in acqua bollente con de-
tersivo per piatti, evitando di piegarli.

Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Risciacquarli con cura ed attendere che siano ben asciutti prima di ri-
montarli.

Il lavaggio in lavastoviglie e permesso, ma potrebbe creare imbruni-
menti al materiale dei filtri: per ridurre questo inconveniente utilizzare
lavaggi a basse temperature (55°C max.).

Per l'estrazione e I'inserimento dei filtri metallici antigrasso vedi istruzio-
ni di montaggio.

E’ vietata la pulizia di parti elettriche o parti relative al
motore all'interno della cappa, con liquidi o solventi.
Per le parti metalliche interne vedi paragrafo precedente.



FILTRI AL CARBON-ZEO

In condizioni di normale uso si consiglia di rigenerarli ogni 18 mesi e di

sostituirli dopo 3 anni. Per rigenerare il filtro seguire la seguente pro-

cedura:

- Smontare il filtro secondo quanto descritto nelle istruzioni (Fig.12).

- Inserire i filtri A, B e C (se presenti) in un forno domestico ad una tem-
peratura di 200°C per circa 2 ore.

- Dopo che il filtro si e raffreddato rimontare i 4 filtri sulla struttura me-
tallica del filtro.

VASCHETTA RACCOGLI OLIO

Si consiglia di pulire la vaschetta ogni 15 giorni.

Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Per una pulizia pit approfondita, togliere la vaschetta raccogli olio (vedi
figura) e lavarla con acqua bollente e detersivo per i piatti. Risciacquarla
con cura e attendere che sia ben asciutta prima di rimontarla. Il lavaggio
in lavastoviglie € permesso.

AT

“
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
E AVVERTENZE

Queste avvertenze sono state redatte per

la vostra sicurezza e per quella degli altri,

Vi preghiamo, dunque, di leggere attenta-
mente questo libretto in tutte le sue parti prima
di utilizzare I'apparecchio o di effettuare opera-
zioni di pulizia sullo stesso.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per
eventuali danni che possano, direttamente o in-
direttamente, essere causati a persone, cose ed
animali domestici conseguenti alla mancata os-
servanza delle avvertenze di sicurezza indicate in
questo libretto.

E molto importante che questo libretto istruzio-
ni sia conservato insieme all’apparecchiatura per
qualsiasi futura consultazione.

@ Destinazione d'uso

 Questo piano cottura e destinato all'impiego in
ambito domestico per preparare e tenere in caldo
le pietanze.

» Non installare il piano cottura in ambienti esterni
e non esporla ad agenti atmosferici (pioggia, ven-
to, ecc...).

« Qualsiasi altro uso non € ammesso.

« Incassare questo piano cottura solo sopra forni o
cucine elettriche, dotati di un sistema di raffred-
damento.

 L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridot-
te capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, pur-
ché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro
dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione a cura dell’utilizza-
tore non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

» Non assentarsi mai quando il piano cottura € in
funzione.
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@ Pericolo di ustioni

« Usare il blocco dei comandi per impedire che per-
sone non autorizzate possano accendere l'appa-
recchio da soli.

* posizionare manici e maniglie di padelle e pento-
le in modo che i bambini non possano toccarle.

 Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

« Non appoggiare nessun oggetto di metallo sulle
zone di cottura accese.

@ Sicurezza tecnica

« Il lavoro d'installazione deve essere eseguito da

installatori competenti e qualificati, secondo
quanto indicato nel presente libretto e rispet-
tando le norme in vigore.
Se il cavo di alimentazione o altri componenti
sono danneggiati, il piano cottura NON deve
essere utilizzata: staccare il piano cottura dall'ali-
mentazione elettrica e contattare il Rivenditore o un
Centro Assistenza Tecnica autorizzato per la ripara-
zione.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica
e funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o
sostituzioni: gli interventi effettuati da persone
non competenti e qualificate possono provoca-
re danni, anche molto gravi, a cose e/o persone
non coperti da garanzia del Costruttore.

e Primadiinstallare il piano cottura, controllare I'in-
tegrita e funzionalita di ogni sua parte: se si no-
tano anomalie non procedere nell'installazione e
contattare il Rivenditore.

A Limpianto elettrico al quale viene collega-
ta il piano cottura deve essere a norma e
munito di collegamento a terra secondo le
norme di sicurezza del Paese di utilizzo; deve
essere inoltre conforme alle normative Europee
sull’antidisturbo radio.

« | dati di allacciamento (tensione e frequenza) in-
dicati sulla targhetta dati del piano cottura devo-
no corrispondere con quelli della rete elettrica.
Confrontare questi dati prima dell'allacciamento.
In caso di dubbi rivolgersi a un elettricista.

» Non usare il piano cottura prima di averlo installato.
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E vietato I'uso del piano induzione su apparati in
movimento.

Mai aprire l'involucro dell'apparecchio.

Falmec garantisce il rispetto degli standard di si-
curezza solo con ricambi originali.

L'apparecchio non é destinato al funzionamento
con timer esterno oppure con telecomando.

AVVERTENZE PER L'UTILIZZO

[>|

Prima di mettere in funzione I'apparecchio per la
prima volta, rimuovere eventuali pellicole protet-
tive e adesivi.

Durante l'uso, pentole e stoviglie possono causa-
re dei rumori che possono dipendere da:

- un livello di potenza elevato.

- materiali diversi del fondo delle pentole.

Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le flamme
con un coperchio, una coperta ignifuga o qualco-
sa di simile.

Non conservare oggetti inflammabili nei cassetti
posti sotto il piano cottura. Il portaposate, deve
essere in materiale resistente al calore.

Non riscaldare pentole o padelle vuote e control-
lare sempre che le pentole abbiano al loro inter-
no una quantita minima di liquidi.

Spegnere sempre il piano cottura dopo l'uso.
Controllare continuamente la cottura in caso di

uso di grassi e oli, in quanto possono infiammarsi
rapidamente.

Riscaldare grassi e oli al massimo per un minuto e
non utilizzare mai la funzione Booster.

Prestare attenzione a non ustionarsi durante e
dopo l'uso del dispositivo.

Assicurarsi che nessun cavo elettrico fisso o mo-
bile del dispositivo entri in contatto con il vetro o
una padella calda.

Non utilizzare il piano cottura per riscaldare barat-
toli.

Non applicare nessun tipo di copertura al piano
induzione.

| cavi elettrici non devono entrare in contatto col
piano cottura.



« Si consiglia di proteggere le mani dal calore usan-
do delle apposite presine. Utilizzare esclusiva-
mente guanti o presine asciutti.

« Usare solo pentole e padelle a fondo liscio e ma-
gnetico idonee per piani induzione.

« Evitare che zucchero, materiali sintetici o pellicole
d'alluminio entrino a contatto con le zone calde.
Queste sostanze, durante il raffreddamento, pos-
sono provocare crepe o altre alterazioni sulla su-
perficie vetroceramica: spegnere il dispositivo e
rimuovere immediatamente dalla zona di cottura
ancora calda

 Spostare le pentole sollevandole per non striscia-
re la superficie del piano cottura.

 Pentole e piano cottura devono essere perfetta-
mente puliti prima di entrare in contatto.

» Non far cadere alcun oggetto sopra il piano cot-
tura!

. Usare solo pentole con fondo magnetico.
Altri materiali non sono ammessi.

 Usare pentole di dimensioni adeguate alla zona
di cottura desiderata.

e Ulitizzare sempre una pentola o padella su cia-
scuna zona di cottura, anche in fuzione BRIDGE.

» Non appoggiare stoviglie calde sui tasti sensori e
sulle spie perché possono danneggiare l'elettro-
nica sottostante.

Tenere i comandi e le spie sempre puliti.

» Non conservare oggetti metallici direttamente al
di sotto del piano cottura.

« Usare possibilmente sempre dei coperchi per evi-
tare dispersione di calore.

« Cuocere con poca acqua.

» Dopo aver iniziato ad arrostire o a cuocere le pie-
tanze portare il livello di potenza su un livello piu
basso.

Indicazioni per la sicurezza e avvertenze

Avvertenza per persone con pacemaker:

tenere presente che nelle immediate vicinanze
dell'apparecchio, quando ¢ in funzione, si genera
un campo elettromagnetico. La possibilita che il
funzionamento del pacemaker ne risenta € molto
remota.

In caso di dubbi rivolgersi al produttore del pace-
maker o al proprio medico.
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Il campo elettromagnetico del piano cottura acce-
so puo pregiudicare il funzionamento di oggetti
magnetizzabili. Carte di credito, dispositivi di salva-
taggio, calcolatrici tascabili ecc. non si devono tro-
vare nelle immediate vicinanze di un piano cottura
acceso.

Oggetti metallici conservati in un cassetto posto
sotto l'apparecchio possono diventare incande-
scenti se l'apparecchio viene usato in maniera pro-
lungata. Non conservare oggetti metallici in un
cassetto posto direttamente al di sotto del piano
cottura.

L'apparecchio & dotato di ventole di raffreddamen-
to. Se al di sotto dell'apparecchio incassato si tro-
va un cassetto, bisogna interporre un setto di se-
parazione tra lo stesso cassetto e la parte inferiore
dell'apparecchio, cosi da osservare la necessaria ae-
razione del piano cottura e garantire che tali vento-
le non possano essere ostruite.

Non utilizzare mai contemporaneamente due pen-

tole o padelle su un'unica zona cottura o una zona
cottura rettangolare o un'area cottura PowerFlex.

SICUREZZE DEL PIANO COTTURA

Spegnimento di sicurezza

Se una zona di cottura supera il tempo massimo di
accensione alla stessa potenza, viene spenta auto-
maticamente e appare l'indicazione del calore resi-
duo.

Per rimettere in funzione la zona di cottura, toccare
i tasti necessari.

Livello
z:)ten_low123456789P
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Durata

massi-

ma di

funzio- | 8,720 |8,7|6,7|53|43|35(28(23(19]1,5
namen-

toin

ore

Il piano di cottura si spegne automaticamente se
uno o piu comandi rimangono coperti per oltre 10
secondi.

Per ripristare il corretto funzionamento:

- togliere gli oggetti dal pannello comandi.

- pulire il pannello comandi.

- riaccendere il piano cottura e le zona interessata.
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Dispositivo antisurriscaldamento

Prima che gli elementi del piano cottura possano
surriscaldarsi, il controllo riduce la potenza utilizza-
ta sequendo questa procedura di protezione:

- Disattivazione booster e power booster se accesi.
- Riduzione del livello di potenza impostato.

- Spegnimento della zona cottura interessata.

Sul display delle zone cottura compare il messag-
gio "E2".

E possibile rimettere in funzione la zona cottura
quando la segnalazione di guasto si spegne.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

PER IL MONTAGGIO

Installare il piano cottura solo dopo aver installato
basi e pensili della cucina.

Assicurarsi che i piani di lavoro siano stati impial-
lacciati con collante termoresistente per non subire
deformazioni o distacchi.

VAN

E' proibito installare I'apparecchio sopra frigoriferi
o congelatori, lavastoviglie, lavatrici o asciugabian-
cheria.
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SICUREZZA ELETTRICA

‘impianto elettrico al quale viene collega-

to il piano deve essere a norma e munito di

collegamento a terra secondo le norme di

sicurezza del Paese di utilizzo; deve essere inoltre

conforme alle normative Europee sull’antidistur-
bo radio.

Accertarsi che il cavo di alimentazione del piano cot-
tura dopo l'incasso non sia soggetto a sollecitazioni
meccaniche.

La presa usata per il collegamento elettrico deve es-
sere facilmente raggiungibile con l'apparecchiatura
installata: in caso contrario, prevedere un interruttore
generale per disconnettere |'apparecchio al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra
essere eseguita solo da un elettricista qualificato.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non
tentare di risolvere da soli il problema, ma contattare
il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizza-
to per la riparazione.

Durante l'installazione del piano, disinseri-
re l'apparecchio togliendo la spina o agen-
do sull'interruttore generale.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)
Prima di effettuare qualsiasi operazione sul piano scollega-
A re l'apparecchio dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici
all'interno del piano:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per l'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposi-
zioni di legge in vigore.
Prima di collegare il piano alla rete elettrica, controllare che:
- latensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa po-
sti all'interno del piano;
l'impianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi ca-
ratteristiche tecniche posizionate allinterno del piano);
la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto
con temperature superiori a 70 °C;
l'impianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collega-
mento di terra secondo le norme vigenti;
la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una vol-
ta installato il piano.

In caso di:
apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve es-
sere di tipo “normalizzato”. Il fili devono essere collegati come segue:
giallo-verde per la messa a terra, blu per il neutro e il filo marrone
per la fase. La spina deve essere collegata ad un'adeguata presa di
sicurezza.
apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spi-



na, o di altro dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con
una distanza di apertura dei contatti che consenta la disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione Il.

Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di

alimentazione conformemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.
Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza
non vengano rispettate.

Collegamento del piano:

rete Connessione | Sezione Cavo di Calibro
del cavo alimenta- del
zione seziona-
tore
220V - 240V~ > | HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm HO5RR-F 25A
380V -415V~ > | HO5VV-F %
50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V -415V~ > | HO5VV-F %
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calcolato con il fattore di contemporaneita conformemente alla

norma EN 60 335-2-6.

POTENZE:
Caratteristica 90
Potenza totale 2800-7400W
Posizione 1
Potenza nominale 1600W
Potenza booster 1850W
Posizione 2
Potenza nominale 2100W
Potenza booster (1/2) 3000W
Posizione 3
Potenza nominale 2100W
Potenza booster (1/2) 3000W
Posizione 4
Potenza nominale 1600W
Potenza booster 1850W
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PANORAMICO
90 moom 0O -+ ®© mOd0Om
Comando descrizione Visualizzazione | descrizione

® Piano cottura ON/OFF. In caso non venga atti- display
vato nessun altro comando, il piano si spegne (| Zona di cottura in stand-by
automaticamente dopo pochi secondi [N
Selezione zona cottura anteriore. Se premuto — — — —

[ || ( I_( | Livelli di potenza dal piu basso al piu alto sele-
assieme a attiva la funzione BRIDGE. (...... | |zionabili conitasti+e-
Om Selezione zona cottura posteriore. Se premuto [N Power boost : massima potenza di cottura
I~
assieme a attiva la funzione BRIDGE.
A Blocco comandi: premuto per pil di 2 secondi '_' Indicazione di calore residuo

D inibisce tutti i comandi. Per sbloccare i coman- I
di, ripetere f'operazione. Livello di potenza tra 0 e 1, adatto per tenere in
Incremento livello di potenza per la cottura e [N caldo le pietanze
selezione booster, o incremento del tempo di
cottura della funzione TIMER. [N Funzione Bridge attivata.
Decremento livello di potenza per la cottura, o )1 (diametro minimo pentola: @230 mm)
decremento del tempo di cottura della funzio- -
ne TIMER ] ' Pentola non presente sul piano cottura o non

- 'l adatta per materiale e dimensione.
(diametro minimo pentola: @120 mm)
+ Ol Funzione blocco comandi attivata.
T 7 0 centole

ITALIANO



FUNZIONAMENTO E

USO DEL PIANO INDUZIONE

USARE SOLO PENTOLE PER PIANI INDUZIONE.

Quando si accende una zona cottura il fondo della pentola si riscal-
da.

La zona cottura si riscalda solamente grazie al calore ceduto dalla
pentola.

L'induzione rileva automaticamente le dimensioni della pentola.

La potenza di riscaldamento deve essere scelta in base a cosa si vuo-
le cucinare.

Qui sotto viene riportata una breve tabella:

AREE DI REGOLAZIONE

1-2 Fondere Salse, burro, qoccolato,
Riscaldare gelatina
Piatti precotti
2-3 Montare Riso, budino e piatti COﬂEI
Verdure, pesce, prodotti
Scongelare '
surgelati
3-4 | Vapore Verdure, pesce, carne
4-5 Bollire Patate lesse, zuppe, pasta
Verdure fresche
6 -7 | Cucinare afuoco dolce Carne, fegato, uova, salsicce

Goulash, rolate, trippa

7 - 8 | Cuocere Patate, ciambelle, tortini
Friggere
9 . - Bistecche, frittate
Friggere, portare a ebollizione Bollire
P Friggere, Portare a Portare a ebollizioni grandi

ebollizione quantita d'acqua

Nota: il tempo di riscaldamento dei piani cottura a induzione ¢ piu
breve rispetto a quello dei piani cottura a gas.

FUNZIONI DI BASE
Vedi tabella del modello corrispondente alla pagina precedente.

FUNZIONE BRIDGE
Questa funzione permette di far funzionare assieme le zone di cot-
tura1-2e/0 3-4
Per I'attivazione:
- Attivare il piano cottura;

- B00On
premere contemporaneamente i simboli + :

1

- comparira il simbolo J U sul display dell’area di cottura anteriore;
- Con i tasti + e — regolare la potenza.
Nota: funzione attivabile solo tra le 2 piastre di destra o di sinistra (no
le due centrali).

DISATTIVAZIONE funzione BRIDGE:

WO

premere contemporaneamente i simboli

)
FUNZIONE BOOSTER l-‘
Il Booster rafforza la potenza, affinché si possano riscaldare grandi
quantita (p.es. di acqua per cuocere la pasta).
Questo rafforzamento di potenza ¢ attivo per max. 10 minuti.

- Accendere il piano cottura;
- selezionare la zona di cottura;

. . . . [}
- toccare (+) fino a quando sul display non viene visualizzato I~ sulla
zona di cottura.
Nota: & possibile regolare in I~ solo una piastra di destra e una di
sinistra per volta (in totale non piu di 2).

Se la piastra piu esterna é regolatain/~, la vicina non puo essere

I | - O
regolata oltre il livello ]i. Se & la piu interna ad essere in !L, l'e-
sterna si spegne.

FUNZIONE KEEP WARM 5§

42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti:
Accendere piano cottura;

Selezionare zona cottura;

Toccare il tasto (+) e poi il tasto (-) : comparira il simbolo L.
Spegnimento Piano cottura

Per spegnere la zona di cottura:

Toccare il tasto ( -) fino a che sul display della zona di cottura viene
visualizzato 0.

Se la zona di cottura & ancora molto calda viene indicato il calore re-

siduo |Ll

Spegnere il piano di cottura
Toccare il tasto O : tutte le zone di cottura vengono disattivate.
Sui display delle zone di cottura ancora molto calde comparira il sim-

bolo /1.

[N
A Non toccare le zone di cottura finché la spia/ | & accesa.

FUNZIONE TIMER

E SPEGNIMENTO AUTOMATICO
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Il timer ha due funzioni:
1 - TEMPORIZZATORE;
2 - SPEGNIMENTO AUTOMATICO di una o pili zone di cottura.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Al termine del tempo impostato appare 00 sul display relativo al
tempo e si attiva un segnale acustico che si disattiva premendo i ta-
sti (+)o(-).

TEMPORIZZATORE

Per impostare:

1. Accendere il piano (se spento) con tasto @ e toccare contemporanea-
mente i tasti (+) e (-).

2. Impostare il tempo desiderato toccando i tasti (+) e (-).
Il timer inizia a scorrere.

Per modificare il tempo ripetere la procedura dal punto 1.

Per annullare il timer:

1. Accendere il piano (se spento) e toccare contemporaneamente i
tasti(+)e(-).

2. Premere il tasto ( - ) per portare il tempo a 00.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Per la funzione di spegnimento automatico:

1 - accendere il piano cottura;

2 - selezionare la zona di cottura;

3 - selezionare livello di potenza;

4 - impostare il timer come descritto in precedenza .

Per impostare lo spegnimento automatico per un‘altra zona cottura,
ripetere la procedura dal punto 2.

TEMPORIZZATORE e SPEGNIMENTO AUTOMATICO possono esse-
re utilizzate contemporaneamente.



COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

ITALIANO

Il piano cottura o le zone di cottura non si accendono:
-l piano non e collegato alla rete elettrica.

- Il fusibile di protezione é scattato.

- Controllare se il blocco non é attivo.

- | tasti sono ricoperti da acqua o grasso.

- Un oggetto & posizionato sui tasti.

Appare il simbolo — .

- Non vi é alcuna casseruola sulla zona di cottura.

- Il contenitore utilizzato non & compatibile con I'induzione.

- Il diametro del fondo della casseruola e troppo piccolo rispetto alla
zona di cottura.

Appare il simbolo [E ]:
- Scollegare ericollegare il piano cottura.
- Contattare il Servizio di assistenza post-vendita.

Una delle zone o tutto il piano cottura si spegne:

- Il sistema di sicurezza anti surriscaldamento é attivo ;

-1l piano cottura o una zona cottura € rimasta accesa per troppo tem-
po;

-uno o piu tasti sono coperti;

-una delle pentole é vuota e il fondo si € surriscaldato.

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del pia-
no:

- Questo non & un'anomalia: la ventola continua a proteggere la cen-
tralina elettronica del dispositivo.

- La ventola si arresta automaticamente.

10 CODICI ERRORE

In caso di errore, ai fini del supporto per I'assistenza tecnica, I'lU vi-
sualizza i codici errore.

Insieme al documento fornito "Codici errore Basic 2", che include
informazioni dettagliate, € disponibile una descrizione completa di
matrici di errore.

Di seguito vengono elencati i codici errore standard E.G.O.. I'lU per-
sonalizzata potrebbe essere diversa. Gli errori generali standard
dell'Ul (Er xx) e gli errori della zona di cottura (E/x) differiscono. In
caso di errori della zona di cottura, il display della zona non corretta
di cottura lampeggia, alternando "E" e un codice esadecimale "X".

Codice
errore

Possibili
cause

Descrizione Soluzione

In caso di visualiz-
zazione di una "C"
fissa, e possibile
configurare la
zona di cottura

Nessun errore,
l'utente € nel
menu imposta-
zioni.

Collocare una
casseruola idonea
sulla relativa zona di
cottura

In caso di visua-
lizzazione di una
"C" lampeggiante,
sara eseguita la
configurazione
della cottura.
Dopo una cor-
retta configura-
zione, il relativo
display visualizza
"-".Se"-"non
viene visualizzato,
controllare le
possibili cause
relative a E/5

Nessun errore,
l'utente € nel
menu imposta-
zioni

Attendere la visualiz-
zazione del simbolo
"-" o interrompere le
attivita di configu-
razione premendo il
selettore; "C" smet-
tera di lampeggiare.

Una"E" lam-
peggiante su
ciascuna zona di
cottura indica che
tutte le configu-
razioni saranno
cancellate

Nessun errore,
l'utente € nel
menu imposta-
zioni

Configurazione
manuale
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Sono stati
superati i limiti di
temperatura

La temperatura
del vetroo Pt é
troppo alta

NTC -> tempera-
tura elettronica
troppo alta

Raffreddare il sistema

Pentola non ide-
ona, p.es. perdita
delle proprieta
magnetiche

a causa della
temperatura nel
fondo

Sul modulo, una
pentola crea

un punto di
funzionamento
non corretto,

in grado di
danneggiare i
dispositivi, p.es.
IGBT.

1. L'errore viene
automaticamente
annullato dopo 8 se-
condi ed e possibile
utilizzare nuovamen-
te la zona di cottura.
In caso di ulteriori
errori successivi,
sostituire la pentola.
2.1l modulo deve
essere modificato in
caso di visualizzazio-
ne di errore senza
una pentola sulla
zona di cottura.

zione di rete
2.Sovratensione

m Modulo induzio- | Modulo di Cancellare la confi-
. | ne non configura- | induzione non gurazione del piano
to (tutti i moduli configurato di cottura e attivare
di induzione ri- la configurazione
spondono all'lu manuale. Avviare il
ma ogni elemen- menu di impostazio-
to e correlato alla ni IU per configurare
zona di cottura il modulo induzione.
specifica). Se i punti elencati
non funzionano,
sostituire il modulo.
m Nessuna Modulo Controllare
. | comunicazione induzione non I'alimentazione e i
tra IlU e modulo alimentato. collegamenti LIN.
induzione Cablaggio Se il collegamento &
difettoso o corretto, sostituire il
danneggiato modulo
m Guasto alimenta- | 1. Malfunzio- Controllare la ten-
. | zione di rete namento nel sione e la frequenza
rilevamento dell'alimentazione
di frequenza di rete. Se corrette,
dell'alimenta- sostituire il modulo

Nessun guasto
identificabile

Sostituire il modulo o
l'interfaccia utente

Guasto ventola

Ventola o con-
trollo elettroni-
co difettosi

Sostituire il modulo

Sonda termica
difettosa su
induttore

Segnale sensore
al di fuori del
campo valido;
sensore o con-
trollo elettrico
difettosi

Sostituire il modulo

Difetto hardwa-
re del modulo
induzione

Dispositivo
hardware di-
fettoso rilevato
dal controllo
automatico del
modulo

Sostituire il modulo

Errore configura-
zione

2 zone di cottu-
ra dedicate allo
stesso elemento
dell'lU

Eliminare la confi-
gurazione manuale
in corso con il menu
impostazioni

Valore fisso sen-
sore (funzione di
prova per sonda T
su induttore)

Nessun cambia-
mento termico
rilevante (10 K)
entro 5 minuti
dall'accensione

Raffreddare il sistema

del piano di
cottura
Nessuna Sovratensione Collegamento a | Scollegare e rettifi-
funzio- sull'alimentazio- | 400V care il collegamento
nalita e ne a commuta- della linea di alimen-
zione (nessuna tazione
nessuna funzionalita)
visualizza-
zione
Nota:

non tutti i guasti possono essere rilevati automaticamente dal siste-

ma, p.es. in caso di difetto di alimentazione dell'interfaccia utente.



PULIZIA E MANUTENZIONE SMALTIMENTO A FINE VITA

ATTENZIONE!

Per la pulizia non utilizzare mai un apparecchio a vapore.
Prima di pulire il piano cottura accertarsi che sia a temperatura am-
biente.
Pulire sempre il piano cottura dopo ogni uso con un detergente spe-
cifico per vetroceramica.

Non utilizzare prodotti contenenti:
- agenti corrosivi (soda, acidi, ammoniaca).
- agenti abrasivi (polveri o paste).

Non utilizzare oggetti appuntiti o abrasivi.

Dopo la pulizia asciugare l'apparecchio con un panno morbido.

Se l'apparecchio viene incassato sopra un forno oppure una cucina
elettrica dotati di sistema pirolitico non metterlo in funzione mentre

il procedimento pirolitico & in corso, poiché puo scattare la protezio-
ne di surriscaldamento del piano cottura (v. relativo capitolo).
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E Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchiatura in
m 5UO POS5€550 indica che il prodotto & un RAEE, cioe un “Rifiu-
to derivante dalle Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche”e
pertanto non deve essere gettato nella spazzatura indifferenziata
(cioé insieme ai “rifiuti urbani misti”), ma deve essere gestito separata-
mente cosi da essere sottoposto ad apposite operazioni per il suo riuti-
lizzo, oppure a uno specifico trattamento, per rimuovere e smaltire in
modo sicuro le eventuali sostanze dannose per I'ambiente ed estrarre le
materie prime che possono essere riciclate. Lo smaltimento corretto di
questo prodotto contribuira a salvare preziose risorse ed evitare poten-
ziali effetti negativi per la salute umana e per I'ambiente, che potrebbe-
ro essere causati da uno smaltimento inappropriato dei rifiuti.
Vi preghiamo di contattare le autorita locali per ulteriori dettagli sul
punto di smaltimento designato piu vicino. Potrebbero venire applicate
delle penali per lo smaltimento scorretto di questi rifiuti in conformita
alla legislazione nazionale.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono percio essere consegnate:

- ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme
ecologiche) allestiti dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana (in
molte localita viene anche effettuato il servizio di ritiro a domicilio
delle apparecchiature RAEE ingombranti);

- al negozio presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che
€ tenuto a ritirarle gratuitamente (ritiro “uno contro uno”);

- ad un negozio qualunque?*, che e tenuto a ritirarle gratuitamente e
senza obbligo di acquisto (ritiro “uno contro zerg”).

In questo caso:
1) 'apparecchiatura RAEE, per poter essere riconsegnata, deve avere
“piccolissime dimensioni” (altezza, profondita e larghezza minori di 25
cm);

*2) il negozio al quale viene riconsegnata l'apparecchiatura RAEE deve
avere una superficie di vendita superiore a 400 mg.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELLUNIO-
NE EUROPEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE e stata recepita
in modo diverso da ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire
questa apparecchiatura suggeriamo di contattare le autorita locali o il
Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI NON APPAR-
TENENTI ALLUNIONE EUROPEA

Il simbolo del cestino barrato & valido solamente nell'Unione Europea:
se si desidera smaltire questa apparecchiatura in altri Paesi suggeriamo
di contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo
corretto di smaltimento.

fﬁi ATTENZIONE!

Il Costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle apparecchia-
ture in qualsiasi momento e senza preavviso. La stampa, la traduzione
e la riproduzione anche parziale del presente manuale sintendono vin-
colate dall'autorizzazione del Costruttore.

Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le specifiche
presenti in questo manuale sono indicative e non divulgabili.

La lingua di stesura del manuale é [italiano, il Costruttore non si rende
responsabile per eventuali errori di trascrizione o traduzione.



SAFETY INSTRUCTIONS
AND WARNINGS

Installation operations are to be carried
out by skilled and qualified installers in ac-
cordance with the instructions in this book-
let and in compliance with the regulations
in force.

DO NOT use the hood if the power supply cable
or other components are damaged: disconnect
the hood from the electrical power supply and con-
tact the Dealer or an authorised Servicing Dealer for
repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or func-
tional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or re-
placements. Interventions carried out by incom-
petent and unauthorised persons can cause seri-
ous damage to the unit or physical and personal
harm, not covered by the Manufacturer's warran-

ty.

AN

WARNINGS FOR THE INSTALLER
TECHNICAL SAFETY

Before installing the hood, check the in-
tegrity and function of each part. Should
anomalies be noted, do not proceed with
installation and contact the Dealer.

Do NOT install the hood if an aesthetic (or cos-
metic) defect has been detected. Put it back into
its original package and contact the dealer.

No claim can be made for aesthetic (or cosmetic)
defects once it has been installed.

During installation, always use personal protective
equipment (e.g.. Safety shoes) and adopt prudent
and proper conduct.

The installation kit (screws and plugs) supplied with
the hood is only to be used on masonry walls: in case
of installation on walls of a different material, assess
other installation options keeping in mind the type
of wall surface and the weight of the hood (indicated
on page 2).

Keep in mind that installations with different types of
fastening systems from those supplied, or which are
not compliant, can cause electrical and mechanical
seal danger.

Do not install the hood outdoors and do not expose
it to atmospheric elements (rain, wind, etc.).
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ELECTRICAL SAFETY

The electrical system to which the hood is

to be connected must be in accordance

with local standards and supplied with
earthed connection in compliance with safety
regulations in the country of use. It must also
comply with European standards regarding radio
antistatic properties.

Before installing the hood, check that the electrical
mains power supply corresponds with what is report-
ed on the identification plate located inside the hood.

The socket used to connect the installed equipment
to the electrical power supply must be within reach:
otherwise, install a mains switch to disconnect the
hood when required.

Any changes to the electrical systemn must be carried
out by a qualified electrician.

The maximum length of the flue fastening screws
(supplied by the manufacturer) must be 13 mm. Use
of non-compliant screws with these instructions can
lead to danger of an electrical nature.

Do not try to solve the problem yourself in the event
of equipment malfunction, but contact the Dealer or
an authorised Servicing Department for repairs.

When installing the hood, disconnect
the equipment by removing the plug or
switching off the main switch.

FUMES DISCHARGE SAFETY

Do no connect the equipment to discharge
pipes of fumes produced from combustion
(for example boilers, fireplaces, etc.).

Before installing the hood, ensure that all standards in
force regarding discharge of air out of the room have
been complied with.

USER WARNINGS

These warnings have been drawn up for
your personal safety and those of others.
You are therefore kindly asked to read the
booklet carefully in its entirety before using the
or cleaning the equipment.
The Manufacturer declines all responsibility for

ENGLISH



any damage caused directly, or indirectly, to per-
sons, things and pets as a consequence of failing
to comply with the safety warnings indicated in
this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is
kept together with the equipment for any future
consultation.

If the equipment is sold or transferred to another per-
son, make sure that the booklet is also supplied so
that the new user can be made aware of the hood's
operation and relative warnings.

After the stainless steel hood has been installed, it
will need to be cleaned to remove any residues re-
maining from the protection adhesive as well as any
grease and oil stains which, if not removed, can cause
irreversible damage to the hood surface. To properly
clean the unit, the manufacturer recommends using
the supplied moist wipes, which are also available
sold separately.

Insist on original spare parts.

INTENDED USE

The equipment is solely intended to be used to
extract fumes generated from cooking food in
non-professional domestic kitchens: any other
use is improper. Improper use can cause damage
to persons, things, pets and exempts the Manu-
facturer from any liability.

The equipment can be used by children over the age
of 8 and by persons with reduced physical, sensory
and mental abilities, or with no experience or knowl-
edge, as long as they do so under supervision or after
having received relative instructions regarding safe
use of the equipment and understanding of the dan-
gers connected to it.

Children are not to play with the equipment. Clean-
ing and maintenance by the user must not be carried
out by children without supervision.

USE AND CLEANING WARNINGS

Before cleaning or carrying out mainte-
A nance operations, disconnect the equip-
ment by removing the plug or switching
off the main switch.

Do not use the hood with wet hands or bare feet.
Always check that all electrical parts (lights, extractor
fan) are off when the equipment is not being used.
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Do not rest objects on top of the motorised
fins.

Always supervise the cooking process during the use
of deep-fryers: Overheated oil can catch fire.
Do not leave open, unattended flames under the
hood.
Do not prepare food over an open flame under the
hood.
Never use the hood without the metal anti-grease
filters: in this case, grease and dirt will deposit in the
equipment and compromise its operation.
Accessible parts of the hood can be hot when used at
the same time as the cooking appliances.
Do not carry out any cleaning operations when parts
of the hood are still hot.
There can be a risk of fire if cleaning is not carried out
according to the instructions and products indicated
in this booklet.
Disconnect the main switch when the equipment is
not used for long periods of time.

If other appliances that use gas or other fu-
A els are being used at the same time (boiler,
stove, fireplaces, etc.), make sure the room
where thefumesare dischargedis well-ven-
tilated, in compliance with the local regula-
tions.

INSTALLATION

only intended for qualified personnel

Before installing the hood,
carefully read the chapter
'SAFETY INSTRUCTIONS AND WARNINGS"

TECHNICAL FEATURES
The technical specifications are exhibited on the labels located inside
the hood.

POSITIONING
Do not install the hood outdoors and do not expose it to outdoor envi-
ronment (rain, wind, etc.).

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)
Disconnect the equipment from electrical mains power

A supply before carrying out any operations on the hood.
Ensure that the wires inside the hood are not disconnect-
ed or cut:

in the event of damage, contact your nearest Servicing Depart-

ment.

Refer to qualified personnel for electrical connections.

Connection must be carried out in compliance with the provisions

of law in force.



Before connecting the hood to the electrical mains power supply,
check that:
- voltage supply corresponds with what is reported on the data plate
located inside the hood;
the electrical system is compliant and can withstand the load (see
the technical specifications located inside the hood);
the power supply plug and cable do not come into contact with
temperatures exceeding 70 °C;
the power supply system is effectively and properly connected to
earth in compliance with regulations in force;
the socket used to connect the hood is within reach.

In case of:
devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is
a "standardised" one. The wires must be connected as follows: yel-
low-green for earthing, blue for neutral and brown for the phase. The
plug must be connected to an adequate safety socket.
fixed equipment not provided with a power supply cable and plug,
or any other device that ensures disconnection from the electrical
mains, with an opening gap of the contacts that enables total discon-
nection in overvoltage category lll conditions.
Said disconnection devices must be provided in the mains power
supply in compliance with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.
The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with
the safety regulations.

FUMES DISCHARGE

EXTERNAL EXHAUST HOOD (SUCTION)

In this version the fumes and vapours are discharged
outside through the exhaust pipe.

To this end, the hood outlet fitting must be connected
via a pipe, to an external output.

The outlet pipe must have:

- adiameter not less than that of the hood fitting.

« aslight slope downwards (drop) in the horizontal sections to prevent
condensation from flowing back into the motor.

+ the minimum required number of bends.

+ the minimum required length to avoid vibrations and reduce the
suction performance of the hood.
You are required to insulate the pipes if it passes through cold envi-
ronments.
In the presence of motors with 800m3/h or higher, a check valve is
present to prevent external air flowing back.

Deviation for Germany:

when the kitchen hood is used at the same time as appliances that are pow-
ered by energy other than electricity, the negative pressure in the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar).

HOOD WITH INTERNAL RECIRCULATION (FILTERING)

In this model, the air passes through the charcoal filters
to be purified and recycled in the environment.

Ensure that the active carbon filters are assembled into
the hood, if not, install them as indicated in the assem-

bly instructions.

In this version the check valve must not be assembled: remove
it if it is on the air outlet fitting of the motor.
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ASSEMBLY INSTRUCTIONS
only intended for qualified personnel

The hood can be installed in various configurations.

The generic assembly steps apply to all installations; for

each case, follow the specific steps provided for the re-
quired installation.

OPERATION

WHEN TO TURN ON THE HOOD?

Switch on the hood at least one minute before starting to cook to direct
fumes and vapours towards the suction surface.

After cooking, leave the hood operating until complete extraction of all
vapours and odours. By means of the Timer function, it is possible to set
auto switch-off function which will allow the hood to turn off automat-
ically after 15 minutes of operation.

WHICH SPEED IS TO BE SELECTED?

speed (1-3): maintains the circulation of clean air with low electricity
consumption.

speed (4-5): normal conditions of use.

speed (6-7): presence of strong odours and vapours.

speed (8-P): rapid disposal of odours and vapours.

WHEN SHOULD THE FILTERS BE WASHED OR REPLACED?

The metal filters must be cleaned every 30 hours of operation.

The active carbon filters must be replaced every 3-4 months, depend-
ing on the use of the hood.

For further details see the “MAINTENANCE” chap.

ENGLISH



TOUCH PUSHBUTTON PANEL

(DA—:::

+ O
B

Short pulse: Hood switch ON/OFF
Long pulse: Hood operation automatic cycle activation (A)
according to plate power.

Speed increase from 1 to...9 (up to“P").
Speed “P": active only for a few minutes, then speed 9.

Speed decrease from P to 1.

With hood active (short pulse): TIMER (flashing red LED)
Automatic switch-off after 15 min.
The function is disabled (red LED OFF) if:

- The motor is switched off (button (DA ).

- Press the TIMER button () # again .

With the hood OFF (long pulse 4s):
opening the fins for hood and metal filter maintenance

Hold down the key for 4 seconds to exit maintenance mode.

FAT METAL FILTER ALARM
Maintenance after about 30 hours’ use.

Press button @ # for 5 seconds to reset the counter.

CARBON.ZEO FILTER ALARM
Maintenance after about 2000 hours’ use.
Press button CI-) J for 5 seconds to reset the counter.

To activate the alarm:

With the hood OFF, press the buttons + and — for
3 seconds.

The LED & lights up.

Confirm with button +

Before cleaning or carrying out maintenance operations,

MAINTENANCE
A disconnect the equipment by removing the plug or
switching off the main switch.

Do not use detergents containing abrasive, acidic or corrosive
substances or abrasive cloths.

Regular maintenance guarantees proper operation and performance
over time.

Special attention is to be paid to the metal anti-grease filters : fre-
quent cleaning of the filters and their supports ensures that no flamma-
ble grease is accumulated.
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CLEANING OF EXTERNAL SURFACES

You are advised to clean the external surfaces of the hood at least once
every 15 days to prevent oily substances and grease from sticking to
them. To clean the brushed stainless steel hood, the Manufacturer rec-
ommends using "Magic Steel" wipes.

Alternatively and for all the other types of surfaces, it can be cleaned
using a damp cloth, slightly moistened with mild, liquid detergent or
denatured alcohol.

Complete cleaning by rinsing well and drying with soft cloths.

Do not use too much moisture or water around the push
button control panel and lighting devices in order to pre-
vent humidity from reaching electronic parts.

A Do not wash the flaps in a dishwasher.
The glass panels can only be cleaned with specific, non-corrosive or
non-abrasive detergents using a soft cloth.

The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with
these instructions.

CLEANING OF INTERNAL SURFACES

AN

METAL ANTI-GREASE FILTERS

It is advised to frequently wash the metal filters (F) (at least once a
month) leaving them to soak in boiling water and cleaning solution for
1 hour, taking care not to bend them.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

Rinse them well and wait for them to be completely dry before reas-
sembling them.

Washing in a dishwasher is permitted, however, it may cause the filter
material to darken: to reduce the possibility of this problem from hap-
pening, use low-temperature washes (55°C max.).

To extract and insert the metal anti-grease filters see the assembly in-
structions.

Do not clean electrical parts, or parts related to the motor
inside the hood, with liquids or solvents.
For the internal metal parts, see the previous paragraph.

CARBON-ZEO FILTERS

Under normal conditions, they should be regenerated every 18 months

and replaced after 3 years. To regenerate the filter, follow the following

procedure:

- Remove the filter as described in the instructions (Fig. 12).

- Insert filters A, B and C (if any) in a domestic oven at 200°C for about 2
hours.

- When the filter has cooled down, refit the 4 filters onto the metal
structure of the filter.



GREASE DRIP TRAY

Itis advisable to clean the tray every 15 days.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

For more thorough cleaning, remove the oil collection tray (see figure)
and wash it with hot water and washing up liquid. Rinse it well and wait
for it to be completely dry before reassembling it. They are dishwasher

safe. )
(L

SAFETY INSTRUCTIONS AND WARNINGS
These warnings have been drawn up for
A your personal safety and those of others.
You are therefore kindly asked to read the
booklet carefully in its entirety before using or
cleaning the equipment.

The Manufacturer declines all responsibility for
any damage caused directly, or indirectly, to per-
sons, things and pets as a consequence of failing
to comply with the safety warnings indicated in
this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is
kept together with the equipment for any future
consultation.

@ Intended use

 This cooker is intended to be used in domestic
environments to prepare and keep dishes warm.

Do not install the cooker outdoors and do not ex-
pose it to outdoor environment (rain, wind, etc.).

» Any other use is not admitted.

e Build in this cooker on ovens or electric kitchens
only, if fitted with a fume cooling system.

» The equipment can be used by children over the
age of 8 and by persons with reduced physical,
sensory and mental abilities, or with no experi-
ence or knowledge, as long as they do so under
supervision or after having received relative in-
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structions regarding safe use of the equipment
and understanding of the dangers connected to it.
Children are not to play with the equipment.
Cleaning and maintenance by the user must not
be carried out by children without supervision.

e Do not leave the cook top unmanned while it is
working.

ﬁ Danger of burns

 Use the control lock to avoid that unauthorised
people can switch on the appliance by them-
selves.

« place handles of frying pans and saucepans in a
way that children cannot touch them.

« Switch off the cooking areas after use.

» Do not place any metal object on cooking areas
that are on.

ﬁ Technical safety

« Installation operations are to be carried out by

skilled and qualified installers in accordance
with the instructions in this booklet and in com-
pliance with the regulations in force.
If the power cable or other components are
damaged, the cook top shall NOT be used: dis-
connect the cooker from the power supply and
contact the Dealer or an authorised Servicing De-
partment for repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or
functional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or
replacements. Interventions carried out by in-
competent and unauthorised persons can cause
serious damage to the unit or physical and per-
sonal harm, not covered by the Manufacturer's
warranty.

Before installing the cooker, check the integrity
and function of each part. Should anomalies be
noted, do not proceed with installation and con-
tact the Dealer.

A The electrical system to which the cooker is

to be connected must be in accordance

with local standards and supplied with earthed

connection in compliance with safety regula-

tions in the country of use. It must also comply

with European standards regarding radio anti-
static properties.

ENGLISH



e The connection data (voltage and frequency)
shown on the data plate of the cooker must
match with those of the electric network.
Compare these data before connection.

In case of doubts, refer to an electrician.

» Do not use the cooker before installing it.

o It is forbidden to use the cooktop on moving
equipment.

« Never open the case of the appliance.

 Falmec assures the compliance with the safety
standards with original spare parts only.

« The appliance is not intended for use with exter-
nal timer or remote control.

usewnaNNes
A

« Before powering the appliance for the first time,
remove any protective films and adhesives.

e While using, saucepans and kitchenware can
cause noise that can depend on:
- a high power level.
- different materials of the bottom of saucepans.

« Never use water to put fire out. Deactivate the
cooking area. Choke flames with a cover, a fire-
proofing blanket or something similar to it.

» Do not keep inflammable objects in the drawers
below the cooker. The cutlery tray shall be made
up of fire-resistant material.

» Do not heat empty saucepans or frying pans and
always check that saucepans have a minimum
quantity of liquids inside.

o Switch off the cooker after use.

 Continuously check the cooking in case of greas-
es and oils used, as they can easily catch fire.

 Heat greases and oils at maximum for one minute
and never use the Booster function.

« Pay attention not to burn yourself during and af-
ter using the device.

« Make sure that no fixed or mobile power cable of
the device is in contact with the glass or a hot fry-
ing pan.

e Do not use the cooker to heat pots.

» Do not apply any type of cover on the cooktop.
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e Electrical cables are not to be in contact with the
cooker.

e Itis recommended to protect hands from heat us-
ing pot holders. Only use dry gloves or pot hold-
ers.

e Only use cookware with smooth and magnetic
bottom suitable for induction hobs.

« Avoid that sugar, synthetic materials of alumini-
um, films are in contact with the hot areas. Dur-
ing cooling, those substances can cause cracks
or other alterations on the pyroceram surface:
switch off the device and immediately remove
from the cooking area that is still hot

 When moving saucepans, make sure to lift them
rather than slide them over the surface.

« Saucepans and cooker are to be perfectly cleaned
before being in contact.

» Do not drop objects on the hob!

. Only use saucepans with magnetic bot-
tom.
Other materials are not admitted.

 Use saucepans of appropriate size to the desired
cooking area.

o Always use a saucepan or frying pan on each
cooking area, even with the BRIDGE function.

Do not place hot saucepans on the sensor keys or
the LEDs, as this could cause damage to the elec-
tronic components underneath.

Keep controls and lamps always clean.

e Do no keep metal objects directly below the
cooker.

« Possibly use always covers to avoid heat disper-
sion.

e Cook with little water.

o After starting grilling or cooking dishes bring the
power level to a lower one.

Safety and warning indications

Warning for people wearing pacemakers:

Keep in mind that when the appliance is being
used an electromagnetic field forms in the imme-
diate proximity. There is therefore a remote possi-
bility that the operation of the pacemaker might be
affected.

If in doubt, contact the pacemaker manufacturer or
your GP.



The electromagnetic field of the hob during ope-
ration can affect the operation of magnetisable
objects. Credit cards, life-saving devices, pocket
calculators etc. should not be in the proximity of a
hob when in operation.

Metal objects stored in the drawer underneath the
appliance may become hot in case of prolonged
use. Do not store metal objects in a drawer imme-
diately underneath the hob.

The appliance is equipped with cooling fans. If the-
re is a drawer under a built-in appliance, a separa-
tion must be ensured between the drawer and the
bottom of the appliance, for appropriate hob ven-
tilation and to make sure the fans are not be ob-
structed.

Never use two saucepans or pans on the same
cooking zone, or a rectangular cooking zone, or a
PowerFlex cooking area.

SAFETY DEVICES ON THE COOKER

Safety shutdown

If a cooking area exceeds the maximum time for
operation at the same power, it is automatically
switched off and the indication of the residual heat
is shown.

To reset the cooking area, touch the necessary keys.

low | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Power level

Maximum
duration of
operation in
hours

87120(87|67[53(43|35(28|23|19(15

The cooker switches off automatically if one or
more controls stay covered for more than 10 sec-
onds.

To restore the proper operation:

- remove all objects from the control panel.
- clean the control panel.

- restart the cooker and the concerned area.

Overheating device
Before items of the cooker can overheat, the con-

trol reduces the used power by following this pro-
cedure for protection measures:

- Deactivation of booster and power booster if
turned on.

- Reduction of the power level set.

- Shutdown of the cooking area concerned.

On the display of the cooking area the message
“E2"is displayed.

It is possible to restore the cooking area when the
default message is off.

SAFETY INSTRUCTIONS FOR ASSEMBLY

Install the cooker after installing kitchen cabinets and basis.

Make sure that worktops have been veneered with thermoresistant glue in
order not to suffer deflections or detachments.

VAN

It is forbidden to install the appliance on fridges or freezers, washing ma-
chines, dishwashers, or tumble driers.

ELECTRICAL SAFETY

ed must be in accordance with local standards and sup-

plied with earthed connection in compliance with safety

regulations in the country of use. It must also comply
with European standards regarding radio antistatic properties.

f The electrical system to which the cooker is to be connect-

Make sure that it can't be possible to touch the power cable of the cook-
er after it has been built-in and that it is not subject to mechanical stress.

The socket used to connect the installed equipment to the electrical
power supply must be within reach: otherwise, install a mains switch to
disconnect the machine when required.

Any changes to the electrical system must be carried out by a qualified
electrician.

Do not try to solve the problem yourself in the event of equipment
malfunction, but contact the Dealer or an authorised Servicing Depart-
ment for repairs.

When installing the cooker, disconnect the equipment by
removing the plug or switching off the main switch.

ELECTRICAL CONNECTION
(only intended for qualified personnel)

/Q\ Disconnect the equipment from mains power network be-
fore carrying out any operation on the cooker.

Make sure that electric wires inside the cooker are not dis-
connected or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Depart-
ment.
Refer to qualified personnel for electrical connections.
Connection must be carried out in compliance with the provisions
of law in force.

ENGLISH



Before connecting the cooker to the mains power network, check that:
« the mains voltage corresponds with the voltage indicated on the

data plate located inside the cooker;

- the electrical system is compliant and can withstand the load (see

the technical specifications located inside the cooker);

« the power supply plug and cable do not come into contact with

temperatures exceeding 70 °C;

« the power supply system is effectively and properly connected to

; i ) ) ) POWER:
earth in compliance with regulations in force.
- the socket used to connect the cooker is within reach. Feature 20
In case of: Total power 2800-7400W
- devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is "
" o : Position 1
a "standardised" one. The wires must be connected as follows: yel-
low-green for earthing, blue for neutral and brown for the phase. The Rated power 1600W
plug must be connected to an adequate safety socket. Booster power 1850W
- fixed equipment not provided with a power supply cable and plug, "
. . . ) Position 2
or any other device that ensures disconnection from the electrical
mains, with an opening gap of the contacts that enables total discon- Rated power 2100W
ne.ctio'n in overvpltage cgtegory Il condiﬁo'ns. . ' Booster power (1/2) 3000W
Said disconnection devices must be provided in the mains power —
supply in compliance with installation regulations. Position 3
The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch. Rated power 2100W
The I\/lanufacture'r declines all responsibility for failure to comply with Booster power (1/2) 3000W
the safety regulations.
Position 4
Connection of the cooker (Panoramico 90): Rated power 1600W
network Connection Cable Power Switch Booster power 1850W
section cable gauge
220V - 240V~ 5 HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x25mm H 05 RR - F 25A
380V - 415V~ 2 HO5VV-F %
50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V - 415V~ 5 HO5VV-F %
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calculated with the contemporary factor in compliance with EN 60

335-2-6.
PANORAMICO
90 moom O -+ ® mOdOm
Control description Display description
Cooker top ON/OFF. In case no other control is dlsplay
® enabled, the cooker switches off automatically after "1 Cooking area in stand-by
a few seconds N}
Selection of the front cooking area. If pressed
evels of power from the lowest to the highest one,
_Ju 7 | Levels of power from the lowest to the highest
together with it enables the BRIDGE function. [...... I | which canbe selected pressing the keys + and -.
Ol Selection of the back cooking area. If pressed '_' Power boost : maximum cooking power.
together with it enables the BRIDGE function. I
~ Control block: pressed for more than 2 seconds it [N Indication of the residual heat
D inhibits all controls. To release controls, repeat the ,-'
operation.
Increase of the power level for cooking and booster level of power between 0 and 1, suitable to
+ selection, or increase of cooking time of the TIMER [N keep dishes warm
function.
Decrease of the power level for cooking and booster 1 br'Fer function enable.d.
- selection, or decrease of cooking time of the TIMER [N (minimum saucepan diameter: @230 mm)
function.
L Saucepan not on the cooker or not suitable for
'l material and size.
(minimum saucepan diameter: @ 120 mm)
. on Control block function enabled.
, '_' display)
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OPERATION AND USE OF THE COOKTOP

ONLY USE COOKWARE SUITABLE FOR INDUCTION HOBS.

When a cooking are is turned on, the bottom of the saucepan heats.
The cooking area only heats thanks to the heat given by the sauce-
pan.

The cooktop automatically detects the size of the saucepan.

The heating power is to be chosen based on what shall be cooked.
Please find below a short table:

SETTING AREAS

1-2 Sauces, butter, chocolate,
Melt X
Heat gelatine
Precooked dishes
2-3 Whisk Rice, puddl'ng and cooked
Defrost dishes
Vegetables, fish, frozen food
3- Steam Vegetables, fish, meat
4-5 . Boiled potatoes, soups, pasta
Boil
Fresh vegetables
6 -7 | Cookoveralow heat Meat, liver, eggs, sausages
Goulash, rolate, tripe
7 -8 | Cook Potatoes, donuts, cakes
Fry
9 Fry, bring to the boil Steaks, or.nelettes
Boil
P Bring to the boil big
Fry, bring to the boil quantities of water

Remark: heating time of cooktops is shorter than the gas cookers.

BASIC FUNCTIONS
See table of the corresponding model in the previous page.

BRIDGE FUNCTION
This function allows having cooking areas 1-2 and/or 3-4 working at
the same time.
To enable:
- Enable the cooktop;

. HmOCO.
press simultaneously the symbols + B

1

- the symbol X will be displayed on the screen of the front cooking area;
- Push the keys + and - to set power.

Note: this function can only be activated between the 2 right or the 2 left plates (not the
two centre plates).

DEACTIVATION of the BRIDGE function:

moom

press simultaneously the symbols

BOOSTER FUNCTION lu
The Booster strengthens power, so that big quantities can be heated
(e.g. water to cook pasta).

This power increase is enabled for max. 10 minutes.

-Turn on the cooker;
- select the cooking area; _

(]
- touch (+) until on the screen I” is displayed on the back cooking
area.

[ .
Note: it is not possible to only set to/™ oneright or one left plate
at the time (and no more than 2 in total).

. [
If the outermost plate is set to /|, the one near cannot be set to exceed the
[
L level.

I}
If the innermost plate is setto/ , the outer one switches off.
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KEEP WARM FUNCTION

42°C - Keeping temperature of cooked dishes:
Turn on the cooker;

Select the cooking area;

Touch (+) and then (-): the LI symbol will appear.

Shutdown of the cooker

ENGLISH

To shutdown the cooking area:
Touch the key ( - ) until 0 is displayed on the screen of the cooking
area.

L
If the cooking area is still too hot, the residual heat is specified I'l.

Turn off the cooker
Touch the key @ : all cooking areas are deactivated.
On the display of the cooking areas that are still too hot, the symbol

L
is displayed /1.

—

|_(
A Do not touch the cooking areas until thelamp/ [ is on.

TIMERFUNCTION AND AUTOMATIC SHUTDOWN

The timer has two functions:
1 - TIMER;
2 - AUTOMATIC SHUTDOWN of one or more cooking areas.

It is possible to set a duration up to 99 minutes.

Once the time set is over, on the display regarding time 00 is shown
and a sound warning is activated that can be deactivated pushing
keys (+) or (-).

TIMER

To set:

1.1f off, turn the hob on using the @ key and touch (+) and (-) at the same
time.

2. Set the desired time touching keys (+) and (-).
Timer starts passing.

To modify time repeat the procedure from point 1.

To cancel timer:

1. If off, turn the hob on and touch (+) and (-) at the same time.
(on the Plus version the lamp is on Q).

2.Touch the key ( -) to bring time to 00.

AUTOMATIC SHUTDOWN

For the automatic shutdown function:
1 - turn on the cooker;

2 - select the cooking area;

3 - select the level;

4 - set the timer as described above.

To set the automatic shutdown for another cooking area, repeat the
procedure from point 2.

TIMER and AUTOMATIC SHUTDOWN can be used simultaneously.



WHAT TO DO IN CASE OF PROBLEMS

The cooker or cooking areas do not turn on:

-The cooker is not connected to the electric network.
-The protection fuse is released.

- Check if the block is not active.

- Keys are covered with water or grease.

- An object is placed on the keys.

L
The symbol is displayed — .
-There is no saucepan on the cooking area.
- The container used is not compatible with cooktops.
-The diameter of the saucepan bottom is too small compared to the
cooking area.

The symbol [E] is displayed:
- Disconnect and connect the cooker.
- Contact the after-sales centre.

One of the area or the entire cooker turns off:

- The safety overheating system is active;

- The cooker or one cooking area remains on for too long;

- one or more keys are covered;

- one of the saucepans is empty and the bottom overheated.

The fan keeps on working after the cooker shutdown:

-This is not a malfunction: the fan keeps on protecting the electronic
power unit of the device.

-The fan stops automatically.

10 ERROR CODES

For supporting a service technician in case of error, the Ul displays
error codes.

In combination with the provided document "error codes Basic 2"
which includes datailed information a complete error matrix de-
scription is available.

E.G.O's standard error codes are listed following, customized Ul can
be different. In the standard general Ul eroors (Er xx) and cooking
zone errors (E/x) differ. In case of cooking zone errors the display of
the incorrect cooking zone blinks alternative "E" and a hexcode "X".

Error
code

Description possible

causes

Remedy

The cooking zone
can be configu-
red if a static "C"
is shown

No error, the
user is in the
service menu.

A suitably pan must
be placed on the
relevant cooking
zone

The cooking will
be configured

if a flashing "C"
is shown. After
a successful
configuration the
relevant display
shows "-" If "-"
is not displayed
check the pos-
sible causes of
the E/5

Userisin the
service menu,
no error

Wait for the symbol
"-"or abort the confi-
guration activities by
pressing the select
key and the "C" will
not flash anymore.

A flashing "E" on
each cooking
zone indicates
that all configs
will be deleted

User is in service
menu, no error

Manual configura-
tion
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Temperature limi-
ts are exceeded

Pt or glass
temperature is
too high

NTC -> electro-
nic temperature
too high

System must cool
down

Unsuitable pot,
e.g. loss of the
magnetic cha-
racteristics becau-
se of temperature

On the module
a pot creates

an improper
operatioing
point which can

1.The error is auto-
matically cancelled
after 8 s'and the
cooking zone can be
used again. In case
of further upcoming
errors the pot has to

dule answer to Ul,
but any element
is related to the
effected cooking
zone.)

in the bottom destroy devices, | be replaced.
e.g IGBTs. 2.The module has
9 to be changed if the
error comes without
a pot on the cooking
zone.
m Unconfigured induction Delete the hob
. | induction module [ moduleisnot | configuration and
) . activate the manual
(all induction mo- | configured configuration. Start

the Ul service menu
to configure the
induction module if
the listed points are
not successful repla-
ce the module.

No communica-
tion between Ul
and induction

No power sup-
ply of induction
module.

Check power and
LIN connections. If
connection is OK,

2. Overvoltage

module Bad cabling or replace the module
defect
m Main power 1. Failure in Check main power
.| disturbance main power voltage and frequen-
frequency cy, if ok replace the
detection module

Non assignable
failure

Replace module or
User interface

Fan failure

Fan or control
electronicis
defect

Replace the module

Defect ive tempe-
rature probe on
inductor

Sensor signal
out of valid
range; sensor
or electronic is
defect

Replace the module

Hardware defect
of induction
module

Defect har-
dware device
detected by the
self-check of the
module

Replace the module

Configuration
failure

2 cooking zones
are delicated to
the same ele-
ment of the Ul

Delete the actual
configuration
manual configura-
tion with service
menu

Fixed sensor va-
lue (test function
for T probe on

Not enough
temperature
change (10 K)

System must cool
down

inductor) within 5 min
after switch on
the hob
No Overvoltage on 400V con- Disconnect and
functiona- | the switch mode | nection correct the power
Z'fy alnd_ "o | power supply (no line connection
isplaying functionality)
Note:

Not each failure can be delected automatically by the system, e.g. in case of
defect of the User interface power supply.




CLEANING AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS DISPOSAL AFTER END OF USEFUL LIFE

ATTENTION!

For cleaning, never use a steam equipment.
Before cleaning the cooker, make sure that it is at room temperature.
Always clean the cooker after each use with a specific cleanser for
pyroceram.

Do not use products containing:
- corrosive agents (soda, acids, ammoniac).
- abrasive agents (dusts or paste).

Do not use pointed or abrasive objects.

After cleaning, dry the appliance with a soft cloth.

If the appliance is built-in over an oven or an electric kitchen fitted
with pyrolytic system do not operate it while the pyrolytic procedure

is under way, as the overheating protection of the cooker can be re-
leased (see relevant chapter).
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E The crossed-out trash or refuse bin symbol on the appliance
- C3NS that the product is WEEE, i.e. “Waste electrical and
electronic equipment', accordingly it must not be disposed
of with regular unsorted waste (i.e. with "mixed household waste"),
but it must be disposed of separately so that it can undergo specific
processing for its re-use, or a specific treatment, to remove and safely
dispose of any substances that may be harmful to the environment and
remove the raw materials that can be recycled. Proper disposal of these
products contributes to saving valuable resources and avoid potential
negative effects on personal health and the environment, which may
be caused by inappropriate disposal of waste.
You are kindly asked to contact your local authorities for further infor-
mation regarding the designated waste collection points nearest to
you. Penalties for improper disposal of such waste can be applied in
compliance with national regulations.

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES
The EU WEEE Directive was implemented differently in each country,
accordingly, if you wish to dispose of this appliance we suggest con-
tacting your local authorities or dealer to find out what the correct
method of disposal is.

INFORMATION ON DISPOSAL IN NON-EUROPEAN UNION COUN-
TRIES

The crossed-out trash or refuse bin symbol is only valid in the European
Union: if you wish to dispose of this appliance in other countries, we
suggest contacting your local authorities or dealer to find out what the
correct method of disposal is.

Q WARNING!

The Manufacturer reserves the right to make changes to the equip-
ment at any time and without prior notice. Printing, translation and
reproduction, even partial, of this manual are bound by the Manufac-
turer's authorisation.

Technical information, graphic representations and specifications in
this manual are for information purposes and cannot be divulged.

This manual is written in Italian. The Manufacturer is not responsible for
any transcription or translation errors.

ENGLISH



ANWEISUNGEN FUR DIE SICHERHEIT

UND WARNHINWEISE

Die Installation muss von kompetenten

und qualifizierten Installateuren unter Be-

folgung der Angaben der vorliegenden
Gebrauchsanweisung sowie unter Einhaltung der
giiltigen Sicherheitsvorschriften vorgenommen
werden.
Wenn das Versorgungskabel oder andere Kom-
ponenten beschadigt sind, darf die Abzugshaube
NICHT verwendet werden: Die Abzugshaube von
der Stromversorgung trennen und den Handler oder
den autorisierten Kundendienst flr die Reparatur
kontaktieren.
Die elektrische, mechanische und funktionelle
Struktur des Gerats darf nicht verandert werden.
Niemals versuchen, Reparaturen oder Austausch-
tatigkeiten selbst durchzufiihren. Werden diese
Arbeiten von Personen durchgefiihrt, die nicht
dazu befahigt und qualifiziert sind, so kann dies
zu schweren Personen- und Sachschaden fiihren,
die von der Herstellergarantie nicht gedeckt sind.

HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
TECHNISCHE SICHERHEIT

Vor der Installation der Abzugshaube muss

sichergestellt werden, dass samtliche Kom-

ponenten unbeschdadigt und funktions-
tlichtig sind. Sollten Schaden festgestellt werden,
nicht mit der Installation fortfahren und umge-
hend den Handler kontaktieren.

Sollte ein asthetischer Mangel festgestellt wer-
den, so darf die Abzugshaube NICHT installiert
werden. Die Abzugshaube wieder verpacken und
umgehend den Handler kontaktieren.

Sobald die Abzugshaube installiert ist, werden
keine Beanstandungen aufgrund asthetischer
Mangel mehr akzeptiert.

Wahrend der Installation ist immer eine geeignete
personliche Schutzausristung zu tragen (z.B. Sicher-
heitsschuhwerk) und aufmerksam und korrekt vorzu-
gehen.

Das mit der Abzugshaube gelieferte Befestigungs-
set (Schrauben und Dubel) darf ausschlieBlich fur
gemauerte Wande verwendet werden. Sollte es not-
wendig sein, die Abzugshaube an einer Wand aus
anderem Material zu installieren, missen alternative
Befestigungssysteme in Betracht gezogen werden,
wobei die Festigkeit der Wand und das Gewicht der
Abzugshaube (siehe S. 2) zu berlicksichtigen sind.
Dabei ist zu beachten, dass die Installation mit Befes-
tigungssystemen, die von den mitgelieferten abwei-
chen, elektrische Gefahren und Risiken in Bezug auf
die mechanische Abdichtung mit sich bringen kann.
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Die Abzugshaube darf nicht in AuBenbereichen in-
stalliert und keinen Witterungseinflissen (Regen,
Wind, etc.) ausgesetzt werden.

ELEKTRISCHE SICHERHEIT

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss

der Abzugshaube muss den geltenden

Normen entsprechen und mit einem Er-
dungssystem ausgestattet sein, das den Sicher-
heitsvorschriften des Installationslandes ent-
spricht. Sie muss auerdem der EU-Gesetzgebung
beziiglich der Funkentstorung entsprechen.

Vor der Installation der Abzugshaube muss Uberprift
werden, dass die Netzspannung derjenigen auf dem
Typenschild im Inneren der Abzugshaube entspricht.

Die fUr den elektrischen Anschluss verwendete Steck-
dose muss gut erreichbar sein, wenn das Gerat ins-
talliert ist. Andernfalls muss ein Hauptschalter vorge-
sehen werden, um die Abzugshaube bei Bedarf zu
trennen.

Sémtliche eventuellen Anderungen an der Elektroan-
lage muUssen von einem qualifizierten Elektriker vor-
genommen werden.

Die Mindestldnge der Befestigungsschraube des Ka-
mins (vom Hersteller mitgeliefert) betrdgt 13 mm. Die
Verwendung von Schrauben, die der vorliegenden
Gebrauchsanweisung nicht entsprechen, kann elek-
trische Gefahren mit sich bringen.

Im Fall einer Stérung des Gerats nicht versuchen, das
Problem eigenstandig zu I6sen, sondern den Handler
oder den autorisierten Kundendienst fUr die Repara-
tur kontaktieren.

Wahrend der Installation der Abzugshaube
muss das Gerat durch Ziehen des Netzste-
ckers oder Betatigung des Hauptschalters
abgeschaltet werden.

SICHERHEIT RAUCHABZUG

Das Gerat nicht an Rohre fiir den Abzug
von Rauch anschlieen, der durch Verbren-
nung entsteht (z.B. Heizkessel, Kamine,
etc.).

Vor der Installation der Abzugshaube muss sicher-
gestellt werden, dass alle gultigen gesetzlichen Vor-
schriften in Bezug auf die Luftableitung aus dem
Raum eingehalten werden.



HINWEISE FUR DEN BENUTZER

Diese Hinweise wurden fiir lhre Sicherheit
A und die Sicherheit anderer Personen er-

stellt, und wir bitten Sie deshalb, die vorlie-
gende Gebrauchsanweisung vor der Installation,
der Verwendung oder der Reinigung des Gerats
volistandig zu lesen.
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir etwai-
ge direkte oder indirekte Schaden von Personen,
Gegenstinden oder Haustieren ab, die durch
eine Nichtbeachtung der in der vorliegenden Ge-
brauchsanweisung angefiihrten Sicherheitshin-
weise verursacht werden.
Es ist sehr wichtig, dass diese Gebrauchsanwei-
sung zusammen mit dem Gerat aufbewahrt wird,
damit kiinftig darin nachgelesen werden kann.
Falls das Gerat verkauft oder an eine andere Person
Ubergeben wird, muss sichergestellt werden, dass
auch die Gebrauchsanweisung Ubergeben wird, da-
mit der neue Besitzer informiert werden kann, wie die
Abzugshaube funktioniert und welche diesbezlgli-
chen Warnhinweise zu beachten sind.
Nach der Installation der Edelstahlhaube muss als Ers-
tes deren Reinigung erfolgen, um die Rickstande der
Schutzklebefolie und eventuelle Flecken von Ol oder
Fett zu entfernen, die die Oberflache der Abzugshau-
be unwiderruflich beschadigen kénnen, falls sie nicht
entfernt werden. FUr diesen Vorgang empfiehlt der
Hersteller, die mitgelieferten Reinigungsticher zu be-
nutzen, die auch gekauft werden kénnen.
Immer die Verwendung von originalen Ersatzteilen
fordern.

VERWENDUNGSBESTIMMUNG

Das Gerat ist ausschlie8lich fiir die Absaugung
von Rauch bestimmt, der wahrend der Zuberei-
tung von Speisen in Haushaltskiichen, nicht in
gewerblichen Kiichen, erzeugt wird. Jede andere
Verwendung gilt als unsachgemafB, kann Scha-
den an Personen, Gegenstianden und Haustieren
verursachen und enthebt den Hersteller von jeg-
licher Verantwortung.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die damit zu-
sammenhangenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
durfen die vom Benutzer auszufihrende Reinigung
und Wartung nicht unbeaufsichtigt durchfhren.
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HINWEISE FUR VERWENDUNG UND REINIGUNG

Vor jedem Reinigungs- oder Wartungsein-
A griff das Gerat durch Ziehen des Netzste-
ckers oder Betatigung des Hauptschalters
vom Stromnetz trennen.

Die Abzugshaube nicht mit nassen Handen oder
nackten FUl3en verwenden.

Immer kontrollieren, dass alle elektrischen Teile (Be-
leuchtung, Absauganlage) ausgeschaltet sind, wenn
das Gerat nicht verwendet wird.

Keine Gegenstande liber den motorbetrie-
benen Fliigeln abstellen.

Fritteusen mussen wahrend des Betriebs Uberwacht
werden: Das erhitzte Ol kdnnte Feuer fangen.

Unter der Haube keine offenen Flammen verwenden.
Unterhalb der Abzugshaube keine Garvorgange mit
"offenen” Flammen ausfihren.

Die Abzugshaube nie ohne Metallfettfilter verwen-
den. In diesem Fall wirden sich Fett und Schmutz auf
dem Gerat absetzen und seine Funktionstichtigkeit
beeintrachtigen.

Die erreichbaren Teile der Abzugshaube kdnnen heifs
sein, wenn sie zusammen mit Kochgeraten verwen-
det werden.

Mit der Reinigung so lange warten, bis alle Teile der
Abzugshaube abgekidhlt sind.

Sollte die Reinigung nicht gemals den Vorschriften
und mit den Produkten ausgeflhrt werden, die im
vorliegenden Handbuch angegeben sind, so besteht
Brandgefahr.

Wenn das Gerdt Uber einen langeren Zeitraum nicht
verwendet wird, muss der Hauptschalter abgeschal-
tet werden.

Bei gleichzeitiger Verwendung anderer mit
Gas oder anderen Brennstoffen gespeister
Verbraucher (Heizkessel, Ofen, Kamine,
etc.) fiir eine angemessene, vorschriftsma-
Bige Liftung des Raumes sorgen, in dem
die Dunstabsaugung erfolgt.
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INSTALLATION

Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem
Personal vorbehalten

AN

Vor der Installation der Abzugshaube muss das Kapitel
"ANWEISUNGEN FUR DIE SICHERHEIT UND WARNHINWEI-
SE" aufmerksam gelesen werden.

TECHNISCHE MERKMALE
Die technischen Daten des Gerats sind auf den Schildern im Inneren der Ab-
zugshaube angegeben.

POSITIONIERUNG
Die Abzugshaube darf nicht in AuBenbereichen installiert und keinen
Witterungseinflissen (Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
(Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbe-

halten)
A Gerat vom Stromnetz getrennt werden.
Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Abzugshaube
nicht abgeschnitten oder getrennt werden:
Andernfalls muss das nachstgelegene Kundendienstzentrum
kontaktiert werden.
Fiir die elektrischen Anschliisse qualifiziertes Personal beauftra-
gen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Ge-
setzgebung ausgefiihrt werden.
Bevor das Gerat ans Stromnetz angeschlossen wird, muss geprift wer-
den, dass:
die Netzspannung jener der Daten auf dem Typenschild in der Ab-
zugshaube entspricht;
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und
fur die Belastung des Gerédts geeignet ist (siehe Kenndaten in der
Abzugshaube);
der Stecker und das Kabel nicht mit heilSen Komponenten mit Tem-
peraturen Uber 70 °C in Berihrung kommen;
die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemal3 den gelten-
den Normen ausgefiihrten Erdung verbunden ist;
die fir den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist,
wenn die Abzugshaube installiert ist.

Vor samtlichen Eingriffen an der Abzugshaube muss das

Bei:
+ mit einem Kabel ohne Stecker ausgestatteten Gerdten: muss der zu
verwendende Stecker ein genormter Stecker sein. Die Kabel mis-
sen wie folgt angeschlossen werden: Das gelb-griine Kabel fur die
Erdung, das blaue Kabel fiir den Nullleiter und das braune fur die
Phase. Der Stecker muss an einer geeigneten Sicherheitssteckdose
angeschlossen werden.

einem fest montierten Gerat, das Uber kein Versorgungskabel oder
eine andere Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer der-
artigen Offnungsdistanz der Kontakte verflgt, dass die vollstindige
Trennung zu den Bedingungen der Uberspannungskategorie lll er-
folgt.

Diese Trennvorrichtungen missen gemal3 den Installationsnormen
am Versorgungsnetz installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen
werden.

Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht
eingehalten werden.
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RAUCHABZUG

ABZUGSHAUBE IN VERSION AUSSENABLUFT (ABLUFT-
VERSION)

Bei dieser Ausflihrung werden die Dampfe Gber ein Ab-
zugsrohr nach auen abgeleitet.

Deshalb muss der Anschluss der Haube fiir den Abzug
mit einem Rohr an einem externen Abzug angeschlos-
sen werden.

Das Abzugsrohr muss:

- einen grolleren Durchmesser als der Abzugshaubenanschluss ha-
ben.

« in den horizontalen Abschnitten eine leichte Neigung nach unten
aufweisen (Gefdlle), um zu verhindern, dass das entstehende Kon-
denswasser in die Abzugshaube zuriickflief3t.

- so wenig Kurven wie moglich aufweisen.

+ 50 kurz wie moglich sein, um Vibrationen zu vermeiden, und um zu
verhindern, dass die Abzugsleistung der Haube reduziert wird.
Wenn die Rohrleitung durch kalte Raume verlduft, muss sie isoliert
werden.

Um ein Rickstromen der Luft von Auf3en zu vermeiden, verfigen
Abzugshauben mit Motoren zu 800m?3/h oder mehr, Gber ein Ruick-
schlagventil.

Abweichungen fiir Deutschland:

Wenn die Herdabzugshaube gleichzeitig mit Gerditen betrieben wird, die mit
einer anderen Energie als elektrischem Strom betrieben werden, darf der ne-
gative Druck im Raum 4 Pa nicht tiberschreiten (4 x 10-5 bar).

ABZUGSHAUBE
REND)

IN VERSION INNENUMLUFT (FILTRIE-

In dieser Ausfihrung stromt die Luft durch die Aktiv-
kohlefilter, wo sie gereinigt wird, und wird anschlie-
Bend in den Raum zurickgeleitet.

Kontrollieren, dass die Aktivkohlefilter in der Abzugs-
haube angebracht sind, andernfalls missen sie angebracht werden,
wie in der Montageanleitung angefihrt.

In dieser Ausfuhrung darf das Ruckschlagventil nicht montiert
A werden. Sollte es dennoch am Anschluss fur den Luftabzug des
Motors vorhanden sein, muss es entfernt werden.

MONTAGEANLEITUNG
Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbe-

halten
A installiert werden:

Die allgemeinen Montagephasen gelten fiir alle Installati-
onen; befolgen Sie dagegen die entsprechenden Phasen der ge-
wiinschten Installation, wo dies extra angegeben wird.

Die Abzugshaube kann in verschiedenen Konfigurationen



BETRIEB

WANN MUSS DIE ABZUGSHAUBE EINGESCHALTET WERDEN?
Die Abzugshaube mindestens eine Minute vor Beginn des Kochvor-
gangs einschalten. Dadurch wird ein Luftstrom erzeugt, der den Rauch
und die Dampfe zur Absaugfldche hin beférdert.

Nach Abschluss des Kochvorgangs die Abzugshaube noch so lange
laufen lassen, bis alle Dampfe und Gerliche abgesaugt sind. Es besteht
eventuell auch die Méglichkeit, mit Hilfe der Timer-Funktion die auto-
matische Abschaltung der Abzugshaube nach 15 Minuten Betrieb ein-
zustellen.

WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE SOLL GEWAHLT WERDEN?
Geschwindigkeit (1-3): Halt die Luft bei geringem Stromverbrauch rein.
Geschwindigkeit (4-5): Wird fiir normale Bedingungen verwendet.
Geschwindigkeit (6-7): Wird bei Vorhandensein von starken Gertichen
oder Dampfen verwendet.

Geschwindigkeit (8-P): Wird fir eine schnelle Beseitigung von Geri-
chen oder Dampfen verwendet.

WANN MUSSEN DIE FILTER GEREINIGT ODER AUSGETAUSCHT
WERDEN?

Die Metallfilter missen jeweils nach 30 Betriebsstunden gereinigt wer-
den.

Die Aktivkohlefilter missen im Durchschnitt alle 3-4 Monate, je nach-
dem, wie oft die Abzugshaube verwendet wird, ausgetauscht werden.
Fur weitere Details siehe Kapitel “WARTUNG”".

TOUCH-DRUCKKNOPFTAFEL
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Kurzer Impuls: Ziindung und abschalten die Haube
Langer Impuls: Aktivierung des automatischen Betrieb-
szyklusses (A) der Haube in Abhdngigkeit von der Leistung
der Platten.

Steigerung der Geschwindigkeit von 1 bis...9 (bis "P").
Geschwindigkeit "P": nur wenige Minuten lang aktiv, dann
Geschwindigkeit 9.

Verringerung der Geschwindigkeit von P bis 1.

Bei aktiver Haube (Kurzer Impuls): TIMER (rote Led blin-
kt)

Automatisches Abschalten nach 15 min.

Die Funktion wird deaktiviert (rote Led ausgeschaltet)
wenn:

- Der Motor sich abschaltet (Taste (DA )

- Driicken Sie die TIMER-Taste erneut (O 4.

Bei ausgeschalteter Haube (Langer Impuls 4s):
Offnen der Fliigel zur Wartung von Haube und Metallfiltern

HE

Zum Verlassen der Wartungsmodalitét die Taste fur 4 Sekun-
den drlcken.
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ALARM METALL-ANTIFETTFILTER
Wartung nach ca. 30 Betriebsstunden

5 Sekunden lang die Taste @ﬁ betdtigen, um den
Zahler auf null zu stellen.

ALARM KOHLENSTOFF-ZEO-FILTER

Wartung nach ca. 2000 Betriebsstunden

5 Sekunden lang die Taste CI-) 4 betdtigen, um den
Zahler auf null zu stellen.

Zur Aktivierung des Alarms:

Bei ausgeschalteter Haube die Taste + und  —
Sekunden lang betatigen

Die Led & schaltet sich ein.

Mit der Taste + bestatigen +

WARTUNG
Vor jedem Reinigungs- oder Wartungseingriff das Gerat

A durch Ziehen des Netzsteckers oder Betdtigung des
Hauptschalters vom Stromnetz trennen.

Es diirfen keine Tiicher mit rauer Oberfliche oder Reinigungsmit-

tel verwendet werden, die scheuernde, sdurehéltige oder korrosi-

ve Substanzen enthalten.

Eine kontinuierliche Wartung gewahrleistet langfristig einen guten Be-

trieb und eine gute Leistung.

Besondere Aufmerksamkeit muss den Metallfettfiltern und den Ak-

tivkohlefiltern geschenkt werden: eine héufige Reinigung der Filter

und ihrer Halterungen gewahrleistet, dass sich an der Abzugshaube

kein Fett ablagert, das leicht entziindlich und somit gefahrlich ist.

REINIGUNG DER AUSSENFLACHEN

Es wird empfohlen, die AulBenflichen der Abzugshaube mindestens
alle 2 Wochen zu reinigen, um zu vermeiden, dass 6lige und fettige
Substanzen die Stahloberflaichen angreifen. Fir die Reinigung der Ab-
zugshaube aus geburstetem Edelstahl empfiehlt der Hersteller die Ver-
wendung der Reinigungstlcher "Magic Steel"

Alternativ dazu und fiir alle anderen Arten von Oberflaichen muss
die Reinigung mit einem feuchten Lappen mit neutralem Reinigungs-
mittel oder mit denaturiertem Alkohol ausgefuhrt werden.

Am Ende der Reinigung die Abzugshaube mit weichen Tiichern sorg-
faltig abwischen und abtrocknen.

AN
A

Die Reinigung der Glasplatten darf nur mit spezifischen nicht korro-
siven oder scheuernden Reinigungsmitteln mit einem weichen Tuch
ausgeflhrt werden.

Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls diese Anweisungen nicht be-
folgt werden.

Im Bereich der Bedientafel und der Beleuchtungsvorrich-
tungen nur wenig Wasser verwenden, um zu vermeiden,
dass die elektronischen Bauteile feucht werden.

Die Flaps nicht im Geschirrspiiler reinigen.

DEUTSCH



REINIGUNG DER INNENFLACHEN
Die Reinigung von elektrischen oder zum Motor geh6-
renden Teilen in der Abzugshaube mit Fliissigkeiten oder

A Losungsmitteln ist verboten.

Fur die Metallteile siehe den vorigen Abschnitt.

METALLFETTFILTER

Deshalb wird empfohlen, die Metallfilter hdufig zu reinigen (F) (min-
destens ein Mal pro Monat), indem sie ungeféhr 1 Stunde lang in
kochend heillem Wasser mit Geschirrspulmittel eingeweicht werden.
Darauf achten, sie nicht zu biegen.

Keine korrosiven, saurehaltigen oder alkalischen Reinigungsmittel ver-
wenden.

Die Metallfilter sorgféltig abspulen und vor der Montage abwarten, bis
sie vollstandig trocken sind.

Die Metallfilter kdnnen auch in der Spilmaschine gereinigt werden,
aber es kénnte zu einer Braunfarbung des Materials kommen. Um dies
zu vermeiden, einen Spilgang mit niedriger Temperatur (max. 55 °C)
wahlen.

Fir die Montage und Demontage der Metallfettfilter siehe die Monta-
geanleitung.

KOHLE-ZEO-FILTER

Unter normalen Benutzungsbedingungen wird empfohlen, den Filter

alle 18 Monate zu regenerieren und ihn alle drei Jahre zu ersetzen. Zum

Regenerieren des Filters wie folgt vorgehen:

- Den Filter gemél3 der Beschreibung in der Anleitung ausbauen (Abb.
12).

- Setzen Sie die Filter A, Bund C (wenn sie anwesend sind) ca. 2 Stunden
lang bei einer Temperatur von 200°C in einen Haushaltsherd geben.

- Nach dem Abkuhlen des Filters die 4 Filter wieder auf der Metal-
Istruktur des Filters anbringen.

OLAUFFANGWANNE

Es wird empfohlen, die Wanne alle 2 Wochen zu reinigen.

Keine korrosiven, saurehéltigen oder alkalischen Reinigungsmittel ver-
wenden.

Fir eine sorgféltigere Reinigung, die Olauffangwanne (siehe Abbil-
dung) herausziehen und sie mit kochendem Wasser und Geschirrspul-
mittel sdubern. Die Wanne sorgfaltig absptlen und vor der Montage
abwarten, dass sie vollstandig trocken sind. Das Waschen im Geschirr-
spller ist erlaubt.

AT
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SICHERHEITSANWEISUNGEN
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UND WARNHINWEISE

Diese Hinweise wurden fiir lhre Sicherheit
A und die Sicherheit anderer Personen

erstellt, und wir bitten Sie deshalb, die
vorliegende Gebrauchsanweisung vor der
Verwendung oder der Reinigung des Gerats
vollstandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir
etwaige direkte oder indirekte Schaden an
Personen, Gegenstainden oder Haustieren
ab, die durch eine Nichtbeachtung der in der
vorliegenden Gebrauchsanweisung angefiihrten
Sicherheitshinweise verursacht werden.

Esistsehrwichtig,dassdieseGebrauchsanweisung
zusammen mit dem Gerat aufbewahrt wird, damit
kiinftig darin nachgelesen werden kann.

@ Bestimmungszweck

« Diese Kochebene ist fiir den Einsatz im Haushalt
bestimmt, um Speisen zuzubereiten und warm zu
halten.

o Die Kochebene darf nicht in Aullenbereichen
installiert und keinen Witterungseinfliissen (Regen,
Wind, etc.) ausgesetzt werden.

« Jegliche andere Verwendung ist unzulassig.

o Diese Kochebene darf nur Uber Backofen oder
Elektroherden eingebaut werden, die mit einem
System zum Abkihlen des Dampfs ausgestattet
sind.

 Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die damit zusammenhdngenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
dirfen die vom Benutzer auszufiihrende Reinigung
und Wartung nicht unbeaufsichtigt durchfiihren.

« Sich nie entfernen, wenn die Kochebene in Betrieb
ist.



@ Verbrennungsgefahr

« Die Bedienungselemente sperren um zu verhindern,
dass unbefugte Personen das Gerat von allein
einschalten kdnnen.

« Die Griffe von Pfannen und Topfen zu ausrichten,
dass Kinder sie nicht erreichen kénnen.

o Die einzelnen Kochbereiche nach Gebrauch
ausschalten.

 Keine Metallgegenstande auf den eingeschalteten
Kochbereichen ablegen.

@ Technische Sicherheit

e Die Installation muss von kompetenten
und qualifizierten Installateuren unter
Befolgung der Angaben der vorliegenden
Gebrauchsanweisung sowie unter Einhaltung
der gultigen Sicherheitsvorschriften
vorgenommen werden.

Wenn das Speisekabel oder andere Teile
beschadigt sind, darf die Kochebene NICHT
benutzt werden: Die Kochebene von der
Stromversorgung abtrennen und sich zwecks
Reparatur an den Handler oder an eine autorisierte
Kundendienststelle wenden.

Die elektrische, mechanische und funktionelle
Struktur des Gerats darf nicht verandert werden.

Niemals versuchen, Reparaturen oder
Austauschtatigkeiten selbst durchzufiihren.
Werden diese Arbeiten von Personen

durchgefiihrt, die nicht dazu befahigt und
qualifiziert sind, so kann dies zu schweren
Personen- und Sachschaden fiihren, die von der
Herstellergarantie nicht gedeckt sind.

e Vor der |Installation der Kochebene muss
sichergestellt werden, dass samtliche
Komponenten unbeschadigt und

funktionstiichtigsind.Sollten Schadenfestgestellt
werden, nicht mit der Installation fortfahren und
umgehend den Handler kontaktieren.

A Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der
Kochebene muss den geltenden Normen
entsprechen und mit einem Erdungssystem
ausgestattetsein,dasden Sicherheitsvorschriften
des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der
Funkentstorung entsprechen.
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e Die auf dem Typenschild der Kochebene
angegebenen Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) miissen mit denen des Stromnetzes
Ubereinstimmen.

Diese Daten vor Anschluss Uberprifen.
Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an einen
Elektriker.

« Die Kochebene nicht vor ihrer Installation benutzen.

 Die Benutzung der Induktionsebene auf Geraten,
die sich bewegen kdnnten, ist verboten.

« Nie das Gehduse des Gerats offnen.

e Falmec gewahrleistet die Einhaltung der
Sicherheitsstandards nur, wenn Originalersatzteile
verwendet werden.

« Das Gerat st nicht fiir den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung bestimmt.

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

e Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts
eventuelle Schutz- bzw. Haftfolien entfernen.

e Wahrend des Gebrauchs kénnen Pfannen und
Geschirr Larm verursachen, was von Folgendem
abhangen kann:

- von einer hohen Warmeleistung.
- von unterschiedlichen Materialien
Topfboden.

e Nie Wasser zum Loschen eines Feuers benutzen.
Den Kochbereich ausschalten. Die Flammen mit
einem Deckel, einer feuerfesten Decke oder etwas
Ahnlichem ersticken.

der

e Keine brennbaren Gegenstande in den
Schubladen unterhalb der Kochebene
aufbewahren. Der Besteckeinsatz muss aus

hitzebestandigem Material sein.

 Keine leeren Topfe oder Pfannen erhitzen und
immer sicherstellen, dass in den Topfen eine
Mindestmenge an Flussigkeit vorhanden ist.

e Die Kochebene nach dem Gebrauch immer

ausschalten.

 Bei Verwendung von Fetten und Olen den
Kochvorgang immer gut tberwachen, da diese
Substanzen sich leicht entziinden kdnnen.

o Fette und Ol héchstens eine Minute lang erhitzen
und dazu nie die ,Booster”-Funktion benutzen.

 Vorsichtig mit dem Gerat umgehen, damit es
wahrend und nach seinem Gebrauch zu keinen
Verbrennungen kommt.
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« Sicherstellen,dass keinfestesoderlosesElektrokabel
der Vorrichtung mit dem heilen Glas oder einer
heillen Pfanne bzw. Topf in Beriihrung kommt.

e Die Kochebene nicht zum Erwarmen von
Konservendosen benutzen.

¢ Die Induktionsebene in keiner Form abdecken.

¢ Die Elektrokabel diuirfen nicht mit der Kochebene
in Berihrung kommen.

Zum Schutz der Hande vor Hitze wird die Verwen-
dung von Topflappen empfohlen. Ausschliel3lich
trockene Kochhandschuhe bzw. Topflappen be-
nutzen.

Nur Topfe und Pfannen mit glattem und magne-
tischem Boden fir Induktionskochfelder verwen-
den.

Verhindern, dass Zucker, synthetische Materialien
oder Aluminiumfolie mit den heiflen Bereichen in
Kontakt kommen. Diese Substanzen konnen beim
Abkiihlen zu Rissen oder anderen Schaden an der
Oberflaiche des Ceranfeldes flihren: Das Gerat
ausschalten und die Substanzen sofort von dem
noch heif3en Kochbereich entfernen.

Die Topfe zum Bewegen anheben und nicht auf
der Oberflache des Kochfelds verschieben

« Topfe und Kochebene missen einwandfrei sauber
sein, bevor sie miteinander in Kontakt kommen.

Keine Gegenstande auf die Kochfelder fallen
lassen!

Nur Topfe mit magnetischem Boden
benutzen.
Andere Materialien sind nicht erlaubt.

Die Grof3e der Topfe muss dem benutzten
Kochbereich angemessen sein.

Immer einen Topf bzw. eine Pfanne pro
Kochbereich benutzen, auch in der Funktion
BRIDGE.

Kein heil3es Geschirr auf die Sensortasten und
die Kontrollleuchten stellen, da die darunter
befindliche Elektronik dadurch beschadigt
werden kann.

Die Betatigungstasten und Kontrollleuchten
mussen immer sauber sein.

» Keine Metallgegenstande direkt unterhalb der
Kochebene aufbewahren.

e Moglichst immer Deckel benutzen, um eine
Dispersion der Hitze zu verhindern.

» Mit wenig Wasser kochen.
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e Nach Koch- oder Bratbeginn der Speisen
die Warmeleistung der Kochebene auf eine
niedrigere Stufe stellen.

Angaben und Hinweise zur Sicherheit

Hinweis flir Personen mit Herzschrittmacher:
Beachten, dass wahrend des Betriebs in der Nahe
des Gerats ein elektromagnetisches Feld erzeugt
wird. Es ist sehr unwahrscheinlich, dass der betrieb
des Herzschrittmachers dadurch beeinflusst wird.
Wenden Sie sich in Zweifelsfallen an den Hersteller
des Herzschrittmachers oder an Ihren Arzt.

Das elektromagnetische Feld des Kochfelds kann
die Funktionsweise von magnetisierbaren Gegen-
standen beeintrachtigen. Kreditkarten, Rettung-
svorrichtungen, Taschenrechner usw. mussen aus
der unmittelbaren Nahe des eingeschalteten Ko-
chfeld ferngehalten werden.

Falls das Gerat langer benutzt wird, kénnen Metal-
Igegenstande, die in einer Schublade unter dem
Gerat aufbewahrt werden, heifl werden. Keine Me-
tallgegenstande in einer Schublade direkt unter
dem Kochfeld aufbewahren.

Das Gerat weist Kiihlgeblase auf. Falls sich unter
dem Einbaugerat eine Schublade befindet, muss
eine Abtrennung zwischen der Schublade und der
Unterseite des Gerats montiert werden; au3erdem
muss die erforderliche Bellftung des Kochfeld be-
achtet werden und es muss sichergestellt werden,
dass die Geblase nicht verdeckt werden.

Nie gleichzeitig zwei Topfe oder Pfannen auf einem
einzigen Kochfeld, einem rechteckigen Kochfeld
oder einem PowerFlex-Kochfeld benutzen.

ICHERHEITSVORRICHTUNGEN DER KOCHEBENE

Sicherheitsausschaltung

Wenn ein Kochbereich die Hochsteinschaltzeit fir
ein und dieselbe Warmeleistung Uberschreitet,
wird er automatisch ausgeschaltet und es erscheint
die Anzeige der verbleibenden Warme.

Um diesen Kochbereich wieder in Betrieb zu setzen,
die entsprechenden Tasten berthren.

Warmeleis-
tungs-
Stufe

Hochst-
betriebs-
dauer

in Stunden
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Die Kochebene wird automatisch ausgeschaltet,
wenn ein oder mehr Bedienelemente langer als 10
Sekunden bedeckt bleiben.

Zur erneuten Inbetriebnahme:

- Die Gegenstande von der Bedienleiste nehmen.

- Die Bedienleiste saubern.

- Die Kochebene und den betroffenen Bereich
wieder einschalten.

Uberhitzungsschutz

Bevor sich die Elemente der Kochebene tiberhitzen
konnen, reduziert die Steuerung die Warmeleistung
gemal folgendem Sicherheitsverfahren:

- Ausschalten von Booster und Power Booster,
wenn eingeschaltet.

- Reduzierung der eingeschalteten Warmestufe.

- Ausschalten des betroffenen Kochbereichs.

Auf der Anzeigeleiste der Kochbereiche erscheint
die Meldung ,E2"

Der Kochbereich kann wiederin Betrieb genommen
werden, wenn diese Meldung erlischt.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

FUR DIE INSTALLATION

Die Kochebene erst dann installieren, wenn die
Unter- und Hangeschranke der Kiiche eingebaut
sind.

Sicherstellen, dass die Verkleidung der
Arbeitsflichen mit hitzebestandigen Klebstoffen
angebracht wurde. Andernfalls kdnnten sich die
Flachen verformen oder abldsen.

VAN

Es ist verboten, die Kochebene uber Kihl-
bzw.  Tiefklhlschranken,  Geschirrspil-  oder
Waschmaschinen sowie Waschetrocknern  zu

installieren.
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ELEKTRISCHE SICHERHEIT

Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der

Kochebene muss den geltenden Normen

entsprechen und mit einem Erdungssystem
ausgestattet sein, das den Sicherheitsvorschriften
des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der
Funkentstorung entsprechen.

Sicherstellen, dass das Speisekabel der Kochebene nach
erfolgtem Einbau nicht berihrt werden kann und auch
keinen mechanischen Beanspruchungen ausgesetzt ist.

Die fir den elektrischen Anschluss verwendete
Steckdose muss gut erreichbar sein, wenn das Gerat
installiert ist. Andernfalls muss ein Hauptschalter
vorgesehen werden, um die Kochebene bei Bedarf zu
trennen.

Alle eventuellen Anderungen an der Elektroanlage
mussen  von  einem  qualifizierten  Elektriker
vorgenommen werden.

Im Fall einer Stérung des Gerats nicht versuchen, das
Problem eigenstandig zu l6sen, sondern den Handler
oder den autorisierten Kundendienst fir die Reparatur
kontaktieren.

Wahrend der Installation der Kochebene

muss das Gerat durch Abziehen des
Netzsteckers oder Betdtigung des Hauptschalters
abgeschaltet werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
(Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal
vorbehalten)

@ Vor samtlichen Eingriffen an der Kochebene muss das
Gerat vom Stromnetz getrennt werden.
Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Kochebene nicht
abgeschnitten oder getrennt werden:
Andernfalls muss das nachstgelegene Kundendienstzentrum
kontaktiert werden.
Fiir die elektrischen
beauftragen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzgebung
ausgefiihrt werden.
Bevor die Kochebene ans Stromnetz angeschlossen wird, muss gepruft
werden, dass:
die Netzspannung den Daten auf dem Typenschild der Kochebene
entspricht;
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht
und fur die Belastung des Gerats geeignet ist (siehe technische
Eigenschaften in der Kochebene);
der Stecker und das Kabel nicht mit heifen Komponenten mit
Temperaturen Uber 70 °C in Berlhrung kommen;
die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemaf} den
geltenden Normen ausgefiihrten Erdung ausgestattet ist;
die fir den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn
die Kochebene installiert ist.

Anschliisse qualifiziertes Personal
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Bei:
« mit einem Kabel ohne Stecker ausgestatteten Gerdten: der zu
verwendende Stecker muss ein genormter Stecker sein. Die Drahte
muUssen wie folgt angeschlossen werden: Das gelb-griine Kabel fiir
die Erdung, das blaue Kabel fur den Nullleiter und das braune fur die
Phase. Der Stecker muss an einer geeigneten Sicherheitssteckdose
angeschlossen werden.

einem fest montierten Gerat, das Uber kein Versorgungskabel oder
keine andere Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer
derartigen Offnungsdistanz der Kontakte verfiigt, dass die vollstandige
Trennung zu den Bedingungen der Uberspannungskategorie Il
erfolgen kann.

Diese Trennvorrichtungen mussen gemal} den Installationsnormen
am Versorgungsnetz installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen
werden.

Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht
eingehalten werden.

Anschluss der Kochebene:

Netz Anschluss Quer- Versor- Starke

schnitt gungska- | des

des Kabels | bel Trenn-

schalters

220V -240V~ 5 HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm H 05 RR - F 25A
380V -415V~ 5 HO5VV-F %
50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V -415V~ 5 HO5VV-F %
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* mit dem Gleichzeitigkeitsfaktor gemal3 Norm DIN EN 60 335-2-6

EISTUNGEN:
Eigenschaft 90
Gesamtleistung 2800-7400W
Position 1
Nennleistung 1600W
Leistung Booster 1850W
Position 2
Nennleistung 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W
Position 3
Nennleistung 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W
Position 4
Nennleistung 1600W
Leistung Booster 1850W

a4

berechnet.
PANORAMICO
90 moom O -+ ® mOdOm
Steuerbefehl | Beschreibung Anzeige Beschreibung
@ Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl Anzeigeleiste
aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene [N Kochbereich im Standby-Modus
nach wenigen Sekunden automatisch aus. [N
Wahl d d Kochbereichs.  Bei
B @ e vorderen ochbereichs “ | " [ Die Leistungsstufen von niedrig bis hoch wer-
gleichzeitigem Driicken mit wird die ... | denmit denTasten + und - gewahit.
BRIDGE-Funktion aktiviert. (] Power Boost : maximale Kochleistung
Wahl des hinteren  Kochbereichs. Bei B
] | '
gleichzeitigem Driicken mit wird die l_l Anzeige der Restwdrme
BRIDGE-Funktion aktiviert. N
|j Sper:rerlw der kSte;erbefeI;Ie: Blfi DrUCkEan:ln Leistungsstufe zwischen 0 und 1, zum Warm-
mehr als 2 Sekunden werden alle Steuerbefehle L halten von Speisen geeignet
gesperrt. Zum Entsperren der Steuerbefehle -
erneut driicken. 1 Bridge-Funktion aktiviert.
Steigerung der Koch-Leistungsstufe und )1 (min. Durchmesser Topf: @ 230 mm)
+ Anwahl des Boosters bzw. Steigerung der - -
Kochzeit bei der Funktion ZEITSCHALTUHR. I Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigneter
- - Topf in Bezug auf Material und Abmessungen.
Reduzierung der Koch-Leistungsstufe bzw. - (min. Durchmesser Topf: @ 120 mm)
- Reduzierung der Kochzeit bei der Funktion - -
ZEITSCHALTUHR. + g‘n“zfe'i“;e‘[e’e Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.
,- '_-'Ieiste)




BETRIEB UND

EINSATZ DER INDUKTIONSEBENE

NUR TOPFE FUR INDUKTIONSKOCHFELDER VERWENDEN.

Bei Einschalten eines Kochbereichs wird der Boden des Topfes erwarmt.
Der Kochbereich erwarmt sich ausschlieBlich durch die vom Topf
abgegebene Warme.

Die Induktion erfasst automatisch die Abmessungen des Topfes.

Die Heizleistung muss entsprechend den Speisen gewahlt werden, die
zubereitet werden sollen.

Es folgt eine kurze Tabelle zum Regulieren der Heizleistung:

ZU REGELNDE BEREICHE

1-2 Schmelzen Sof3en, Butter, .Schokolade,
Erwdrmen Gelatine
Vorgekochte Gerichte
2-3 Reis, Pudding und
Schlagen Fertiggerichte
Auftauen Gemiise, Fisch,
Tiefkiihlprodukte
3-4 | Dampf Gemlise, Fisch, Fleisch
4-5 Kochen Kochkart'offeln, Supeen, Pasta
Frisches Gemuse
6 - 7 | Kochen bei sanfter Hitze Fleisch, Leber, Eier, Wiirste
Gulasch, Rouladen, Kutteln
7 - 8 | Kochen Kartoffeln, Kringel, Auflaufe
Frittieren
9 Frittieren, zum Kochen bringen Beefsteaks, Eierkuchen
Kochen
P Frittieren, zum Kochen Grof3e Mengen Wasser zum
bringen Kochen bringen

Hinweis: Die Erwdrmphase der Induktionskochebenen ist kiirzer als
bei Gaskochebenen.

GRUNDFUNKTIONEN
SiehedieTabelle des jeweiligen Modells auf der vorhergehenden
Seite.

BRIDGE-FUNKTION

Diese Funktion gestattet den gemeinsamen Betrieb der Kochberei-
che 1-2 und/oder 3-4

Zur Aktivierung:

- Die Kochebene einschalten;

Gleichzeitig die Symbole = I:I+ driicken:

- auf der Anzeigeleiste des vorderen Kochbereichs erscheint das
I

Symbol J ‘;

- Mit den Tasten + und - die Leistung regeln.

Anmerkung: Funktion nur verfiigbar zwischen den beiden rechten

oder linken Kochfeldern (nicht zwischen den beiden mittleren).

DEAKTIVIERUNG der BRIDGE-Funktion:

mOO

Gleichzeitig die Symbole + driicken.

BOOSTER-FUNKTION IL
Durch den Booster wird die Leistung verstarkt, damit groBe Mengen
erhitzt werden konnen (z.B. das Kochwasser fiir Pasta).

Diese Leistungsverstarkung bleibt hochsten 10 Minuten aktiviert.
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- Die Kochebene einschalten;
- den Kochbereich wahlen;

[N
- (+) solange bertihren, bis auf der Anzeigeleiste I~ fiir den hinteren
Kochbereich angezeigt wird.

Anmerkung: In ,Ll kann jeweils nur das rechte oder das linke Ko-
chfeld geregelt werden (insgesamt nicht mehr als zwei).

I
Falls das d@uBere Kochfeld in_ l", geregelt wird, kann das in der
Nahe nicht liber den Pegel L. geregelt werden. Falls das innere
-
in !L, ist, geht das duBere aus.

WARMHALTE-FUN KTION 5§

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen:
Die Kochebene einschalten;

den Kochbereich wahlen;

DieTaste (+) und dann die Taste (-) beriihren: Das Symbol LI erscheint.

Ausschalten der Kochebene

Zum Ausschalten des Kochbereichs:
Die Taste ( - ) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste des
Kochbereichs 0 erscheint.

L
Wenn die Kochbereich noch sehr warm ist, wird die Restwarme /'{
angezeigt.

Die Kochebene ausschalten.
Die Taste @ beriihren: Alle Kochbereiche werden ausgeschaltet.
Auf der Anzeigeleiste der noch sehr heien Kochbereiche erscheint

]
das Symbol I'1.

A Die Kochbereiche solange nicht beriihren, wie die

L
Kontrollleuchte ) [
eingeschaltet ist.

ZEITSCHALTUHR-FUNKTION

UND AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Die Zeitschaltuhr hat zwei Funktionen:

1 - ZEITSCHALTUHR;

2 - AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN von einem oder mehreren
Kochbereichen.

Bei der Version, 90" ist es mdglich, eine Dauer von bis zu 99 Minuten.

Bei Ablauf der eingestellten Zeit erscheint bei der Zeitangabe die
Zahl 00 und ein akustisches Signal ertont, das mit den Tasten ( +)
oder (- ) ausgeschaltet wird.

ZEITSCHALTUHR

Zum Einstellen:

1. Das Kochfeld (falls aus) mit der Taste @ einschalten und gleichzeitig
die Tasten (+) und (-) beriihren.

(bei der Version,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte & ein);

2. Mit den Tasten (+) und ( - ) die gewlinschte Zeit einstellen.
Die Zeitschaltuhr beginnt zu laufen.

Um die eingestellte Zeit zu d@ndern, das Verfahren ab Punkt 1
wiederholen.

Zum Loschen der eingestellten Zeit:

1. Das Kochfeld (falls aus) einschalten und gleichzeitig die Tasten (+)
und (-) bertihren.

(bei der Version ,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte & ein).

2. Die Taste (- ) driicken und die Zeit auf 00 zurlicksetzen.
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AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Flr die Funktion ,Automatisches Ausschalten”:

1 - Die Kochebene einschalten;

2 - den Kochbereich wahlen;

3 - die Leistungsstufe wahlen;

4 - die Zeitschaltuhr wie oben beschrieben einstellen.

Um das automatische Ausschalten fiir einen anderen Kochbereich
einzustellen, das Verfahren ab Punkt 2 wiederholen.

ZEITSCHALTUHR und AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN konnen
gleichzeitig benutzt werden.

WAS BEI AUFTRETEN VON PROBLEMEN ZU TUN

Die Kochebene bzw. die Kochbereiche schalten sich nicht ein:
- Die Kochebene ist nicht an das Stromnetz angeschlossen.

- Die Schutzsicherung ist herausgesprungen.

- Kontrollieren, ob die Sperre eingeschaltet ist.

- Die Tasten sind mit Wasser oder Fett bedeckt.

- Auf den Tasten liegt ein Gegenstand.

L
Es erscheint das Symbol — .
- Im Kochbereich steht kein Topf.
- Der benutzte Behilter ist mit einer Induktionsebene nicht
kompatibel.
- Der Durchmesser des Topfbodens ist im Vergleich zum Kochbereich
zu klein.

Es erscheint das Symbol [ E I:
- Die Kochebene abtrennen und wieder anschlieBen.
- Den After-Sales Kundendienst benachrichtigen.

Einer der Kochbereiche bzw. die ganze Kochebene schaltet sich
aus:

- Der Uberhitzungsschutz hat eingegriffen;

- Die Kochebene bzw. ein Kochbereich ist zu lange eingeschaltet
geblieben;

- eine oder mehrere Tasten sind bedeckt;

- einer der Topfe ist leer und der Boden hat sich tberhitzt.

Der Liifter lauft auch nach Ausschalten der Kochebene weiter:
-Dasist keine Stérung: Der Lfter schiitzt die elektronische Steuerung
der Vorrichtung.

- Der Lufter halt automatisch an.

10 FEHLERCODES

Die Benutzerschnittstelle zeigt Fehlercodes an, die im Fall eines Feh-
lers dem Wartungstechniker angegeben werden missen.

In Kombination mit dem gelieferten Dokument ist,Fehlercodes Ba-
sic 2" verfuigbar, das detaillierte Informationen mit einer vollstandig-
en Beschreibung der Fehlermatrix umfasst

Im Folgenden werden die Standardfehlercodes von E.G.O. aufge-
listet; die persdnlich angepasst Benutzerschnittstelle kann davon
abweichen. In der Standardversion werden allgemeine Fehler der
Benutzerschnittstelle (Er xx) und Fehler der Kochfelder (E/x) unter-
schieden. Bei Fehlern der Kochfehler blinkt die Anzeige des falschen
Kochfeld abwechselnd ,E” und und ein Hexadezimalcode X"

Fehler-
codes

Beschreibung

Maogliche
Ursachen

Behebung

Das Kochfeld
kann konfiguriert

Kein Fehler, der
Benutzer istim

Eine geeignete
Pfanne muss auf

werden, falls ein Wartungsmen. | das entsprechende
statisches,C" Kochfeld gesetzt
angezeigt wird werden.

Das Kochfeld wird | Der Benutzer Auf das Symbol ,-"

konfiguriert, falls
ein blinkendes ,C"
angezeigt wird.
Nach einer erfol-
greichen Konfigu-
rierung zeigt das
entsprechende
Display,-“ an.

Die moglichen
Ursachen von E/5
Uberprifen, falls
4~ nicht angezei-
gt wird.

ist im Wartun-
gsmen, kein
Fehler.

warten oder die
Konfigurierung
durch Driicken der
Auswabhltaste abbre-
chen; das Blinken des
,C" endet.

Ein blinkendes ,E”
fir alle Kochfel-
der zeigt an, dass
alle Konfigurie-
rungen geloscht
werden.

Der Benutzer

ist im Wartun-
gsmend, kein

Fehler.

Manuelle Konfigu-
rierung

Temperaturgren-
zwerte Ubers-
chritten

PT oder Gla-
stemperatur zu
hoch

NTC -> Tempe-
ratur Elektronik
zu hoch

Das System muss
abkihlen

Ungeeigneter
Topf, zum Beispiel
Verlust der
magnetischen
Eigenschaften
aufgrund der
Temperaturim
Boden

Auf dem Modul
erzeugt ein
Topf einen
ungeeigneten
Betriebspunkt,
der Gerate
zerstoren kann,
zum Beispiel
IGBTs.

1. Der Fehler wird
nach 8 Sekun-

den automatisch
geldscht und das
Kochfeld kann wie-
der benutzt werden.
Falls weiterhin Fehler
gemeldet werden,
muss der Topf ersetzt
werden.

2. Das Modul muss
ersetzt werden, falls
der Fehler ohne Topf
auf dem Kochfeld
angezeigt wird.

Nicht konfigu-
riertes Induktion-
smodul (alle
Induktionsmodu-
le antworten der
Benutzerschnitt-
stelle, aber dem
betreffenden
Kochfeld ist kein
Element zugeor-
dnet).

Induktion-
smodul nicht
konfiguriert

Die Konfigurierung
des Kochfelds
l6schen und die
manuelle Konfigurie-
rung aktivieren.

Das Wartungsmentis
der Benutzerschnit-
tstelle aufrufen, um
das Induktionsmodul
zu konfigurieren;
falls die aufgefiihrten
Punkte nicht um
Erfolg fiihren, das
Modul ersetzen.

Keine Kommu-
nikation zwischen
Benutzersch-
nittstelle und
Induktionsmodul

Keine Strom-
versorgung des
Induktionsmo-
duls. Schlechte
oder defekte
Verkabelung

Stromversorgung
und Anschlisse LIN
Uberprifen. Das Mo-
dul ersetzen, falls der
Anschluss OKist.
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Stérung der
Stromversorgung

1. Erfassung
einer Stérung
in der Frequenz
der Stromver-
sorgung

2. Uberspann-
ung

Spannung und Fre-
quenz der Stromver-
sorgung Uberprifen;
falls OK, das Modul
ersetzen.

Keine zuweisbare
Stérung

Das Modul oder die
Benutzerschnittstelle
ersetzen

Ausfall des
Geblases

Gebldse oder
Steuerungse-
lektronik defekt

Das Modul ersetzen

Defekter Tem-
peraturfihler an
Induktionsspule

Signal des Sen-
sors au3erhalb
des gliltigen Be-
reiches; Sensor
oder Elektronik
defekt

Das Modul ersetzen

Hardware-Fehler
des Induktion-
smoduls

Defekte Har-
dware durch
Selbstdiagnose
des Moduls
entdeckt

Das Modul ersetzen

Konfigurierung-
sfehler

Zwei Kochfelder
sind dem glei-
chen Element
der Benutzer-
schnittstelle

Die aktuelle manuel-
le Konfigurierung mit
dem Wartungsmenui
16schen

zugeordnet.
m Fester Sensorwert | Ungeniigende | Das System muss
. | (Betrieb des Tem- | Temperaturand- | abkihlen
peraturfiihlers an | erung (10 K)

der Induktions-
spule testen)

innerhalb von
5 Minuten nach

dem Einschalten
des Kochfelds

Kein Uberspannung an | 400 V-Anschluss | Den Anschluss der
Betrieb Schalter Betrieb- Stromversorgung
undkeine | ¢y aise Spannun- trennen und korri-
Anzeige .
gsversorgung gieren
(kein Betrieb)
Anmerkung:

Nicht alle Fehler kdnnen automatisch vom System erfasst werden,
zum Beispiel Defekt der Stromversorgung der Benutzerschnittstelle.

REINIGUNG UND WARTUNG

VAN

Vor Reinigung der Kochebene
Umgebungstemperatur ist.

Die Kochebene nach jedem Gebrauch mit einem spezifischen Mittel
fir Ceranfelder reinigen.

ACHTUNG!
Zur Reinigung nie einen Dampfreiniger benutzen.

sicherstellen, dass sie auf

Keine Produkte benutzen, die folgende Stoffe enthalten:
- keine datzenden Produkte (Soda, Sauren, Ammoniak).
- keine scheuernden Produkte (Pulver oder Pasten).

Keine spitzen oder scheuernden Gegenstdande benutzen.

Das Gerat nach der Reinigung mit einem weichen Tuch abtrocknen.
Wenn das Gerdt Gber einem Pyrolyse-Backofen oder -Elektroherd
eingebaut ist, es nicht einschalten, wenn das Pyrolyseverfahren

lauft, da dadurch der Uberhitzungsschutz der Kochebene ausgelést
werden kdnnte (siehe entsprechenden Kapitel).
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ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER
Ei Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Rédern auf
lhrem Gerdt bedeutet, dass es sich um ein WEEE-Produkt
WS handelt, das somit ein "Abfall aus elektrischen und elektroni-
schen Geraten”ist. Darum darf es nicht der ungetrennten Abfallent-
sorgung zugefiihrt werden (also zusammen mit “unsortiertem Haus-
mull"weggeworfen werden), sondern muss getrennt verwaltet werden,
um es entsprechenden Eingriffen fir eine Wiederverwertung oder ei-
ner spezifischen Behandlung zu unterziehen, damit die etwaigen um-
weltgefahrdenden Stoffe sicher entfernt und entsorgt werden und die
recycelfdhigen Rohstoffe entnommen werden. Die sachgemalle Ent-
sorgung dieses Produktes tragt dazu bei, wertvolle Ressourcen zu
schitzen und potentiell negative Auswirkungen auf die Gesundheit
des Menschen und die Umwelt zu vermeiden, die hingegen durch eine
unsachgemalle Entsorgung dieser Abfélle entstehen kénnten.
Fur weitere Informationen beztglich der in Ihrer Ndhe liegenden spe-
ziellen Sammelstellen bitten wir Sie, die lokalen Behérden zu kontak-
tieren. FUr eine unsachgemafe Entsorgung dieser Abfalle konnten in
Ubereinstimmung mit der nationalen Gesetzgebung Strafen vorgese-
hen sein.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG INNERHALB DER EUROPA-
ISCHEN UNION

Die europdische Richtlinie zu den WEEE-Gerdten wurden in jedem Land
auf andere Weise ausgelegt. Darum sollten bei der Entsorgung dieses
Gerdts die lokalen Behdrden oder der Handler kontaktiert werden, um
sich Uber die korrekte diesbezlgliche Vorgehensweise zu informieren.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN LANDERN AUSSERHALB
DER EUROPAISCHEN UNION

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern ist nur in
der Europdischen Union gultig: Wenn das Gerédt in anderen Landern
entsorgt werden soll, sollten die lokalen Behdrden oder der Handler
kontaktiert werden, um sich Uber die korrekte diesbezlgliche Vorge-
hensweise zu informieren.

ffi ACHTUNG!

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankindi-
gung Anderungen an den Gerdten vorzunehmen. Der Druck, die Uber-
setzung und die - auch auszugsweise - Reproduktion des vorliegenden
Handbuchs mussen zuvor vom Hersteller genehmigt werden.

Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen technischen Informatio-
nen, die grafischen Darstellungen sowie die Spezifikationen dienen nur
als Richtlinie und durfen nicht verbreitet werden.

Das Handbuch wurde in italienischer Sprache verfasst, der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung firr etwaige Transkriptions- oder Uberset-
zungsfehler.

DEUTSCH



CONSIGNES DE SECURITE
ET MISES EN GARDE

Le travail d'installation doit étre effectué
par des installateurs compétents et quali-
fiés, conformément aux indications du pré-
sent manuel et en respectant les normes
en vigueur.
Sile cable d'alimentation ou d’autres composants
sont endommagés, la hotte NE doit PAS étre utili-
sée : débrancher la hotte de I'alimentation électrique
et contacter le revendeur ou un Centre d’Assistance
technique agréé pour la réparation.
Ne pas modifier la structure électrique, méca-
nigue et fonctionnelle de I'appareil.
Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des répara-
tions ou des remplacements : les interventions
effectuées par des personnes non compétentes
et non qualifiées peuvent provoquer des dom-
mages, éventuellement trés graves, a des choses
et/ou a des personnes, non couverts par la garan-
tie du Fabricant.

MISES EN GARDE POUR L'INSTALLATEUR
SECURITE TECHNIQUE

Avant d'installer la hotte, contréler l'inté-
grité et la fonctionnalité de chaque partie:
en cas de constatation d'anomalies, ne pas
procéder a l'installation et contacter le Re-
vendeur.

En cas de constatation d'un défaut esthétique, la
hotte NE doit PAS étre installée ; la remettre dans
son emballage d'origine et contacter le Reven-
deur.

Apreés son installation, aucune réclamation ne
sera acceptée pour des défauts esthétiques.
Pendant l'installation, toujours utiliser des équipe-
ments de protection individuelle (ex.: des chaussures
de sécurité) et adopter un comportement prudent et
correct.

Le kit de fixation (vis et chevilles) fourni avec la hotte
est utilisable uniqguement sur des murs en magconne-
rie : s'il faut installer la hotte sur des murs de maté-
riau différent, évaluer d’autres systemes de fixation en
tenant compte de la résistance du mur et du poids de
la hotte (indiqué a la page 2).

Tenir compte du fait que l'installation avec des sys-
temes de fixation différents de ceux fournis ou non
conformes peut comporter des risques de nature
électrique et de tenue mécanique.

Ne pas installer la hotte a I'extérieur et ne pas l'expo-
ser a des agents atmosphériques (pluie, vent, etc.).
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SECURITE ELECTRIQUE

Le circuit électrique, auquel est reliée la

hotte, doit étre aux normes et muni d'un

raccordement a la terre, conformément
aux normes de sécurité du pays d'utilisation ; il
doit en outre étre conforme aux normes euro-
péennes sur I'antiparasite radio.

Avant d'installer la hotte, s'assurer que la tension du
secteur correspond a celle reportée sur la plaque qui
se trouve a l'intérieur de la hotte.

La prise utilisée pour le branchement électrique doit
étre facilement accessible avec I'appareil installé : si
cela n'était pas possible, prévoir un interrupteur gé-
néral pour déconnecter la hotte en cas de besoin.

Toute modification de l'installation électrique devra
étre uniguement effectuée par un électricien qualifié.

La longueur maximum de la vis de fixation de la
cheminée (fournie par le fabricant) est de 13 mm.
L'utilisation de vis non conformes avec les présentes
instructions peut comporter des risques de nature
électrique.

En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas
tenter de résoudre personnellement le probléeme,
mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assis-
tance agréé pour la réparation.

Pendant l'installation de la hotte, débran-
cher l'appareil en retirant la prise ou en
agissant sur l'interrupteur général.

SECURITE EVACUATION DES FUMEES

Ne pas raccorder l'appareil aux conduits
d'évacuation des fumées produites par la
combustion (par ex. chaudieres, chemi-
nées, etc.)

Avant l'installation de la hotte, s'assurer que toutes
les normes en vigueur sur I'évacuation de l'air a I'exté-
rieur de la piece sont respectées.



MISES EN GARDE POUR L'UTILISATEUR
Ces mises en garde ont été rédigées pour
A votre sécurité et pour celle d'autrui, nous
vous prions donc de lire attentivement
toutes les parties de ce manuel avant d'utiliser
I'appareil ou de le nettoyer.
Le fabricant décline toute responsabilité pour
d’éventuels dommages, directs ou indirects, pou-
vant étre causés aux personnes, aux choses et
aux animaux domestiques, suite au non-respect
des mises en garde de sécurité indiquées dans ce
manuel.
Il est trés important que ce manuel d'instructions
soit conservé avec l'appareil pour toute consulta-
tion future.
Sil'appareil devait étre vendu ou transféré a une autre
personne, s'assurer que le manuel soit remis avec ce-
lui-ci, de maniere a ce que le nouvel utilisateur puisse
connaitre le fonctionnement de la hotte et des mises
en garde relatives.
Apres l'installation des hottes en acier inox, il est né-
cessaire d'effectuer le nettoyage de celles-ci pour re-
tirer les résidus de colle de la protection et les taches
éventuelles de graisse et d'huile qui, si on ne les en-
léve pas, peuvent étre cause de détérioration irréver-
sible de la surface de la hotte. Pour cette opération,
le fabricant conseille d'utiliser les serviettes fournies,
disponibles méme a I'achat.
Exiger des pieces de rechange originales.

DESTINATION D'UTILISATION

Lappareil est destiné, seulement et exclusive-
ment, pour l'aspiration de fumées générées par
la cuisson d'aliments en milieu domestique, non
professionnel : toute autre utilisation différente
de celle-ci est impropre et peut provoquer des
dommages a des personnes, choses et animaux
domestiques, et dégage le Fabricant de toute res-
ponsabilité.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes ayant des capacités phy-
sigues, sensorielles ou mentales réduites, ou dépour-
vues d'expérience ou de connaissances nécessaires,
pourvu gqu'ils soient sous surveillance ou bien apres
qu'ils aient recu les instructions relatives a une utilisa-
tion slre de l'appareil et qu'ils aient compris les dan-
gers correspondants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et la maintenance destinés a étre effectués
par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

49

MISES EN GARDE POUR L'UTILISATION
ET LE NETTOYAGE

Avant de procéder a toute opération de
A nettoyage ou d'entretien, désactiver I'ap-
pareil en enlevant la fiche ou en agissant
sur l'interrupteur général.

Ne pas utiliser la hotte avec les mains mouillées ou les
pieds nus.

Contréler toujours que toutes les parties électriques
(lumieres, aspirateur) soient éteintes lorsque I'appa-
reil n'est pas utilisé.

A

Contrdler les friteuses pendant |'utilisation : I'nuile sur-
chauffée pourrait s'enflammer.

Ne pas allumer de flammes nues sous la hotte.

Ne pas cuisiner avec une flamme nue sous la hotte.
Ne jamais utiliser la hotte sans les filtres métalliques
anti-graisse ; dans ce cas, la graisse et la saleté se
déposeraient dans 'appareil et compromettrait son
fonctionnement.

Des parties accessibles de la hotte peuvent étre
chaudes si elles sont utilisées avec des appareils de
cuisson.

Ne pas effectuer dopérations de nettoyage si des
parties de la hotte sont encore chaudes.

Sile nettoyage n'est pas mené conformément aux
modalités et avec les produits indiqués dans le pré-
sent manuel, un risque d'incendie est possible.
Couper l'interrupteur général si I'appareil n'est pas
utilisé pendant de longues périodes.

Ne poser aucun objet sur les ailettes moto-
risées.

En cas d'utilisation simultanée avec
d'autres éléments (chaudieéres, poéles, che-
minées, etc.) alimentés au gaz ou avec
d'autres combustibles, pourvoir a une ven-
tilation adéquate du local ou s'effectue
l'aspiration de la fumée, conformément
aux normes en vigueur.
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INSTALLATION

partie réservée uniquement a un personnel qualifié

lire attentivement le chap.

f Avant d'effectuer l'installation de la hotte,
« CONSIGNES DE SECURITE ET MISES EN GARDE ».

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Les données techniques de l'appareil sont reportées sur des étiquettes
placées a l'intérieur de la hotte.

POSITIONNEMENT
Ne pas installer la hotte a l'extérieur et ne pas 'exposer a des agents
atmosphériques (pluie, vent, etc.).

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

@ Avant d'effectuer toute opération sur la hotte, débrancher
I'appareil du réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur de la hotte ne
soient pas débranchés ou coupés :

dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus

proche.

Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.

Le raccordement doit étre effectué conformément aux disposi-

tions de lois en vigueur.

Avant de raccorder la hotte au réseau électrique, contrdler que :

+ latension du secteur corresponde a celle reportée sur la plaque des
données qui se trouve a l'intérieur de la hotte ;

« le circuit électrique soit aux normes et puisse supporter la charge
de I'appareil (voir la plaque des caractéristiques techniques située a
l'intérieur de la hotte) ;

- la fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec
des températures supérieures a 70 °C;;

- linstallation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre
efficace et correct, conformément aux normes en vigueur ;

- la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une
fois la hotte installée.

Encasd':

- appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre
du type « normalisé ». Les fils doivent étre raccordés de la maniere
suivante : le fil jaune-vert doit pour la mise a la terre, le fil bleu pour
le neutre et le fil marron pour la phase.

La fiche doit étre raccordée a une prise de sécurité adéquate.

- appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un
autre dispositif qui assure la déconnexion du réseau, avec une dis-
tance d'ouverture des contacts permettant la déconnexion com-
pléte dans les conditions de la catégorie de surtension lIl.

Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau
d'alimentation conformément aux regles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrup-
teur.

Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne
sont pas respectées.

EVACUATION DES FUMEES

HOTTE A EVACUATION EXTERIEURE (ASPIRANTE)

Dans cette version, les fumées et les vapeurs sont en-
voyées vers |'extérieur a travers un tuyau d'évacuation.
A cette fin, le raccord de sortie de la hotte doit étre rac-
cordé par un tuyau a une sortie extérieure.
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Le tuyau de sortie doit avoir :

- un diamétre égal ou supérieur a celui du raccord de la hotte.

- une légere inclinaison vers le bas (chute) dans les trongons horizon-
taux pour éviter que la condensation ne reflue dans le moteur.

- un nombre de coudes réduit au minimum (pas plus de 3).

- une longueur de conduit réduite au minimum pour éviter toute vi-
bration et réduire la capacité aspirante de la hotte.
Il est nécessaire d'isoler la tuyauterie si elle passe par des endroits non
chauffés.
Pour empécher les retours d'air de I'extérieur, un clapet de non retour
est installé en présence des moteurs avec 800 m*/h ou supérieurs.

Déviation pour IAllemagne :

quand la hotte de la cuisine et des appareils alimentés avec une énergie dif-
férente de I'énergie électrique sont en fonction simultanément, la pression
négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bars).

HOTTE A RECIRCULATION INTERIEURE (FILTRANTE)

Dans cette version, |'air passe a travers les filtres au char-
bon actif pour étre purifié et est recyclé dans la piece.

Controler que les filtres au charbon actif soient montés
sur la hotte, sinon les appliquer comme indiqué dans
les instructions de montage.

Dans cette version, le clapet de non retour ne doit pas étre mon-
té : le retirer s'il est présent sur le raccord de sortie de d'air du
moteur.

INSTRUCTIONS DE MONTAGE
partie réservée uniquement a un personnel qualifié

La hotte peut étre installée selon diverses configurations.
A Les phases de montage génériques valent pour toutes

les installations ; par contre, la ou il est spécifié, suivre les
phases correspondant a la configuration désirée.

FONCTIONNEMENT

QUAND FAUT-IL ALLUMER LA HOTTE ?

Allumer la hotte au moins une minute avant de commencer a cuisiner
pour canaliser les fumées et les vapeurs vers la surface d'aspiration.

Au terme de la cuisson, laisser la hotte en fonction jusqu'a l'aspiration
compléte de toutes les vapeurs et odeurs : grace a la fonction Timer, il
est possible de programmer l'arrét automatique de la hotte au bout de
15 minutes de fonctionnement.

QUELLE VITESSE CHOISIR ?

vitesse (1-3): maintient |'air pur avec de faibles consommations d'élec-
tricité.

vitesse (4-5): conditions normales d'utilisation.

vitesse (6-7): présence de fortes odeurs et vapeurs.

vitesse (8-P): élimination rapide des odeurs et vapeurs.

QUAND LAVER OU CHANGER LES FILTRES ?

Les filtres métalliques doivent étre lavés aprés 30 heures d'utilisation.
Les filtres au charbon actif (en option) doivent étre remplacés tous les
3-4 mois selon I'utilisation de la hotte.

Pour toute information supplémentaire, voir le chap. « ENTRETIEN ».



TABLEAU TACTILE DES COMMANDES
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ON/OFF

Pression bréve : Mise en marche/arrét de la hotte

Pression longue : Activation du cycle automatique (A) de
fonctionnement de la hotte en fonction de la puissance des
plaques.

Augmentation vitesse de 1 a...9 (jusqu’a "P").
Vitesse "P”: active seulement quelques minutes, puis vites-
se9.

Diminution vitessede P a 1.

Avec hotte active (pression bréve): TIMER (voyant rouge
clignotant)

Arrét automatique aprés 15 min.

La fonction se désactive (voyant rouge a I'arrét) si:

- Le moteur s'éteint (touche CDA ).

-Vous appuyez a nouveau sur le touche TIMER C'-) &

Avec hotte éteinte (pression longue 4s):
ouverture ailettes pour entretien hotte et filtres métalliques

Pour sortir de la modalité entretien, appuyer sur la touche
pendant 4 secondes.

ALARME FILTRE METALLIQUE ANTI-GRAISSE
Entretien aprés environ 30 heures d’utilisation.

Appuyer pendant 5 secondes sur la touche @ & pour
remettre le compteur a zéro.

ALARME FILTRE CARBON.ZEO

Entretien aprés environ 2 000 heures d'utilisation.
Appuyer pendant 5 secondes sur la touche CI-) J pour
remettre le compteur a zéro.

Pour activer I'alarme :

Sur hotte éteinte, appuyer sur les boutons + and
— pendant 3 secondes

La led sallume &

Confirmer avec la touche +
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Avant de procéder a toute opération de nettoyage ou

ENTRETIEN
A d'entretien, désactiver I'appareil en enlevant la fiche ou
en agissant sur l'interrupteur général.

Il ne faut pas utiliser de détergents contenant des substances
abrasives, acides ou corrosives, ni de chiffons ayant des surfaces
réches.

Un entretien constant garantit un bon fonctionnement et un bon ren-
dement dans le temps.

Il faut accorder une attention particuliére aux filtres métalliques anti-
graisse : le nettoyage fréquent des filtres et de leurs supports fait en
sorte que les graisses inflammables ne s'accumulent pas.

NETTOYAGE DES SURFACES EXTERNES

Il est conseillé de nettoyer les surfaces externes de la hotte au moins
tous les 15 jours afin d'éviter que les substances huileuses ou grasses
ne puissent les attaquer. Pour le nettoyage de la hotte, réalisée en acier
inox brossé, le Fabricant conseille I'utilisation des serviettes « Magic
Steel ».

Sinon, pour tous les autres types de surface, le nettoyage doit étre
effectué en utilisant un chiffon humide légerement imprégné d'un
détergent liquide neutre ou avec de l'alcool dénaturé.

Terminer le nettoyage en ringant et en essuyant soigneusement avec
des chiffons doux.

Le nettoyage des panneaux en verre doit étre effectué uniquement
avec des détergents spécifiques non corrosifs ni abrasifs avec un chif-
fon doux.

Le Fabricant décline toute responsabilité si ces instructions ne sont pas
respectées.

Ne pas utiliser trop d'eau a proximité du tableau de com-
mande et des dispositifs d'éclairage pour éviter que I'hu-
midité atteigne des parties électroniques.

Ne pas laver les rabats au lave-vaisselle.

NETTOYAGE DES SURFACES INTERNES
Il est interdit de nettoyer les parties électriques ou celles
relatives au moteur a l'intérieur de la hotte, avec des li-

A quides ou des solvants.

Pour les parties métalliques internes, consulter le paragraphe précé-
dent.
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FILTRES METALLIQUES ANTI-GRAISSE

Il 'est conseillé de laver souvent les filtres métalliques (F) (au moins
tous les mois) en les laissant tremper pendant une heure environ dans
de l'eau bouillante avec du produit vaisselle, en évitant de les plier.

Ne pas utiliser de détergents corrosifs, acides ou alcalins.

Les rincer soigneusement et attendre qu'ils soient bien secs avant de
les remonter.

Le lavage en lave-vaisselle est permis, mais il pourrait ternir le matériau
des filtres : pour réduire cet inconvénient, utiliser des lavages a basses
températures (55°C max.).

Pour I'extraction et l'introduction des filtres métalliques anti-graisse,
voir les instructions de montage.

FILTRES AU CHARBON-ZEOLITE

En conditions d'utilisation normale, il est conseillé de régénérer les fil-

tres tous les 18 mois et de les remplacer aprés 3 ans. Pour régénérer le

filtre, suivre la procédure suivante :

- Démonter le filtre selon ce qui est décrit dans les instructions (Fig.12).

- Insérer les filtres A, B et C (s'ils sont présents) dans un four domestique
a une température de 200°C pendant environ 2 heures.

- Une fois que le filtre est refroidi, remonter les 4 filtres sur la structure
métallique du filtre.

BAC DE RECUPERATION DE L'HUILE

Il est conseillé de nettoyer le bac tous les 15 jours.

Ne pas utiliser de détergents corrosifs, acides ou alcalins.

Pour un nettoyage en profondeur, enlever le bac de récupération de
I'huile (voir la figure) et le laver avec de I'eau bouillante et du liquide
vaisselle. Le rincer soigneusement et attendre qu'il soit bien sec avant
de le remonter. Le lavage au lave-vaisselle est permis.

AT
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CONSIGNES DE SECURITE
ET MISES EN GARDE
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Ces mises en garde ont été rédigées pour
A votre sécurité et pour celle d'autrui, nous

vous prions donc de lire attentivement
toutes les parties de ce manuel avant d'utiliser
I'appareil ou de le nettoyer.

Le fabricant décline toute responsabilité pour
d'éventuels dommages, directs ou indirects,
pouvant étre causés aux personnes, aux choses et
aux animaux domestiques, suite au non-respect
des mises en garde de sécurité indiquées dans ce
manuel.

Il est trés important que ce manuel d'instructions
soit conservé avec l'appareil pour toute
consultation future.

@ Destination d'utilisation

 Ce plan de cuisson est destiné a étre utilisé dans
le domaine domestique pour préparer et garder
les plats en chaud.

 Ne pas installer le plan de cuisson a I'extérieur et
ne pas l'exposer a des agents atmosphériques
(pluie, vent, etc.).

 Tout autre emploi n'est pas admis.

e N'encastrer ce plan de cuisson qu’au-dessus
de fours ou cuisines électriques, équipés en un
systeme de refroidissement des fumées.

 Lappareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
dépourvues d'expérience ou de connaissances
nécessaires, pourvu qu’ils soient sous surveillance
ou bien apres qu'ils aient recu les instructions
relatives a une utilisation slre de I'appareil et
qu'ils aient compris les dangers correspondants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et la maintenance destinés a étre
effectués par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

e Ne laisser jamais le plan de cuisson hors
surveillance pendant qu'il est en service.



@ Danger de brulures

« Utiliser le bloc des commandes pour empécher
que les personnes non autorisées accédent a
I'appareil toutes seules.

« positionner les poignées de poéles et casseroles
de sorte a ce que les enfants ne puissent pas les
toucher.

« Eteindre les zones de cuisson aprés 'emploi.

» N'appuyer aucun objet de métal sur les zones de
cuisson allumées.

@ Sécurité technique

e Le travail d'installation doit étre effectué par
des installateurs compétents et qualifiés,
conformément aux indications du présent
manuel et en respectant les normes en vigueur.
Si le cable dalimentation ou d’autres
composants sont endommagés, le plan de
cuisson NE doit PAS étre utilisé : débrancher
le plan de cuisson de l'alimentation électrique et
contacter le Revendeur ou un Centre d'assistance
technique autorisé pour la réparation.

Ne pas modifier la structure électrique,
mécanique et fonctionnelle de I'appareil.

Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des
réparations ou des remplacements : les
interventions effectuées par des personnes
non compétentes et non qualifiées peuvent
provoquer des dommages, éventuellement tres
graves, a des choses et/ou a des personnes, non
couverts par la garantie du Fabricant.

e Avant d'installer le plan de cuisson, contréler
I'intégrité etlafonctionnalité de chaque partie:en
cas de constatation d'anomalies, ne pas procéder
a l'installation et contacter le Revendeur.

A Le circuit électrique, auquel est reliée le

plan de cuisson, doit étre aux normes et

muni d'un raccordement a la terre,

conformément aux normes de sécurité du pays

d’utilisation ; il doit en outre étre conforme aux
normes européennes sur l'antiparasite radio.

« Les données de branchement (tension et fréquence)
indiquées dans la plaque de données du plan de
cuisson doivent correspondre a celles du réseau
électrique.
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Comparer ces données avant le branchement.
En cas de doutes, s'adresser a un électricien.

» Nepasutiliserle plande cuissonavant soninstallation.

o Il est interdit d'utiliser le plan induction sur des
appareils en mouvement.

« Ne jamais ouvrir 'enveloppe de I'appareil.

 Falmec assure le respect des standards de sécurité
seulement sur des pieces de rechange originales.

o L'appareil n'est pas destiné au fonctionnement avec
un minuteur externe ou télécommande.

MISES EN GARDE POUR L'UTILISATION

>|

e Avant de mettre en marche l'appareil pour
la premiére fois, enlever d'éventuels films de
protection et adhésifs.

» Pendantl'emploi,casserolesetvaisselle pourraient
causer des bruits qui peuvent dépendre de :
- un niveau de puissance élevé.
- matériels autres du fond des casseroles.

e Ne jamais utiliser d'eau pour éteindre le feu.
Désactiver lazone de cuisson. Etouffer les flammes
par un couvercle, une couverture ignifuge ou
quelque chose de ce genre.

» Ne pas conserver d'objets inflammables dans les
tiroirs au-dessous du plan de cuisson. Le plateau
avec les couverts doit étre réalisé en matériel
résistant a la chaleur.

» Ne pas réchauffer de poéles ou casseroles vides
et controler toujours que les casseroles ont une
quantité minimale de liquides a leur intérieur.

e Toujours éteindre le plan de cuisson apres
I'emploi.

« Toujours contrdler la cuisson en cas d'emploi de
graisses et huiles, car elles peuvent s'enflammer
rapidement.

» Réchauffer les graisses et les huiles au maximum
pendantune minute et n'utiliser jamais la fonction
Booster.

« Faire attention a ne pas se briler pendant et apres
I'emploi du dispositif.

 S'assurer qu'aucun cable électrique fixe ou mobile
du dispositif n'entre en contact avec le verre ou
une poéle chaude.
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Ne pas utiliser le plan de cuisson pour réchauffer
les boites.

N'appliquer aucun type de couverture au plan
induction.

Les cables électriques ne doivent pas étre en
contact avec le plan de cuisson.

Il est conseillé de protéger les mains de la chaleur
en utilisant des gants de cuisine. N'utiliser que de
gants de cuisine secs.

Utiliser exclusivement des casseroles et des
poéles lisses et magnétiques, adaptées aux
plaques a induction.

Eviter que sucre, matériels synthétiques ou
films d‘aluminium entrent en contact avec
les zones chaudes. Ces substances, pendant
le refroidissement, peuvent provoquer des
fissures ou d'autres altérations sur la surface
vitrocéramique : éteindre le dispositif et enlever
immédiatement de la zone de cuisson encore
chaude

Soulever toujours les casseroles pour ne pas rayer
la surface de la plaque de cuisson.

Casseroles et plan de cuisson doivent étre
parfaitement nettoyés avant d'entrer en contact.

Ne pas faire tomber d'objets sur la plaque de
cuisson !

N'utiliser que des casseroles avec fond
magnétique.

D’autres matériels ne sont pas admis.

Utiliser des casseroles de dimensions adéquates a
la zone de cuisson souhaitée.

 Toujours utiliser une casserole ou poéle sur
chaque zone de cuisson, méme en fonction
BRIDGE.

Ne pas poser de vaisselle chaude sur les touches
capteurs et sur les voyants, car cela pourrait
abimer le systeme électronique.

Garder les commandes et les voyants toujours
propres.

Ne garder pas d'objets métalliques directement
en-dessous du plan de cuisson.

Utiliser si possible toujours des couvercles pour
éviter la dispersion de chaleur.

Cuire avec peu d'eau.

Aprés avoir commencé a rotir ou cuire les plats
porter le niveau de puissance sur un niveau plus
bas.
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Conseils de sécurité et précautions

Attention particuliéere pour les personnes éq-
uipées de pacemaker:

Lorsqu'il fonctionne, un champ électromagnétique
est généré dans le rayon proche de l'appareil. La
possibilité que le pacemaker en soit affecté est tres
faible.

En cas de doute, veuillez vous adresser au fabricant
du pacemaker ou a votre médecin.

Le champ électromagnétique de la plaque de cuis-
son peut altérer le fonctionnement des objets ma-
gnétiques. Les cartes de crédits, les dispositifs de
sécurité, les calculatrices de poche, etc., ne doivent
pas se trouver dans un rayon proche de la plaque
de cuisson allumée.

Des objets métalliques conservés dans un tiroir
en-dessous de 'appareil peuvent devenir incande-
scents, si I'appareil est utilisé de maniere prolon-
gée. Ne pas conserver d'objets métalliques dans
un tiroir placé directement en-dessous du plan de
cuisson.

L'appareil est doté de ventilateurs de refroidisse-
ment. Si, en-dessous de l'appareil, se trouve un ti-
roir encastré, il est nécessaire de placer une cloison
de séparation entre le tiroir et la partie inférieure de
la plaque, afin de garantir la nécessaire aération de
la plaque de cuisson et permettre aux ventilateurs
d'étre actionnés sans obstruction.

Ne jamais utiliser en méme temps deux casseroles
ou deux poéles sur une méme zone de cuisson, sur
la zone de cuisson rectangulaire, ou sur une zone
de cuisson PowerFlex.

SECURITES DU PLAN DE CUISSON

Arrét d'urgence

Si une zone de cuisson dépasse le temps maximum
d’allumage a la méme puissance, elle est éteinte
automatiquement et lindication de la chaleur
résiduelle est affichée.

Pour rétablir lazone de cuisson, toucher les touches
nécessaires.

Niveau de
puissance

Durée
maximale denc-
tionnement en
heures

87120 (87|67 |53|43|35(28|23]|19




Le plan de cuisson séteint automatiquement
si 'une ou plusieurs commandes demeurent
couvertes pendant plus de 10 secondes.

Pour rétablir le fonctionnement correct :

- enlever les objets du panneau de contréle.

- nettoyer le panneau de contréle.

- réallumer le plan de cuisson et la zone concernée.

Dispositif de surchauffe

Avant que les éléments du plan de cuisson peuvent
se surchauffer, le contréle réduitla puissance utilisée
suivant cette procédure et mesures de protection :
- Désactivation booster et power booster si activés.
- Réduction du niveau de puissance réglé.

- Arrét de la zone de cuisson concernée.

Sur 'écran des zones de cuisson le message «E2»
est affiché.

Il est possible de rétablir le fonctionnement de
la zone de cuisson lorsque l'indication de défaut
s'éteint.

CONSIGNES DE SECURITE

POUR LE MONTAGE

N'installer le plan de cuisson qu’aprés avoir installé
les bases et les placards de la cuisine.

S'assurer que les plan de travail ont été plaqués
avec du collant thermorésistant pour ne pas subir
de déformations ou détachements.

VAN

Il est interdit d'installer I'appareil en-dessus de
frigidaires ou conservateurs, lave-vaisselle, machine
a laver ou seche-linge.

SECURITE ELECTRIQUE

Le circuit électrique, auquel est reliée le

plan, doit étre aux normes et muni d’'un

raccordement a la terre, conformément
aux normes de sécurité du pays d'utilisation ; il
doit en outre étre conforme aux normes
européennes sur l'antiparasite radio.
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S'assurer qu'il ne soit pas possible de toucher le
cable dalimentation du plan de cuisson apres
l'encastrement et qu'il ne soit pas soumis aux efforts
mécaniques.

La prise utilisée pour le branchement électrique doit
étre facilement accessible avec l'appareil installé :
si cela n'était pas possible, prévoir un interrupteur
général pour déconnecter la hotte en cas de besoin.

Toute modification de l'installation électrique devra
étre uniqguement effectuée par un électricien qualifié.

En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas
tenter de résoudre personnellement le probleme,
mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assistance
agréé pour la réparation.

Pendant l'installation du plan, débrancher
I'appareil en retirant la prise ou en agissant
sur l'interrupteur général.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

Avant d'effectuer toute opération sur le plan, débrancher
l s I'appareil du réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur du plan ne
soient pas débranchés ou coupés:
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus
proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Leraccordement doit étre effectué conformémentauxdispositions
de lois en vigueur.
Avant de raccorder le plan au réseau électrique, contréler que :
la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plaque des
données qui se trouve a l'intérieur du plan ;
circuit électrique soit aux normes et puisse supporter la charge de
I'appareil (voir la plaque des caractéristiques techniques située a
I'intérieur du plan ;
fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des
températures supérieures a 70 °C;
l'installation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre
efficace et correct, conformément aux normes en vigueur ;
la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une
fois le plan installé.

Encasd':
appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre
du type « normalisé ». Les fils doivent étre raccordés de la maniere
suivante : le fil jaune-vert doit pour la mise a la terre, le fil bleu pour
le neutre et le fil marron pour la phase. La fiche doit étre raccordée a
une prise de sécurité adéquate.
appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un
autre dispositif qui assure la déconnexion du réseau, avec une
distance d'ouverture des contacts permettant la déconnexion
compleéte dans les conditions de la catégorie de surtension |Il.
Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau
d'alimentation conformément aux régles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par
l'interrupteur.

Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne
sont pas respectées.
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Branchement du plan:

réseau Branche- Section Cable d’ Calibre 1 2 3
ment du cable alimenta- du
tion section-
neur
_ ~ - PUISSANCES:
gg%’O:‘m\/ 1P+N /2P 3x2.5mm? : 82 \é\r: E 25A% -

z ' Caractéristique 90
380V -415V~ 2 |HOSVV-F * Puissance totale 2800-7400W
50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
38OVAISV~ | o o [HOSWE | Position 1
50/60Hz ’ HO5RR-F Puissance nominale 1600W

% . oy ) R Puissance booster 1850W

calculé avec le facteur de contemporanéité conformément a la

norme EN 60 335-2-6. Position 2
Puissance nominale 2100W
Puissance booster (1/2) 3000W
Position 3
Puissance nominale 2100W
Puissance booster (1/2) 3000W
Position 4
Puissance nominale 1600W
Puissance booster 1850W
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PANORAMICO
90 oo O -+ © mOO0Om
Commande | description Affichage description
@ Plan de cuisson ON/OFF. Au cas ou d’autres ecran
commandes ne seraient activées, le plan N Zone de cuisson en attente
s'éteint automatiquement aprés peu de [N |
secondes.
Sélection zone de cuisson avant. Si appuyée ( IZI | Niveaux de puissance du plus bas au plus élevé
B l...... _| | pouvant étre sélectionnés par les touches + et -.
avec active la fonction BRIDGE. (] Power boost : Puissance maximum de cuisson.
Sélection zone de cuisson arriére. Si appuyée -
Om '
avec active la fonction BRIDGE. N Indication de la chaleur résiduelle
A Bloc des commandes : appuyé pendant plus I
D ge 2 sefﬁrl;?es il bIo:que toutes Iesdcomm?nc,ies. Niveau de puissance entre 0 et 1, approprié
,our jebloquerles  commandes, répeter | pour tenir les plats au chaud.
l'opération. -
Hausse du niveau de puissance pour la cuisson N Fonction Bridge activée.
+ et sélection booster, ou baisse du temps de )| (diamétre min. casseroles : @230 mm)
cuisson de la fonction MINUTEUR.
Baisse du ni d - | - (K] Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou
—  |Eemmepmersero) |2 | e pow el tmensons
diamétre min. casseroles : @ 120 mm
MINUTEUR. (di ' 2 )
@uécan | Fonction bloc des commandes activée.
‘— + ,—' central)




FONCTIONNEMENT ET

UTILISATION DU PLAN INDUCTION

UTILISER EXCLUSIVEMENT DES CASSEROLES POUR
PLAQUES A INDUCTION.

Lorsqu'on allume une zone de cuisson le fond de la casserole se
réchauffe.

La zone de cuisson se réchauffe seulement grace a la chaleur cédée
par la casserole.

Linduction détecte automatiquement les dimensions de la casserole.
La puissance de réchauffement doit étre choisie sur la base de ce
qu'on veut cuisiner.

Ci-apres un tableau de référence :

ZONES DE REGLAGE
1-2 Sauces, beurre, chocolat,
Fondre élatine
Réchauffer g o
Plats précuits
2-3 Monter ] Riz, flan e’F plats cuits .
) Légumes, poisson, produits
Décongeler ;
surgelés
3-4 | Vapeur Légumes, poisson, viande
4-5 Pommes de terre cuites a
Bouillir I'eau, soupes, pates
Légumes frais
6-7 | Cuisiner a feu doux Viande, foie, ceufs, saucissons

Goulasch, rolate, tripes

7-8 | Cuir Pommes de terre, donut,
Frire tartes
9 Frire, porter a ébullition Steaks, omglettes
Bouillir

P Frire, porter a
ébullition

Porter a ébullition de grandes
quantités d'eau

Remarque : le temps de réchauffement des plans de cuisson a
induction est plus court que celui des plans de cuisson a gaz.

FONCTIONS DE BASE
Voir table du modéle correspondant a la page précédente.

FONCTION BRIDGE
Cette fonction permet de faire fonctionner simultanément les zones
de cuisson 1-2 et/ou 3-4.
Pour I'activation :
- Activer le plan de cuisson ;

. . HOOm
appuyer simultanément les symboles + :

1

- le symbole I 1 sera affiché sur I'écran de la zone de cuisson avant;
- Avec les touches + et - régler la puissance.
N.B : fonction activable seulement entre les 2 plaques de droite ou
de gauche (et non les deux centrales).

DESACTIVATION fonction BRIDGE :

moom

appuyer simultanément les symboles +

FONCTION BOOSTER IU
Le Booster renforce la puissance, afin qu'on puisse réchauffer de
grandes quantités (par. ex d’eau pour cuire les pates).

Ce renforcement de puissance est actif pendant max. 10 minutes.

- Allumer le plan de cuisson ;
- sélectionner la zone de cuisson ;
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-

. R , I
- toucher (+) jusqu'a quand sur I'écran on n’affiche J
cuisson arriere.

sur la zone de

[
N.B : il est possible de mettre sur I~ seulement une plaque de
droite et une de gauche a la fois (en tout, pas plus de 2).

Sila plaque la plus externe est sur I, celle la plus proche ne peut

. .y s . 0. . !
pas étre réglée au-dela du niveau L. Si c'est la plus interne /7,
I'externe s’éteint.

FONCTION KEEP WARM 55§

42°C - Maintien de la température des plats cuits :
Allumer le plan de cuisson ;

Sélectionner la zone de cuisson ;

Appuyer sur la touche (+) puis sur la touche (-) : le symbole LI
apparaitra.

Arrét du plan de cuisson

Pour éteindre la zone de cuisson :

Toucher la touche ( - ) jusqu'a ce que I’écran de la zone de cuisson
n‘affiche 0.

Si la zone de cuisson est encore trés chaude, la chaleur résiduelle est

T X
indiquée /1.
Eteindre le plan de cuisson.

Toucher la touche @ : toutes les zones de cuisson sont désactivées.
Sur I'écran des zones de cuisson encore tres chaudes, sera affiché le

Lf
symbole /1.
Ne pas toucher les zones de cuisson jusqu’a quand le
|

voyant/ | estallumé.

FONCTION MINUTEUR

ET EXTINCTION AUTOMATIQUE

Le minuteur a deux fonctions :

1 - MINUTEUR;

2 — EXTINCTION AUTOMATIQUE d'une ou plusieurs zones de
cuisson.

Vous pouvez programmer une durée allant jusqu’a 99 minutes.

Le temps réglé écoulé, sur I'écran relatif au temps 00 est affiché et
s'active un signal acoustique qui se désactive en appuyant sur les
touches (+) ou (-) :

MINUTEUR

Pour régler :

1. Allumer la plaque (si elle est éteinte) en appuyant sur la touche @ et
appuyer en méme temps sur les touches (+) et (-). (sur version Plus
s'active le voyant © ) ;

2. Régler le temps souhaité en touchant sur les touches (+) et (-).
Le minuteur commence a compter.

Pour modifier le temps répéter la procédure a partir du point 1.

Pour annuler le minuteur :

1. Allumer la plaque (sil elle est éteinte) et appuyer en méme temps
sur les touches (+) et (-). (sur version Plus s'active le voyant O ).

2. Appuyer sur la touche (-) pour porter le temps a 00.

FRANCAIS



EXTINCTION AUTOMATIQUE

Pour la fonction d’extinction automatique :

1 - Activer le plan de cuisson;

2 - Sélectionner la zone de cuisson ;

3 - Sélectionner le niveau de puissance ;

4 - Régler le minuteur tel que décrit ci-dessus.

Pour régler I'extinction automatique pour une autre zone de cuisson,
répéter la procédure a partir du point 2.

MINUTEUR et EXTINCTION AUTOMATIQUE peuvent étre utilisés
simultanément.

QUOI FAIRE EN CAS DE PROBLEMES

Le plan de cuisson ou les zones de cuisson ne s’allument pas :
- Le plan n'est pas branché au réseau électrique.

- Le fusible de protection est déclenché.

- Contréler que le bloc n'est pas actif.

- Les touches sont couvertes d'eau ou graisse.

- Un objet est positionné sur les touches.

|
Le symbole est affiché _ .
-1l n'y a pas de casseroles sir la zone de cuisson.
- Le conteneur utilisé n'est pas compatible avec I'induction.
- Le diameétre du fond de la casserole est trop petit par rapport a la
zone de cuisson.

Le symbole [E] est affiché :
- Débrancher et rebrancher le plan de cuisson.
- Contacter le Service d'assistance aprés-vente.

L'une des zones ou tout le plan de cuisson s’éteint :

- Le systeme de sécurité contre la surchauffe est actif ;

- Le plan de cuisson ou une zone de cuisson est resté allumé pendant
trop longtemps ;

- Une ou plusieurs touches sont couvertes ;

-L'une des casseroles est vide et le fond s'est surchauffé.

Le Ventilateur continue a fonctionner aprés I'extinction du plan:
- Ce n'est pas une anomalie : le ventilateur continue a protéger la
central électronique du dispositif.

- Le ventilateur s'arréte automatiquement.

10 CODES D'ERREUR

Pour assister un technicien de service en cas d’erreur, l'interface utili-
sateur affiche des codes d’erreur.

En combinaison avec le document fourni « Codes d’erreur basiques 2
» qui comprend des informations détaillées, une description de ma-
trice d'erreurs compléte est disponible.

Les codes d'erreur standards d’E.G.O sont cités a la suite, l'interface
utilisateur personnalisée peut différer. Les erreurs générales stan-
dards de l'interface utilisateur (Er xx) et les erreurs de la zone de cu-
isson (E/x) different. En cas d'erreurs de la zone de cuisson, I'‘écran
de la zone de cuisson incorrecte clignote « E » alternatif et un code
hex « X ».
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Code Description Causes Solution
d’erreur possibles
La zone de Pas d'erreur, Une casserole

cuisson peut étre
configurée si un
« C » statique est
indiqué

I'utilisateur est
dans le menu de
service.

adaptée doit étre
placée sur la zone de
cuisson correspon-
dante

La zone de
cuisson peut étre
configurée si un «
C» clignotant est
indiqué.

Aprés une confi-
guration réussie,
I'écran correspon-
dant affiche « - ».
Si «-» ne s'affiche
pas, vérifiez les
causes possibles
de I'E/5

L'utilisateur est
dans le menu
de service, pas
d'erreur

Attendez que le
symbole « - » s'affiche
ou interrompez les
activités de configu-
ration en appuyant
sur la touche de
sélection etle «C»
ne clignotera plus.

Un « E » cligno-
tant sur chaque
zone de cuisson
indique que
toutes les confi-
gurations seront
supprimées

Lutilisateur est
dans le menu
de service, pas
d'erreur

Configuration ma-
nuelle

Les limites de la
température sont
dépassées

La température
Pt ou du verre
est trop élevée
NTC ->
température
électronique
trop élevée

Le systéme doit
refroidir

Casserole
inadaptée, par
exemple, perte
des caractéristig-
ues magnétiques
enraison de la
température en
bas

Sur le module,
une casserole
crée un point de
fonctionnement
inapproprié qui
peut détruire
les appareils,
par exemple, les
IGBT.

1. Lerreur est
automatiquement
annulée apres 8 s et
la zone de cuisson
peut étre réutilisée.
Si de prochaines er-
reurs se produisent,
la casserole doit étre
remplacée.

2. Il faut changer le
module si l'erreur
survient sans une
casserole sur la zone
de cuisson.

Module a
induction non
configuré (toutes
les réponses

du module a
induction a I'in-
terface utilisateur,
mais aucun
élément n'est lié
a la zone de cuis-
son effectuée.)

Le module a
induction n'est
pas configuré

Supprimez la confi-
guration de la plaque
de cuisson et activez
la configuration ma-
nuelle.Démarrez le
menu de service de
l'interface utilisateur
pour configurer le
module a induction.
Si les points cités ne
sont pas réussis, rem-
placez le module.

Aucune commu-
nication entre I'in-
terface utilisateur

Pas d'alimenta-
tion électrique
du module a

Vérifiez les raccorde-
ments électriques et
LIN. Si le raccorde-

et le module a induction. ment est bon, rem-
induction Mauvais placez le module
cablage ou
défaut
Perturbation de 1. Défaut de Vérifiez la tension et

I'alimentation
principale

détection de la
fréquence de
I'alimentation
principale

2. Surtension

la fréquence de I'ali-

mentation principale.
Si elles sont en ordre,
remplacez le module




Défaillance
incessible

Remplacez le module
ou l'interface utili-
sateur

Défaillance du

Le ventilateur

Remplacez le module

I'électronique
est défectueux

ventilateur ou I'électronig-
ue de com-
mande est
défectueux
m Sonde de Signal du Remplacez le module
. | température capteur hors de
défectueuse sur la plage valide
I'inducteur ; le capteur ou

détecté par
l'autocontréle

m Défaut du ma- Appareil Remplacez le module
. | tériel du module | matériel
ainduction défectueux

méme élément
de l'interface
utilisateur

du module
m Défaillance dela | 2 zones de Supprimez la confi-
.| configuration cuisson sont guration manuelle
dédiées au existante avec le

menu de service

Valeur du capteur

Pas assez de

Le systeme doit

fixe (fonction changement refroidir
d'essai pour de température
lasondeT sur (10 K) dans les 5
'inducteur) min aprés avoir

allumé la plaque

de cuisson
Pas de Surtension sur Alimentation de | Débranchez et corri-
fonction- I'alimentation él- | 400V gez le raccordement
2?'1'%6 :' ectrique en mode de la ligne électrique
amehage 1 ge commutation
(pas de fonction-
nalité)
Remarque:

Les défaillances ne sont pas toutes détectées automatiquement par
le systeme, par exemple, en cas de défaut de |'alimentation électrig-
ue de l'interface utilisateur.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

VAN

Avant de nettoyer le plan de cuisson, s'assurer qu'il est a température
ambiante.

Toujours nettoyer le plan de cuisson aprés chaque emploi a l'aide
d'un détergent spécifique pour vitrocéramique.

ATTENTION!
Pour le nettoyage n’utiliser jamais un appareil a vapeur.

Nutiliser pas de produits contenant :
- agents corrosifs (soude, acides, ammoniaque).
- agents abrasifs (poussiéres ou pates).

N'utiliser pas d'objets pointus ou abrasifs.
Aprés le nettoyage essuyer |'appareil a I'aide d'un chiffon souple.

Si l'appareil est encastré au-dessus d'un four ou une cuisine
électrique équipé en systéme pyrolytique, ne pas le mettre en
fonction pendant que la procédure pyrolytique est en cours, car la
protection de surchauffe du plan de cuisson pourrait déclencher
(voir chapitre pertinent).
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ELIMINATION EN FIN DE VIE

Ei Le symbole de la poubelle barrée reporté sur I'appareil en votre

— possession indique que Ig produit est un DEEE, c‘espé—dire

un « Déchet dérivant d'Equipements Electriques et Electro-

niques » et, par conséquent, il ne doit pas étre jeté dans la poubelle
non sélective (c'est-a-dire avec les « déchets urbains mixtes »), mais il
doit étre géré séparément afin d'étre soumis aux opérations spécifiques
pour sa réutilisation ou bien a un traitement spécifique, pour enlever et
éliminer en toute sécurité toute substance néfaste pour l'environne-
ment et extraire les matiéres premieres pouvant étre recyclées. Lélimi-
nation correcte de ce produit contribuera a sauvegarder de précieuses
ressources et a éviter de potentiels effets négatifs pour la santé de
I'nomme et pour I'environnement, qui pourraient étre causés par une
élimination inappropriée des déchets.
Nous vous prions de contacter les autorités locales pour de plus amples
détails sur le point d'élimination désigné le plus proche. Des amendes
pourraient étre appliquées pour I'élimination incorrecte de ces déchets,
conformément a la Iégislation nationale.

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION
EUROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée en
mode différent par chaque nation, par conséquent si I'on souhaite éli-
miner cet appareil nous conseillons de contacter les autorités locales
ou le revendeur pour demander la méthode d'élimination correcte.

INFORMATIONS SUR LELIMINATION DANS LES PAYS QUI N'AP-
PARTIENNENT PAS A 'UNION EUROPEENNE

Le symbole de la poubelle barrée est valable seulement dans I'Union
Européenne : si I'on souhaite éliminer cet appareil dans d'autres pays,
nous conseillons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour
demander la méthode d'élimination correcte.

fﬁi ATTENTION!!

Le Fabriquant se réserve le droit d'apporter des modifications aux ap-
pareils a tout moment et sans préavis. Limpression, la traduction et la
reproduction, méme partielle, du présent manuel doivent étre autori-
sées par le Fabricant.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les
spécifications présentes dans ce manuel sont indicatives et non divul-
guables.

La langue de rédaction du manuel est l'italien, le Fabricant nest pas
responsable d'éventuelles erreurs de transcription ou de traduction.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Y ADVERTENCIAS

Las operaciones de instalacion deben efec-
tuarlas instaladores competentes y cualifi-
cados, siguiendo cuanto se indica en este
manual y respetando las normas en vigor.
Si el cable de alimentacion u otros componentes
estan danados, NO utilice la campana. Desconecte
la campana de la alimentacion eléctricay pongase en
contacto con el vendedor o con un centro de asisten-
Cia técnica autorizado para la reparacion.
No cambie la estructura eléctrica, mecanica y de
funcionamiento del equipo.
No trate de realizar por si solo reparaciones o
sustituciones: las intervenciones realizadas por
personas no competentes y cualificadas pueden
provocar danos, incluso graves, a cosas y/o per-
sonas que no estan cubiertos por la garantia del
fabricante.

ADVERTENCIAS PARA EL INSTALADOR
SEGURIDAD TECNICA

Antes de instalar la campana controle la
integridad y funcionalidad de cada una de
sus partes: si se notan anomalias no realice
la instalacidon y pongase en contacto con el
revendedor.

NO instale la campana si detecta un defecto esté-
tico; vuélvala a colocar en su embalaje original y
poéngase en contacto con el revendedor.

Una vez instalada, no se aceptara ninguna recla-
macion por defectos estéticos.

Durante la instalacion, utilice siempre equipos de
proteccion personal (). calzado de proteccion contra
accidentes) y adopte comportamientos prudentes y
correctos.

El kit de fijacion (tornillos, tacos y abrazaderas) que se
entrega con la campana se puede usar solo en pare-
des de mamposteria; si es necesario instalar la cam-
pana en paredes de material diferente, evalle otros
sistemas de fijacion teniendo en cuenta la resistencia
de la pared y el peso de la campana (indicado en la
pag. 2).

Tenga en cuenta que la instalacion con sistemas de
fijacion diferentes a los suministrados o no conformes
puede conllevar riesgos de tipo eléctrico y mecanico.
No instale la campana en exteriores ni la exponga a
agentes atmosféricos (lluvia, viento, etc.).
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SEGURIDAD ELECTRICA

La instalacion eléctrica a la cual se conecta

la campana debe respetar las normas co-

rrespondientes y tener obligatoriamente
una conexion a tierra segun las normas de seguri-
dad del pais de uso; ademas debe respetar las
normativas europeas sobre la proteccion contra
interferencias radio.

Antes de instalar la campana, controle que la tension
de red coincida con la indicada en la placa colocada
en el interior de la campana.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser fa-
cilmente accesible con el aparato instalado; en caso
contrario, prevea un interruptor general para desco-
nectar la campana.

Cualquier modificacién en la instalacion eléctrica de-
berd ser realizada soélo por un electricista cualificado.

La longitud méxima del tornillo de fijacién de la chi-
menea (proporcionado por el fabricante) es de 13
mm. El uso de tornillos que no sean conformes con
estas instrucciones comporta riesgos de tipo eléctri-
co.

En caso de problemas de funcionamiento del equi-
po, No intente solucionar el problema por si solo y
pongase en contacto con el vendedor o un centro de
asistencia autorizado para la reparacion.

A Durante la instalacion de la campana, des-
conecte el equipo quitando el enchufe o
accionando el interruptor general.

SEGURIDAD DESCARGA DE HUMOS

No conecte el aparato a conductos de des-
carga de los humos producidos por la com-
bustion (por ejemplo, calderas, chimeneas,
etc.).

Antes de instalar la campana asegurese de que se res-
peten todas las normativas vigentes sobre la descar-
ga del aire en el exterior del local.



ADVERTENCIAS PARA EL USUARIO
Estas advertencias se han redactado para
A su seguridad y la del resto de personas; le
rogamos que lea atentamente este manual
antes de instalar o de usar el aparato o rea-
lizar operaciones de limpieza en el mismo.
El Fabricante declina toda responsabilidad por
posibles dafnos que puedan ser provocados direc-
ta o indirectamente a personas, animales o cosas
debido al incumplimiento de las advertencias de
seguridad indicadas en este manual.
Es muy importante que conserve este libro de
instrucciones del equipo para consultas futuras.
Si el equipo debe venderse o cederse a otra persona,
compruebe que se adjunte el manual, de manera que
el nuevo usuario pueda estar informado sobre el fun-
cionamiento de la campana y sobre las advertencias
correspondientes.
Después de instalar las campanas de acero inoxida-
ble es necesario limpiarlas para eliminar los residuos
de cola del protector y las posibles manchas de grasa
0y aceites que, de no eliminarse, pueden causar un
deterioro irreparable en la superficie de la campana.
Para esta operacion, el fabricante recomienda usar las
toallitas suministradas de serie, disponibles también
a la venta.
Exija piezas de recambio originales.

DESTINO DE USO

El aparato se puede usar unica y exclusivamen-
te para la aspiracion de humos generados por la
coccion de alimentos en cocinas domésticas, no
profesionales; cualquier otro uso es inapropiado,
puede provocar dafios a personas, cosas y anima-
les domésticos y exime al fabricante de toda res-
ponsabilidad.

Los nifos cuya edad no sea inferior a los 8 afos y las
personas con capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales reducidas y sin experiencia ni los conocimientos
necesarios, pueden usar el equipo siempre que estén
bajo supervision o hayan recibido las correspondien-
tes instrucciones para el uso seguro del equipo y para
la comprension de los peligros relacionados con este.
Los ninos no deben jugar con el equipo. Los nifos no
deben realizar sin vigilancia la limpieza y el manteni-
miento destinados al usuario.
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ADVERTENCIAS PARAEL USOY LA LIMPIEZA

Antes de realizar cualquier tipo de limpieza
A o de mantenimiento, desconecte el equipo
desenchufandolo o usando el interruptor
general.

No use la campana con las manos mojadas o los pies
descalzos.

Controle siempre que todas las partes eléctricas, (Iu-
ces, aspirador), estén apagadas cuando no se use el
equipo.

No colocar nada encima de las solapas mo-
torizadas.

Controle las freidoras mientras las esta usando:

El aceite recalentado podria inflamarse.

No encienda llamas libres debajo de la campana.

No cocine con llamas "libres" debajo de la campana.
No use nunca la campana sin los filtros metélicos an-
tigrasa; en este caso la grasa y la suciedad se deposi-
tarfan en el equipo perjudicando su funcionamiento.
Las partes accesibles de la campana pueden estar ca-
lientes cuando se usan con equipos de coccion.

No realice operaciones de limpieza con las partes de
la campana aun calientes.

Si no se realiza la limpieza segun las modalidades y
los productos indicados en este manual, esto puede
conllevar un riesgo de incendio.

Desconecte el interruptor general, si no va a usar el
equipo durante un periodo de tiempo prolongado.

En caso de utilizar simultaneamente otros
equipos (calderas, estufas, hogares, etc.)
alimentados con gas o con otros combusti-
bles, prevea una adecuada ventilacion del
ambiente donde se realiza la aspiracion de
humos, segun las normas vigentes.
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INSTALACION

parte reservada al personal cualificado

Antes de instalar la campana,
lea atentamente el cap.
"INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS".

CARACTERISTICAS TECNICAS
Los datos técnicos del aparato se encuentran en unas etiquetas coloca-
das dentro de la campana.

POSICIONAMIENTO
No instale la campana en exteriores ni la exponga a agentes atmosféri-
cos (lluvia, viento, etc.).

CONEXION ELECTRICA

(parte reservada solo a personal cualificado)

@ Antes de efectuar cualquier tipo de operacion en la campa-
na, desconecte el equipo de la corriente eléctrica.

Asegurese de que no estén desconectados o cortados los

hilos eléctricos montados dentro de la campana:

en caso contrario, pongase en contacto con el Centro de Asisten-

cia mas cercano.

Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.

La conexidn debe realizarla conforme a las disposiciones de ley

en vigor.

Antes de conectar la campana a la red eléctrica, controle que:

- la tension de red corresponda a la referida en los datos de la placa
situada dentro de la campana;

- lainstalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la car-
ga (véanse las caracteristicas técnicas presentes dentro de la campa-
naj;

- el enchufe y el cable de alimentacion no entren en contacto con
temperaturas superiores a los 70 °C;

+ lainstalacion de alimentacién disponga de una conexion de tierra
eficaz y correcta seguin las normas vigentes;

- latoma usada para la conexién sea facilmente accesible una vez ins-
talada la campana.

En caso de:

. aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de
tipo “normalizado”. Los cables deben conectarse de la siguiente for-
ma: amarillo-verde para la puesta a tierra, azul para el neutro y el hilo
marrén para la fase. El enchufe ha de conectarse a una adecuada
toma de seguridad.

- aparato fijo sin cable de alimentacién ni enchufe, ni de otro dispo-
sitivo que asegure la desconexion de la red, con una distancia de
apertura de los contactos que permita la desconexion completa en
las condiciones de la categorfa de sobretension |l
Estos dispositivos de desconexién deben preverse en la red de ali-
mentacion en conformidad con las reglas de instalacion.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el inte-
rruptor.

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se in-
cumplan las normas de seguridad.

DESCARGA DE HUMOS

CAMPANA DE EVACUACION EXTERNA (EXTRACTORA)

En esta version, los humos y vapores son canalizados
hacia el ambiente exterior a través del tubo de descar-
ga.

Para ello, el racor de salida de la campana debe conec-
tarse. mediante un tubo, a una salida externa.
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El tubo de salida debe tener:

- un didmetro no inferior al del racor de la campana.

- una ligera inclinacion hacia abajo (caida) en los tramos horizontales
para evitar que la condensacién fluya hacia el motor.

- el nimero minimo indispensable de codos.

- la longitud minima indispensable para evitar vibraciones y reducir la
capacidad aspirante de la campana.
Es necesario aislar la tuberfa si pasa a través de ambientes frios.
Para impedir retornos de aire desde el exterior, hay una vélvula de
no-retorno en presencia de motores con 800 m*/h o superiores.

Desviacioén para Alemania:

cuando la campana de cocina y los equipos alimentados con energia dife-
rentes de la eléctrica estdn funcionando simultdneamente, la presién nega-
tiva en el local no debe superar los 4 Pa (4 x 10-5 bares).

CAMPANA DE RECIRCULACION INTERNA (FILTRANTE)

En esta version, el aire pasa a través de los filtros de
carbén activo para ser purificado y reciclado en el am-
biente.

Controle que los filtros de carbén activo estén mon-
tados en la campana; si no es asi, méntelos tal como se indica en las
instrucciones de montaje.

A

INSTRUCCIONES DE MONTAJE
parte reservada al personal cualificado
nes.

Las fases de montaje generales valen para todas las instala-
ciones, mientras que para la instalacion especifica deben seguirse
las indicaciones precisas correspondientes.

En esta version, la vélvula de no-retorno no debe estar montada;
desmontela si estd presente en el racor de salida del aire del
motor.

La campana puede instalarse en diferentes configuracio-

FUNCIONAMIENTO

¢{CUANDO HAY QUE ENCENDER LA CAMPANA?

Encienda la campana al menos un minuto antes de comenzar a cocinar
para transportar los humos y vapores hacia la superficie de aspiracion.
Cuando finalice la coccién, deje en funcionamiento la campana hasta
que se aspiren todos los vapores y los olores; con la funcion Tempo-
rizador, es posible configurar el apagado automético de la campana
después de 15 minutos de funcionamiento.

{QUE VELOCIDAD SELECCIONAR?

velocidad (1-3): mantiene el aire limpio con bajos consumos de ener-
gfa eléctrica.

velocidad (4-5): condiciones normales de uso.

velocidad (6-7): presencia de olores fuertes y de vapores.

velocidad (8-P): eliminacion rapida de olores y vapores.

,'_CUANDO LAVAR O CAMBIAR LOS FILTROS?

Los filtros metélicos deben lavarse cada 30 horas de uso.

Los filtros de carbén activo deben sustituirse cada 3-4 meses en funciéon
del uso de la campana.

Para mas detalles, consulte el cap. “"MANTENIMIENTO".



PANEL DE MANDOS TACTIL

®a — + O+
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ON/OFF

Impulso corto: Encendido apagado de la campana
Impulso largo: Activacién automdtica del ciclo (A) de fun-
cionamiento de la campana en funcién de la potencia de las
placas.

Aumento de la velocidad de 1 a 9 ... (hasta "P").
Velocidad "P": sélo se activa durante unos minutos, y luego
velocidad 9.

Reduccién de la velocidad de P a 1.

O#

Con campana encendida (impulso breve): TIMER (Led
rojo intermitente)

Apagado automatico después de 15 minutos.

La funcidn se desactiva (LED rojo apagado) si:

- Se apaga el motor (tecla (DA ).

- Presione el boton TIMER (D) & nuevamente.

Con campana apagada (impulso largo 4s): apertura de
las aletas para mantenimiento de la campana y los filtros de

metal

Para salir del modo de mantenimiento, presione el botén du-
rante 4 segundos.

ALARMA FILTRO METALICO ANTIGRASA
Mantenimiento después de aproximadamente 30 horas
de uso.

Presionar durante 5 segundos @ & pararestablecer el
contador.

ALARMA FILTRO CARBON.ZEO

Mantenimiento después de aproximadamente 2000 ho-
ras de uso.

Presionar durante 5 segundos CI-) K para restablecer el
contador.

Para activar la alarma:

Con la campana apagada, pulsar las teclas + Y —
durante 3 segundos

Se enciende el LED a&

Confirmar con la tecla +
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MANTENIMIENTO
Antes de realizar cualquier tipo de limpieza o de manteni-

A miento, desconecte el equipo desenchufandolo o usando
el interruptor general.

No deben utilizarse detergentes que contengan sustancias abrasi-

vas, acidas o corrosivas ni pafos con superficies rugosas.

Un mantenimiento constante asegura un buen funcionamiento y un

optimo rendimiento a lo largo del tiempo.

Preste especial atencion a los filtros metalicos antigrasa: la limpieza

frecuente de los filtros y de sus soportes asegura que en la campana no

se acumulen grasas inflamables.

LIMPIEZA DE LAS SUPERFICIES EXTERNAS
Se recomienda limpiar las superficies externas de la campana al menos
cada 15 dias, para evitar que las sustancias aceitosas o grasosas pue-
dan dafarlas. Para limpiar la campana, fabricada en acero inoxidable
cepillado, el fabricante recomienda el uso de las toallitas "Magic Steel"
Como alternativa, y para todos los otros tipos de superficies, la lim-
pieza de la campana se realiza con un pafo humedo ligeramente em-
bebido en detergente liquido neutro o alcohol desnaturalizado.
Termine la limpieza enjuagando bien y secando con pafios suaves.

de los dispositivos de iluminacion, para evitar que la hu-

A medad alcance partes electronicas.
A No lave las lengiietas en el lavavajillas.

La limpieza de los paneles de vidrio debe efectuarse Unicamente con
detergentes especificos no corrosivos o abrasivos y con un pano suave.
El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se in-
cumplan dichas instrucciones.

No utilice demasiada agua cerca del panel de mandos y

LIMPIEZA DE LAS SUPERFICIES INTERNAS
Se prohibe limpiar las partes eléctricas o las partes del
motor situadas dentro de la campana con liquidos o sol-

A ventes.

Para las partes metélicas internas, consulte el apartado anterior.
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FILTROS METALICOS ANTIGRASA

Se aconseja lavar frecuentemente |os filtros metalicos (F) (al menos
cada mes) dejandolos en remojo durante 1 hora en agua hirviendo con
detergente para platos, evitando doblarlos.

No use detergentes corrosivos, &cidos o alcalinos.

Enjuaguelos con cuidado y espere a que estén secos para volver a mon-
tarlos.

Es posible lavar los filtros en el lavavajillas, pero este tipo de lavado po-
drfa oscurecer el material de los filtros; para reducir este inconveniente,
utilice bajas temperaturas (55 °C max.)..

Para extraer y montar los filtros metdlicos, consulte las instrucciones de

montaje.
’ /‘

Z

FILTROS AL CARBON-ZEO

En condiciones de uso normal, le aconsejamos regenerarlos cada 18

meses y de reemplazarlos después de 3 afos. Para regenerar el filtro,

proceda del siguiente modo:

- Desmontar el filtro como se describe en las instrucciones (Fig.12).

- Inserte los filtros A, By C (si estan presentes) en un horno doméstico a
una temperatura de 200° C durante unas 2 horas.

- Una vez que el filtro se haya enfriado vuelva a montar los 4 filtros en la
estructura metélica del filtro.

BANDEJA DE RECOGIDA DEL ACEITE

Se recomienda limpiar la bandeja cada 15 dfas.

No use detergentes corrosivos, acidos o alcalinos.

Para una limpieza mas profunda, quite la bandeja de recogida del aceite
(consulte la figura) y ldvela con agua caliente y detergente para platos.
Enjudguela con cuidado y espere a que esté bien seca para volver a
montarla. Es posible lavarlos en el lavavajillas.

AT
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Y ADVERTENCIAS

Estas advertencias se han redactado para
A su seguridad y la del resto de personas; le
rogamos que lea atentamente este manual
antes de instalar o de usar el aparato o realizar
operaciones de limpieza en el mismo.

El Fabricante declina toda responsabilidad por
posiblesdanosquepuedanserprovocadosdirecta
o indirectamente a personas, animales o cosas
debido al incumplimiento de las advertencias de
seguridad indicadas en este manual.

Es muy importante que conserve este libro de
instrucciones del equipo para consultas futuras.

@ Destino de uso

« Esta placa de coccidn esta destinada a su empleo

en ambito doméstico para preparar y mantener

caliente la comida.

No instale la placa de coccion en exteriores ni la

exponga a agentes atmosféricos (lluvia, viento,

etc.).

Cualquier otro uso no esta admitido.

Acople esta placa de coccién solo encima de

hornos o placas de coccidn eléctricas, que lleven

un sistema de enfriamiento de humo.

Los ninos cuya edad no sea inferior a los 8 afos y

las personas con capacidades fisicas, sensoriales

o mentales reducidas y sin experiencia ni los

conocimientos necesarios, pueden usar el equipo

siempre que estén bajo supervision o hayan

recibido las correspondientes instrucciones para

el uso seguro del equipo y para la comprension

de los peligros relacionados con este.

Los nifos no deben jugar con el equipo. Los nifios

no deben realizar sin vigilancia la limpieza y el

mantenimiento destinados al usuario.

» No se ausente nunca cuando la placa de coccién
esté funcionando.



@ Peligro de quemaduras

« Utilice el bloqueo de los mandos para impedir
que personas no autorizadas puedan acceder al
aparato solas.

* posicione las asas y los mangos de las sartenes y
las ollas de manera que los nifios no las puedan
tocar.

» Apague las zonas de coccién después del uso.

» No apoye ningun objeto de metal en las zonas de
coccidén encendidas.

@ Seguridad técnica

e Las operaciones de instalacion deben

efectuarlas instaladores competentes y
cualificados, siguiendo cuanto se indica en este
manual y respetando las normas en vigor.
Si el cable de alimentacién u otros componentes
estuvieran danados, la placa de coccion NO
debe utilizarse: separe la placa de cocciéon de la
alimentacion eléctricay pdngase en contacto con el
Revendedor o con un Centro de Asistencia Técnica
autorizado para la reparacion.

No cambie la estructura eléctrica, mecanicay de
funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o
sustituciones: las intervenciones realizadas por
personas no competentesy cualificadas pueden
provocar danos, incluso graves, a cosas y/o
personas que no estan cubiertos por la garantia
del fabricante.

e Antes de instalar la placa de coccién, controle
la integridad y funcionalidad de cada una de
sus partes: si se notan anomalias no realice
la instalacion y pdéngase en contacto con el
revendedor.

La instalacion eléctrica a la cual se conecta

la placa de coccion debe respetar las

normas correspondientes 'y  tener
obligatoriamente una conexion a tierra segun
las normas de seguridad del pais de uso; ademas
debe respetar las normativas europeas sobre la
proteccion contra interferencias radio.

« Los datos de conexion (tension y frecuencia)
indicados en la placa de datos de la placa de
coccioén tienen que corresponder con los de la
red eléctrica.
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Compare estos datos antes de la conexién.
En caso de duda, consulte con un electricista.

No utilice la placa de coccién antes de haberla
instalado.

Estd prohibido el uso de la cocina de induccién
en aparatos en movimiento.

No abra nunca la envoltura del aparato.

Falmec garantiza el respeto de los estandares de
seguridad solo con los recambios originales.
Elaparatonoestdpensadoparasufuncionamiento
con temporizador externo ni con mando a
distancia.

ADVERTENCIAS PARA SU USO

>|

 Antes de ponerafuncionar el aparato por primera

vez, quite las posibles peliculas protectoras y
adhesivas.

Durante su uso, las ollas y las vajillas pueden
causar ruido que puede depender de:

- un nivel de potencia elevado.
— materiales diferentes del fondo de las ollas.

No utilice nunca agua para apagar el fuego.
Desactive la zona de coccion. Apague las llamas
con unatapa, una mantaignifuga o algo parecido.

No conserve objetos inflamables en los cajones
situadosbajolaplacadecoccién.Elportacubiertos
debe estar hecho de material resistente al calor.

No caliente ollas o sartenes vacias y compruebe
siempre que las ollas tengan en su interior una
cantidad minima de liquidos.

Apague siempre la placa de coccion después de
SU uso.

Compruebe constantemente la coccidon en
caso de utilizar grasas y aceites, ya que pueden
inflamarse con rapidez.

Caliente grasas y aceites como mucho durante un
minuto y no utilice nunca la funcién Booster.

Preste atencion a no quemarse durante y después
del uso del dispositivo.

Asegurese de que ningun cable eléctrico fijo o
movil del dispositivo entre en contacto con el
cristal o una sartén caliente.
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No utilice la placa de cocciéon para calentar botes.

No aplique ningun tipo de cubierta a la cocina de
induccién.

Los cables eléctricos tienen que entrar en
contacto con la placa de coccioén.

Se aconseja proteger las manos del calor
utilizando las correspondientes agarraderas.
Utilice exclusivamente guantes o agarraderas
secas.

Utilice unicamente ollas y sartenes con una
base lisa y magnética adecuada para placas de
induccion.

Evite que el azucar, los materiales sintéticos o
peliculas de aluminio entren en contacto con
las zonas calientes. Estas sustancias, durante el
enfriamiento, pueden provocar grietas u otras
alteraciones en la superficie vitroceramica:
apague el dispositivo y quitelo inmediatamente
de la zona de coccién aun caliente

Mueva las ollas levantandolas para no rayar la
superficie de la placa de coccion.

Las ollas y la placa de coccién tienen que estar
perfectamente limpios antes de entrar en
contacto.

iNo deje caer ningun objeto sobre la placa de
coccion!

Utilice solamente ollas con fondo
magnético.

No se admiten otros materiales.

Utilice ollas de dimensiones adecuadas para la
zona de coccion deseada.

Utilice siempre una olla o sartén en cada zona de
coccion, incluso en funcién BRIDGE.

No coloque platos calientes sobre los botones
sensores y las luces, ya que pueden dafar los
componentes electronicos que se encuentran
debajo.
Mantenga los mandos y los pilotos siempre
limpios.

No conserve objetos metadlicos directamente
debajo de la placa de coccion.

Si fuera posible, utilice siempre tapas para evitar
dispersiones de calor.

Cocinar con poca agua.

Después de haber empezado a asar o a cocer la
comida, lleve el nivel de potencia a un nivel mas
bajo.
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Instrucciones de seguridad y advertencias

Advertencia para personas con marcapasos:
tenga en cuenta que se genera un campo electro-
magnético en las inmediaciones del dispositivo
cuando estd funcionando. La posibilidad de que la
operacion del marcapasos se vea afectada es muy
remota.

En caso de duda, comuniquese con el fabricante
del marcapasos o su médico.

El campo electromagnético de la placa de coccion
puede poner en peligro la operaciéon de los objetos
magnetizables. Tarjetas de crédito, dispositivos de
salvamento, calculadoras de bolsillo, etc. no deben
encontrarse cerca de una placa de coccién encen-
dida.

Los objetos metalicos guardados en un cajon de-
bajo de la unidad pueden llegar a ser incandescen-
tes si la unidad se utiliza durante un periodo de
tiempo prolongado. No almacene objetos metalic-
0s en un cajoén colocado directamente debajo de la
placa de coccién.

El aparato estd equipado con ventiladores de enfria-
miento. Si hay un cajon debajo del aparato empo-
trado, se debe colocar un separador entre el cajén
y la parte inferior del aparato para asegurar que se
mantenga la ventilacidon necesaria de la placa de
coccidn y que los ventiladores no se obstruyan.

Nunca use dos bandejas o cacerolas al mismo ti-
empo en una sola drea de cocciéon o en un area de
coccion rectangular o en un area de cocciéon Pow-
erFlex.

SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCION

Apagado de seguridad

Si una zona de la cocina supera el tiempo maximo
de encendido a la misma potencia, se apaga
automaticamente y aparece la indicacion del calor
residual.

Para volver a poner en funcién la zona de placa de
coccion, toque los botones necesarios.

Nivel de

) bajo| 1 2 3
potencia

Duracion
maxima de
funciona-
miento en
horas

87120 (87|67 |53[43|35|28](23 1,5




La placa de coccidén se apaga automaticamente
si uno o varios mandos permanecen cubiertos
durante mas de 10 segundos.

Para restablecer el correcto funcionamiento:

- quite los objetos del panel de mandos.

- limpie el panel de mandos.

- vuelva a encender la placa de coccién y la zona
interesada.

Dispositivo anti recalentamiento

Antesde quelos elementosdelaplacadecoccidnse
recalienten, el control reduce la potencia utilizada
siguiendo este proceso de medidas de proteccion:
- Desactivacion de booster y power booster, si
estuvieran encendidos.

— Reduccién del nivel de potencia configurado.

- Apagado de la zona de coccion en cuestion.

En el display de las zonas de coccién aparece el
mensaje "E2".

Se puede volver a poner en funcionamiento la zona
de coccién cuando la indicacion de averia se apaga.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA EL MONTAJE

Instale la placa de coccién solo después de haber
instalado los muebles altos y bajos de la placa de
coccion.

Asegurese de que las encimeras se hayan
contrachapado con aglutinante termorresistente,
para que no sufran deformaciones o separaciones.

VAN

Esta prohibido instalar el aparato encima de
frigorificos o congeladores, lavavajillas, lavadoras o
secadoras.

SEGURIDAD ELECTRICA

La instalacion eléctrica a la cual se conecta

la cocina debe respetar las normas

correspondientes y tener obligatoriamente
una conexion a tierra segun las normas de
seguridad del pais de uso; ademas debe respetar
las normativas europeas sobre la proteccion
contra interferencias radio.
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Aseglrese de que el cable de alimentacion de la
placa de coccion después de su acoplamiento y que
no esté sometido a esfuerzos mecanicos.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser
facilmente accesible con el aparato instalado; en
caso contrario, prevea un interruptor general para
desconectar el aparato.

Cualquier modificacion en la instalacion eléctrica
deberé serrealizada sdlo porunelectricista cualificado.

En caso de problemas de funcionamiento del equipo,
no intente solucionar el problema por si solo vy
podngase en contacto con el vendedor o un centro de
asistencia autorizado para la reparacion.

Durante la instalacion de la cocina,
desconecte el equipo quitando el
enchufe o accionando el interruptor general.

CONEXION ELECTRICA
(parte reservada solo a personal cualificado)

/Q\ Antes de efectuar cualquier tipo de operacidn en la cocina,
desconecte el equipo de la corriente eléctrica.
Asegurese de que no estén desconectados o cortados los
hilos eléctricos montados dentro de la cocina:
en caso contrario, pongase en contacto con el Centro de Asistencia
mas cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexion debe realizarla conforme a las disposiciones de ley
en vigor.
Antes de conectar la cocina a la red eléctrica, controle que:
- la tensién de red corresponda a la referida en los datos de la placa
situada dentro de la cocina;
lainstalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga
(véanse las caracteristicas técnicas presentes dentro de la cocina);
el enchufe y el cable de alimentacién no entren en contacto con
temperaturas superiores a los 70 °C;
la instalacién de alimentacién tenga una conexion eficiente de tierra
conforme a las normas vigentes;
la toma usada para la conexion sea facilmente accesible una vez
instalada la cocina.

En caso de:
aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de
tipo “normalizado”. Los cables deben conectarse de la siguiente
forma: amarillo-verde para la puesta a tierra, azul para el neutro y el
hilo marrén para la fase. El enchufe ha de conectarse a una adecuada
toma de seguridad.
aparato fijo sin cable de alimentacién ni enchufe, ni otro dispositivo
que asegure la desconexion de la red, con una distancia de apertura
de los contactos que permita la desconexion completa en las
condiciones de la categorfa de sobretension |Il.
Estos dispositivos de desconexion deben preverse en la red de
alimentacién en conformidad con las reglas de instalacion.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el
interruptor.

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se
incumplan las normas de seguridad.
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Conexion de la cocina:

red Conexion Seccién Cable de Calibre
del cable | alimenta- | del
cién seccio-
nador
- ~ _ POTENCIAS:
220V H240V 1P+N /2P 3x 22.5 : 05 \é\R{ E I5 A *
50/60Hz mm 05RR- Caracteristica 90
380V -415V~ 4x1.5 HO5VV-F % P -
otencia total 2800-7400W
50/60Hz 2PN mm? HOsRR-F | 'O#
380V - 415V~ PeN 5x15 HOSW-F |, Posicion 1
50/60Hz mm? HO5RR-F Potencia nominal 1600W
. . . Potencia booster 1850W
* calculado con el factor de simultaneidad, de conformidad con la
norma EN 60 335-2-6. Posicion 2
Potencia nominal 2100W
Potencia booster (1/2) 3000W
Posicion 3
Potencia nominal 2100W
Potencia booster (1/2) 3000W
Posicion 4
Potencia nominal 1600W
Potenza booster 1850W
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PANORAMICO
90 moom O -+ ® mO0Om
Mando descripcion Visualizacion | descripcion
@ Placa de coccién ON/OFF. En caso de que no display
se activa ningun otro mando, la placa de apaga (N Zona de coccidn en stand-by
automaticamente después de unos segundos [N
Seleccione la zona de coccién anterior. Si se — - - . -
[ || { |I_{ | Niveles de potencia desde el mas bajo al mas alto,
pulsa junto con activa la funcién BRIDGE. l...... | | que se pueden seleccionar con los botones +y -.
O Seleccione la zona de coccién posterior. Si se (] Power boost : potencia maxima de coccion
-
pulsa junto con activa la funcion BRIDGE.
n Bloque mandos: pulsado durante més de ,'—" Indicacion del calor residual
D 2 segundos inhibe todos los mandos. Para
desbloquear los mandos, repita la operacion. Nivel de potencia entre 0 y 1, adecuado para
Aumento del nivel de potencia para la coccion [N mantener caliente la comida
y seleccién de booster, o aumento del tiempo
de coccién de la funcién TIMER (temporizador). [ Funcion Bridge activada.
. - - [N (didmetro minimo de la olla: @230 mm)
Disminucién del nivel de potencia para la
ZOCIC'?n o.lels_lr_r;,:/r‘?;((t)n del 'c.lergp(; de coccion N Olla que no esta en la placa de coccién o que
€ 'a funcion emporizador). | no es adecuada por su material y dimensiones.
(didmetro minimo de la olla: @ 120 mm)
+ Gy | Funcién de bloqueo de mandos activada.
,- L-' central)




FUNCIONAMIENTOY

USO DE LA COCINA DE INDUCCION

USE SOLO OLLAS PARA PLACAS DE INDUCCION.

Cuando se enciende una zona de coccién, el fondo de la olla se
calienta.

La zona de coccidn se calienta solamente gracias al calor que la olla
le transmite.

La induccion detecta automaticamente las dimensiones de la olla.
La potencia de calentamiento tiene que elegirse en funcién de qué
se quiere cocinar.

A continuacién se muestra una breve tabla:

AREAS DE REGULACION
1-2 Fundir Salsas, mantequ!lla,
chocolate, gelatina
Calentar -
Platos precocinados
2-3 Arroz, flan y platos
Montar cocinados

Verduras, pescados,
productos congelados

Descongelar

3-4 | Vapor Verduras, pescado, carne
4-5 Patatas cocidas, sopas,
Hervir pasta

Verduras frescas

6 -7 | Cocina a fuego bajo Carne, higado, huevos,
salchichas

Goulash, redondos, callos

7 -8 | Cocinar Patatas, roscas, pasteles

Freir

9 , Filetes, tortillas
Freir, llevar a hervor .
Hervir

Llevar a hervor grandes
cantidades de agua

P Freir, Llevar a
hervor

Nota: el tiempo de calentamiento de las placas de coccién de
induccién es menor respecto de las placas de coccién de gas.

FUNCIONES DE BASE
Véase la tabla del modelo que corresponde a la pagina anterior.

FUNCION BRIDGE
Esta funcidén permite operar juntas las zonas de coccién 1-2y / o 3-4.
Para su activacién:
- Active la placa de coccién;

o ) HOON
pulse al mismo tiempo los simbolos + :

1

- aparecera el simbolo I enel display del area de coccién anterior;
- Con los botones +y - regule la potencia.
Nota: esta funcion solo se puede activar entre las 2 placas derecha o
izquierda (no las dos centrales).

DESACTIVACION funcién BRIDGE:
[ | |:|+|:| [ |

pulse al mismo tiempo los simbolos

FUNCION BOOSTER IU
El Booster refuerza la potencia, para que se puedan calentar grandes
cantidades (ej. de agua para cocinar la pasta).

Este refuerzo de potencia estd activo durante un max. de 10 minutos.

- Encienda la placa de coccién;
- seleccione la zona de coccion;

] .
- toque (+) hasta que se visualice el display I~ en la zona de coccién
posterior.
Nota: Sélo puede ajustar una placa derecha y una izquierda a la
] .
vezen I~ s(total no mas de 2).
(]

Si la placa exterior esta ajustada en IL, la cercana no se puede

-
ajustar por encima del nivel l':l Sies la mas externala que esta en

[
I~, la externa se apaga.

FUNCION KEEP WARM 8§ (mantener caliente)

42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada:
Encienda la placa de coccioén;

Seleccione la zona de coccidn;

Toque la tecla (+) y luego la tecla (-): aparecera el simbolo L.
Apagado de la placa de coccion

Para apagar la zona de coccién:

Toque el botdn ( -) hasta que en el display de la zona de coccién se
visualice 0.

Si la zona de coccidn estuviera todavia muy caliente, se indica el

. L
calor residual /'1.

Apague la placa de coccién
Toque el botén @ : todas las zonas de coccién se desactivan.
En el display de las zonas de coccién aiin muy calientes aparecerd el

[}
simbolo /1.
No toque las zonas de coccion mientras que el piloto esté

Il encendido.

FUNCION TIMER (TEMPORIZADOR)

Y APAGADO AUTOMATICO

El temporizador tiene dos funciones:
1 - TEMPORIZADOR,;
2 - APAGADO AUTOMATICO de una o varias zonas de coccién.

SEs posible establecer una duracién de hasta 99 minutos.

Al final del tiempo configurado, aparece 00 en el display relativo al
tiempo y se activa una sefal acustica que se desactiva pulsando los
botones (+)o(-).

TEMPORIZADOR

Para configurar:

1. Encienda la placa de coccién (si esta apagado) con la tecla @ y
simulténeamente toque las teclas (+) y (-).

(en version Plus se activa el piloto O );

2. Configurar el tiempo deseado tocando los botones (+)y (-).
El temporizador comienza a contar.

Para modificar el tiempo, repita el procedimiento desde el punto 1.

Para anular el temporizador:

1. Encienda la placa de coccién (si estd apagado) y toque
simultdneamente las teclas (+) y (-).

(en version Plus se activa el piloto O );

2. Pulse el botdn (- ) para llevar el tiempo a 00.
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APAGADO AUTOMATICO

Para la funcién de apagado automatico:

1 - encienda la placa de coccién;

2 - seleccione la zona de coccién;

3 - seleccione el nivel de potencia;

4 - configure el temporizador como se ha descrito anteriormente.

Para configurar el apagado automatico para otra zona de coccién,
repita el procedimiento desde el punto 2.

EITEMPORIZADOR Yy el APAGADO AUTOMATICO pueden utilizarse
al mismo tiempo.

QUE HACER EN CASO DE PROBLEMAS

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:
- La cocina no esta conectada a la red eléctrica.

- El fusible de proteccién ha saltado.

- Compruebe si el bloque no esta activo.

- Los botones estan cubiertos de agua o de grasa.

- Un objeto esta posicionado en los botones.

L
Aparece el simbolo — .
- No hay ninguna cacerola en la zona de coccién.
- El contenedor utilizado no es compatible con la induccién.
- El didametro del fondo de la cacerola es demasiado pequefio
respecto a la zona de coccién.

Aparece el simbolo [ E I:
- Desconectar y volver a conectar la placa de coccién.
-Pédngase en contacto con el Servicio de asistencia pos venta.

Una de las zonas o toda la placa de coccidon se apaga:

- El sistema de seguridad anti calentamiento esta activo;

- La placa de coccidon o una zona de coccién ha permanecido
encendida durante demasiado tiempo;

- uno o varios botones estan cubiertos;

- una de las ollas estd vacia y el fondo se ha recalentado.

El ventilador sigue funcionando después de haber apagado la
cocina:

- Esto no es una anomalia: el ventilador sigue protegiendo la
centralita electrénica del dispositivo.

- El ventilador se detiene automaticamente.

10 CODIGOS DE ERROR

Para dar soporte a un técnico de servicio en caso de error, la interfaz
de usuario muestra los codigos de error.

En combinacién con el documento proporcionado "cédigos de error
Basic 2", que incluye informacién de datos, esta disponible una de-
scripciéon completa de la matriz de errores.

Los cédigos de error estdndar de EGO se enumeran a continuacion,
la interfaz de usuario personalizada puede ser diferente. En la inter-
faz de usuario general estandar (Er xx) y los errores de la zona de
coccion (E/x) difieren. En caso de errores en la zona de coccion, la
indicacién de la zona de coccidn incorrecta parpadea con la alterna-
tiva "E" y un cédigo de hexadecimal "X".
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Cédigo | Descripcion Posibles Remedio
de error causas
La zona de No hay error, Se debe colocar una

coccion se puede
configurar si se

el usuario esta
en el menu de

bandeja adecuada
en la zona de coccién

muestra una "C" servicio. correspondiente
estatica
La coccién se El usuario se Espere el simbolo

configurara si se
muestra una "C"
parpadeante.
Después de una
configuracion
correcta, la pan-
talla correspon-
diente muestra
"-".Si no se mue-
stra el simbolo "-',
compruebe las
posibles causas
del error E/5.

encuentra en el
menu de servi-
cio, sin errores

"-" o interrumpa las
actividades de con-
figuracion pulsando
la tecla Seleccionary
la"C" no parpadeard
mas.

Una "E" parpa-
deante en cada
zona de coccidon
indica que se
borraran todas las
configuraciones.

El usuario se
encuentra en el
menu de servi-
cio, sin errores

Configuracién
manual

Se superan los
limites de tempe-
ratura

La temperatura
de Pt o del
vidrio es dema-
siado alta

NTC -> tempera-
tura electrénica
demasiado alta

El sistema debe
enfriarse

Olla inadecuada,
por ejemplo,
pérdida de las ca-
racteristicas ma-
gnéticas debido a
la temperatura en
la parte inferior

En el modulo,
una olla crea

un punto de
operacion
incorrecto que
puede destruir
dispositivos, por
ejemplo, IGBTs.

1. El error se cancela
automaticamente
después de 8syla
zona de coccioén se
puede usar nueva-
mente. En caso de
futuros errores adi-
cionales, la olla debe
ser reemplazada.

2. El médulo tiene
que ser cambiado si
el error se produce
sinunaollaen la
zona de coccion.

Modulo de
induccion no
configurado
(todo el médulo
de induccién
responde ala in-
terfaz de usuario,
pero cualquier
elemento esta re-
lacionado con la
zona de coccidon
afectada).

el médulo de in-
duccion no esta
configurado

Elimine la configu-
racion de la placay
active la configura-
ciéon manual.Inicie el
menu de servicio de
la interfaz de usuario
para configurar el
médulo de induc-
cion silos puntos
enumerados no son
exitosos. Reemplace
el médulo.

Sin comunicacion
entre la interfaz
de usuarioy

el médulo de
induccion

Sin fuente de
alimentacion
del médulo de
induccion.

Mal cableado o
defecto

Verifique la alimenta-
ciony las conexiones
LIN. Si la conexién es
correcta, reemplace
el médulo

Perturbacion de
la alimentacién
principal

1.Fallaenla
deteccion de
frecuencia

de potencia
principal

2. Sobretension

Verifique la fre-
cuenciay el voltaje
de alimentacién prin-
cipal, si es correcto,
reemplace el médulo

Falla no asignable

Reemplace el méd-
ulo o la interfaz de
usuario




m Falla del venti- Ventilador Reemplace el
. | lador o control modulo
electrénico
defectuosos

Sonda de tempe-

Senal del sensor

Reemplace el

detectado por la
comprobacion
automatica del
modulo

ratura defectuosa | fuera del rango | médulo
en el inductor valido; sensor
o electronica
defectuosos
m Defecto de har- Dispositivo Reemplace el
.| dware del méd- de hardware modulo
ulo de induccion | defectuoso

Fallo de configu-
racion

2 zonas de
coccién estan
dedicadas al mi-
smo elemento
de lainterfaz de
usuario

Elimine la configura-
cién manual de con-
figuracion real con el
menu de servicio

Valor del sensor
fijo (funcién de
prueba para la
sondaTenel
inductor)

No hay suficien-
te cambio de
temperatura (10
K) dentro de los
5 min después
de encender la
placa

El sistema debe
enfriarse

Sin funcio- | Sobretension Conexioén de Desconecte y corrija
nalidady [ en la fuente de 400V la conexion de la
sinvisuali- | alimentacion linea de alimentacion
zacion

del modo de

conmutacion (sin

funcionalidad)

Nota:

El sistema no puede eliminar automaticamente cada fallo, por ejem-
plo, en caso de defecto de la fuente de alimentacion de la interfaz
de usuario.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

VAN

Antes de limpiar la placa de coccién, asegurese de que esté a
temperatura ambiente.

Limpie siempre la placa de coccién después de cada uso con un
detergente especifico para vitroceramicas.

iATENCION!
Para la limpieza, no utilice nunca un aparato de vapor.

No utilice productos que contengan:
- agentes corrosivos (sosa, acidos, amoniaco).
- agentes abrasivos (polvo o pastas).

No utilice objetos con punta ni abrasivos.
Después de la limpieza, seque el aparato con un pafio suave.

Si el aparato se acopla encima de un horno o bien una placa de
coccion eléctrica provistos de sistema pirolitico, no lo ponga a
funcionar mientras que el procedimiento pirolitico esté en curso,
porque podria saltar la proteccion de recalentamiento de la placa de
coccion (véase el capitulo correspondiente).
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ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

Ei El simbolo del contenedor tachado que se encuentra en su

— equipo indica que el producto es un RAEE, es decir, un “Resi-

duo de Aparatos Eléctricos y Electronicos”y, por tanto, no se

puede eliminar en la basura indiferenciada (o sea, junto con los “re-
siduos urbanos mixtos”), sino que se tiene que eliminar por separado
siguiendo las operaciones correspondientes para su reciclaje, o some-
terse a un tratamiento especifico para eliminar de forma segura las sus-
tancias dafinas para el medio ambiente y extraer las materias primas
que se pueden reciclar. La eliminacién correcta de este producto con-
tribuye a salvar importantes recursos y evitar potenciales efectos nega-
tivos para la salud humana y para el medio ambiente, que podrian ser
causados por una eliminacién inapropiada de los residuos.
Por favor, pdngase en contacto con las autoridades locales para obte-
ner mayor informacién acerca del punto de eliminacién mas cercano.
Se podrian aplicar sanciones por la eliminacion incorrecta de estos resi-
duos, segun la legislacion nacional.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAI-
SES DE LA UNION EUROPEA

La directiva comunitaria sobre los equipos RAEE ha sido acatada de for-
ma diversa en cada pals, por tanto, si quiere eliminar este equipo, le su-
gerimos ponerse en contacto con las autoridades locales o el revende-
dor para obtener informacién sobre el método de eliminacién correcto.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAI-
SES QUE NO PERTENECEN A LA UNION EUROPEA

El simbolo del contenedor tachado es valido solo en la Unidon Europea:
si quiere eliminar este equipo en otros paises, le sugerimos que se pon-
ga en contacto con las autoridades locales o el revendedor para obte-
ner informacion sobre el método de eliminacidn correcto.

fﬁi jATENCION!

El fabricante se reserva el derecho a realizar cualquier cambio a los equi-
pos en cualquier momento y sin previo aviso. La impresion, traduccion
y reproduccién de este manual, incluso parcial, se deben realizar con la
autorizacién del fabricante.

La informacion técnica, las representaciones graficas y las indicaciones
presentes en este manual son indicativas y no se pueden divulgar.

El idioma original del manual es el italiano, y el fabricante se exime de
toda responsabilidad por posibles dafios de transcripcion o traduccion.
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TEXHUKA BE3OIMNACHOCTH

1 MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH

YcTaHOBKY AOJIKHbI BbINONHATb KBanudu-
LiIMpOBaHHbIe OMNbITHbIE YCTaHOBLUWKW B CO-
OTBETCTBUU C YKa3aHUAMM HaCTOALLEro py-
KOBOACTBA n AencTeyownmm
HOPMaTUBHbIMUN TPeO6OBaHNAMM.
Ecnn TokonopBopAwmn Kabenb unu gpyruve ge-
Tann nospexpaeHbl, To HEJIb3A ucnonb3oBaTtb
BbITAXKKY: OTCOe[IVHWUTb BbITAXKY OT CETU 31eKTPO-
NUTaHKUA 1 00PaTUTLCA K ANCTPUOBIOTEPY ML B aB-
TOPW30BAHHbBIN LIEHTP TEXHWUUECKOW NOAAEPKKM 1A
ee pemMoHTa.
He BHOCUTb 3neKTpuYecKme, MexaHu4yeckme wu
dyHKUNOHaNbHble N3MeHeHUA B npubop.
He nbiTaTbCcA CaMOCTOATENIbHO 3aMEHUTb AeTanun
W OTPEMOHTMpPOBaTb Npu6op. PaboTbl, Bbinon-
HeHHble HEKOMMETEHTHbIMU NIOAbMU UKW HEeKBa-
nMeMUNPOBAHHBIM NEPCOHANOM, MOTyT HaHeCTn
ywep6, B TOM uncne, cepbesHblil, UMyLLecTsy n/
AN NnLaMm, Ha KOTOPbIX He pacnpocTpaHAeTcA
rapaHTuA U3rotoBuTens.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU
AnA YCTAHOBLUMKA

TEXHWKA BE3OIMNMACHOCTIU

Mpexpe uyem npucTynatb K YCTaHOBKe

BbITAXKKN, Heo6xoanuMo ybepnTbcs B Lie-

NOCTHOCTU 1 UCMIPABHOCTU BCEX €€ YacTel.
Mpu o6Hapy>KeHUN HapyLIEeHWIA He NPUCTYNaTb K
YCTaHOBKe, a 06paTnTbCA K AUCTPUGDLIOTEPY.

Mpwn o6HapyxeHun pedpeKkToB BHewWwHero Buga HE
yCTaHaBNMBaTb BbITAXKY; YNOXUTb ee B UCXOA-
HYI0 YNaKOBKY M 06paTUTbCA K AUCTpnbbioTepy.
MNo 3aBeplieHUM YCTAaHOBKM He MPUMHUMAIOTCA
npeteH3nn no aedpeKram BHELLHEro BMaa.

Bo BpemA yCTaHOBKM CnefyeT BCeraa nosb30BaTbCA
CPeAcTBaMM MHAMBMAYANbHOW 3aWMWTHl (Hanpumep,
3alMTHaA 0byBb) 1 NPOABNATL OCTOPOXKHOCTb N OC-
MOTPUTENbHOCTb.

KOMNNekT KpenexHblx AeTanen (BUHTHI, Awbens),
MOCTaBMIAEMbI C BbITAXKOW, MOXHO WCMOMb30BaTh
UCKIIOUNTENIbHO Ha KMPMMYHBIX CTeHax. B cnyyae
YCTaHOBKM Ha CTeHbl 13 APYrnX MaTepranos, criedyert
MPUHATL BO BHUMAaHME APYrve KpenexHble CUCTEMbI
C YYETOM MPOYHOCTU CTEHbI 1 BECA BBITAXKM (YKa3aHO
Ha CTp. 2).

Cnepyet yunTbiBaTb, YTO YCTaHOBKa C MCMOMb30BaHW-
eM KPenexHblX CUCTEM OT/IMYHBIX OT MOCTaBAAEMbIX
WM HE COOTBETCTBYIOLMX HA3HAUYEHMIO, MOXET Mpu-
BECTW K OMACHOCTW 3MIEKTPMYECKOro XapakTepa 1 me-
XaHWYECKOW HaleXXHOCTU.

He yCTaHaBNMBaTb BbITAXKY BHE MOMELLEHUI U B Me-
CTax, rae OHa nofBepranach Obl BO3AENCTBINIO aTMOC-
GepHbIX ABNEHNI (D0X b, BETEP U T.0.).
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SJNIEKTPUYECKAA BE3OMNACHOCTb

dneKTPOCUCTEMA, K KOTOPOW NoaKnoYaeT-
A CA BbITAXKKA, [AO/MKHA COOTBETCTBOBAaTb

AEeNCTBYIOLMM HOPMaM 1 A0MKHa 6bITb 3a-
3eMneHa B COOTBETCTBMU C TpeboBaHNAMM HOPM,
AEeNCTBYIOWMX B CTPaHe 3KCnyaTaunn; oHa Tak-
e AOoMmKHa COOTBeTCTBOBaTb TpeboBaHUAM eB-
ponenckux HOpPM MO MNPOTMBOMOMEXOBbIM
yCTpOMCTBaM.

y6e,£lI/ITbCﬂ, YTO HanpAXeHWne B 3JIeEKTPOCETN COOTBET-
CTBYET yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOM Tabnnuke, KOTOpaA
HaXOONTCA BHYTPW BbITAXKKN.

Po3eTka, ncnosb3yemMad anda nogcoegnmHeHnda K Cetu
N1EKTPOMNTaHWA, JOJTXKHa ObITb NIEerkoaoCTyrnHa npu
YCTaHOBJIEHHOM O60pyLI,OBaHI/ll/I. B NPOTNBHOM CJ1y-
Yae HeO6XOLI,I/IMO npenycMmoTpeTb B AOCTYNMHOM Me-
CTe rMaBHbI BbIK/IOUaTeb A1 OTKIIOUYEHNA BbITAMXKKN
Nnpn BO3HNKHOBEHNI Takom HeO6XOLI,I/IMOCTl/I.

Jliobble n3meHeHNs N1EKTPOCNCTEMDbI AOJTXEH BbIMOJ-
HATb TOJTbKO KBaJ'Il/Id)l/ILI,l/IpOBaHHbIVI SJTIEKTPUK.

MakcnmanbHasa OnmMHa BUHTa ANA KpenneHna BbITAX-
Kn (nocTaBnaeTcs I'IpOl/I3BO,£I,l/IT€J'I€I\/l) cocTasndaeT 13
MM. Cnonb3oBaHne BMHTOB, He COOTBETCTBYIOLLMX
HaCTOALLNM NHCTPYKUMAM, MOXET NpnBeCTn K Onac-
HOCTW /1EKTPNYECKOTIO XapaKkTepa.

B cJiyqae HencnpaBHOCTH rlpm6opa He cienyert Mbl-
TaTbCA CaMOCTOATENIbHO YCTPAHUTb HEWCMPABHOCTD,
H€O6XO,£I,VIMO CBA3aTbCA C D,I/ICTpI/I6b}OT€pOM N aB-
TOPWM30BaHHbIM LEHTOOM TEXHNYECKOM noaaepxKu
OnA ero pemMoHTa.

A Bo BpemMA YyCTAaHOBKWU BbITAXKN cnenyet
OTKNIOYNTDb an/l60p, AOCTaB BWIKY U3 po-
3eTK1Nn 1nnn BOCNOJIb30BaBLWUNCb [J1aBHbIM
BblKlto4vartenem.

BE3ONMACHOCTb OTBOZA AbIMOB

He nogkniouatb annapaTt K AbiMmooTBOA4aM
AnA oTBoAda AbIMOB, MNOJTYYE€HHDbIX B pe3YyJib-
TaTe cropaHunAa (koTnoB, KAMUHOB 1 T.4.).

Mepen yCTaHOBKOW BbITSXKKM CleayeT yoeanTbCs, uto
cobntofeHbl Bce TpeboBaHWA AENCTBYIOWMX HOPM MO
BbIBO/lY BO3/yXa 3a Npeaesbl NOMELLEHNS.



MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU
ONA NOJIb3OBATEJIA

3T Mepbl NPefOCTOPOKHOCT COCTaBlne-
A Hbl ANA Bawwen 6e30MacHOCTH, a TaK»Ke Ans
6e3onacHOCTN Apyrux nuu, NO3TomMy Npo-
CM Bac UX BHMMAaTENIbHO NpouecTb nepen
3KCnnyaTauuen nam ouncTkom npmnbopa.
U3rotoButenb He HECET HNKAKOWN OTBETCTBEHHO-
CTU 3a ywep6, NpAMON NN KOCBEHHbIN, HAHECEH-
HbI NIOAAM, UMYLLECTBY WIN JOMALUHUM XUBOT-
HbIM MO NpUYNHE HecobnoaeHna npeannucaHun,
yKa3aHHbIX B HacToALLEeM PyKOBOACTBe.
Ba)kHO, 4TOObI JAaHHOE PYKOBOACTBO C MHCTPYK-
LMAMUN XpaHUNocb BMecTe c obopyaoBaHuem gns
nocneaytowero obpaiyeHms K Hemy npu Heobxo-
AumocTu.
B cnyyae npopaxn unv nepefayv annapata apyromy
nuuy, ybeanTbca, UuTo nepeaaeTca TakxKe 1 PyKoBOf-
CTBO, UTOObI HOBbIVI MONBb30BATENb MOT O3HAKOMUTLCA
C QYHKUMOHMPOBAHMEM BbITAXKI 1 COOTBETCTBYIOLL-
MW MpedynpexaeHuaAMu.
[locne yCTaHOBKM BBITAKKM U3 H/K CTanu, Heobxo-
AVIMO OYUCTUTb €€ OT OCTATKOB KieA 3alUTHOrO Nno-
KPbITUA 1 BO3MOXHbIX MATEH Maca Ui cMasku. Ecnn
He YOanUTb NX, OHW MOTYT HEMOMNPABUMO MNOBPEANTb
MOBEPXHOCTb BbITAXKKM. [11A 3TOM onepaunn 13ro-
TOBUTENb PEKOMEHAYeT MOMb30BaTbCA CanpeTkamm
M3 KOMMIeKTa MOCTaBKM, KOTOPbIE TakXe VMEIOTCA B
npomaxe.
TpeboBaTb OpUrMHasbHble 3aN4acTu.

HA3HAYEHWE

Mpu6op NnpefHa3HauYeH NCKNIOUYMTENBHO ANA Bbl-
TAXKKN AbIMOB, 06pa3yloLmnXcA Npu NPUroToBne-
HUM NV B JOMALUHUX YCNOBUAX, He B Npodec-
CUoHanbHom cpepe. Jlio6oe Apyroe npvmeHeHue,
OT/IMYHOE OT 3TOro, ABAAETCA HeAonyCTUMbIM,
OHO MOXKET HAHeCTU yLiep6 naAM, UMYLLECTBY U
AOMaLUHUM XUBOTHbBIM, N CHUMAET C N3roToBUTe-
NA BCAKYHO OTBETCTBEHHOCTD.

Mpnbopom MOryT NOMb30BaTbCA AETV He mMraflle
8-MW1 NeTHero BO3pacTa, OAM C OrPaHUYEHHbIMY
OU3NUECKUMI, YMCTBEHHBIMX NN CEHCOPHBIMK BO3-
MOMHOCTAMM, HEOMbITHBIE MW He obnagaolye He-
00XOAVMBIMUN 3HAHNAMM IO, MPK YCNOBUW, YTO Ha-
XOAATCA NOA NPWUCMOTPOM UV NOC/e CneumanbHOro
0by4yeHrAa No 6e30MacHOMY MCMONb30BAHMIO YCTPON-
CTBa W OCO3HAHWMA CBA3AHHbIX C 3TVUM OMACHOCTEN.
[leTvi He BOMXHbI UrpaTb C NPUBOPOM. OUMCTKY 1 Te-
X0OCyXMBaHVe, BbINONHAEMblE MOMb3oBaTeNem, He
AOIXHbl OCYLLEeCTBAATL AeTH 6e3 NPUCMoTpa.
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MEPbI MPEQOCTOPOXXHOCTW MO SKCIJTYATA-
U N OYNCTKE

Mepen BbinonHeHvem n6o onepauun
A Mo YNCTKe UM TeXo6CnyKnBaHMIO OTCoe-
AVHUTb anmnapaT OT 3/IeKTPONUTaHUA, Bbl-
HYB BWIKY U3 PO3eTKU UM C MOMOLLbIO
rMaBHOrO BbiK/lOYaTens.

He npuKkacaTbCa K BbITAXKE MOKPbIMM DyKamMu U He
NOJSIb30BaTbCA e, CTOA HOCNKOM.

Korna nprbop He Mcnonb3yeTca, BCceraa npoBepsinTe,
UTO BCE IMEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI (CBET, acnupa-
TOP) BbIK/IOUEHDI.

A

Habnoaatb 3a GpuUTIOPHMLIAMM BO BPEMA MCMONb30-
BaHMA: Pa30rpeToe Macsio MOXET BOCTIAMEHNUTHCA.
He pa3Xumratb OTKPbITbIM OFOHb MOL BbITAXKKOW.

He rotoB1Tb MKy Ha OTKPBITOM OTHE MOJ BbITAKKOW.
Hukorna He Nonb30BaTbhbCA BbITAXKKON Oe3 MeTannmue-
CKMX XKMPOYNaBAMBaIOLWMX GUABTPOB; B 3TOM Ciyyae
XUD W 3arpAsHeHna ocepatoT B npubope, oTpuLia-
TENbHO BVAA Ha ero paboTy.

[oCTynHble YacTV BLITAXKKM MOTYT HarpeBaTbCA Npwu
MCMNOMb30BaHWN BMECTe C BAPOUHbIMM Mprbopamu.
He oumaTh BbITAXKKY, KOra ee 4aCTu eLe He OCTbIIN.
Ecnn ounctka BbIMONMHAETCA He B COOTBETCTBUM CO
cnocobamu 1 C MICNONb30BaHWEM CPECTB, YKazaHHbIX
B HACTOALLMX MHCTPYKLMAX, BO3MOXEH PUCK MOXKapa.
Korza BbITAXKa He UCMOSb3yeTCA B TeUeHne OnnTeNb-
HOro nepvoda BpemeHy, HeOoOXOAMMO BbIKIIOUNTD
MaBHbIA BbIKIOYATE b,

A

3anpelyaeTcs KnacTb Kakne-nm6o
npeameTbl HA MeXaHN3MPOBaHHble pebpa.

B cnyyae ogHOBpeMeHHOro Mcnosnb3oBa-
HUA ApPYrnx yCTPONCTB (KOT/bI, NeYKu, Ka-
MUHbI 1 T.N.), paboTalwWwmx Ha rasy wnu
Apyrom Tonnnee, NpeaycMoTpeTb COOTBET-
CTBYIOLLYIO BEHTUNALMIO MOMELLEHNSA, B KO-
TOPOM NPON3BOANTCA BCacbiBaHNe AbIMOB,
COrnacHo [AencTBYOWMM HOPMaTUBHbIM
Tpeb6oBaHUAM.

o
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YCTAHOBKA

pa3gen npegHa3Ha4eH TOJIbKO
KBaﬂI/Id)I/ILI,I/IPOBaHHOMy nepcoHany

Mpexpe yem NpUCTyNaTbh K MOHTaXy BbITAXKM, cnegyet
BHuUmaTenbHo npouectb rn. "TEXHUKA BE3OMACHOCTU
1 MEPbI MPEAOCTOPOKHOCTU".

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKW
TexHnyecKkne AaHHble 3neKTponpubopa nprBefeHbl Ha STUKETKAX, KO-
TOPbIE HAXOAATCA BHYTPU BbITAKKN.

NO3MLUMOHUPOBAHUE

He ycTaHaBnVBaTh BbITAXKY BHE MOMELLEHWIA 1 B MECTax, FAe OHa nof-
Bepranacb 6bl BO3OENCTBUIO aTMOCHEPHbIX ABNEHNI ([OX[b, BETEP U
TA.).

SNEKTPUYECKOE NOAKJTIOYEHUE

(pa3pen npegHa3HayYeH TONbKO KBaNMpuULMpPOBaHHOMY NepCcoHa-

ny)
A AyeT OTKNIoUNTb NPUGOP OT CeTU INEeKTPONUTaHUS.
MpoBepbTe, UTO BHYTPY BbITAXKKN HET OTCOEANHEHHDBIX UIN

NopBaHHbIX MPOBOAOB:

B MPOTMBHOM Clly4ae, o6paTuTecb B GnvKalilyio cny»6y TexHu-

yecKkom nogaepKKu.

AneKTpuyeckoe NoAKIYeHNe AONMKHO BbIMONAHATbCA KBanubu-

LMpOBaHHbIM NePCOHaNOM.

MoaknioueHne JOMKHO OCYLEeCTBNATLCA ¢ cobniogeHnem Tpebo-

BaHWI AeNCTBYIOLLEro 3aKoHOAaTeNbCTBa.

[Nepen NoaKIOUEHVEM BBITAXKY K 3NIEKTPOCETU, MPOBEPLTE, UTO:

+ HampsxeHue B 3NeKTPOCeTV COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha 3aBOA-
CKOW Tabnnyuke, KOTOPas HAXOAWTCA BHYTPW BbITAXKY;

+ CeTb 2MeKTPONUTaHNA COOTBETCTBYET TPebOOBaHMAM AEWCTBYIOLLMX
HOPM 1 MOXET BblePKMBaTb Harpy3Ky (CM. TEXHUYEeCKMe XapaKTepn-
CTUKN BHYTPU BBITAXKN);

+ BWIKa 1 Kabenb INeKTPOMUTAHWA HE AOIKHBI KOHTAKTVPOBATL C TeM-
nepatypamu cebiwe 70 °C;

+ CUCTeMa 3NEKTPOMUTAHWA OCHAlleHa MCMPaBHbIM 3a3emiieHnemM B
COOTBETCTBUM C AGACTBYIOLLMMM CTaHAAPTaMV;

+ Pa3bem, UCMOMNb30BaHHbIN ANA COeAUHEHNS, NErKo AOCTYMNEH nocne
YCTaHOBKM BbITAKKM.

B cnyuae:

+ npurbopbl C Kabenem 6e3 pazbema: UCMob3yembllii Pa3bemM JOMKEH
OblTb "HOPMaNM3MPOBaHHOrO" TUNa. MNpoBOAa AOMKHbI ObITb Coean-
HeHbl CreayiolM 00pa3oM: »KeNTo-3eNeHbI AN 3a3emneHuns, Cn-
HWUI ANA HeMTPanu 1 KOPUYHEBLIA Ansa dasbl. Pazbem fomkeH ObiTb
noacoeavHeH K NOAXOAALLEN 3aLMTHOM po3eTKe.

+ QUKCMPOBaHHbIA NPUbop 6e3 CMNoBOTro Kabens 1 pa3bema unu apy-
roro yCTpoWcTBa, 0becneymBaoLiero BO3MOXKHOCTb OTCOeANHEHMA
OT CeTU C PacCTOAHMEM MeXAY Pa3OMKHYTbIMM KOHTaKTamu, obecne-
YMBAIOLLMM NOMHOE pa3beanHeHne B ycnosuax Il kateropum nepe-
HanpAXeHWs.

STW pa3beanHUTENbHbIE YCTPOMCTBA AOMKHBI ObITb MPeayCMOTPEH DI
B CETW MEKTPOMUTAHNA B COOTBETCTBMM C NMPaBUIamm YCTaHOBKM.

*KEnTo-3enéHbiii NPoBOA 3a3eMeHNa He JOKeH OTKIIYaTbCA OTCeKa-

IOLMM BbIKITIOUATENEM.

/13roToBUTENb HE HECET HKAKON OTBETCTBEHHOCTW B CIlydae Hecobsio-

JeHna NpaBun 6e30MacHOCTW.

Mepepn npoBegeHneM NOGbLIX onepauumii Ha BbITAXKe cre-

BbIBOJ, AbIMOB

KYXOHHAA BbITAMKA C BbIBOJOM HAPYXY
(BCACDbIBAIOLLIAA)

B 37O BEpCUM AbIMBI M MaPbl BbIBOAATCA Uepes BTArMBa-
oL BO3AYXOOTBOL HapyKy.

[ns 3TOM Uenu BbIXOAHOW NaTPYOOK BbITAMXKN JOMKEH
6bITb COeiMHEH MOCPEACTBOM TPYObI C HAPYKHBIM Bbl-
XOLIOM.
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BbixonHas Tpyba [omKHa UMETD:

+ AVaMeTP He MeHee AnameTPa NaTpyOKa BbITAXKKM.

+ JIETKMIA HAKMOH BHW3 (Mafi€HMe) ropU30HTasNbHbIX Y4aCTKOB BO 130e-
aHWe NonaaaHva KOHAeHcaTa B BMraTerb.

+ MUHUManbHOE KONMYeCTBO HEOOXOAMMbBIX M3r1MOOB.

+ MUHWUManbHO BO3MOXHYIO [IIMHY BO 130exKaHue BMOpaLmi 1 CoKpa-
LEHNA BCACbIBAIOLLEH CMOCOOHOCTM BBITAXKKM.
Heobxoanmo 13011poBaTh TPYOY, eC/IM OHA MPOXOAUT Yepes XONof-
Hble MoMeLLeHK.
Bo m3bexaHvie BO3BpaTa BO3Ayxa CHapyKu MMeeTcA 0bpaTHbIN Kna-
MNaH, YCTaHOBMEHHbIA NPW Hannuum aeuratenelt Ha 800m*/4 unu 6o-
nee.

OmcmynneHus 0ns [epmaruu:

npu 00Ho8peMeHHOU pabome 8 NOMEeWEHUU KyXOHHOU 8bIMAXKU U Opy-
2UX Npubopos, pabomarujux Ha UCMOYHUKe SHepauu, OMIUYHOM Om
3/1eKMPO3HepauU, ompuuamesnsHoe 0dsnieHue 8Hympu NOMEWEHUS He
0o/mKkHO npeablidme 4 a (4 x 10-5 6ap).

BbITAMKA C BHYTPEHHE PELUPKYNALUEN
(OUNBTPYIOLLAA)

B 3TOM BEpCUM BO3MYX A1A €r0 OUMCTKM MOCTynaeT ye-
pe3 GUNbTPbLI C aKTUBMPOBAHHBIM YINEM 1 BHOBb MOA-
aeTcA B MoMeLleHve.

Y6eanTbCa, uto GUNLTPLI C aKTVMBMPOBAHHBIM yrnem
CMOHTMPOBAHbI Ha BbITAXKE, B MPOTUBHOM CJlyyae YCTaHOBUTb WX, Kak
OMMCAHO B MHCTPYKLMM MO MOHTAXY.

AN

WHCTPYKUWUW MO MOHTAXY
pasaen npegHa3sHauyeH TONbKO KBanudpuumupoBaHHOMY NepcoHany

B 37O Bepcum OBpaTHbI KnanmaH He CrefyeT MOHTMPOBATh.
CHATb ero, eciv OH YCTaHOBMEH Ha naTpyoKe Bbixoda BO3fyxa
aBwuratens.

BbITAXXKY MOXHO yCTaHaBNMBaTb B PasfiM4HbIX KOHUry-

paumsx.

O6Lwme 3Tanbl MOHTaXa [AeiCTBUTENbHbI A1A BCEX TUMOB
YCTaHOBKW; HEO6XOANMO NPUAEPKUBaATbCA TaKXKe OTAENbHO YKa-
3aHHbIX 3TanoB, COOTBETCTBYIOLMX HY)KHOMY TUMY YCTaHOBKMU.

OYHKUMOHUPOBAHUE

KOTAA BKJTIOYATb BbITAMKY?

BbITﬂH(Ky CefyeT BKNoYaTb XOoTA 6bl 33 MUHYTY AO Ha4dalla npurotosne-
HWA N ANA o6pasosava MOTOKa BO34yxa ANnA HanpasneHA dbiMa
napa K BCacbIBatoLLEN NMOBEPXHOCTU.

Mo 3aBepueHnn NpuroToBieHnA N1 cnegyeT oCtaBnUTb BKJOYEHHOMN
BbITAXKKY 0O NOMHOM acnmpaumm BCcex Napos ¥ 3arnaxos. |_|pl/l nomoun
d)yHKLI,I/II/l TaVlMepa MOXHO YCTaHOBUTb aBTOMaTU4eCKOe BbIKItOYeHNE
BbITAXKM MO UCTeUeHun 15 MUHYT d)yHKLI,I/IOHMpOBaHI/Iﬂ.

KAKYIO BbIBPATb CKOPOCTb?

ckopocTb (1-3): MofAepKmMBaET BO3AYX UMCTBIM C HU3KMM NOTPebneHn-
€M 3M1eKTPO3HEPTUN.

CKOpPOCTb (4-5): 06bluHbIe paboune ycnosus.

CKOPOCTb (6-7): Hannume CUMbHbIX 3anaxoB U HOMbLIOrO KONMYECTBa
napos.

cKopocTb (8-P): GricTpoe yaaneHne 3anaxos 1 Mapos.

KOr4A MbiTb U MEHATb OUNbTPbI?

MeTannunyeckne GUALTPLI HEOOXOAMMO MPOMbIBaTL Kaxable 30 Yacos
paboThl.

DuUABTPbI C aKTUBUPOBAHHDBIM YremM CnedyeT 3amMeHATb Kaxable 3-4 me-
CALA B 3aBUCKMOCTY OT MHTEHCUBHOCTM UCMOMb30BaHWA BbITAXKKMN.
[llononHuTenbHas nHpopmauma npuseneHa s . “TEXOBCITYKUBA-
HUE".



CEHCOPHAA MNMAHEJ1b YNPABJIEHUA

DA —

I
-

L

+ O

BKN./BbIKJ1.

KopoTkuin umnynbc: BKnioyeHme BbiK/IIOUEHNE BbITAXKKN
OAnHHBIN nMmnynbc: BkoueHne aBTOMaTMUECKOro LMKIa
(A) PabOoTbI BBITSKKM B 3aBUCUMMOCTI OT MOLLIHOCTU KOHPOPOK.

MoBbiweHue ckopoctn ¢ 1 go ...9 (go "P").
CkopocTb "P": BKNIOY3ETCA TOMBKO HAa HECKONBbKO MUHYT,
3aTeM BKJIKOYAETCA CKOPOCTb 9.

MoHwnxeHune ckopoctn cP go 1.

C BKNoueHHoOM BbITAXKoM (KopoTkun nmnynbc): TIMER
(KpaCHbIN MUKW MHAUKATOP)

ABTOMaTN4YeCKoe BblK/oYeHne cnycTta 15 MUHYT.

3Ta ¢yHKUMA OTKIYaeTca  (KpacHbIl  MHAMKATOP
BbIKIOYEH), ecnu:

- Boikntouaetca geuraresnb (KHOMKa CDA ).

- Haxxmute kHonky TIMER ewye pa3 C'-) PR

MNpy BbIKNIOYEHHON BbITAXKKE (JNUHHbIA MMNYNbC
4s): oTKpbiTMe pebep ANA TeXOOCNYXMBAHMA BBITAXKA 1

MeTaJmIn4eCKnx (I)l/IJ'I bTPOB

[nA BbIxOAa M3 peXxrma TeXOOCTYKMBAHWA HaXMWUTE 3Ty
KHOMKY Ha 4 CeKkyHabl.

CUTHAN TPEBOTU METAJIJIMYECKOIO »WUPOBOIO
OUNbTPA

Texo6cnynBaHne nocne npubnusutensHo 30 yacos
paboTbi

Haxmute Ha 5 ceKyHA KHOMKY @l-' ana cbpoca
cyeTumKa.

CUTHANTPEBOIM YTOJIbHOIO LLEOJIUTHOIO ®UJTBbTPA
Texob6cnyKnBaHuve nocne npuénmsuTenbHo 2000 yacos
paboTbi

Haxmute Ha 5 cekynp kHonky (D4 pna c6bpoca
cyeTumKa.

[na nogkniovyeHna curHana TpeBoru:

Mpwn BbIKNIOYEHHON BbITAXKKE HaXXMUTE KHOMKU + %
— Ha 3 ceKyHAbl

BKnlouaeTca UHAUKATOP @‘

MopTBepauTe KHONKOM +
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TEXOBCJTYKUBAHUE

Mepen BbinonHeHMeM N06OI onepayuy NO YNCTKe UK
TeXo6CyKNBaHMIO OTCOEAVHUTD anmnapar oT 3/1eKTponu-
TaHWUA, BbIHYB BUJIKY U3 PO3eTKU UK C NOMOLLbIO FaBHO-
ro BbiKJllouaTens.
Henb3a ucnonb3oBatb molowme cpefcTBa, copgepxalme abpa-
3MBHbIe, KUC/IOTHbIE NN KOPPO3UiiHbIE BELLECTBA, a TaKKe TKaHb
C ’KeCTKOW NOBEPXHOCTbIO.
MOCTOAHHBIN yxOf W TexoOCNyXMBaHWe rapaHTUpyeT MpaBuibHOe
OYHKUMOHMPOBaHMe 1 3GPEKTUBHOCTD.
Ocoboe BHUMaHWe cneayeT obpallaTb Ha MeTannMuyeckme »KUpoy-
naenuBaiowme GUNbTPBbI, TaK Kak perynapHas ouncTKa GUILTPOB ra-
PaHTUPYeT OTCYTCTBYE NErKO BOCTIAMEHAEMbIX KMPOBbIX CKOMEHWIA.

OYNCTKA HAPYXHbIX NMOBEPXHOCTEN

PekomeHyeTCA OuMLaTh HapyKHYIO NMOBEPXHOCTb BBHITAXKKM KaK MU-
HUMYM KaxkAble 15 gHel Bo v3bexaHvie ee NOBPEXAEHVA NOf BO3-
AENCTBMEM MACTAHBIX MM »KUPOBbIX BELLECTB. [NA OUNCTKN BbITAXKY
13 MONMPOBAHHON HepXKaBeloLei CTanu M3roToBUTeNb PeKoMeHayeT
nonb3oBaTbca candetkamm "Magic Steel".

B KauecTBe anbTepHaTViBbl @ TakKe ANA BCEX OCTallbHbIX NOBEpX-
HOCTEN BbITAKKA MOXHO WCMONb30BaTb BNAXKHYIO TKaHb, CMOUYEHHYIO
HENTPaNbHbBIM XUAKMM MOIOWMM CPeACTBOM WM AeHaTYPVPOBaHHBIM
CnMpTOM.

3aBepLWNTL OYUCTKY TLLATENbHbIM OMONACKMBAHWEM M HACYXO BbITEPETH
MArKOW BETOLLBIO.

He ncnonb3oBaTb CANIIKOM MHOTO BOAbl PAAOM C NMaHe-
Nbio YNpaBAeHUA 1 OCBETUTENbHbIMY NpU6opamMm BO U3-
6exxaHvie nonagaHuA BRarv Ha aIeKTPOHHbIe AeTanu.

He mbiTb KpblsibA B nocy,qomoetmoﬁl MallnHe.

OumnCTKa CTEKNAHHBIX MaHeneln BbIMOMHAETCA TOMbKO C UCMONb30BaHU-
eM CreLmnanbHbIX He KOPPO3MOHHbIX Ui abpa3nBHbBIX MOKLLVX CPEACTB
Y MATKOW BETOLLIN.

M3roToBUTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTY NMPY HECOBMIOAEHNM JaHHbIX
NHCTPYKLIWA.

OUYNCTKA BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEW

3anpeLaeTcs YACTUTb SNEKTPUYECKNEe KOMIMOHEHTbI Un
yacTn ABUraTens BHYTPU BbITAXKM C UCMONb30BaHMEM
KNAKocTen unm pacteoputenen.

OumnCTKa BHYTPEHHWUX MeTanMYecKx YacTei onncaHa B npeaplayLlem

naparpade.

o

PYCCUI



METAJITMYECKUE XXUPOYNABJTMBAKOLLUME OUNBTPbI
PekomeH[yeTcA yacTo MbiTb MeTanamdeckne ¢punstpol (F) (He meHee
pasa B mMecAl) 3amauvrBasn X NpubaM3nTenbHO B TeueHne 1 Yaca B
O4YeHb ropAYer Boae CO CPeACcTBOM AfIA MbiTbA MOCYAbl, CTAPaACh He
crnbatb GUbTPLI.

He 1ncnonb3oBaTb KOPPO3MOHHbBIE, KCIOTHBIE AN LWENOYHbIE MOtOLLME
cpeacTea.

TiatenbHO ONOAOCHY T 1 AOXKAATHCA, MOKA OHW MONHOCTBIO BbICOXHYT,
npexae Yem yCTaHaBAMBaTb KX Ha MECTO.

Paspeluaetca MbiTb GUALTPbI B MOCYAOMOEYHOM MALUVHE, HO 3TO MOXET
NPUBECTM K MOTEMHEHMIO MaTepuana GunbTpos. YTobbl yMeHbLIUTL 3TH
NOCNeACTBMA, MCMOMb30BaTb MOEYHbBIE MPOrPamMMbl C HU3KOW Temnepa-
Typon (Makcumym 55°C)..

M3BneueHve 1 yCTaHOBKa METANNNUYECKMX XMPOYIaBMBaoWmX GUnb-
TPOB OMM1CaHa B MHCTPYKLMAX MO YCTaHOBKE.

'
Z

YrOJIbHbIE LEOJIUTHbBIE ®UNBTPbI

B HOpMambHbIX  YCNIOBMAX  3KCMMyaTaumu  pekomeHgayeTtca

pereHeprpoBaTh UX Kaxble 18 mecALeB v 3ameHATb Yepes 3 rofa. [inAa

pereHepauny GynbTPa BLINOMHUTL CAeAyIoLLyIo MpoLeypy:

- CHATb UABTP NO YKa3aHWAM B MHCTPYKUMAX (Pnc.12).

- Bctasete dunbtpel A, B v C (ecnv oHM NpucyTCTBYIOT) B ObITOBYIO
LyX0BKy C TemnepaTtypoi 200°C npnbamsmnTenbHO Ha 2 Yaca.

- Mocne oxnaxpgeHwa GUBTPa YCTaHOBUTL Ha MecTo 4 dunsTpa Ha
MeTanIMuyecKyto KOHCTPYKLUMIO UbTPa.

JIOTOK A1a CBOPA »KNPA

PekomeHayeTca ounLath NOTOK Kaxable 15 AHeN.

He ncnonb3oBaTh KOPPO3VOHHbIE, KMCAIOTHBIE UAN LWeNoYHble Moo Ve
cpefcTsa.

[1ns 6onee TWaTeNbHOM OUNCTKM ClleflyeT 4OCTaTb NOTOK AnA cbopa Ma-
cna (cM. n3obpaxeHne) 1 BbIMbITb €ro ropsayelt BOAOW CO CpefAcTBOM
[N MbITbA NOCYAbI. TWaTeNbHO OMOMOCHYTh 1 AOKAATHCA, MOKa OH NOA-
HOCTbIO BLICOXHET, MPEexae YemM YCTaHaBNMBaTb WX Ha MecTo. PaspeLue-
HO MbITb B MOCYAOMOEUYHOW MaLLMHe.

AT

“Za
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YKA3AHUA NO BE3OINMACHOCTH
M NPEAQYNPEXAEHUA

Cnepytowme Mepbl NPefOCTOPOKHOCTUN CO-
A CTaBneHbl AnA Bawen 6e3onacHocTn 1 6e3-

onacHoct apyrux. Mpocum BHMMATENbHO
NpoyYecTb UX NpeXae Yem NCNosb3oBaTb NN OCy-
LeCTBAATb OUMCTKY Npubopa.

M3roTtoBuTENb OTKNOHAET NII06YI0 OTBETCTBEHHOCTU
3a NPAMOI UM KOCBEHHbIN yLep6, NPUYMHEHHbIM
nogAM, NMyLWeCcTBy Wi AOMALUHMM >KNBOTHbIM
BCNeACTBME HecobnoaeHnA ykasaHui no 6esonac-
HOCTW, NPNBEAEHHbIX B HACTOALLEM PYKOBOACTBE.

PekomeHfyeTcs XpaHUTb PYKOBOACTBO BMeCTe C
npu6opom ob6opyaoBaHvem pana OGyayuiero wuc-
nonb3oBaHuA.

ﬁ HasHaueHune

» BapouHasa naHenb npegHa3HayeHa Ana NpUroTos-
NEeHVA 1 pa3orpesa NyLLKY B JOMALUHWX YCIIOBUSAX.

» BapouHyto naHenb Henb3A yCTaHaBnMBaTb Ha OT-
KPbITOM BO3[yXe UK B MeCTax, rae OHa MOXeT nog-
BepraTbCA BO3OENCTBUIO aTMOCHEPHbBIX ABNEHUA
(noxpA, BeTpa n 1.4a).

« Jllo6oe ncnonb3oBaHme, OTIMYAIOLLEECA OT BbILLEY-
Ka3aHHbIX He JOomnycKaeTcA.

» BapouHas naHenb JoMXHa yCTaHaBMBaTbCA TOMb-
KO Haf dNeKTPUYECKNMM AyXOBbIMU WKadpamm ¢ cu-
CTeMOW OXNaXKAEHWA AbIMOBbIX MAPOB.

 [pubopom MOryT nonb3oBaTbCcA AETV BO3PACTOM
He MeHee 8-Mu NeT, Noan C OrpaHNYeHHbIMK Gu-
3UYECKMMU, YMCTBEHHBIMU U CEHCOPHbIMU BO3-
MOXHOCTAIMW, HEOMbITHble UK He obnagarwowme
Heob6XOANMbIMU 3HAHVAMMK JIIOAKU, MPU YCNOBUN,
YTO HaxomATCA Nof NPUCMOTPOM WM MNocse che-
umanbHoro obyyeHna no 6e3onacHOMy MCNonb3o-
BaHWIO YCTPOWNCTBA 1 OCO3HAHWA CBA3AHHbIX C 3TUM
OnacHoCTen.
et He [OMKHbI Urpatb ¢ Npubopom. OUNCTKY 1
yX0Z MaHEeNn He JOSKHbI OCYLIeCTBNATL AeTn 6e3
npucmoTpa.

e He ocraBnanTte BK/IOYEHHYIO BapOYHYO MaHesnb
6e3 npucmoTpa.

ffi OnacHOCTb 0XKOroB



 Vicnonb3yite KnaBuwy GNOKMPOBKN KOMaHA Ans
NpeaoTBpaLLEHUA BKOUEHUA Nprbopa HeaBTopU-
30BaHHbIMU JTULIAMW.

e MCMonb3yemyto Nocyay creayeT CTaBUTb Tak, YToObl
PYYKM ObIN OTBEPHYTbI OT Kpas U AeTV He MO
AOTPArMBaTbCs A0 HUX.

* BbIknioyaliTe 30Hbl HarpeBa Nnocse NCNoJsib30BaHUS.

» He knagute metannunyeckue npeameTbl Ha BKIIO-
UeHHbIe 30Hbl HarpeBa.

ffi TexHnka 6e3onacHoOCT

 YCTAaHOBKY AO/MKHbI BbIMONHATD KBaNMGULUMpPO-
BaHHbIe OMbITHble YCTAaHOBLYMKA B COOTBETCTBUN
C YKa3aHMAMIN HAaCTOALLEro PyKOBOACTBA M AeNCT-
BYHOLLMMMN HOPMATUBHbIMI TPE6OBAHNAMMN.
B cnyyae noBpexxaeHus WHypa NUTaHWA UK Spy-
rmx KOMMNOHEHTOB, BapouyHyto naHenb HE cnepgyet
MCMONb30BaTb: OTCOAVHITE ee OT CeTV INeKTPOMnu-
TaHWA 1 00PATUTECH K MECTHOMY [nepy Unn B aBTO-
pur30BaHHbI LieHTp CeprcHoro ObCnyxmBaHu.

He BHOCMTb B NpuboOp 3neKTpuuyeckne, MexaHu-
yeckue n GyHKLMOHasbHbIe N3MEHeHNs.

He nbiTatecb camoCcToATENIbHO YNHUTDL NpU6Gop
AN 3amMeHUTb ero getann. Pa6oTbl, BbINONHEH-
Hble HEeKOMMETEHTHbIMU NIoAbMN NN HeKBanu-
$nUMpPOBaHHbIM NEpPCOHANIOM, MOFyT HaHecCTu
yuwiep6, B TOM uncne, cepbesHbiii, UMyLLecTBy u/
WM nuuam, Ha KOTOPbIX He pacnpocTpaHAaeTca
rapaHTnA N3roToBuUTeNA.

o Mpexpe yem NpPUCTYNaTb K YCTaHOBKE BapOYHOM
NAnTbl, yoeauTecb B LENOCTHOCTU U UCMPABHOCTM
BCEX ee vacTel. B cnyyae ob6HapyKeHVs Kakux-u-
60 aHOMaNMIN He NPUCTYNaiiTe K yCTaHOBKE, a 06pa-
TUTECH K JUnepy.

A dnekTpuyeckas cuctema, K KOTopoil nog-
KJ1l04aeTCA BapOYHas NaHesb, AO/MKHa 6biTb
BbIMOJIHEHA B COOTBETCTBUM C AEWCTBYIOLMMM
HOpMaMu, MMETb 3a3emsioLlee YCTPOMCTBO, OT-
Bevaiollee TpPebGOBaHUAM CTpaHbl, B KOTOpOM
yCTaHOBJIeHa MJINTA, a TaKXKe YAOB/ETBOPATb Tpe-
60BaHNAM eBpoOMnerickUX HOPMaTUBOB MO Pajno-
nomexam.

o DNEKTPUYECKME XapaKTepPUCTMKA JIMHUN SNEKTPO-
NUTaHNA (HanpsXeHne M 4acToTa) JONXKHbI COOT-
BETCTBOBATb [aHHbIM, YKa3aHHbIM Ha Tabnuuke Ba-
POYHOW NaHenu.

[poBepbTe COOTBETCTBME BbILLEYKA3aHHbIX [aH-
HbIX, MPEXAe YeM NOAKMIOUUTb MaHeNb K INeKTpu-
4yecKon ceTu.
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B cnydae COMHEHUN O6paTVITer K ONEKTPUKY.

He ncnonb3yiite BapouHyto NaHenu Jo ee yCTaHOB-
KW.

3anpeu.|,aeTCﬂ ncnonb3oBatb MHOYKUWMOHHYIKO Na-
HeNb Ha ABMXKYLLMXCA annapaTax.

KaTeropnyeckn 3anpeliaeTcad OTKPbIBaTb KOXYX
npubopa.

Falmec rapaHTupyeT cooTBeTCTBME Nprbopa CTaH-
AapTam 6€30MacHOCTY TONbKO MPY UCMOIb30BaHNUN
OPUrHabHbIX 3aMacHbIX YacTei.

I'Ip|/|6op HE pacCynTaH AnAa NoAKM4YeHNA K BHELL-
HemMy Ta|7|Mepy nnm ncnonb3oBaHWA NyJibTa ANCTaH-
LUMOHHOIO ynpaBieHnA.

YKA3AHUA NO NOJZIb3OBAHUIO NPUBOPOM

VAN

o [pexpe uem BKNOUMTb NPUOOP NepBblii
pas, CHAMUTE 3aLMTHbIE NNEHKN 1 HaKNEeKM.

Mpwn paboTe npubopa yctaHOBNIEHHaA Ha HEM MO-
Cyfla MOXeT C034aBaTb LWYyM, NPUYNHON KOTOPOM
MOTyT ObITb:

- BbICOKMI YPOBEHb MOLLHOCTW.

- MaTepuanbl fHMLWa Nocyabl.

He wcnonb3ynte Bogy ANnA TyWeHUA MNiaMeHMW.
Bbikntounte 30Hy Harpesa. TywmTte nnama c no-
MOLLbIO KPbILLIKWN, OFTHECTONKOW TKaHbO WIN aHa-
NOrMYHOro maTepuana.

He xpaHuTe npeameTbl U3 roptoyero mateprana B
AWMKax Nog BapoyHOW NaHenblo. JToToKk ans cTo-
NOBbIX NPUOOPOB AOMKEH ObITb 13 KaPOCTONKO-
ro matepvana.

N3berante nogorpeBa MycTol nocyfbl; BCerga
NpoBepANTe HaNnune B Her JOCTaTOYHOro KONn-
yecTBa KUAKOCTWU.

Bbikniouante BAapPOYHYIO MaHeNnb nocdie ncnoJib-
30BaHNA.

lNocToAHHO cneguTe 3a npurotosneHnem 6]'”0[1 C
NCnosib3oBaHMEM Maciia U KNPa, TaK KaK CyllecT-
BYET ONMNaCHOCTb BO3ropaHuA.

Moporpes Xupa nnn macna ocylecTBATb B Te-
yeHue He 6onee ofHOM MUHYTbI 6€3 NCNoNb30Ba-
HMA 6ycTepHON GYHKLNN.

Ob6paTtnTe BHMMaHME Ha TO, YTOObl He 06Xeubcs
nocsie NCnosib3oBaHuA npubopa.

Y6eanTech, 4To INEKTpUYECKMe Kabenm nprbopa He Ha-
XOAATCA B KOHTAKTE CO CTEKNOM WK ropAYein NoCyaoun.

o

PYCCUI



» He ncnonb3yinte BapoyHoOW nNaHenn ansa nogorpe-
Ba GaHOK.

He HaHOCUTe 3alWMTHBIX MOKPbLITUN Ha MOBEpPX-
HOCTb MHAYKLMOHHOW NaHenu.

3neKTp|/|qu|<V|e npoBoda He OOKHbl HaXOOUTb-
CA B KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO Bapquon NnaHe-
nn.

AnAa 3awmTbl pyKy OT Tenna ncnonb3ynTe npegyc-
MOTPEHHbIE ANA 3TOW uenu npuxesatku. Micnonb-
3yIMTe TONbKO CyXune nepyaTky n NpUXBaTKK.

Ncnonb3ynTte TONbKO KacTpofiM U CKOBOPOAbI C
rMagknm v MarHUTHbIM AHOM, NOAXOAAWMUM AnA
NHAYKUMOHHbIX MOBEPXHOCTEN.

MN36erante KOHTaKTa caxapa, CMHTETUYECKUX Ma-
Tepuanos nnn aNntoMMUHNEBOM d)OJ'IbFI/I C ropayn-
MW 30HaMn Harpesa. BbILLleyKaBaHHbIe BeuwlecTtBa
npun oxXnaxxageHmm MmoryT Bbi3blBaTb PaCTpeCKNBa-
HWe 1nnn gpyrme noBpexneHma Cteknokepamun-
yeckomn NOBEPXHOCTW: BbIKNIOYUNTE npl/|6op n He-
meaneHHo yganmte nx FOpH‘—IeVI NOBEPXHOCTN.

MNepemelanTe KacTptonu, NOAHMUMAA KX, He Nepe-
ABMras rno NoBepXHOCTM BapPOYHOW NaHenu.

KOHTaKTHble NOBEPXHOCTU nOoCyabl U BapOL-IHOVI
naHenn ooXHbl 6bITb coBepPLEHHO YNCTbIMW.

He ponyckante nageHWn npegmMeToB Ha Bapou-
HYI0 naHenb !

Ucnonb3ynTte TonbkKo nocyay c ¢peppo-
MarHUTHbIM AHOM.

Ncnonb3oBaHune ApPpyrux mMmartepunanoB He AO-
nycKkaeTtcs.

Mcnonb3yiTte nocyny ¢ AMaMeTpoM, COOTBETCTBY-
OLLUM MAaMETPY NCNONb3yeMOol 30HbI HarpeBa.

YcTaHOBMTE TONIbKO O HY CKOBOPOZY WU KacTpio-
0 Ha KaXXAy'o 30HY HarpeBa, faxe npu BKIoYe-
HuUM dyHKLmm BRIDGE.

He cTaBbTe ropAayvyto nocygy Ha CEeHCOpPHblE Kila-
B/LWN N Ha CBETOBbIE NHOWUKATOPDbI, MOCKOJIbKY 3TO
MOXET NPUBECTN K NOBpEXAEHNIO paCI'IOJ'IO)KEHHOI7I
noAg HAMN SNEKTPOHUKN.

Copep»aTb KOMaHAbl U MHAMKATOPbI B YACTOTE.

He xpaHuTe meTannuueckume npeameTbl Hemno-
CPeACTBEHHO NOA BapOYHOWN NaHesblo.

Mo Mepe BO3MOXKHOCTHU, I/ICI'IOJ'Ib3)/I7ITe BCeraa
KPbIWKW Ha nocyae, yTOObl NCK5NI0UNTD nortepwu
Tenna.

« [oTOBbTE 6Nt0AA B HEGOMNbLLIOM KONMUYECTBE BOADbI.
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 MNocne Hauana npurotoBneHuss 6nopa (Kapka
NN BapKa) NepeksounTe Nprubop Ha 6onee HU3-
KWNIA ypOBEHb MOLLIHOCTH.

YKasaHus no 6e3onacHOCTU M NpeaynpeXxaeHuns

MpepynpexpaeHnsa
KapAnoCcTUMYNATOPOM:
yunTbIBalTe, YTO B HENOCPeACTBEHHOW 6nM30CTn
OoT paboTatowero obopynoBaHusa reHepupyeTca
3N1eKTPOMarHMTHoe none. CywecTByeT
BO3MOXHOCTb TOrO, UTO KapAWUOCTUMYNATOP ero
BOCMPUMET Aae Ha AafibHEM PACCTOAHUN.

B cnyyae comHeHuin obpalyaiitecb K W3roTOBUTENIO
KapAnoCTUMYNATOPA UK K flevallemy Bpayy.

ans nvy

JneKTPOMarHUTHOE rorse BK/IYEHHOW BapOYHON
MaHenn MOXeT co3gaBaTb Momexu AnA paboTb
HamarHuumsatollerocs obopynoBaHma. KpegutHole
KapTbl, YCTPOWCTBA ANA XpaHeHua nHbopmauumu,
KapMaHHble KanbKynAaATopbl W T.JA. He [ONXHbl
HaxoAWUTbCA B HEMOCPEeACTBEHHOW 6nM30CTU OT
BKJ/TIOYEHHOW BAapOYHOWM NaHenu.

MeTtannunueckune npeameTbl, XpaHAWMeca B AWMUKE,
pacnonoxeHHom nopf I'Ipl/|60pOM, MOTYT PacCKanATbCA B
cnydyae nNpofoIKNTENbHOTO MCNOJ1Ib30BaHUA npm6opa.
He XpaHUTE MeTannvyeckme npeameTbl B ALNKE,
PacnonoeHHOM HenocpencTBeHHO nNofA Bapquoﬂ
naHenbto.

Mpubop CHabXeH BEHTUNATOPOM OXNAXAEHUA.
Ecnm nop BCTPOEHHbIM MNpPUGOPOM  HaxoauTcA
AWNK, HEOOXOANMO MPONOXKUTL MeXAY ALMKOM
N HUWXKHEN uYacTblo npubopa pasgenuTesibHyto
neperopoaky, 4tobbl 0becrneynTb HeobXoAMMbIN
BO3AyXOOOMeH [/ BApOYHOM MaHennm u He
AONYCTUTb 3aropakrBaHWA BEHTUAATOPOB.

Hukorgpa He wcnonb3ynte OJHOBPEMEHHO [Be
KacTpronu unn aBe CKOBOPOAbl HAa OLHOW BapOYHOW
30He WM Ha NPAMOYTONbHOW BapOYHOW 30He, 6o B
BapoYHoW 30He PowerFlex.

YCTPOWCTBA BE3OMNACHOCTU BAPOYHOW NA

3aWmMTHOE OTKJIIDUEHMne

B cnydae, ecnu 0,E|,HOI7I 13 30H Harpesa npesblllaeTCA BpeMA BKNoYe-
HUA npn MaKCUMaNbHON MOLWHOCTN, OHa aBTOMaTU4YeCKN OTK/IHoYa-
€TCA M 3aropaeTca MHOANKaTopP OCTaTOYHOrO Tera.

,U,J'Iﬂ NOBTOPHOIro BKNKOYEHNA ,El,aHHOIZ 30HbI Harpesa NPUKOCHUTECHb
K COOTBETCTBYIOLLMM KnaBuLlam.

low
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KuiA)

YpoBeHb
MOLLHOCTM

Makc.
Bpems
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BapouHasa naHenb aBTOMAaTWYeCKM OTKIIOYaeTcs,
€CNin OfiHa WM HEKOTOpble KMaBWLLN NepeKkpblBa-
loTCA B TeueHue 6onblue 10 cekyHa,.

Ans npuBeaeHus Nnpubopa B HopMmanbHoe pabo-
yee COCTOSHME:

- yganuTe npeaMeTbl, HAXOAALWMECA Ha CEHCOPHble
nepeksyaTenm.

- UACTUTE 30HY CEHCOPHbIX NepeKoYaTene.

- BKJIIOUMTE BAPOYHYIO MaHEsb U XXeNnaemyio 30Hy
Harpes.a.

YCTpoIiCTBO 3al4UThl OT Neperpesa

YCTPONCTBO UCKNIOYAET Neperpes 3/1eMEHTOB Ba-
POYHOWN MaHenn MyTeM YMEHbLUEHWUA YPOBHA WC-
NoJib3yeMo MOLLHOCTY B ClieytoLlem NopaaKe:

- [e3akTmBauunsa GpyHKUUN MHTEHCUBHOIO HarpeBa
(booster, power booster), ecnv oHM BKNOYEHbI.

— YMeHblueHWe 3a4aHHOr0 YPOBHA MOLLHOCTH.

— BbIKntoueHne 30Hbl Harpesa.

Ha gucnnee 30H Harpesa BbICBEUMBAETCA COOOLLEe-
Hue 06 owwnbke "E2".

30Ha HarpeBa MOXET ObiTb BHOBb BKJ/lOUEHA NOC/e
1cYe3HOBEHUS coobLLeHNs 06 ownbKe.

YKA3AHUA NO BE3ONMACHOCTH

NP YCTAHOBKE

YcTaHOBKa Bapquon NnaHe/b OCyLWecTBJIAETCA
TOJIbKO MocCse 3aBepLlleHnNA MOHTaXa N YCTAaHOBKU
HUXXHUX N HaBECHbIX LIJKa(I)OB KYXHW.

Y6enutecb, UTO ANA WNOHMPOBAHUA CTOJNELLHMLbI
6bln MCNONb30BaH TEPMOCTONKWI KNEN, NHaye Mo-
ryT nponsonTn gebopmauna nnm otctaBaHue.

JAN

3anpelyaeTca yCTaHOBUTb Npubop Hag Xonoausb-
HUKOM MM MOPO3WUSIKOW, NOCYAOMOEUYHOWN, CTU-
pPanbHOM MaLLVHOW UK CyINNKon gna 6enba.

INNEKTPUYECKAA BE3OMNACHOCTb
dneKkTpuyeckaa cucTema, K KOTopoin nog-
A K/lOYAaeTCA BapoOYHasA MaHenb, AOJ/KHA
6bITb BbINOJSIHEHA B COOTBETCTBUM C AENCT-
BYOLWMMU HOPMamu, WMeTb 3a3emasiollee
YCTPOWCTBO, OTBEYalollee Tpe6oBaHNAM CTPaHbl,
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B KOTOPOI YCTaHOB/NEHA NNINTA, a TaKXKe yaoBneT-
BOPATb TPeO6OBaHNAM eBPONencKnX HOPpMaTNBOB
no paguonomexam.

y6e,£l|/|T€Cb, YTO nodsie BCTpanBaHWA BapquoM naHe-
N B CTONEWHNLY WHYP MUTaHWA HE MOXXET NMOABEP-
FaTbCA MEXaHNYECKMM Halrpy3kam 1 K HeMy MPUKOC-
HYTbCA HEBO3MOXXHO.

Mocne ycTaHOBKM Nprbopa, po3eTka, Cnonb3yemas
ANS MOACOeAMHEHNA ero K CeTU MEKTPOMUTaHua
AOMKHa ObITb Ierko fOCTynHa. B npoTvBHOM Crydae
npeaycMOTPETb B JOCTYMHOM MECTe [aBHbI BbIKIIHO-
yaTesnb OTKOYEHNA BAaPOYHOW MaHenu B Cllyyae He-
0OXOAUMOCTM.

Jliobble HeO6XOﬂMMbIe N3MEeHeEHNA 9ﬂeKTpl/I'vI€CKOI7I
CNCTEMbI  JOJIKHbI BbIMO/THATHCA KBaJ'Il/Id)l/ILI,MpOBaH-
HbIM 2JTEKTPNKOM.

B cnyuae HencnpaBHoW paboTbl Nprbopa He MbiTait-
TeCb CaMOCTOATENIbHO YCTPaHWTb Hemnomnagky, a ob-
pallanTechb K Aunepy Wi B aBTOPU30BAHHbBIN LIEHTP
CepPBUCHOro OBCYKMBAHUA.

A Mpwu ycTaHOBKe NaHenu oTcoeauHUTe ee oT
3NEeKTPUYECKOI CeTU, BbIHYB BUIKY 13 poO-
3€TKM, MU C NOMOLLbIO MTAaBHOrO BbiK/louaTens.

MNOAKNIOYEHME K NTIEKTPUYECKOW CETU
(pa3pen npepHasHavyeH TONbKO ANA KBanuuumpoBaHHOro nep-
coHana)

MNepepn BbinoNHeHUEM NO6bIX PabOT Ha BapOUYHOW NaHenu,
l s oTcoeAnHUTe NPUGOP OT CETU SNEKTPONUTAHNUA.
Y6enunTecb, UTo BHyTpeHHME Kabenu BapoyYHOU NaHenu He

OTCOeAVHUANCH UV OTOPBaNUCh.

B MPOTMBHOM CJlyyae, o6paTuTech B GnvKailunin LEHTP cepBuUC-

HOro 06CNyK1MBaHuA.

MopknioueHne nNprubopa K 3NeKTPUYECKON CeTU [OMKHO BbINoJI-

HATbCA KBaNM$pULMPOBaHHbIM NepPCOHaNIoOM.

MopKnioueHne AOMKHO OCYLLeCTBAATLCA NpU cobniogeHnn Tpe-

60BaHUI AeliCTBYIOLLEro 3aKOHOAATe/IbCTBa.

Mepen NofKMoYeHNEM BaPOUYHOW NaHemb K 3NeKTPUYECKoM CeT npo-

BepbTe CefytoLlee:

+  HanpsXeHMe CEeTW SNEeKTPOMUTaHUA COOTBETCTBYET HaMPAKEHWUIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOJCKOW TabnnuKe, yCTaHOBNEHHON BHYTPM NaHe-
nv;
aNeKTpUYEeCcKas cMcTema COOTBETCTBYET TpeboBaHMAM AENCTBYIOLLMX
HOPM 1 MOXET BblAepKVBaTb NPefyCMOTPEHHYIO Harpy3Ky (CM. Tex-
HUYECKVe XapaKTePUCTUKI BHYTPY BAPOYHON NaHenu);

BWNKA W WHYP NWTaHUA He AOMKHbI NOABEPraTbCA TemnepaTypam
Bbilwe 70°C;

JIVIHWA 3NeKTPONUTaHUA OCHaLLeHa SGOEKTVBHOM 1 HafeKHOW C1C-
TEMOWI 3a3emneHVa, oTBevatoLLel TPeOOBaHWAM [eACTBYIOWMX CTaH-
[apTOB;

LOCTYMHOCTb PO3ETKYM, MCNONb3YloWenca Ana NuTaHna naHenu.

o
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B cnepytowmx cnyyaax:

« Mpubopbl CO WHYPOM 63 BUNKK: UCNONb3yemas BUSIKa JOMKHa ObiTh
HOPManM30BaHHOrO TvMa. NpoBoAa AOMXHBI ObiTb COEAMHEHbI Crle-
JYI0LLMM 0OPa30M: XKeNnTo-3eeHbll 1 3a3eMNeHNA, CUHNIA [iNs Hell-
Tpanu 1 KOpUUHEBbLIY Ans da3bl. Bunka gomkHa ObiTb NOAKMIOYEHa K
6e30macHol po3eTke.

« QUKCUPOBaHHbIN NpYBOP 63 LHYPa NUTAHWA Y BUIKX UK APYroro

112 3

M MOLLHOCTb:
YCTPONCTBa, 00eCcneunBatollero OTCOeAMHEHNUE OT CETU C PaccTos-
HVEM MEX Y Pa3OMKHYTIMU KOHTaKTamu, 0becrneurBatoLm nosHoe Xapakrepucrka 90
pa3beanHeHvie B ycnouax Il Kateropuu nepeHanpsxeHus. 061as MOLHOCTb 2800-7400 BT
3TW pa3beauHUTENbHbIE YCTPOMCTBA AOMKHBI ObITb MPEAYCMOTPEHI n -
B CETU MEKTPOMUTAHNA B COOTBETCTBMM C NMPaBUIaMM YCTaHOBKM. osnuna
HomuHanbHaa MowWHOCTb 1600 BT
MKEnTo-3eNEHbI NPOBO. 3a3eMNEHNS He AOMKEH OTKIIOYATLCA OTCEKAIOW{VM MoluHoCTb GycTepa 1850 BT
BbIK/IOYATENEM.
V13roToBUTENb HE HECET HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTH B Cllydae HecobniofeHums Mosnuua 2
npaBun 6e30MacHoCTU. HomunHanbHasa MOLWHOCTb 2100 Bt
MolwwHocTb 6ycTepa (1/2) 3000 Br
dneKTpuyecKne coegHEeHNA NnaHenn:
Mo3unuua 3
Hanpsxe- | CoeguHenme | Ceuenne | Kabenb Hom. Tok HomuHanbHas mowHocTb ZILel
HWe cetu Kabens nUTaHns pasbe- MowHocTb 6ycTepa (1/2) 3000 Br
AnnuTe- Mo3uuyua 4
na
5 HomunHanbHasa MoWHOCTb 1600 BT
220B-240B~ 1P+N /2P 3x25mm HO5VV-F 25A*
50/60 Iy HO5RR-F MouwHocTb bycTepa 1850 Br
380B-415B~ , |HO5W-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380B-415B~ 5 HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* BBIUNCNAETCA C yYeToM Ko3pdurLUmeHTa 0OAHOBPEMEHHOCTY B COOT-
BeTCTBUM co cTaHaapTom EN 60 335-2-6.

om

Bblibop 3apHel 30Hbl Harpesa. Haxatme 3Ton

KflaBuwW OAHOBPEMEHHO C KnaBuLwen Bbl-

3blBaeT akTmBauuio GyHkuum BRIDGE.

BroknpaTop KOMaHA: HaxkaTue Ha 3Ty KnaBuLly
B TedeHune 6onee 2-x ceKyHA Bbi3blBaeT 6MOKu-
pOBKY BCeX KoMaHA. [Ans pa36rnokupoBKu no-
BTOPUTE BbILLEOMMCAHHYIO OnepaLuio.

YBennueHve MOLWHOCTU HarpeBa U Bblibop
byHKUMM booster, nnbo yBennyeHne BpemeHn
HarpeBa B ¢pyHKumu TIMER.

YMeHbLUeHNe MOLWHOCTU HarpeBa WM YMeHb-
LWeHve BpeMeHu Harpesa B ¢yHKuUmn TIMER.
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PANORAMICO
90 | [mliu] BEs] -+ ® mOOm
CnmBon OnucaHne Cumson, oto- | OnncaHne
KOMaHAbl GpakaeMbiin
0 BK/IIOYEHME/BbIK/TIOYEHWE BapouHoii na- Ha ancnnee
Henu. B cnyuyae HeakTUBaLuy Apyrux KOMaHg, (N 30Ha HarpeBa B COCTOAHUMN OXMAaHNA
BapOYHaA NaHes/lb aBTOMaTU4YeCKN BblK/TlOYaeT- '_'
CA Yepe3 HECKOJIbKO CeKyHA.
. N | )1 | Crenenu molwHOCTY HarpeBa B NMopsAAKe oT
Bbl6op nepenHeit 30HbI Harpesa. Haxatne sToi -t
B l...... | | muHumanbHOro A0 MakcManbHOro; BbIGOP
. ocylecTBNAETCA C NOMOLLbIO KNnaBull + e -.
Knasuw O4HOBPEMEHHO C Knasuwen Bbl-
3bIBaeT aKTMBaLWIo GpyHKLMM BRIDGE. (] Power boost: makcMmanbHas MOLWHOCTb NpKro-
J TOB/IEHMS

-
-

-
-

MHAVIKaTOp OCTaTOYHOro Tenna

MowHocTb Harpesa oT 0 go 1, ncnonb3syetca

[N I4nA nogaepKaHusa Temnepatypbl 6104
[N ®OyHKuMA Bridge B akTUBHOM COCTOAHUN.
) (MMHMManbHbIN grameTp KacTptonu: 230 mm)

|
-—

OTcyTCTBYE MOCYAbI Ha MAHENN UKW Heroaxoas-
WMiA MaTepman UM HENOAXOAALLUMIA fnameTp.
(MMHUManbHbIN grnameTp KacTponu: 120 mm)

(Ha
= LieHTPANbHOM
L‘ nvcnnee)

-+

)

q)yHKLl,I/IFl 6J10KI/IpOBKI/I B aKTMHOM COCTOAHWNN.




NOPAAOK PABOTbI U

MCNOJNIb30BAHUE UHOYKTUBHOW NMAHENN

I/ICI'IOJ'Ib3YI7ITETOJ'IbKOKACTPIOHI/I[J,ﬂﬂ MHAYKLUNOHHbIX
nnanT

Mpwy BKNtoYeHNM 06O 30HbI HarpeBa AHO YCTaHOBNEHHOW Ha Hell
nocyabl HaUMHaeT HarpeBaTbCA.

MoBePXHOCTb 30HbI HarpeBa HarpeBaeTCcA TONbKO OT Tenna, nepeaa-
BaeMOro nocynoin.

WNHAyKUMOHHaA cucTemMa aBTOMAaTWUeCKW OnpepenaeT Hanuuve u
pa3mepbl MOCyAbl.

Pexxum HarpeBa BblGUpaeTca B 3aBUCMMOCTM OT NPUrOTOBNAEMOrO
6nopa.

HekoTopble peXxumbl HarpeBa NPUBOAATCA B Crieayloleit Tabnumue:

30HA HATPEBA
1-2 MoanveKa, CIMBOYHOE MACHo,
TonneHne
Mogorpes LLIOKONagA, XenaTuH
[oToBble Gnoaa
2-3 Pwuc, nyauHr, rotoBbl
B36buBaHue C YA oToBbie Gnioja
OBoLuy, pbiba, 3aMOPOXKEHHbIE
PasmopaxusaHue
npoayKTbl
3-4 | Bapka Ha napy Osowy, pbiba, MAco
4-5 KapTolLuKa, Cynbl, MakapOHHble
Bapka Ha Boge n3genus
Ceexue oBoL
6-7 | [oToBKa Npv ymepeHHoN Temne- Msco, neuéHka, AnLa, COCUCKN
patype TynsAw, pyneTsl, pybeL
7 -8 | [oToBKa KapTouka, nuporu, TopTbl
MapeHune
9 BudLuteKcsl, ANYHNLDI

»KapeHue, Harpes Ao KnnayeHus
P s Harpes & Bapka Ha Boge

P MapeHwue, Harpes o
KnnaveHna

Harpes 60nbLuoro Konmyectsa
BOAbI 10 KNMAYEHNA

MprimeyaHmne: MHAYKUMOHHbIE NaHeNy HarpeBaloT nocyay bbicTpee
ueMm rasosble.

OCHOBHbIE ®YHKLUN
CM. TabnuLy COOTBETCTBYIOLElI MOAENN Ha NpeAblayLLei cTpa-
HULe.

OYHKUNA BRIDGE

JTa dyHKUMA obecneymBaeT COBMECTHYO paboTy 30H MPUrOTOB/E-
HuA 1-2 n/unn 3-4.

AKTMBaUMA:

- BKntounTte BapouHyto naHenb;

Mogpenb:
OiHOBPEMEHHO HaXXM1Te Ha CMBOJIbI I:|+|:l .:
I
- Ha gucnnee nosensetcs cumson | | nepefHei 30Hbl HarpeBsa;
- Perynnpyiite MOLHOCTb C MOMOLLbIO KNTaBULW + € —.
MpumeyaHmne: GyHKUMA aKTUBMPYETCA TONbKO MeXAY ABYMA KOH-
dopkamu cnpasa 1y cneBa (HO He Mexay ABYMA LieHTpasbHbIMK).

OE3AKTUBALUUA byHKuunn BRIDGE:

oom

OAHOBPEMEHHO HaXMUTE Ha CMMBObl +
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)
OYHKLNA BOOSTER I~
OyHKumA Booster ncnonbsyeTca Ana yBennmueHnsa MOLHOCTM Harpe-
Ba Npv noporpese 605bLLOro KonnMyecTBa NPoAyKTa (Hanpumep, no-
[lorpeB BOAbl AN1A BapPKN MaKapOHHbIX U34enni).
DyHKLMA OCTaeTCA akTUBHON B TedeHne He 6onee 10 MUHYT.

- BknounTte BapouHyio naHenb;
- BoibepuTe 30Hy Harpesa;

[} .
- HaXXMNUTe Ha (+) 4O NOsIBNEeHWs CMMBOJA I~ Ha Aucniee 3agHen
30HbI Harpesa.

]
MpumeyaHue: MOXKHO perynupoBaTtb B /- TONbKO OfHY NpaByio
1 ofiHY neByio KOHPOPKY 3a oAuH pa3 (Bcero He 6onee ABYX).

Ecnu KoHdopKa, pacnonaralowasncs 6amke K BHeWWHeMY Kpalo,
perynupyetca B /- GNMKHAA He MOXeET GbiTb OTperynmpoBaHa

1
Ha ypoBeHb, NpeBbiAIWNI I'Zl Ecnn koH¢opKa, KoTopas
(]
6nmxKe K BHYTpPeHHeMy Kpalo, Haxogutca B /°, BHeLIHAA

BbIKJI1lOYaeTcA.

OYHKLU A KEEP WARM 5§

42°C - MoppepkaHue TemnepaTypbl bntoga:
Bkntounte BapouHyto naHenb;

BbibepuTe 30HY HarpeBa;

HaxmuTe KnaBuuwy (+), a 3aTem Knasuwy (-): otobpasutca cumson LI.
BbiknioueHne Bapo4yHO NaHenun

[ins BbIKNIOYEHVA 30Hbl HarpeBa:

HaxmuTe Ha Knasuwy (- ) go noseneHus 0 Ha gUcnnee 30Hbl Harpe-
Ba.

Ecnu 30Ha Harpesa elye ropsvas, To 3aropaercs HAMKaTop, NoKa-

3blBalOLLMI ocTaTouHoe Tensio /|,

AnAa BbIKnoYeHNA Bapoquoﬁ naHenn
HaxxkmuTte Ha Knasuuwy @ : Bce 30HbI HarpesBa BbIK/1lO4YaloTCA.

[}
Ha nucnnee eule ropaumnx 3oH Harpesa nosasnaetca cumson /1.
L

A He npukacaiitecb K 30HaM Harpesa noka nHgukarop / {
elye ropur.

OYHKL A TAMMEPA

M ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOYEHWNA

Tamep BbinonHaAeT ABe GyHKUUN:

1 - CHNTbIBAHVE BPEMEHU;

2 - ABTOMATUYECKOE OTKJIKOYEHUME opHOIM nnu HeKOTOpPbIX 30H
Harpesa.

MoXHO yCTaHOBUTb NPOAOIKUTENBHOCTb 0 99 MUHYT.

Mo ncTeyeHnn 3agaHHOro BpemeHu Ha auncnnee nosasnaetca 00 n
BKJI0YaeTCA 3BYKOBOW CUTHaJ, BbIK/IlOUEHNE KOTOPOro NPOVCXOANT,
HaxaB (+ ) unn (-).

OYHKUMA CHUTbIBAHA BPEMEHUA

HacTtpoiika Tanimepa:

1. BkniounTte naHenb (ecnu BblKMtoueHa) ¢ nomoubio knasuwn O n
O[JHOBPEMEHHO HaxkMuTe Knasuwm (+) u (-). (Ha mogenu Plus 3aropaeTt-
cA nHgukatop O );

2. Perynupyiite BpeMs Mo »KenaHuIo C MOMOLLbIO KnaBuw (+) u (-).
Tanmep HauMHaeT OTCYET BPEMEHM.

ﬂ]‘lﬂ n3ImMeHeHunAa HaCTpOMKM NOoBTOpUTE onepauunto NyHKTa 1.

PYCCUI



Cb6poc Taimepa:

1. BKntounTe naHenb (€CNN BbIKOYEHA) U OJHOBPEMEHHO HaXXMUTe
knasuwu (+) v (-).

(Ha mogenu Plus 3aropaetca nHauKaTop );

2. C nomoLLpblo KNnaeuwwm ( - ) yctaHoBuTe Bpems Ha 00.

OYHKL A ABTOMATUYECKOIO OTKJIOYEHUA
AKTMBaLMA GYHKLMN aBTOMATUYECKOrO OTKNIOUYEHNA:

1 - BKntounTe BapoUHyIo naHesnb;

2 - BbibepuiTe 30HYy Harpesa;

3 - BbibepuiTe MOLHOCTb HarpeBsa;

4 - BbINOnHMTE HAaCTPOWKY TaMepa, Kak ONUCaHo BbiLle.

Ona akTrBaumMm GyHKUMM aBTOMATUUYECKOro OTKJIIOUEHUA APYron
30Hbl HarpesBa MNOBTOPUTE BbILEONMMUCaHHbIE OrepaLnm, HaumHasa ¢
NyHKTa 2.

OyHkumn CHUTbIBAHUA BPEMEHU n ABTOMATUYECKOIO OT-
KJTKOYEHUA moryT 6biTb MCMONb30BaHbl OAHOBPEMEHHO.

MPOBJIEMbI N CMOCOBbI X PELLEHUA

BapouHas naHenb Unu 30HbI HarpeBa He BKJIOYAIOTCA:
- BapouHas naHesnb He NoAKoYeHa K 3N1eKTPMYECKON CeTu.
- MNeperopen npegoxpaHuTenb.

- KnaBuwa 610KMPOBKM KOMaH[, HaX<aTa.

- Hanunuue Bogbl nnu rpsasu Ha NOBEPXHOCTY KNaBULL.

- MoCTOpOHHMIN NpeaMEeT Ha KnaBuLax.

L
MNosaBneHne cumBona — .

- OTCyTCTBYE NOCYAbl B 30HE Harpesa.
- MaTtepuan nocyfbl He MOAXOANT ANA MHAYKLUUOHHOW NaHenNu.
- ManeHbKuniA guameTp AHA NOCYAbl MO OTHOLLEHUIO K 30HE HarpeBa.

MNosasneHne cumsona [E I:
- OTKNOYMTE Y BHOBb MOAKIIIOUMTE BapOUHYIO MaHesb.
- O6bpatunTech B LieHTp CepBrCHOro 06cnyXnBaHus.

OpfHa 13 30H HarpeBa Unu BCA NaHesb BbIKIOYalOTCA:

- AKTUB/POBaHa CMCTEMA 3aLLMTbl OT NMEepPEerpesa;

- BapouHas naHenb UM 0AHa 13 30H HarpeBa HaXOAUINCh CIINLLKOM
[ONro B BK/IOYEHHOM COCTOAHNN;

- OfIHa VNN HEKOTOPbIE KMNABULLIN YEM-TO MPUKPbITHI;

- NyCTan nocyaa 1 neperpes gHa.

BeHTUnATOp Npopomkaer paboraTtb Nocne BbIK/IOYEHUA NaHe-
nur:

- 3TO HOPMasbHO: BEHTUIATOP 3aLLMLIAET SMIEKTPOHHbIN 610K ynpas-
neHnsa Nprbopa OT BbICOKMX TEMMEepaTyp.

- BeHTUNATOP OCTaHOBUTCA aBTOMATUYECKMU.

10 KOAbl OLUNBKK

B nomoLlb cepBUCHOMY MHXEHEpY, B CJlyyae oWMOOK, Ha ancniee
Nosb30BaTENIbCKOro NHTepdelica 0TOOPaKaTCA KoAbl OWNOOK.

B coueTaHuu c NnpeocTaBneHHbIM JOKYMeHTOM «Kogbl owmbok Basic
2», KOTOPbIV BK/OUAET B Ce6s AeTaNibHyl0 MHPOopMaLmio, BOCTYMHO
MoJsIHOE onucaHne MaTpuLbl OLNGOK.

CraHgapTHble Koabl owmn60kK E.G.O nepeyuncneHbl HUXKe, KOHKPETHbIN
NoNb30BaTENIbCKU UHTEPDEINC MOXKET OTNMYaTbCA. B ctaHgapTHOM
BEpCUM, OLIMOKN O6LIero mnosb3oBaTeNbCKOro uHTepdenca (Er
XX) 1M owwnbkM BapouHol 30Hbl (E/X) pasnuuatorca. B cnyuae
OWMOOK BAPOYHONW 30HbI, AWUCMEN HEKOPPEKTHO paboTatoulein
BAapOYHOW 30Hbl MWraeT, MoKasblBas MOMNepemMeHHO cumBOn «E» n
LIeCTHAALATEPUYHDIV KOf «X».

82

Kop OnuncaHune Bo3MoxHble Cnocob ycTpaHeHus
oWMnGKN NpUYNHbI
_ BapouHas 30Ha Ownbkn Mo»HO noctaenTb
MOXET BbiTb OTCYTCTBYIOT, NoAXOAALLYIO
cKoHdMrypnpoBaHa, | nonb3oBatens KacTpIosto Ha
€C/I NMoKa3aH HaxoauTcs B COOTBETCTBYIOLLYIO
CTaTMuHbI/ cumBon | cepBrCHOM BapOUHYIO 30HY
«C» MEHI0.
E MpurotosneHve Monb3oBatenb Noxautecb
MOeT 6bITb HaxoauTcA B oTobpakeHun
CKoHbUrypu- CepBUCHOM CUMBONA «-»
pOBaHo, ecnn MEHI0, OLWNBKN nnu cépocsTe
nokasaH muraio- | otcyTcTBytOT KoHdUrypaumio,
W cumson «C. HaXaB Ha Knasuuy
Mocne ycnewHo- BbiIbopa, cmBos «C»
ro 3aBepLueHus nepecTaHeT MuraTb.
HaCTPOWKM,
COOTBETCTBYIO-
Wnin gucnnen
nokasblBaeT
«-». Ecnn «-» He
oTo6paxaeTcs,
nposepbTe
BO3MOXHble
npununHbl E/5
E Muratowuin Monb3oBatenb PyuHas HacTpoiika
CUMBON HaxoauTcA B
«E» Ha Bcex CEepPBUICHOM
BApPOYHbIX 30HaX | MeHIo, OWn6KN
MOKa3blBaloT, YTO | OTCYTCTBYIOT
BCE HAaCTPOWKM
6ynyT yoaneHbl
m MpepenbHble CnvwKkom Cuctemy
3HaueHus BblCOKas Heob6XxoArMo
Temneparypbl Temnepartypa Pt | oxnagutb
NpeBbILEHbI VNN cTekna
NTC -> Cnnwkom
BblCOKas
Temneparypa
3IEKTPOHUKM
m Henopxopauian Ha mopyne 1. OwnbKa
€MKOCTb, TO €MKOCTb CO3aeT | aBTomaTtnueckm
eCTb yTpartbl HenpaswibHO aHHynupyetcs yepes
MarHUTHbIX paboratouyo 8 ¢, 1 BapOUHyio
XapaKkTepuCTnK TOUKY, KOTOpast 30HY MOXHO
n3-3a MOXeT MCMosb30BaTh CHOBA.

TemnepaTypbl fHa

noBpeauTb
YCTPOWCTBA,
Hanpumep, BTU3
(6rnonapHbIN
TpaH3ucTop ¢
N30/IMPOBaHHbBIM
3aTBOpPOM).

B cnyuae nosasneHua
OanbHenWmnx
OLWNBOK EMKOCTb
Heobxoanmo
3aMeHUTb.

2. Mopgynb fonxeH
6bITb 3MEHEH, ecnn
olwnbKa BO3HNKaeT
6e3 eMKOCTU Ha
BapOYHOW 30He.

m He HacTpoeHHbilit VHLOYKUNOHHBIA Ypanute
MOZYNb MHAYKLAN MOoZynb He KoHdUrypaumio

(BCE OTKNMKM CKOHOUrypupoBaH | KoHbOpPKM 1

MOZYNS NHAYKLMN AKTUBUPYIATE PYUHYIO

nocTynaioT K KoHdUrypaumio.

Nonb30BaTeNbCKOMY 3anyctute

nHTEpdEiicy, HO CepBUCHOE MEHI0

NGO 3nemeHT NoJsb30BaTe/IbCKOro

OTHOCUTCA K nHTepdeca,

3aTPOHyTOM uT06bI HACTPOUTD

BapOYHOI 30He.) VNHAYKLNOHHBIV
MOAy”b, ecnn
nepeuncieHHble
NYHKTbI HE NpyBenu
K yCTpaHeHuto
npobnembl, 3aMeHunTe
MOoZynb.

m OrtcyTctByeT 06MeH | K MpoBepbTe NuTaHUe
DaHHbIMN MeXay VHAYKUMOHHOMY | 1 coepnHenma LIN.
Nonb3oBaTeNbckM | Mofysio He Ecnun coepunHeHne B
VHTepdecom n nocrtynaert nopsagke, 3ameHuTe
VHOYKLUNOHHBIM nvTaHue. Moaynb
mogynem HeuncnpasHble

unu pedeKTHble
KabenbHble
coefiMHeHus




m ABapuiiHoe 1.HeBo3mMoxHO | MpoBepbTe
OTK/IIOUEHVE onpegenntb HanpsiXXeHve 1
anekTponuTaHua | Yactoty 4acToTy OCHOBHOIO
OCHOBHOTO 3MEeKTPONUTaHNS,
SNIEKTPONUTAHNSA | eC/ivi OHM B NOPAAKE,
2. N36bITOYHOE 3aMeHuTe MoayIb
HanpsxeHve
m HewnssecTHasn 3ameHuTe
ownbKa mogynb unu
nosb30BaTeNbCKNIA
nHTepdeic
m HeucnpasHocte | BeHtunatop unn | 3ameHute mogynb
BEHTUAATOPA 3NEKTPOHHbIN
perynstop
HencrnpasHbl
m HewncnpasHbiit CeHCopHbIi 3ameHuTe MoAynb
TemnepatypHbiii | curHan BHe
[aTuuK LeNCTBUTENbHOTO
MHAYKTOpa [AVana3oHa; AaTunK
WM NIEKTPOHNKA
NoBPeXAeHbI
m HewncnpasHocTb HewncnpasHocTb 3ameHuTe Moaynb
annaparHoro annapaTHoro
obecneyeHnsn obecreyeHus,
VNHAYKUMOHHOTO | 0BHapyeHHas
mogyns BO BpeMs
CaMOAMarHoCTUKM
mogyns
m Ownbka 2 BapouHble Ypanute TekyLuyto
KoHbUrypaumm 30Hbl OTHOCATCA | KOHUrypauuio
K OfHOMY 3ne- PYUHbBIX HACTPOEK
MEHTY MoJb30- C MOMOLLbIO
BaTeNbCKOro CEepBUCHOTO MeHIo
NHTepodeiica
m DukcnpoBaHHoe | HepgoctatouHoe | Cuctemy
3HaueHue n3mMeHeHne HeobxoarMo
ceHcopa Temneparypbl oxnaguTb
(dyHKUKMA (10K)3a5
TeCTMpoBaHus MUHYT nocne
fatumka BKITIOUEHUSA
Temneparypbl KoHbOPKM
VHAYKTOpa)
Yctpoinct- | U36bITouHOE CoeauHeHne OTcoeanHuUTe
BOHe pa- | HanpsAxeHue 4008 M ncnpasbre
6otaet, Ha | B pexnme NoAKNoYEHE IMHAN
avcnnee | nepekntoyeHns nuTaHus
OTCYTCTBY- NCTOYHUKa
eT UHAM- nutaHua (He
Kauusa pabortaet)
MpumeuaHwne:

He Bce HEeNCnpaBHOCTN MOTyT 6bITb O6Hapy)KEHbI cncremon

aBTOMaTunyeckn, Hanpumep, B ciayyvyae HUCNPABHOCTU NUTaHUA

NoNb30BaTENbCKOro NHTEpdelica.

OYUCTKA M yxoa

BHMMAHUE!
He ncnonb3syiite naposble MalUNHbI A1A OYNCTKN NaHe-
nn.

Mpexae yeM NPOV3BOAMTL OUNCTKY BapOYHOW NaHenw, ybegutecn,
YTO OHa OXJlagunach 4O TeMNepaTypbl OKpYKaloLeln cpeabl.

O6s3aTesIbHO UMCTUTE BAPOYHYIO MaHemNb MOCsie KaX4oro UChosb-
30BaHVA NPYIMEHEHUEM YNCTALLEro CPeCTBa ANA CTEKNIOKEPaMUKN.

He npumeHsiiTe unctawme cpeacTea cogepaLyme:
- KOPPO3MOHHbIe BelecTBa (Coaa, KUCNOoTbl, aMMurak).
- abpa3uBHble BeLLeCcTBa (MOPOLLIKM UM NACTbI).

He ncnonb3yiite ocTpblii v abpasvnBHbLIN NHCTPYMEHT.

Mocne ouncTKM NPOTHPaNTe NOBEPXHOCTb MPUOGOPA MATKON TKaHbIO.
Ecnu nprbop ycTaHaBnvBaeTca Hag SNeKTPUYECKM JyXOBbIM LUKa-
$OM C cUCTEMOI MUPONUTUYECKON OUUCTKYM, HE BKIOYaTE €ro BO
Bpems paboTbl 3TOW CUCTEMBI, T.K. 3TO MOXET BbI3bIBaTb CpabaTbiBa-
HMe yCTPOMCTBA 3aLKWTbl OT Neperpesa (CM. COOTBETCTBYIOLWNIA pas3-
nen).
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YTUNN3ALNA NO 3ABEPLLEHWX CPOKA CJTYKbbl

MpviBeAeHHbI Ha NPUOOPe 3HaK NepeyepKHYTOro MyCOPHOrO

6aka O3HayaeT, YTo OH MpuHaAnexuT Kateropum RAEE, To

ecTb “OTXofbl 3MeKTPOHHOIO 1 3neKTpuYeckoro obopyaosa-
HVA" MO3TOMY ero Henb3A Bbi6pacbiBaTb BMecTe ¢ HeaupdepeHLu-
POBaHHbIMM OTX0AaMU (TO eCTb BMeCTe C "ObIToBbIMM OTXOdaMn"), a
HeOOXOAMMO C1aBaTb OTAENbHO, UTOObI MOXHO OblNIO OCYLLECTBUTL OMe-
pauwmn, HeoOxoaMMble ANA ero NnepepaboTKu, UNn cnelmanbHyio obpa-
60TKY B Lendx 6e30MacHON YTUAM3aUMM BO3MOXKHbBIX BPEAHbIX As
OKpY»KaloLLiel cpefibl MaTepUanoB 1 U3BNEYEHWA CbiPbA, KOTOPOE MOX-
HO MOBTOPHO MCMOMB30BaTh. [1paBUAbHAA YTUAM3ALMA STOrO M3aenns
NOMOXKeT cOepeub LieHHble Pecypcbl U 13bexaTb NoTeHLUMaNbHOro OT-
pULATENbHOrO BO3AENCTBMA Ha 340POBbE UYENOBEKA U OKPYXKAIOLLYIO
cpefy, YTO MOXET MPOU30UTK B pe3y/bTaTe HempaBWbHON yTUAK3a-
Luu.
Mpockm Bac 06paTUTLC K MECTHBIM BNaCTAM 3a 6ornee NoapoOHON nH-
bopmalmeir o bnvKaiLem NyHKTe Nprema Ha yTunmnsaumio. B cooteeT-
CTBUM C FOCYAAPCTBEHHbBIM 3aKOHOAATENbCTBOM BO3MOMHbI CaHKLMN B
Clyyae HenpPaBWAbHON yTUAM3aLMM STUX OTXOLOB.

MHOOPMALMA OB YTUNN3ALN B CTPAHAX EBPOMNEN-
CKOrIo COI03A

[vipekTtuea Esponelickoro Coto3a 06 3NeKTPOHHbBIX U NeKTPUUYECKIX
npubopax (RAEE) B Kaxaon 13 CTpaH NpuHATa Mo PasHOMY, MO3TOMY
NPY KeNaHUM yTUNM3MPOBAaTL HACTOALLMI NPMOOP COBETYEM 0OPaTUTh-
CA K MECTHbIM BRacTAM MW AUCTprbbioTepy 3a MHbopMaLmen o npa-
BUIBHOW YTUAM3aLMN.

MHOOPMALNA Ob YTUNN3ALWUU B CTPAHAX 3A NMPEJE-
JIAMW EBPOIMENCKOIO COIO3A

3HaK nepeyepKHYTOro MycopHoro 6aka AelcTBuTeNeH TONbKO B CTpa-
Hax Esponenckoro Cotoza. [pun xenaHnum yTUan3npoBaTb HaCTOALLMIA
npubop B APYrvx CTpaHax, coBeTyem 0bpaTUTbCA K MEeCTHbIM BACTAM
NV AUCTPYBBIOTEPY 3a MHOPMALMEN O NPaBUIBHON YTUAM3ALMN.

BHAMAHUE!

V13roToBuUTENb OCTaBSAET 3a COOOW NMPABO BHOCUTL M3MEHEHWA B NPU-
6op B N0OOV MOMEHT 6e3 npefBapUTENbHOrO MpeaynpexaeHus.
MeyaTb, NEPEBOA W BOCMPOM3BEAEHUE, B TOM UMC/IE YACTUUHOE, Ha-
CTOALIETO PYKOBO/ACTBA, BO3MOXKHbI TONbKO MOC/IE NOMYUYEHVs Npeasa-
PWTENbHOTO PA3PELIEHNS N3rOTOBUTENS.

TexHuueckas nHbopmMaLms, rpaduyeckme n3obpaxeHua 1 cneumndmka-
U1, NpYiBEfieHHbIE B HACTOSLLEM PYKOBOACTBE, ABNSIOTCA OPUEHTUPO-
BOYHBIMY 1 HE MOANEXAT Pa3rialleHuo.

PyKOBOACTBO COCTABNEHO Ha UTabIHCKOM SI3bIKE, M3rOTOBUTENb HE He-
CeT OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOXHbIE OMeYaTKM i OLIMOKM NepeBoaa.

PYCCUI



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA

Prace instalacyjne powinny by¢ wykony-
wane przez kompetentnych i wykwalifiko-
wanych instalatoréw, jak wskazano w ni-

niejszej  instrukcji i

obowiazujacymi przepisami.
Jesli przewdd zasilajacy lub inne czesci sg uszko-
dzone, NIE nalezy uzywa¢ okapu: odigczy¢ okap
od zasilania i skontaktowac sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym centrum obstugi technicznej w celu
naprawy.
Nie nalezy zmieniaé struktury elektrycznej, me-
chanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.
Nie wolno podejmowac samodzielnych préb na-
prawy lub wymiany; wszystkie operacje wyko-
nywane przez osoby niekompetentne i niewy-
kwaliflkowane moga spowodowac szkody, nawet
bardzo powazne, dla mienia i/lub oséb, ktore nie
sg objete gwarancja producenta.

zgodnie z

OSTRZEZENIA DLA INSTALATORA
BEZPIECZENSTWO TECHNICZNE

Przed zainstalowaniem okapu nalezy
sprawdzi¢ integralnos¢ i funkcjonalnos¢
wszystkich jego czesdci; w przypadku za-
uwazenia jakichkolwiek nieprawidtowosci
nie kontynuowac instalacji i skontaktowac
sie ze sprzedawca.

Jesli znaleziono wade estetyczna, okapu NIE na-
lezy instalowa¢; nalezy go z powrotem umiescic
w oryginalnym opakowaniu i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Po zainstalowaniu nie uwzglednia sie zadnych re-
klamacji dotyczacych wad estetycznych.

Podczas instalacji nalezy zawsze uzywac srodkow
ochrony indywidualnej (np. butéw ochronnych) i
postepowac w sposdb ostrozny, z zachowaniem pra-
widtowych procedur.

Zestaw do zamocowania (Sruby i kotki) dostarczony
z okapem powinno sie wykorzysta¢ wytgcznie do
montazu na scianach murowanych; jesli okap ma by¢
zamontowany na innego rodzaju $cianach, nalezy
rozwazyc¢ inne sposoby montazu, uwzgledniajgc wy-
trzymatos$¢ sciany oraz mase okapu (podane na str. 2).
Nalezy pamietac, ze instalacja z systemami montazo-
wymi innymi niz dostarczone lub niezgodnymi moze
spowodowac uszkodzenia natury elektrycznej i me-
chanicznej.

Nie instalowac¢ okapu na zewnatrz i nie wystawiac
go na dziatanie czynnikow atmosferycznych (deszcz,
wiatr itd.)
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BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Instalacja elektryczna, do ktorej podtaczo-
A ny jest okap, powinna by¢ zgodna z przepi-
sami oraz posiadac uziemienie, zgodnie z
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa
w kraju uzytkowania; powinna by¢ réwniez
zgodna z europejskimi przepisami w za-
kresie zaktécen radiowych.

Przed zainstalowaniem okapu nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce
wewnatrz okapu.

Po zainstalowaniu urzadzenia, gniazdko wykorzysty-
wane do podfgczenia elektrycznego powinno by¢
tatwo dostepne; jesli nie jest to mozliwe, nalezy prze-
widzie¢ wytacznik gtowny, aby w razie koniecznosci
moc odigczyc okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powin-
ny by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowa-
nego elektryka.

Maksymalna dtugos¢ sruby mocujacej komina (do-
starczonej przez producenta) wynosi 13 mm. Uzycie
srub niezgodnych z instrukcjg moze powodowac za-
grozenia elektryczne.

W przypadku awarii urzgdzenia, nie nalezy podejmo-
wac samodzielnych prob jego naprawy, lecz skontak-
towac sie z dostawcg lub autoryzowanym centrum
obstugi technicznej.

A Podczas instalowania okapu nalezy odta-
czy¢ urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub za
pomoca wytacznika gtéwnego.

BEZPIECZENSTWO ODPROWADZANIA DYMU

Nie przytacza¢ urzadzenia do kanatow dy-
mowych/spalinowych (kotty, kominki itp.).

Przed instalacja okapu nalezy sie upewni¢, ze prze-
strzegane sg wszystkie przepisy dotyczace odprowa-
dzania zuzytego powietrza poza pomieszczenie.



OSTRZEZENIA DLA UZYTKOWNIKA

Niniejsze ostrzezenia zostajag podane w
A celu zapewnienia bezpieczeristwa zaréwno
Panstwa jak i innych oséb. Przed uzytkowa-
niem urzadzenia oraz przed jego czyszczeniem
nalezy zatem przeczytac te instrukcje w catosci.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody/obrazenia, ktére moga
zosta¢ spowodowane u ludzi, zwierzat domo-
wych lub w mieniu, w sposéb bezposredni lub
posredni, w wyniku nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwa wskazanych w tej broszurze.
Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z
urzadzeniem jest bardzo wazne w celach wszel-
kiej przysztej lektury.
Gdyby urzadzenie zostato sprzedane lub przeniesio-
na zostata jego wiasnos¢ na strony trzecie, nalezy
upewnic sie, ze instrukcja zostata przekazana razem z
nim, aby nowy uzytkownik mégt zapoznac sie z funk-
cjonowaniem okapu i danymi ostrzezeniami.
Po zainstalowaniu okapu ze stali nierdzewnej nalezy
go wyczysci¢, aby usuna¢ pozostatosci kleju po folii
ochronnej oraz ewentualne ttuste plamy; zanieczysz-
czenia te, jesli nie zostang usuniete, mogg doprowa-
dzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni
okapu. W celu wykonania tej czynnosci, producent
zaleca, aby uzy¢ chusteczek znajdujacych sie w wy-
posazeniu, dostepnymi rowniez w ofercie handlowej.
Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

PRZEZNACZENIE

Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do zasy-
sania oparow powstajacych podczas gotowania
zywnosci w gospodarstwie domowym, z wyla-
czeniem przypadkéw uzytkowania do celéw pro-
fesjonalnych. Kazde inne uzycie jest niewtasciwe,
moze spowodowac szkody/obrazenia u ludzi,
zwierzat oraz w mieniu, i zwalnia Producenta z ja-
kiejkolwiek odpowiedzialnosci.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wie-
ku ponizej 8 lat oraz osoby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub psychicznej lub niemaja-
cych doswiadczenia lub wymaganej wiedzy, chyba
ze odbedzie sie to pod nadzorem lub gdy otrzymaty
instrukcje odnoszace sie do zapewnienia bezpiecz-
nej pracy i zrozumienia zwigzanego z nim niebezpie-
czenstwa.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Czynnosci
czyszczenia i konserwacji, bedace obowigzkiem uzyt-
kownika, nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez zapewnienia odpowiedniego nadzoru.
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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | CZYSZCZENIA

Przed przystagpieniem do czyszczenia lub
konserwacji, odtaczy¢ urzadzenie wyjmu-
jac wtyczke lub gtéwnym wytacznikiem.

Nie nalezy uzywac okapu z mokrymi rekami lub boso.
Gdy nie korzysta sie z urzadzenia nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy wszystkie czesci elektryczne (Swiatta,
wyciag) sg wytgczone.

Nie ktas¢ zadnych obiektéw na ruchomych
klapkach.

Podczas zastosowania frytkownic sprawdzac: prze-
grzany olej moze sie zapalic.
Nie zapalac¢ swobodnych ptomieni pod okapem.
Nie przygotowywac zywnosci z wykorzystaniem pto-
mieni pod okapem.
Nigdy nie nalezy uzywac okapu bez metalowych fil-
trow przeciwttuszczowych; ttuszcz i brud w tym przy-
padku osadzitby sie na urzadzeniu pogarszajac stan
jego dziatania.
Dostepne czesci okapu mogg by¢ nagrzane, gdy s3
stosowane w potaczeniu z urzadzeniami do gotowa-
nia.
Nie czyscic czesci okapu, gdy s jeszcze gorace.
Jesli czyszczenie nie jest przeprowadzane zgodnie z
procedurami i z produktami wymienionymi w niniej-
szej instrukcji, moze wystapi¢ zagrozenie pozarowe.
Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas,
wyfaczy¢ gtowny wytacznik.

W przypadku jednoczesnego korzystania z
A innych urzadzen (kotty, piece, kominki itd.)
zasilanych gazem lub innymi paliwami, na-
lezy zapewnié¢ odpowiednia wentylacje w
pomieszczeniu, w ktdrym nastepuje zasy-
sanie dymu, zgodnie z obowigzujacymi
normami.




MONTAZ

czesc¢ zastrzezona wytacznie dla personelu
wykwalifikowanego

Przed zainstalowaniem okapu nalezy uwaznie przeczytac
rozdz. "WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA".

CECHY TECHNICZNE
Dane techniczne urzadzenia znajduja sie na etykietach umieszczonych
wewnatrz okapu.

UMIESZCZANIEW POZYCJI
Nie instalowac okapu na zewnatrz i nie wystawia¢ go na dziatanie czyn-
nikdw atmosferycznych (deszcz, wiatr itd.)

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE
(czes¢ zastrzezona wylacznie dla wykwalifikowanych pracowni-

kéw)
A odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
Upewnic sie, ze nie istnieje ryzyko odtaczenia lub przecie-
cia przewodoéw elektrycznych wewnatrz okapu:
w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum ob-
stugi technicznej.
Zwrocic sie do wykwalifikowanego personelu, aby podiaczyt kab-
le elektryczne.
Podlaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowigzujacymi przepisa-
mi.
Przed podtaczeniem okapu do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:
+ napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz oka-
pu;
instalacja elektryczna jest zgodna z norma i moze wytrzymac obcia-
zenie (patrz dane techniczne wewnatrz okapu);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie s narazone na kontakt z tempera-
turami przekraczajacymi 70°C;
instalacja zasilajaca posiada sprawne i prawidtowe uziemienie zgod-
nie z obowigzujgcymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podtaczenia jest tatwo dostepne po
zamontowaniu okapu.

Przed wykonaniem wszelkiej czynnosci na okapie nalezy

przypadku:

urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac
wtyczki typu znormalizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczo-
ne w nastepujacy sposob: zotto-zielony do uziemienia, niebieski do
zacisku neutralnego i brazowy do fazy. Wtyczka powinna by¢ podta-
czona do odpowiedniego gniazda bezpieczeristwa.

urzadzenia statego nieposiadajgcego przewodu zasilajgcego i wtycz-
ki lub innego przyrzadu zapewniajacego odtaczenie od sieci i po-
siadajacego odlegtos¢ rozwarcia stykdw, ktdra umozliwia catkowite
odtaczenie w warunkach nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odfgczajace powinny zosta¢ przewidziane w
sieci zasilania, zgodnie z zasadami instalacji.

W

Przewdd uziemiajacy z6tto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacz-
nikiem.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku za-
stosowania sie do zasad dotyczacych bezpieczenstwa.

ODPROWADZANIE DYMU

OKAP Z USUWANIEM NA ZEWNATRZ (WYCIAGOWY)

W tej wersji opary i dym sg odprowadzane na zewnatrz
przez rure spustowa.

W tym celu ztgcze wylotowe okapu powinno by¢ pod-
taczone za pomocg rury do wylotu zewnetrznego.
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Rura wylotowa powinna posiadac:

- Srednice nie mniejszg od ztgcza okapu.

- lekkie nachylenie w dot (spadek) na odcinkach poziomych w celu
unikniecia cofania skroplin do silnika.

- ograniczong do minimum liczbe zagie¢.

- minimalng niezbedna dtugos¢ pozwalajaca unikna¢ drgan oraz
zmniejszenia wydajnosci zasysania okapu.
Jesli rura przechodzi przez srodowisko o niskiej temperaturze, nalezy
jg zaizolowac.
W celu unikniecia cofania powietrza z zewnatrz, w przypadku silni-
kéw o wydajnosci 800m?*/h lub wiekszej, wystepuje zawor zwrotny.

Odstepstwo dla Niemiec:

gdy okap kuchenny i urzqdzenia zasilane energiq nieelektryczng funkcjonu-
jq jednoczesnie, ujemne cisnienie w pomieszczeniu nie moze przekroczyc 4
Pa (4 x 10-5 baréw).

OKAP Z RECYRKULACJA WEWNETRZNA (FILTRUJACY)

W tej wersji powietrze przeptywa przez filtry z weglem
aktywnym w celu oczyszczenia i ponownego wprowa-
dzenia do Srodowiska.

Nalezy sprawdzi¢, czy filtry na wegiel aktywny umiesz-
czone s3 na okapie, w przeciwnym razie nalezy je zatozy¢ zgodnie ze
wskazdwkami w instrukcji montazu.

W tej wersji zawdr zwrotny nie powinien zosta¢ zamontowany:
wymontowac go, jesli wystepuje na ztgczu wylotowym powie-
trza z silnika.

INSTRUKCJA MONTAZU
cze$¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego

Okap moze by¢ instalowany w réznych konfiguracjach.

Podstawowe fazy montazu wygladaja podobnie dla wszystkich

typow instalacji, natomiast dla kazdego rodzaju podkreslono
specjalne operacje, jakie nalezy wykonac.

FUNKCJONOWANIE

KIEDY WLACZYC OKAP?

Okap nalezy wtaczy¢ co najmniej jedng minute przed rozpoczeciem
gotowania, aby przetransportowa¢ dym i opary w kierunku powierzch-
ni zasysania.

Po zakornczeniu gotowania pozostawic¢ okap do momentu, gdy wszyst-
kie opary i zapachy zostang catkowicie zassane. Za pomoca funkgji ti-
mera mozna ustawic automatyczne wytaczenie okapu po 15 minutach

pracy.

JAKA PREDKOSC WYBRAC?

predkos¢ (1-3): zapewnia oczyszczone powietrze przy niskim poborze
energii elektryczne).

predkos¢ (4-5): normalne warunki uzytkowania.

predkos¢ (6-7): w przypadku obecnosci silnych zapachdw i oparéw.
predkos¢ (8-P): szybkie usuwanie zapachdéw i oparéw.

KIEDY OCZYSCIC LUB WYMIENIC FILTRY?

Filtry metalowe powinny by¢ myte co 30 godzin uzytkowania.

Filtry z weglem aktywnym powinny by¢ wymieniane co 3-4 miesiace,
zaleznie od czestotliwosci uzytkowania okapu.

W celu zapoznania sie z innymi szczegétami patrz rozdziat ,KONSER-
WACJA"



ZESTAW PRZYCISKOW TOUCH
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Krotkie nacisniecie: Wigczenie/wylgczenie okapu.
Dluzsze przytrzymanie: Aktywacja automatycznego cyklu
(A) dziatania okapu w zaleznosci od mocy ptyt.

Zwiekszenie predkosci od 1 do 9 (azdo,P”).
Predkos¢,,P": aktywna tylko przez kilka minut, nastepnie wia-
cza sie predkos¢ 9.

Zmniejszenie predkosci od P do 1.

Przy okapie wlaczonym (Krétkie nacisniecie): TIMER
(czerwona dioda miga)

Automatyczne wylaczenie po uptywie 15 minut.
Funkcja wylacza sie (czerwona dioda wytaczona) w pr-
zypadku:

- wytaczenia silnika (klawisz (DA ).

- Nacisnij ponownie przycisk TIMER C'-) PR

Przy okapie wylaczonym (Dluzsze przytrzymanie 4s):
otwarcie klapek w celu konserwacji okapu i filtréw meta-

lowych

Aby wyjs¢ z trybu konserwacji, naciskac przycisk przez 4
sekundy.

ALARM METALOWEGO FILTRA PRZECIWTLUSZCZOWE-
GO
Konserwacja po uptywie okoto 30 godzin uzytkowania.

Nacisnac i przytrzymac przez 5 sekund klawisz @ Fw
celu wyzerowania licznika.

ALARM FILTRA CARBON.ZEO

Konserwacja po uptywie okoto 2000 godzin uzytkowa-
nia.

Nacisnac i przytrzymac przez 5 sekund klawisz CI-) W
celu wyzerowania licznika.

Aby aktywowac alarm:

Przy okapie wylaczonym nacisnac i przytrzymac klawi-
sze i = przez3sekundy

Zapala sie dioda &

Potwierdzi¢ klawiszem +

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji,

KONSERWACJA
& odtaczy¢ urzadzenie wyjmujac wtyczke lub gltéwnym wy-
facznikiem.

Nie nalezy uzywac detergentow zawierajacych substancje Scier-
ne, kwasne lub o dziataniu korozyjnym, a takze Scierek o szorstkiej
powierzchni.

State wykonywanie czynnosci konserwacyjnych gwarantuje prawidto-
we dziatanie urzadzenia i jego wysoka wydajno$¢ na przestrzeni czasu.
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Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢ metalowym filtrom przeciw-
tluszczowym: czeste czyszczenie filtréw oraz ich uchwytéw gwarantu-
je, ze nie bedg gromadzi¢ sie fatwopalne czastki ttuszczu.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNYCH

Zaleca sie, aby zewnetrzne powierzchnie okapu czysci¢ co najmniej
raz na 15 dni, aby unikna¢ osadzania sie substancji oleistych i czastek
ttuszczu. Producent do czyszczenia okapu wykonanego ze szczotkowa-
nej stali nierdzewnej zaleca chusteczki,Magic Steel”.

Zamiennie wszystkie inne powierzchnie nalezy czysci¢ przy pomocy
wilgotnej szmatki nasaczonej w fagodnym ptynnym detergencie lub
denaturacie.

Czyszczenie zakonczy¢ dokfadnym wyptukaniem i wysuszeniem za po-
moca miekkiej $ciereczki.

Aby wilgo¢ nie dostata sie do czesci elektronicznych, nie
nalezy uzywac zbyt duzej ilosci wody w poblizu paneli
przyciskowych i urzadzen oswietleniowych.

A Nie my¢ klapek w zmywarce.
Szklane panele nalezy czysci¢ wytacznie przy uzyciu miekkiej $ciereczki,
specjalnymi srodkami myjacymi, nietracymi niepowodujacymi korozji.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku za-
stosowania sie do takich zalecen.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH

AN

W celu uzyskania informacji o wewnetrznych czesciach metalowych
patrz poprzedni paragraf.

Zabrania sie czyszczenia ptynami lub rozpuszczalnikami
elementéw elektrycznych lub czesci zwigzanych z silni-
kiem, ktére znajduja sie wewnatrz okapu.

METALOWE FILTRY PRZECIWTLUSZCZOWE

Zaleca sie, aby czesto my¢ metalowe filtry (F) (co najmniej raz w mie-
sigcu), moczac je przez okoto 1 godzine w wodzie z goracym ptynem
do mycia naczyn i pamietajac, aby ich nie zginac.

Nie nalezy uzywac korodujacych srodkow czyszczacych, kwasowych
ani zasadowych.

Doktadnie je optukac i przed ponownym zamontowaniem odczekac, az
catkowicie wyschna.

Mycie w zmywarce do naczyn jest dozwolone, lecz moze doprowadzi¢
do powstania zaczernier na materiale, z ktérego wykonane sa filtry. Aby
ograniczy¢ wystepowanie tego zjawiska, korzystac z programoéw o ni-
skich temperaturach (maks. 55°C.).

W celu uzyskania informacji o wyjeciu i wtozeniu metalowych filtrow
przeciwttuszczowych patrz instrukcja montazu.




FILTRY WEGLOWO-ZEOLITOWE

W normalnych warunkach uzytkowania zaleca sie regeneracje filtra

weglowo-zeolitowego

co 18 miesiecy oraz jego wymiane co 3 lata. W celu regeneradji filtra

nalezy przeprowadzi¢ nastepujaca procedure:

- Wymontowac filtr, postepujac zgodnie z instrukcjami (Fig.12).

- Wstaw filtry A, B i C (jesli s obecni) do piekarnika domowego i pozo-
stawi¢ w temperaturze 200°C na okoto dwie godziny.

- Po ostygnieciu wszystkich czterech filtréw zainstalowa¢ je w kon-
strukcji metalowej filtra.

ZBIORNICZEK NA OLEJ

Wskazane jest, aby zbiorniczek my¢ co 15 dni.

Nie nalezy uzywac korodujacych $rodkéw czyszczacych, kwasowych
ani zasadowych.

Aby czyszczenie byto doktadniejsze, wyjac zbiorniczek na olej (patrz ry-
sunek) i umyc go w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Doktad-
nie go wyptukac i przed ponownym montazem poczeka¢, az wyschnie.
Zabrania sie mycia w zmywarce.

1T
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA

Niniejsze ostrzezenia zostajg podane w celu
& zapewnienia bezpieczenstwa zaréwno Pan-

stwa, jak i innych oséb. Przed uzyciem urza-
dzenia oraz przed jego czyszczeniem nalezy zatem
przeczytac te instrukcje w catosci.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody/obrazenia, ktére moga zostac
spowodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w
mieniu, w sposéb bezposredni lub posredni, w wy-
niku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczenstwa
wskazanych w tej broszurze.

Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z
urzadzeniem jest bardzo wazne w celach wszelkiej
przysziej lektury.

@ Przeznaczenie

« Ta ptyta kuchenna jest przeznaczona do stosowania
w gospodarstwie domowym do przygotowywania
i utrzymywania gorgcej temperatury dan.

Nie instalowac ptyty kuchennej na zewnatrz i nie
wystawiac jej na dziatanie czynnikéw atmosferycz-
nych (deszcz, wiatr itd.)

« Zabrania sie stosowania do innych celéw.

Ta ptyta kuchenna moze by¢ montowana wytacznie
na piekarnikach lub kuchenkach elektrycznych wy-
posazonych w system chtodzenia dyméw i oparow.

 Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w

wieku ponizej 8 lat ani osoby o ograniczonej spraw-
nosci fizycznej, sensorycznej lub psychicznej lub
ktore nie posiadaja doswiadczenia lub wymaganej
wiedzy, chyba ze odbedzie sie to pod nadzorem lub
gdy otrzymaty instrukcje odnoszace sie do zapew-
nienia bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumie-
nia zwigzanego z nim niebezpieczenstwa.
Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem. Czynno-
$ci czyszczenia i konserwacji, bedace obowigzkiem
uzytkownika, nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez zapewnienia im odpowiedniego nadzo-
ru.



« Nigdy nie pozostawia¢ wigczonej ptyty kuchennej
bez nadzoru.

@ Niebezpieczenstwo poparzen

» Uzywac blokady elementoéw sterujacych, aby zapo-
biec samodzielnemu wiaczeniu urzadzenia przez
osoby nieupowaznione.

« ustawiac trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw w
taki sposob, aby byty niedostepne dla dzieci.

» Wytaczyc strefy grzejne po zakonczeniu korzystania
znich.

« Nie stawia¢ zadnych metalowych przedmiotéw na
wigczonych strefach grzejnych.

@ Bezpieczenstwo techniczne

 Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane
przez kompetentnych i wykwalifikowanych in-
stalatoréw, jak wskazano w niniejszej instrukg;ji i
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
Jesli przewdd zasilajacy lub inne podzespoly sa
uszkodzone, NIE nalezy uzywa¢ ptyty kuchenne;j:
odtaczy¢ ptyte kuchenng od zasilania i skontaktowac
sie ze sprzedawca lub autoryzowanym centrum ob-
stugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmienia¢ struktury elektrycznej, me-
chanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowac¢ samodzielnych préb na-
prawy lub wymiany; wszystkie operacje wyko-
nywane przez osoby niekompetentne i niewy-
kwalifikowane moga spowodowac szkody, nawet
bardzo powazne, dla mienia i/lub osdb, ktére nie
sg objete gwarancjq producenta.

Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej nalezy
sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sg w odpo-
wiednim stanie i czy prawidtowo dziatajg; w przy-
padku zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowosci
nie kontynuowac instalacji, lecz skontaktowac sie
ze sprzedawca.

A Instalacja elektryczna, do ktorej podtaczona
jest plyta kuchenna, powinna by¢ zgodna z
przepisami oraz posiadac uziemienie, zgodnie z
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa w kraju
uzywania urzadzenia; powinna by¢ réwniez zgod-
na z europejskimi przepisami w zakresie zaktécen
radiowych.
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 Dane dotyczace podtaczenia do zasilania (napiecie
i czestotliwosc) podane na tabliczce znamionowej
ptyty kuchennej powinny by¢ zgodne z parametra-
mi sieci elektrycznej.
Przed podtaczeniem do zasilania poréwnac te dane.
W przypadku watpliwosci skontaktowac sie z elek-
trykiem.

« Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainstalowa-
niem.

« Zabrania sie uzywania ptyt indukcyjnych na poru-
szajacych sie urzadzeniach.

« Nigdy nie otwiera¢ ostony urzadzenia.

» Falmec gwarantuje zachowanie standardéw bez-
pieczenstwa wyfacznie w przypadku uzywania ory-
ginalnych czesci zamiennych.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z za-
stosowaniem zewnetrznego czasomierza lub pilo-
ta.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KORZYSTANIA
Z URZADZENIA

>I

 Przed pierwszym wtgczeniem urzadzenia usung¢
z niego ewentualne folie ochronne i naklejki.

 Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzy-
stania z nich na ptycie moga powodowac¢ hatas,
ktérego przyczyne moga stanowic:
— wysoki poziom pobieranej mocy.
- rozne materiaty, z ktérych wykonane jest dno
garnkow.

« Nigdy nie uzywac wody do ugaszenia ognia. Wy-
taczyc strefe grzejna. Sttumic ptomienie za pomo-
cg pokrywki, koca gasniczego lub innego podob-

nego przedmiotu.

Nie przechowywac przedmiotow tatwopalnych w
szufladach umieszczonych pod ptyta kuchenna.
Pojemnik z przegrodkami na sztucce powinien
by¢ wykonany z materiatu odpornego na wysoka
temperature.

Nie podgrzewac pustych garnkéw ani patelni
oraz zawsze sprawdza¢, czy w naczyniach ku-
chennych znajduje sie minimalna ilos¢ ptynu.

» Zawsze wytaczac ptyte kuchenna po zakonczeniu
korzystania z niej.




e W przypadku uzywania ttuszczéw i olejow nie-
ustannie kontrolowa¢ proces gotowania, gdyz
wymienione substancje mogga szybko ulec zapa-
leniu.

» Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum jed-
na minute i nigdy nie uzywac funkcji Booster.

» W trakcie i po zakoniczeniu korzystania z urzadze-
nia uwazac, by sie nie oparzyc.

» Upewnic¢ sie, ze zaden zamocowany na state ani
ruchomy przewéd elektryczny urzadzenia nie sty-
ka sie z szyba lub z gorgcym naczyniem kuchen-
nym.

« Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania stoi-
kéw.

 Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie in-
dukcyjne;j.

» Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z
ptyta kuchenna.

« Zalecasie, aby chronic rece przed wysoka tempe-
ratura, uzywajac odpowiednich tapek do chwyta-
nia goracych naczyn. Uzywac wytacznie suchych
rekawic lub tapek.

» Uzywac tylko garnkéw i patelni z gtadka magne-
tyczng podstawg odpowiednig do ptyt indukcyj-
nych.

» Pamieta¢, aby cukier, materiaty syntetyczne oraz
folie aluminiowe nie miaty stycznosci z goragcymi
strefami. Podczas schtadzania wymienione sub-
stancje moga spowodowac pekniecia lub inne
uszkodzenia powierzchni witroceramicznej: wy-
taczy¢ urzadzenie i natychmiast usuna¢ z jeszcze
goracej strefy grzejnej

e Przemieszczac¢ garnki, unoszac je, nie przesuwacd
ich po powierzchni ptyty kuchennej.

e Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna
powinny by¢ idealnie wyczyszczone.

» Nie upuszcza¢ zadnych przedmiotéw na ptyte
grzewcza!

e /\ Uzywaé wylacznie garnkéw z dnem o
& wiasciwosciach magnetycznych.
Niedozwolone sa inne materiaty.

e Uzywac¢ garnkow o wymiarach dostosowanych
do odpowiedniej strefy grzejnej.

e Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w
kazdej strefie grzejnej, rowniez podczas korzysta-
nia z funkcji BRIDGE.
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 Nie umieszcza¢ goracych naczyn na przyciskach
dotykowych i kontrolkach, poniewaz mogg one
uszkodzic¢ elektronike zainstalowang ponize;j.
Dbac, aby elementy sterujace i kontrolki byty za-
wsze czyste.

e Nie przechowywac¢ metalowych przedmiotéow
bezposrednio pod ptyta kuchenna.

o W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek,
aby unikac¢ rozpraszania ciepfa.

» Gotowac w matej ilosci wody.

 Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw
ustawi¢ moc na nizszym poziomie.

Instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia

Ostrzezenie dla 0sob z rozrusznikami serca:
nalezy pamieta¢, ze w bezposrednim sasiedztwie
urzadzenia podczas jego dziatania generowane jest
pole elektromagnetyczne. Mozliwos¢ wptywu tego
pola na prace rozrusznika serca jest bardzo mata.
W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z produ-
centem rozrusznika serca lub lekarzem.

Pole elektromagnetyczne ptyty moze wptynac
negatywnie na dziatanie magnesowalnych pr-
zedmiotéw. Karty kredytowe, urzadzenia ratujace
zycie, kalkulatory kieszonkowe itp. nie moga by¢
umieszczane w bezposrednim sasiedztwie wigczo-
nej ptyty kuchenne;j.

Metalowe przedmioty przechowywane w szufla-
dzie pod urzadzeniem mogga ulec znacznemu na-
grzaniu w przypadku dtugotrwatego korzystania z
urzadzenia. Nie przechowywa¢ metalowych przed-
miotéw w szufladzie umieszczonej bezposrednio
pod ptyta grzejna.

Urzadzenie jest wyposazone w wentylatory chtod-
zace. Jesli pod urzadzeniem wpuszczonym w blat
znajduje sie szuflada, nalezy umiesci¢ przegrode
oddzielajaca pomiedzy szufladg a dolng czescia ur-
zadzenia, aby zapewni¢ konieczng wentylacje ptyty
i nie dopusci¢ do zablokowania wentylatorow.

Nigdy nie uzywac dwéch garnkéw lub patelni je-
dnoczes$nie na jednym obszarze gotowania, pro-
stokatnym obszarze gotowania lub w strefie go-
towania PowerFlex.



ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNE)J @

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesdli w przypadku jakiejs strefy grzejnej zostanie
przekroczony maksymalny czas wtaczenia z tym
samym, niezmiennym poziomem mocy, wowczas
strefa ta zostaje automatycznie wylaczona i poja-
wia sie wskaznik ciepta resztkowego.

Aby ponownie wiaczy¢ strefe grzejna, dotkna¢ od-
powiednich przyciskéw.

Poziom ow| 1 |2|3]|4a|5|6]|7|8|9]|FP
mocy

Maksymalny

czas

. R 871208767 |53|43[35(28(23|19]|15
dziatania w

godzinach

Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli
jeden lub wiecej elementéw sterujgcych zostanie
przykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrécenia prawidtowego dziatania:

- zdjg¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie witaczy¢ ptyte kuchennga i odpowiednia
strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu na-
grzaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie
nagrzeja, mechanizm sterujacy zmniejsza pobér
mocy, zgodnie z ponizszg procedura srodkoéw bez-
pieczenstwa:

- Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power
booster, jesli sg wigczone.

- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wylaczenie odpowiedniej strefy grzejne;j.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komu-
nikat ,E2".

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna
moze zosta¢ ponownie wiaczona.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
W PRZYPADKU MONTAZU

Zainstalowac ptyte kuchenng dopiero po zamonto-
waniu szafek stojacych i wiszagcych w kuchni.

Upewnic sig, ze blaty sa fornirowane z uzyciem kle-
ju odpornego na wysokie temperatury, co zapobie-
ga powstawaniu odksztatcen i przerw.
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Zabrania sie instalowania urzadzenia na lodéwkach
i zamrazarkach, zmywarkach do naczyn, pralkach i
suszarkach.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Instalacja elektryczna, do ktorej podtaczo-
A na jest plyta, powinna by¢ zgodna z przepi-

sami oraz posiada¢ uziemienie, zgodnie z
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa w kraju
uzywania urzadzenia; powinna by¢ rowniez
zgodna z europejskimi przepisami w zakresie za-
ktocen radiowych.

Upewni¢ sie, ze po zamontowaniu ptyty kuchennej
nie bedzie mozna dotkna¢ przewodu zasilania i nie
bedzie on podlegat naprezeniom mechanicznym.

Po zainstalowaniu urzadzenia gniazdko wykorzysty-
wane do podfaczenia elektrycznego powinno byc
tatwo dostepne; jesli nie jest to mozliwe, nalezy prze-
widzie¢ wytacznik gtéwny, aby w razie koniecznosci
moc odigczyc okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powin-
ny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowa-
nego elektryka.

W przypadku awarii urzadzenia nie nalezy podejmo-
wac samodzielnych prob jego naprawy, lecz skontak-
towac sie z dostawca lub autoryzowanym centrum
obstugi technicznej.

Podczas instalowania ptyty nalezy odta-
czyc¢ urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub ko-
rzystajac wylacznika gtéwnego.

PODtACZENIE ELEKTRYCZNE

(czes¢ zastrzezona wytgcznie dla personelu wykwalifikowanego)
Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy ptycie na-

A lezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

Upewnic¢ sie, Ze nie istnieje ryzyko odlaczenia lub przecie-

cia przewodow elektrycznych wewnatrz plyty:

w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum ob-

stugi technicznej.

Zwroci¢ sie do wykwalifikowanego personelu, aby podiaczyt kab-

le elektryczne.

Podtaczenie nalezy wykona¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisa-

mi.

Przed podtaczeniem ptyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:

+ napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;

- instalacja elektryczna jest zgodna z normga i moze wytrzymac obcia-
Zenie (patrz dane techniczne wewnatrz plyty);

-+ wtyczka i przewdd zasilajacy nie sg narazone na kontakt z tempera-
turami przekraczajacymi 70°C;




instalacja zasilajgca wyposazona jest w sprawna i prawidtowa instala-
cje uziemiajaca zgodnie z obowigzujacymi przepisami;

gniazdko wykorzystywane do podigczenia jest tatwo dostepne po za-
montowaniu ptyty.

W przypadku:

urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac
wtyczki typu znormalizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczo-
ne w nastepujacy sposob: zotto-zielony do uziemienia, niebieski do
zacisku neutralnego i bragzowy do fazy. Wtyczka powinna by¢ podta-
czona do odpowiedniego gniazda bezpieczenstwa.

urzadzenia statego nieposiadajacego przewodu zasilajgcego i wtycz-
ki lub innego przyrzadu zapewniajgcego odfgczenie od sieci i po-
siadajacego odlegtos¢ rozwarcia stykdw, ktéra umozliwia catkowite
odfaczenie w warunkach nadnapiecia kategorii Ill.

Tego typu urzadzenia odigczajace powinny zosta¢ przewidziane w
sieci zasilania, zgodnie z zasadami instalacji.

Przewod uziemiajacy zétto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacz-

nikiem.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku za-
stosowania sie do zasad dotyczacych bezpieczenstwa.

Podlaczenie plyty:
siec Podtaczenie Przekroj Kabel Kaliber
przewodu zasilajacy odtacz-
nika
220V -240V~ 5 HO5VV-F .
50/60Hz 1P+N /2P 3x25mm H 05 RR - F 25A
380V -415V~ , |HO5VV-F .
50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V -415V~ , |HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* obliczony z wspétczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z norma

WARTOSCI MOCY:

Parametr 920
Moc catkowita 2800-7400W
Pozycja 1

Moc znamionowa 1600W
Moc funkcji booster 1850W
Pozycja 2

Moc znamionowa 2100W
Moc funkcji booster (1/2) 3000W
Pozycja 3

Moc znamionowa 2100W
Moc funkcji booster (1/2) 3000W
Pozycja 4

Moc znamionowa 1600W
Moc funkcji booster 1850W

EN 60 335-2-6.
PANORAMICO
90 o om O -+ © mOOm
Element Opis Komunikat na | Opis
sterujacy wyswietlaczu
D Ptyta kuchenna Wt./WYL. W przypadku braku 1 Strefa grzejna w trybie stand-by
aktywacji innego elementu sterujgcego ptyta [N
wytacza sie automatycznie po kilku sekundach —
- — — { I_{ | Poziomy mocy od najnizszego do najwyzsze-
BmO Wybor przedniej strefy grzejnej. W przypadku (... 1 | go, wybierane za pomoca przyciskow + i -.
nacisnigcia w potaczeniu z powoduje wig- 1 Power boost: maksymalna moc grzania.
czenie funkcji BRIDGE. ,—
Wybér tylnej strefy grzejnej. W przypadku na-
Om Y yine 9 Y N Wskaznik ciepta resztkowego
cisniecia w pofaczeniu z powoduje wta- I
czenie funkdi BRIPGE' - — Poziom mocy miedzy 0i 1, dostosowany do pod-
n Blokada elementoéw sterujacych: po nacisnieciu [N trzymywania temperatury ugotowanych potraw
D przez ponad 2 sekundy powoduje zablokowa-
nie wszystkich elementéw sterujacych. W celu 1 Wigczona funkcja Bridge.
odblokowania elementéw sterujacych powto- ) (Minimalna srednica garnka: @230 mm)
rzy¢ operacje.
Zwiekszenie poziomu mocy gotowania oraz '_’ B!’akdgarnlfad n'a plyae; I((juchennej Iuk: gliil’pEk
+ wybor funkgcji Booster, lub zwiekszenie czasu -_— nieo powll(e nize ;Nf)g gduna materiat, z ktore-
gotowania dla funkcji TIMER. go.Je'st wykonany, Iub rozmiary.
(Minimalna srednica garnka: @ 120 mm)
Zmniejszenie poziomu mocy gotowania lub - - ) -
- zmniejszenie czasu gotowania dla funkgji TI- -+ -;rodkowym Wiaczona funkcja blokady elementéw steruja-
M ER' ' L' wyswietlaczu) Cych.
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DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNEJ

| KORZYSTANIE Z NIEJ

UZYWAC TYLKO NACZYN DO PLYT INDUKCYJNYCH.

Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie.

Strefa grzejna nagrzewa sie wytacznie dzieki cieptu przekazywane-
mu przez garnek.

Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.

Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowane;j
potrawy.

Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy grzejnej:

OBSZARY REGULACJI
1-2 - Sosy, masto, czekolada,
Topienie .
. zelatyna
Podgrzewanie . :
Dania wstepnie gotowane
2-3 Ryz, budyn i dania goto-
Ubijanie wane
Rozmrazanie Warzywa, ryby, produkty
mrozone
3-4 | Para Warzywa, ryby, mieso
4-5 Ziemniaki gotowane w
Gotowanie wodzie, zupy, makaron
Swieze warzywa
6 -7 | Wolne gotowanie Mieso, watrdébka, jaja,
kietbaski
Gulasz, rolady, flaki
7 -8 | Gotowanie Ziemniaki, obwarzanki,
Smazenie placki
9 | Smazenie, doprowadzanie Befsztyki, omlety
do wrzenia Gotowanie
P | Smazenie, doprowadzanie Doprowadzanie do wrzenia
do duzych ilosci wody
wrzenia

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchen-
nych jest krétszy niz przy kuchenkach gazowych.

PODSTAWOWE FUNKCJE
Patrz tabela dotyczaca odpowiedniego modelu na poprzedniej
stronie.

FUNKCJA BRIDGE

Ta funkcja umozliwia jednoczesng prace stref grzania 1-2 i/lub 3-4.
W celu wiaczenia:

- Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

W przypadku wersji:

o - HOON
nacisnac jednoczesnie symbole + :
- na wyswietlaczu przedniego obszaru grzejnego pojawi sie symbol
1
- Za pomoca przyciskéw + i — wyregulowaé moc.
Uwaga: ta funkcja moze by¢ aktywowana tylko pomiedzy dwiema
ptytami lewymi lub prawymi (z wykluczeniem dwéch ptyt srodko-
wych).

WYLACZANIE funkcji BRIDGE:

[ufu] |

nacisnac jednoczesnie symbole
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|
FUNKCJA BOOSTER IJ
Funkcja Booster zwieksza moc, aby umozliwi¢ podgrzanie duzych
ilosci (np. wody do gotowania makaronu).
To zwiekszenie mocy dziata przez maksimum 10 minut.

W przypadku wersji:
- Whaczy¢ ptyte kuchenng;
- wybrac strefe grzejna;

o
- dotkna¢ (+) do momentu, gdy na wyswietlaczu pokaze sie l" w tyl-
nej strefie grzejnej.

I
Uwaga: w przypadku /I~ mozliwa jest regulacja tylko jednej plyty
prawej i jednej pltyty lewej za kazdym razem (w sumie nie wiecej
niz dwéch piyt).
[}
Jesli plyta zewnetrza zostanie ustawiona na I~, sasiedniej plyty
[N

nie mozna ustawi¢ na poziom wyzszy niz L.
Jesli plyta wewnetrzna jest ustawiona na /-, plyta zewnetrzna
wylacza sie.

FUNKCJA KEEP WARM 388

42°C — Podtrzymywanie temperatury ugotowanych potraw:
Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

Wybrac strefe grzejna;

Dotkna¢ klawisza (+) , a nastepnie klawisza (-) : pojawi sie symbol LI.
Wylaczenie ptyty kuchennej

W celu wylaczenia strefy grzejnej:

Dotkna¢ przycisku ( - ) do momentu, gdy na wyswietlaczu strefy
grzejnej pokaze sie 0.

Jesli strefa grzejna jest jeszcze bardzo goraca, pokaze sie wskaznik cie-

pta resztkowego /1.

Wytaczenie plyty kuchennej
Dotkna¢ przycisku @ : wszystkie strefy grzejne zostaja wytaczone.
Na wyswietlaczu stref grzejnych, ktére sg jeszcze bardzo gorace, po-
jawia sie symbol /1.

Nie dotykac stref grzejnych, dopdki jest zapalona kontrol-

kal |

FUNKCJA CZASOMIERZA

| AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Czasomierz posiada dwie funkcje:

1 - REGULATORA CZASOWEGO;

2 - AUTOMATYCZNEGO WYLACZNIKA jednej lub kilku stref grzej-
nych.

Istnieje mozliwosc¢ ustawienia czasu trwania na wartos¢ do 99 minut

Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu czasu pojawia sie 00
i wigcza sie sygnat akustyczny, ktéry mozna wytaczy¢, naciskajac na
przycisk (+) lub (-).

REGULATOR CZASOWY

W celu ustawienia:

1. Whaczy¢ plyte (jesli jest wytaczona) za pomoca klawisza @ i dotkna¢
jednoczesnie klawiszy (+) i (-). (w wersji Plus wiacza sie kontrolka & );

2. Ustawi¢ zadany czas, dotykajac przyciskdw (+)i(-).
Czasomierz zaczyna odlicza¢ czas.

W celu zmodyfikowania zakresu czasu powtoérzy¢ procedure opisang
w punkcie 1.




Aby anulowac ustawienia czasomierza:

1. Wigczy¢ ptyte (jesli jest wytaczona) i dotknac jednoczesnie klawi-
szy ()i ().

(w wersji Plus wiacza sie kontrolka © ).

2. Nacisna¢ przycisk ( - ), aby ustawi¢ zakres czasu na 00.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

W celu aktywacji funkcji automatycznego wylgczania:

1 - wiaczy¢ plyte kuchenng;

2 - wybrac strefe grzejna;

3 - wybrac poziom mocy;

4 - ustawi¢ timer zgodnie z opisem umieszczonym powyzej.

W celu ustawienia automatycznego wytaczenia dla innej strefy grzej-
nej powtodrzy¢ procedure podang w punkcie 2.

REGULATOR CZASOWY i AUTOMATYCZNE WYLACZANIE moga
by¢ uzywane jednoczesnie.

CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

Plyta kuchenna lub strefy grzejne nie wiaczaja sie:
- Plyta nie jest podtaczona do sieci elektrycznej.

- Wyskoczyt bezpiecznik.

- Sprawdzi¢, czy nie jest wiaczona blokada.

- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.

- Na przyciskach postawiony jest jakis przedmiot.

(N
Wyswietla sie symbol — .
- W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukcja.
- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefg grzejna.

Wyswietla sie symbol [ E I:
- Odfaczy¢ i ponownie podtaczyc¢ ptyte kuchenna.
- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedazne;j.

Wylacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata ptyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wtaczo-
ny;

- Plyta kuchenna lub ktdras ze stref grzejnych byta zbyt dtugo wia-
czona;

- jeden lub wiecej przyciskow sa czyms przykryte;

- jeden z garnkow jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziala po wylaczeniu plyty:

-To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke elek-
troniczng urzadzenia.

- Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.

10 KODY BLEDOW

Aby wspomoc technika serwisowego w przypadku btedu, interfejs
uzytkownika wyswietla kody btedéw.

W potaczeniu z dostarczonym dokumentem ,Kody btedéw Wersja
podstawowa 2" ktory zawiera szczegdtowe informacje, dostepny
jest petny opis macierzy btedéw.

Ponizej wymieniono standardowe kody btedéw E.G.O. Niestandar-
dowy interfejs uzytkownika moze by¢ inny. W standardowych ogdIn-
ych btedach interfejsu uzytkownika (Er xx) i btedach strefy gotowa-
nia (E/x) wystepuja réznice. W przypadku btedow strefy gotowania
wyswietlacz niewtasciwej strefy gotowania miga, wyswietlajac na
przemian ,E"i kod szesnastkowy ,X".

temperature dna

prowadzi¢ do
uszkodzenia
urzadzenia, np.

Kod Opis Mozliwe Srodek zaradczy
btedu przyczyny
_ Strefe grzejng Brak btedu, Na poszczegdlnych
. | mozna skonfi- uzytkownik strefach gotowania
gurowag, jesli znajduje sie w nalezy umieszc-
wyswietlane jest | menu serwi- za¢ odpowiednie
statyczne,,C". sowym. naczynia.
_ Strefa grzejna jest | Brak btedu, Zaczekac na symbol
.| konfigurowana, uzytkownik »~"lub przerwad
jesli wyswietlane | znajduje sie w czynnosci konfi-
jest statyczne ,C". | menu serwi- guracji, naciskajac
Po udanej sowym. klawisz wyboru, w
konfiguracji wyniku czego,C”
odpowiedni przestaje migac.
ekran wyswietla
" Jesli ekran
nie wyswietla,-",
nalezy spraw-
dzi¢ mozliwe
przyczyny E/5.
E Migajace ,E"na Brak btedu, Konfiguracja reczna
. | kazdej ze stref gr- | uzytkownik
zejnych oznacza, | znajduje sie w
ze wszystkie kon- | menu serwi-
figuracje zostaty | sowym.
usuniete.
m Przekroczono Zbyt wysoka Wymagane jest
.| wartosci granicz- | temperatura ochtodzenie systemu
ne temperatury plyty lub szkta
NTC -> zbyt
wysoka tempe-
ratura uktadu
elektronicznego
m Niewfasciwy Garnek tworzy | 1.Btad jest automa-
.| garnek, np. utrata | niewfasciwy tycznie anulowany
wiasciwosci punkt roboczy po 8, co oznacza,
magnetycznych ma module, co | Ze mozna ponow-
ze wzgledu na moze do- nie korzystac ze

strefy gotowania. W
przypadku dalszych
btedéw garnek

duly indukcyjne
wykonuja pole-
cenia interfejsu
uzytkownika, lecz
kazdy element
interfejsu jest
zwigzany z
wybranga strefa
gotowania).

tranzystoréw nalezy wymienic¢.
IGBT. 2. Jesli bfad pojawia
sie bez obecnosci
garnka w strefie go-
towania, oznacza to,
Ze nalezy wymienic¢
modut.
m Nieskonfigu- Modut in- Usuna¢ konfiguracje
.| rowany modut dukcyjny jest ptyty kuchennej i
indukcyjny nieskonfigu- aktywowac konfigu-
(wszystkie mo- rowany racje reczna.

Uruchomi¢ menu
serwisowe interfejsu
uzytkownika, aby
skonfigurowaé mo-
dut indukcyjny. Jesli
wymienione kroki
nie powiodty sie,
wymieni¢ modut.

Brak komunikacji
pomiedzy inter-
fejsem uzytkown-
ika a modutem

Brak zasilania
modutu in-
dukcyjnego.
Nieprawidtowe

Sprawdzi¢ zasilanie i
potaczenia sieci LIN.
Jesli potaczenie jest
prawidtowe, wymie-

indukcyjnym. lub uszkodzone | ni¢ modut.

okablowanie.

m Zaktocenie zasila- | 1. Awaria Sprawdzi¢ napiecie

.| nia sieciowego. gtéwne- i czestotliwos¢

go ukfadu zasilania sieciowego,
wykrywania jesli sa prawidtowe,
czestotliwosci wymieni¢ modut.
pradu.
2. Przepiecie
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m Niezidenty- Wymieni¢ modut lub
.| fikowany btad interfejs uzytkownika
m Btad wentylatora | Usterka Wymieni¢ modut
. wentylatora
lub elektroni-
cznego uktadu
sterowania

Uszkodzenie son-
dy temperatury
cewki indukcyjnej

Sygnat czujnika
poza prawi-
dtowym zakre-
sem. Uszkodze-
nie czujnika lub
uktadu elektro-
nicznego.

Wymieni¢ modut

Usterka spr-
zetowa modutu

Usterka spr-
zetowa wykryta

Wymieni¢ modut

tego samego
elementu inter-
fejsu uzytkown-
ika.

indukcyjnego. przez kontroler
autodiagno-
styczny modutu
m Btad konfiguracji | Przypisanie Usunac¢ aktualng
. dwoch stref konfiguracje reczng
grzejnych do za pomocg menu

serwisowego

m Stata wartos$¢ Niewystarc- Wymagane jest
.| czujnika (funkcja | zajaca zmiana ochtodzenie systemu
testu dla sondy temperatury
T na cewce (10 K) w ciagu
indukcyjnej) 5 minut od
wiaczenia plyty
Urzadzenie | Przepiecie na Pofaczenie Odtaczy¢ i poprawic
iwyswietl- | zasilaczu impul- | 400V pofaczenie linii
ZC? ';'? sowym (brak zasilania
zlataja dziatania)
Uwaga:

Nie kazda awaria moze zosta¢ automatycznie usunieta przez system,

dotyczy np. usterki zasilacza interfejsu uzytkownika.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

VAN

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Przed czyszczeniem ptyty kuchennej upewnic sie, ze ma ona tempe-
rature otoczenia.

Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenna detergentem przeznaczo-
nym do witroceramiki.

Nie uzywac produktow zawierajacych:
- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).
- czynniki $cierne (proszki lub pasty).

Nie uzywac przedmiotéw ostro zakoriczonych lub o wiasciwosciach
Sciernych.

Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie miekka sciereczka.

Jesli urzadzenie jest zamontowane nad piekarnikiem lub kuchenka
elektryczng wyposazong w system pirolityczny, wéwczas nie nalezy
uruchamia¢ urzadzenia podczas trwania pirolizy, gdyz moze to spo-
wodowac wtaczenie zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem
ptyty kuchennej (patrz odpowiedni rozdziat).
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UTYLIZACJA PO ZAKONCZENIU OKRESU EKSPLOATACII
Ei Symbol przekreslonego kosza pokazany na posiadanym urza-

— dzeniu oznacza, ze produkt stanowi ZSEE, to znaczy ,,Zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny”i dlatego nie nalezy go wy-
rzuca¢ do $mieci niesegregowanych (to znaczy razem z,miejskimi
odpadami zmieszanymi”), lecz nalezy go zutylizowa¢ oddzielnie, umoz-
liwiajac poddanie go odpowiednim operacjom w celu jego reutylizacji
lub specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usuniecia i unieszkodli-
wienia ewentualnych substancji szkodliwych dla otoczenia oraz pozy-
skania surowcow, ktére moga zosta¢ poddane recyklingowi. Prawidto-
wa utylizacja niniejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i
unikna¢ negatywnego wptywu na zdrowie ludzi i srodowisko, ktéry
moze by¢ spowodowany przez niewtasciwe usuwanie odpaddw.
Prosimy o skontaktowanie sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyskac wie-
cej informadji o najblizszym punkcie selektywnej zbiérki. Moga zostac
natozone kary za niewfasciwe postepowanie z odpadami, zgodnie z
ustawodawstwem krajowym.

INFORMACJE O UTYLIZACJI W KRAJACH UNII EUROPEJ-
SKIEJ

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez
kazde panstwo w we wiasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to
urzadzenie, najlepiej skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub ze
Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym sposobie po-
stepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH NIENALEZACYCH
DO UNII EUROPEJSKIEJ

Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli
chce sie zutylizowac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontak-
towac sie z lokalnymi wiadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania
informacji o prawidtowym sposobie postepowania przy utylizacji.

@ UWAGA!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadze-
nia w dowolnym czasie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie
i powielanie, nawet czesciowe, niniejszej instrukgji, jest uwarunkowane
upowaznieniem i zezwoleniem od Producenta.

Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej in-
strukgji sg tylko wskazujace i nie mogg by¢ ujawnione.

Jezykiem instrukgji jest jezyk wioski i Producent nie ponosi odpowie-
dzialnosci za jakiekolwiek btedy w transkrypcji lub ttumaczeniu.




SIKKERHEDSANVISNINGER

OG ADVARSLER

Installationsarbejdet skal udferes af kom-

petente og kvalificerede installatorer, ifol-

ge beskrivelserne i dette hefte og under
overholdelse af geeldende normer.
Hvis det stramfgrende kabel eller andre dele er
beskadiget, ma emhaetten IKKE bruges: Tag em-
heetten fra stremforsyningen og kontakt forhandler
eller et autoriseret servicecenter for reparation.
Udfer aldrig eendringer pa apparatets elektriske,
mekaniske og funktionsrelaterede struktur.
Forsag aldrig at udfgre reparationer eller udskift-
ninger pa egen hand: Indgreb, som er udfert af
inkompetente og ukvalificerede personer kan
medfgre endog meget alvorlige skader pa ejen-
dom og personer, der ikke dekkes af Fabrikan-
tens garanti.

ADVARSLERTIL INSTALLAT@REN
TEKNISK SIKKERHED

Kontroller emhaettens tilstand og at alle
delene fungerer inden installationen: Hvis
der bemeerkes fejl ma installationen ikke
foretages og forhandleren skal kontaktes.

Hvis der konstateres en skenhedsfejl skal emhaet-
ten IKKE monteres; den pakkes ned i den originale
emballage og der tages kontakt til forhandleren.
Nar emhaetten er installeret, accepteres der ikke
nogen krav for kosmetiske defekter.

Under installationen skal der altid anvendes person-
lige veernemidler (f.eks. sikkerhedssko) og der skal ud-
vises forsigtig og korrekt adfaerd.

Fastgarelsessaettet (skruer og dyvler) der leveres med
emhaetten kan kun bruges pa murede veegge: Ved
installation pa veegge af andre materialer, skal der an-
vendes andre fastgerelsessystemer under hensynta-
gen til styrken af veeggen og vaegten af emhaetten
(Vist pa side 2).

Veer opmaerksom p43, at installation med andre fast-
gorelsessystemer end de medfelgende, eller ikke eg-
nede systemer, kan vaere arsag til elektriske eller me-
kaniske risici.

Installer ikke emhaetten udendgrs og udszet den ikke
for vejrliget (regn, vind, osv. ...).
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ELEKTRISK SIKKERHED

Det elektriske system, som emhaetten til-
A sluttes skal veaere i overensstemmelse med

de gaeldende regler og have en jordforbin-
delse i overensstemmelse med sikkerhedsstan-
darderne i det land, hvor emhaetten anvendes;
Den skal ogsa overholde de europiske regler
vedrgrende radiostgjdaempning.

Kontroller, inden installation af emhatten, at net-
spaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskil-
tet inde i emhaetten.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal
veere let tilgaengelig for det installerede udstyr: | mod-
sat fald skal der installeres en hovedafbryder s der
kan slukkes for stramtilfarslen til emhaetten nar der er
behov for det.

Eventuelle endringer i det elektriske system ma kun
udferes af en autoriseret elektriker.

Den maksimale lzengde for kanalens faesteskrue (leve-
res af fabrikanten) er pd 13 mm. Anvendelse af skruer,
som ikke er i overensstemmelse med disse anvisnin-
ger, kan medfere risici af elektrisk art.

Hvis emhaetten ikke fungerer som den skal, skal man
ikke forsgge selv at lase problemet, men kontakte for-
handleren eller et autoriseret servicecenter for repa-
ration.

Sla apparatet fra, ved at tage stikket ud el-
ler trykke pa hovedafbryderen, under in-
stallation af emhaetten.

SIKKERHED FOR ROGKANALEN

Emhaettens udtag ma ikke tilsluttes skor-
stene eller regudtag med forbreendingsrag
(fra for eksempel varmeanlzeg, braendeov-
ne osv.).

Kontroller, inden installation af emheaetten, at alle de
geeldende forskrifter omkring udledning af luft er
overholdt.



ADVARSLER FOR BRUG
Disse advarsler er udarbejdet for egen og
A andres sikkerhed, og vi beder derfor om, at
hele denne vejledning leeses med omhu,
for apparatet installeres og anvendes eller
for der udferes rengering pa apparatet.
Producenten patager sig intet ansvar for eventu-
elle skader, der direkte eller indirekte er forvoldt
pa personer, ting og kaeledyr som faglge af mang-
lende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne
i dette heefte.
Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning
opbevares sammen med apparatet til fremtidig
brug.
Serg for, at brugsanvisningen fglger med apparatet,
hvis det saelges eller overdrages til en anden person,
saledes at den nye bruger kan ggre sig bekendt med
emhaettens funktion og de tilknyttede advarsler.
Efter installation af emhaetter i rustfrit stal, er det n@d-
vendigt til at rense den for at flerne resterende klaebe-
middel fra den beskyttende emballage og fedtpletter
og olier, som, hvis de ikke fiernes, kan forarsage uop-
rettelig forringelse af overfladen pa emhaetten. Fabri-
kanten anbefaler, til dette formal, at anvende de med-
folgende vddservietter, som ogsa kan kebes saerskilt.
Kraev brug af originale reservedele.

BRUGSOMRADE

Apparatet er udelukkende beregnet til udsug-
ning af luften over husholdningskogeplader, og
ikke kogeplader som anvendes i professionelt
gjemed: Enhver anden brug betragtes som ukor-
rekt, kan forarsage skader pa personer, ejendom
og husdur og fratager Fabrikanten ethvert ansvar.

Apparatet kan anvendes af bgrn fra en alder pa mindst
8 ar, samt af personer med nedsatte fysiske, synsmaes-
sige eller mentale evner, eller personer uden erfaring
og det ngdvendige kendskab, hvis de blot overvages
af andre, eller efter at have modtaget anvisninger om
sikker brug af apparatet og fuldt ud forstaet de hertil
relaterede farer.

Barn ber aldrig lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelse bgr udferes af brugeren, og ma al-
drig udferes af bgrn uden at de er under opsyn.
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ADVARSLER VEDR@RENDE BRUG
OG RENG@RING

Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud
A eller trykke pa hovedafbryderen, for der
udferes nogen form for rengering eller
vedligeholdelse.

Anvend aldrig emhaetten med vdde hander eller
bare fadder.

Kontroller altid, at alle de elektriske dele (lys, udsuger)
er slukkede, nar apparatet ikke anvendes.

Anbring aldrig nogen genstand pa de mo-
toriserede lameller.

Kontroller frituregryder under brug: overophedet olie
kan selvanteende.

Teend ikke dben ild under emhazetten.

Undlad at tilberede retter med dben ild under em-
heetten.

Anvend aldrig emhaetten uden fedtfiltrene af metal;
fedt og snavs vil i s tilfeelde kunne aflejre sig i appa-
ratet og pavirke funktionen.

Emhaettens tilgeengelige dele kan vaere varme, nar de
bruges med apparater til madlavning.

Udfer aldrig rengering heraf, ndr dele af emhaetten
stadig er varme.

Hvis rengeringen ikke udferes i henhold til procedu-
rerne og med de produkter, der er anfert i denne vej-
ledning, kan der forekomme risiko for brand.

SI& hovedafbryderen fra, nar apparatet ikke skal an-
vendes over et laengere tidsrum.

Hvis der samtidigt bruges andre apparater
(varmeanlaeg, braendeovne, pejse osv.),
som forsynes med gas eller andre braend-
sler, skal der sgrges for passende ventilati-
on i lokalet, hvor regudsugningen sker, i
henhold til de geeldende regler.




INSTALLATION
Afsnit forbeholdt kvalificeret personale

A

Inden installationen af emhzetten,
skal kapitel "SIKKERHEDSANVISNINGER OG ADVARSLER"
leeses grundigt.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER
Apparatets tekniske data er angivet pa maerker, der er anbragt inde i
selve emhaetten.

PLACERING
Installer ikke emhaetten udendars og udsaet den ikke for vejrliget (regn,
vind, osv. ...

ELEKTRISK TILSLUTNING
(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)
@ Frakobl apparatets stremforsyning, for der foretages no-
gen form for indgreb pa emhazetten.
Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i emhaet-
ten skeeres over eller frakobles:
I modsat fald tages kontakt til naermeste servicecenter.
Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.
Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de galdende lov-
bestemmelser.
For apparatet tilsluttes elnettet, kontrolleres falgende:
- At netspandingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i
emhaetten;
At det elektriske anlaeg opfylder forskrifterne og er i stand til at mod-
std apparatets belastning (jfr. typeskiltet med de tekniske specifika-
tioner, der er anbragt inde i emhaetten);
Stikket og kablet méa ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstem-
melse med gaeldende forskrifter;

Stikket der anvendes skal vaere let tilgeengeligt, nar emhaetten er ble-
vet installeret.

| tilfeelde af:

+ Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes
skal veere af typen "normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som fal-
ger: gul-gren til jordforbindelse, bla for neutral og brun ledning til
fase. Stikket skal tilsluttes en egnet sikkerhedskontakt.

Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med
en anden anordning, der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en af-
stand til kontakten, der tillader fuldstaendig frakobling ved betingel-
serne for overspaending i kategori lll.

Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i foelge geel-
dende regler for installation.

Den gule/grenne jordledning ma ikke afbrydes af kontakten.

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne
ikke overholdes.

ROGAFTRAK

EMHATTE MED EKSTERN UDLEDNING (UDSUGENDE)

Pa denne version ledes rag og dampe fra kekkenet ud i
det fri gennem et udledningsrer.

Til dette formal skal udgangen pa emhaetten veere for-
bundet til et eksternt udtag via en rerfering.
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Reret til udtaget skal opfylde falgende betingelser:
Diameteren skal som minimum svare til den pad emhaettens samle-
stykke.

- Der skal veere en svag haeldning nedad (fald) i de vandrette sektioner
for at forhindre kondens i at flyde tilbage til motoren.

- Det mindst mulige antal krumninger.

- Udtaget skal udfgres med den mindst mulige lzengde, for at forhin-
dre vibrationer og forringelse af kapaciteten.
Det er ngdvendigt at isolere rarfaringen, hvis den passerer kolde rum.
For at forhindre luft udefra i at treenge ind, er der placeret en kontra-
ventil nar der er installeret motorer med en kapacitet pa 800m?*/t eller
derover.

Afvigelse for Tyskland:

Ndr emhaetten og apparater, der forsynes med anden energi end stram, er i
drift samtidig, ma det negative tryk i lokalet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar).

EMHATTE MED INTERN RECIRKULATION (FILTRERENDE)

| denne version, passerer luften gennem kulfiltre for at
blive renset og recirkuleres derefter tilbage i kakkenet.

Kontroller, at filtrene med aktivt kul er monterede pa

emhaetten, i modsat fald monteres de, som angivet i
monteringsvejledningen.

AN

MONTERINGSVEJLEDNING

| denne version skal kontraventilen ikke monteres: Fjern den
hvis den allerede er placeret pa motorens luftudtag.

Afsnit forbeholdt kvalificeret personale
Emhaetten kan installeres med forskellige konfigurationer.
A De generelle installationstrin er geeldende for alle anlaeg;
folg i stedet nar det er anfert den relevante fase vedrgren-
de den gnskede installation.

FUNKTION

HVORNAR SKAL EMHATTEN TANDES?

Teend for emhaetten mindst et minut fgr madlavningen pabegyndes,
for at lede reg og damp i retning af udsugningsfladen.

Lad emhaetten fungerer indtil alle dampe og lugte er suget fuldstaen-
digt ud efter madlavning: Med funktionen Timer er det muligt at ind-
stille en automatisk slukning af emhaetten efter 15 minutters funktion.

HVILKEN HASTIGHED SKAL MAN VALGE?

Hastighed (1-3): Holder luften ren med et lavt energiforbrug.
Hastighed (4-5): Aimindelige brugsbetingelser.

Hastighed (6-7): Tilstedevaerelse af kraftig lugt og reg.
Hastighed (8-P): Hurtig udluftning af lugt og damp.

HVORNAR SKAL FILTRENE VASKES ELLER SKIFTES?

Metalfiltre skal rengares efter hver 30 timers brug.

De aktive kulfiltre skal udskiftes hver 3-4 maned, afhaengig af brugen af
emhaetten.

For yderligere informationer ser kapitlet “VEDLIGEHOLDELSE".



KONTROLPANEL TOUCH

(DA—:::+ Oy

ON/OFF

Kort tryk: Teending og slukning af emhaetten
Langvarigt tryk: Aktivering af den automatiske driftscyklus
(A) pd emhaetten i henhold til pladernes effekt.

Styrkeforggelse fra 1 til...9 (op til "P").
Styrke "P": Kun aktiv i f& minutter og vender sd tilbage til
styrke 9.

Reduktion af styrken fra P til 1.

For aktiv emhaette (Kort tryk): TIMER (red blinkende ly-
sdiode)

Selvslukning efter 15min.

Funktionen inaktiveres (slukket rad lysdiode) hvis:

- Man slukker motoren (tasten CDA ).

- Tryk pa TIMER-knappen igen C'-) m.

For slukket emhaette (Langvarigt tryk 4s): Abning af la-
mellerne ved vedligeholdelse af emhaetten og metalfiltrene

For at forlade vedligeholdelsestilstanden, tryk pa knappen i
4 sekunder.

ALARM FEDTFILTER AF METAL
Vedligeholdelse efter cirka 30 timers brug.

Tryk i 5 sekunder pa tasten (O # for at nulstille taeller-
en.

ALARM KULFILTER CARBON.ZEO

Vedligeholdelse efter cirka 2000 timers brug.

Tryk i 5 sekunder pa tasten CI-) 4 for at nulstille teelle-
ren.

Aktivering af alarmen:

Tryk, for slukket emhzette, i 3 sekunder pa tasterne +
og =— per 3 secondi

Lysdioden & teender

Bekraeft med tasten +
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VEDLIGEHOLDELSE
Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud eller trykke pa

A hovedafbryderen, for der udferes nogen form for renge-
ring eller vedligeholdelse.

Der ma ikke anvendes renggringsmidler der indeholder slibemid-

ler, syre eller er etsende, eller klude med ru overflade.

Lobende vedligeholdelse sikrer god drift og ydelse over tid.

Seerlig opmaerksomhed skal rettes mod fedtfiltrene af metal: Hyppig

rengering af filtrene og deres holdere vil sikre, at der ikke ophobes fedt

i emhaetten, hvilket er farligt, da det let antaendes.

RENG@RING AF DE UDVENDIGE OVERFLADER

Det anbefales at rengere emhaetten udvendigt mindst hver 15. dag
, for at forhindre at olie og fedt beskadiger overfladen. Til renggring af
emheetten, der er udfert i rustfrit baerstet stal, anbefales det at anvende
servietterne "Magic Steel"

Alternativt, og for alle andre typer af overflader, udfgres renggring
med en fugtig klud fugtet med et neutralt rengeringsmiddel eller de-
natureret alkohol.

Afslut renggring med en grundig skylning og terring med en blad klud.

Rengering af glaspaneler ber foretages med en blad klud og kun med
rengeringsmidler der ikke er zcetsende eller slibende.

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis disse anvisninger ikke
overholdes.

Brug ikke for meget vand i neerheden af trykpanelet og
lamper for at forhindre fugt i at na elektronikken.

Vask ikke flapperne i opvaskemaskinen.

RENG@RING AF INDVENDIGE OVERFLADER

VAN

FEDTFILTRE AF METAL

det anbefales at vaske metalfiltrene (F) ofte(mindst en gang om ma-
neden) ved at lade dem std i blad i cirka 1 time i kogende varmt vand
og opvaskemiddel uden at bgje dem.

Anvend aldrig setsende, syrlige eller alkaliske renggringsmidler.

Skyl dem med omhu og vent med at montere dem igen, til de er helt
torre.

Det er tilladt at vaske filtrene i opvaskemaskinen, selvom det kan dan-
ne brunfarvning af filterets materiale: For at reducere denne farvning,
anbefales det at anvende vaskeprogrammer med lave temperaturer
(Maks. 55°C).

For udtagning og biszettelse af fedtfiltrene i metal, se monteringsvej-
ledningen.

Det er forbudt at renggre elektriske dele eller motordele
inde i emhaetten med vaeske eller oplgsningsmidler.
For de indvendige dele i metal, se foregdende afsnit.




ZEOLIT-KULFILTRE

Ved normal brug anbefales det at regenerere dem hver 18. maned og

udskifte dem hvert 3. ar. For at regenerere filteret skal nedenstaende

procedure falges:

- Afmonter filteret som beskrevet i instruktionerne (Fig.12).

- Indseet filtre A, B og C (hvis de er til stede) i en husholdningsovn ved
200°Cii cirka 2 timer.

- Nar filteret er afkglet kan de 4 filtre genmonteres pa filterets metalliske
struktur.

BAKKE TIL OPSAMLING AF OLIE

Det anbefales at rengare bakken hver 15. dag.

Anvend aldrig setsende, syrlige eller alkaliske renggringsmidler.

For en mere grundig rengering, flernes bakken til opsamling af olie (se
figur), og vask den med varmt vand og opvaskemiddel. Skyl den med
omhu og vent med at montere den igen, til den er helt ter. Vask i opva-
skemaskinen er tilladt.

N

v
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SIKKERHEDSANVISNINGER
OG ADVARSLER

Disse advarsler er udarbejdet for egen og
A andres sikkerhed, og vi beder derfor om,

at hele denne vejledning leeses med omhu,
for apparatet installeres og anvendes eller for der
udferes renggring pa apparatet.

Producenten patager sig intet ansvar for eventu-
elle skader, der direkte eller indirekte er forvoldt
pa personer, ting og kaeledyr, som fglge af mang-
lende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne
i dette heefte.

Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning
opbevares sammen med apparatet til fremtidig
brug.

@ Tilsigtet brug

» Denne kogeplade skal anvendes i hjemmet for at

tilberede og holde madretter varme.
« Installer ikke kogepladen udendgrs og udsaet den
ikke for vejrliget (regn, vind, osv. ...).
Enhver anden brug er ikke tilladt

Foretag kun indbygning af denne kogeplade
over ovne eller elektriske komfurer, udstyret med
et kalesystem.
Apparatet kan anvendes af bgrn fra en alder pa
mindst 8 ar, samt af personer med nedsatte fysi-
ske, sensoriske eller mentale evner, eller personer
uden erfaring og det ngdvendige kendskab, hvis
de blot overvages af andre, eller efter at have
modtaget anvisninger om sikker brug af appara-
tet og fuldt ud forstdet de hertil relaterede farer.
Bern ber aldrig lege med apparatet. Rengaring
og vedligeholdelse bgr udferes af brugeren, og
ma aldrig udferes af barn uden at de er under op-
syn.
 Ga aldrig vaek fra kogepladen nar den er teendt.

@ Fare for forbreendinger



» Anvend funktionen for blokering af kommando-
knapperne, for at forhindre at uautoriserede per-
soner kan taende for kogepladen pa egen hand.

« placerer handtag og erer pa pander og gryder pa
en sadan made, at born ikke kan fa fat i dem.

« Sluk kogepladen efter brugen.

« Placer ingen genstande af metal pa de tendte
kogeplader.

@ Teknisk sikkerhed

« Installationsarbejdet skal udfgres af kompeten-

te og kvalificerede installatgrer, ifolge beskri-
velserne i dette haefte og under overholdelse af
geldende normer.
Hvis stramkablet eller andre dele bliver beska-
digede, ma kogepladen ikke anvendes: Traek
stikket til elforsyningen til kogepladen ud fra stikket
og tag kontakt til forhandleren eller til et autoriseret
teknisk servicecenter for reparation.

Udfer aldrig aendringer pa apparatets elektri-
ske, mekaniske og funktionsrelaterede struktur.

Forseg aldrig at udfere reparationer eller ud-
skiftninger pa egen hand: Indgreb, som er ud-
fort af inkompetente og ukvalificerede perso-
ner kan medfgre endog meget alvorlige skader
pa ejendom og personer, der ikke deekkes af Fa-
brikantens garanti.

e Inden kogepladen monteres skal integriteten
og funktionaliteten af hver del kontrolles: Hvis
der bemaerkes eventuelle afvigelser skal installa-
tionen afbrydes og der skal tages kontakt til for-
handleren.

A Det elektriske system, som emhaetten til-

sluttes skal vaere i overensstemmelse med

de gaeldende regler og have en jordforbindelse

i overensstemmelse med sikkerhedsstandar-

derneidetland, hvor emhaetten anvendes; Den

skal ogsa overholde de europziske regler ved-
rerende radiostgjdaempning.

« Forbindelsesdata (spaending og frekvens), angi-
vet pd kogepladens maerkeplade, skal svare til
dem for det elektriske net.

Kontroller overensstemmelsen mellem disse data
inden installationen.

Ved tvivl, skal der rettes henvendelse til en elek-
triker.

» Anvend ikke kogepladen inden den er blevet in-

stalleret korrekt.

e Det er forbudt at anvende induktionspladen pa

mebler der kan flyttes.

« Abn aldrig apparatets kabinet.

» Falmec garanterer kun overholdelsen af sikker-

hedsstandarderne ved anvendelse af originale
reservedele.

o Apparatet er ikke beregnet til anvendelse med

ekstern timer eller med fjernbetjening.

ADVARSLER TIL BRUGEREN
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AN

« Fgrapparatet anvendes for farste gang, skal even-

tuel beskyttende klaebefolie og film fjernes.

» Under brugen, kan gryder og pander forarsage

stej, der kan veere forarsaget af:
- et hojt effektniveau.
- forskellige materialer i bunden af gryderne.

Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezo-
nen. Kvael flammerne med et 13g, et brandtaeppe
eller lignende.

Opbevar ikke braendbare genstande i skufferne
under kogepladen. Bestikholdere, skal veere af
varmebestandigt materiale.

Der ma ikke opvarmes tomme gryder eller pan-
der og det skal altid kontrolleres, at gryderne in-
deholder en minimal maengde vaeske.

Sluk altid kogepladen efter brug.

Hold gje med madlavningen i tilfeelde af brug
af fedtstoffer og olier, da de hurtigt kan bryde i
brand.

Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut,
og anvend aldrig booster-funktionen til dette for-
mal.

Pas pa ikke at braende dig selv under og efter bru-
gen af enheden.

Serg for, at ingen faste eller mobile elektriske kab-
ler pa enheden kommer i kontakt med glasset el-
ler en varm pande.

Brug ikke kogepladen til at varme konserves.

Der ma ikke monteres nogen form for tildeekning
af induktionskogepladen.




o de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt
med kogepladen.

« Det tilrddes at beskytte haenderne mod varmen
ved hjaelp af grydelapper. Anvend kun tgrre gry-
delapper.

 Brug kun gryder og pander med flad og magne-
tisk bund som er egnede til induktionskogepla-
der.

» Undga at sukker, syntetiske materialer eller salv-
papir kommer i kontakt med de varme zoner.
Disse materialer kan, under afkglingen, forarsage
revner eller andre andringer pa den keramiske
overflade: Sluk for enheden og flern straks oven-
naevnte materialer fra den endnu varme kogezo-
ne.

« Flyt gryderne ved at lgfte dem. Lad vaere med at
treekke dem hen over kogepladens overflade.

« Gryder og kogepladen skal veere helt rene, for de
kommer i kontakt med hinanden.

» Undga at fa genstande til at falde ned pa koge-
pladen!

. Anvend kun gryder med magnetisk
bund.

Alle andre materialer er ikke tilladt.

» Anvend gryder med en storrelse der passer til ko-
gepladens kogezoner.

» Anvend altid kun en gryde eller pande pa hver af
kogezonerne, ogsa under anvendelse af funktio-
nen BRIDGE.

« Stil ikke varme gryder og pander pa sensortaster-
ne og kontrollamperne da det risikerer at beska-
dige elektronikken under dem.

Hold altid kommandotaster og lamper rene.

e Opbevar ikke metalgenstande direkte under ko-
gepladen.

« Hvis det er muligt, skal der altid anvendes gryde-
lag, for at forhindre varmetab.

e Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.

« Efter at have startet med at stege eller koge ret-
terne, bringes effektniveau til et lavere niveau.

Anvisninger for sikker brug og advarsler

Advarsel til personer med pacemaker:

Vaer opmaerksom pa at der i apparatets umiddelba-
re naerhed dannes et elektromagnetisk felt, nar det
er i funktion. Risikoen for at det pavirker pacemake-
rens funktion er meget lille.

| tvivistilfelde skal man henvende sig til pacemake-
rens producent eller egen laege.

Det elektromagnetiske felt fra den teendte koge-
plade kan pavirke funktionen af magnetiserbare
objekter. Kreditkort, redningsredskaber, lommere-
gnere mv. ma ikke holdes i neerheden af kogepla-
den, mens den er taendt.

Metalgenstande, der opbevares i en skuffe under
apparatet, kan blive meget varme, hvis apparatet
bruges ilaengere tid. Opbevar ikke metalgenstande
i en skuffe placeret lige under kogepladen.

Apparatet er udstyret med kgleventilatorer. Hvis
der er placeret en skuffe under det indbyggede
apparat, skal der indsaettes en skilleplade mellem
selve skuffen og den nederste del af apparatet for
at sikre den ngdvendige ventilation af kogepladen,
og at ventilatorerne ikke blokeres.

Brug aldrig to gryder eller pander samtidig pa et
enkelt kogeomrdade, et rektangulaert kogeomrade
eller et PowerFlex kogeomrade.

SIKKERHED FOR KOGEPLADEN

Sikkerhedsslukning

Hvis en kogezone overskrider den maksimale tid
for anvendelse ved samme effekt, slukker den auto-
matisk og der angives anvendelsen af eftervarme.
For at genstarte kogezonen, anvendes de ngdven-
dige taster.

Ef';’eekat” v |1 2|3 |4a|s5|6|7]8|9]P
Maksimal

varighed

funktion, 87(20(87|67|53[43|35(28(23|19]15
angivet i

timer

Kogepladen slukker automatisk, hvis en eller flere
kommandotaster forbliver tildaekkede i mere end
10 sekunder.

For at genoprette kogepladens korrekte funktion:

- flern genstandene fra kontrolpanelet

- renggr kontrolpanelet

- teend igen for kogepladen og de relevante kogezoner.
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Enhed mod overophedning

For kogepladens elementer kan blive overophe-
dede, reducerer kontrolenheden den effekt, der
anvendes ved at falge denne procedure for beskyt-
telse af enheden:

- Deaktivering af booster og power booster, hvis de
er teendt

- Reduktion af det indstillede effektniveau.

- Slukning af den relevante kogezone.

Pa displayet for kogezonerne fremkommer medde-
lelsen "E2".

Kogezonen kan anvendes igen, nar fejlindikatoren
slukker.

SIKKERHEDSANVISNINGER

FOR MONTAGEN

Monter fgrst kogepladen efter at have monteret
under- og overskabe i kakkenet.

Serg for, at arbejdsplaner er fineret med varmebe-
standig lim for at undga deformation eller lgsrivelse.

VAN

Det er forbudt at montere kogepladen ovenpa kg-
leskabe eller frysere, opvaskemaskiner, vaskema-
skiner eller tarretumblere.

ELEKTRISK SIKKERHED

Det elektriske system, som kogepladen til-
A sluttes skal veere i overensstemmelse med

de gaeldende regler og have en jordforbin-
delse i overensstemmelse med sikkerhedsstan-
darderne i det land, hvor emhaetten anvendes;
Den skal ogsa overholde de europexiske regler
vedrgrende radiostgjdeempning.

Serg for at man ikke kan rgre den stremfgrende led-
ning til kogepladen efter installationen og at den ikke
udsaeettes for mekanisk belastning.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal
veere let tilgaengelig for det installerede udstyr: | mod-
sat fald skal der installeres en hovedafbryder s& der
kan slukkes for stremtilfgrslen til kogepladen nar der
er behov for det.

Eventuelle aendringer i det elektriske system mad kun
udferes af en autoriseret elektriker.
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Forsgg aldrig selv at lgse eventuelle problemer, hvis
der forekommer fejl p& apparatet, men kontakt for-
handleren eller et autoriseret servicecenter for repa-
ration.

Under installation af kogepladen skal ap-
paratet frakobles stremforsyningen, ved at
tage stikket ud eller trykke pa hovedafbry-
deren,

ELEKTRISK TILSLUTNING

(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)

For der foretages nogen form for indgreb pa kogepladen

l s skal apparatet frakobles stramforsyningen.

Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i kogepla-
den frakobles eller skaeres over:

Kontakt det naeermeste servicecenter, hvis dette skulle ske.

Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.

Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de gzeldende lov-

bestemmelser.

Fer kogepladen tilsluttes lysnettet, kontrolleres falgende:

- At netspaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i
kogepladen;

- At det elektriske anlaeg opfylder forskrifterne og er i stand til at mod-
std apparatets belastning (se typeskiltet med de tekniske specifika-
tioner, der er anbragt inde i kogepladen);

Stikket og kablet mé ikke udseettes for temperaturer pa over 70°C;

- At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstem-
melse med geeldende forskrifter;

Stikket der anvendes skal veere let tilgaengeligt, ndr kogepladen er ble-
vet installeret.

| tilfaelde af:

+ Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes
skal vaere af typen "normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som fgl-
ger: gul-gren til jordforbindelse, bld for neutral og brun ledning il
fase. Stikket skal tilsluttes en egnet sikkerhedskontakt.

Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med
en anden anordning, der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en af-
stand til kontakten, der tillader fuldstaendig frakobling ved betingel-
serne for overspaending i kategori lll.

Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i felge gael-
dende regler for installation.

Den gule/grenne jordledning ma ikke afbrydes af kontakten.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne
ikke overholdes.




Tilslutning af kogepladen:

net Tilslutning Snit Stromfe- Kaliber 1 2 3 4
pa kablet rende for
kabel kontak-
ten
220V -240V~ , | HO5VV-F
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm HO5RR-F 25A* EFFEKTER:
- ~ - isti 20
280V :15\/ 2P+N 4x1.5mm’ : OSX\R/ E 16A* Karakteristika
50/60Hz 05 RR- Effekt i alt 2800-7400W
380V -415V~ » |HO5VV-F % e
50/60Hz 3P+N Sx15mm® | e E 16 A Position 1
Nominel effekt 1600W.
* udregnet med samtidighedsfaktor i henhold til EN 60 335-2-6. Effekt booster 1850W
Position 2
Nominel effekt 2100W
Effekt booster (1/2) 3000W
Position 3
Nominel effekt 2100W
Effekt booster (1/2) 3000W
Position 4
Nominel effekt 1600W
Effekt booster 1850W
PANORAMICO
90 moom 0O -+ ©® mOOm
Kommando | Beskrivelse Visning Beskrivelse
@ Kogeplade ON/OFF. Hvis der ikke aktiveres display
andre kommandoer, vil kogepladen slukke 1 Kogezone i stand-by
efter fa sekunder [l
Valg af b te k ade. Tryk tidi
| Im 219 af bagerste kogeomrade. ryk samticig | I”1 | Effektniveauer, fra det laveste til det hjeste,
med og funktion BRIDGE aktiveres. ... | | veelges med tasteme + og -
Ol Valg af forreste kogeomrade. Tryk samtidig med [N Power boost : Maksimal effektstyrke
-
O og funktion BRIDGE aktiveres.
n Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end ,'—' Angivelse af eftervarme
D 2 sekunder, blokeres alle kommandotaster For (
at .aktlvere kommandotasterne, gentages ope- Effektniveau mellem 0 og 1, egenet til at holde
rationen. [N tilberedte retter varme
Foregelse af effektniveauet for tilberedning og
+ valg af booster-funktion, eller foragelse af tilbe- [N Bridge-funktion aktiveret.
redningstiden med funktionen TIMER. )| (grydens minimumsdiameter: @ 230 mm)
_ Saenknlng'af effek.tmveaue':t for.tllberedmng el- Y Der er ingen gryde pa kogepladen, eller den er
ler seenkning af tilberedningstiden med funk- - . . .
ti TIMER L ikke egnet som materiale eller i stgrrelse.
lonen ; (grydens minimumsdiameter: @ 120 mm)
. tun o | Funktionen for blokering af kommandoer, akti-
J '_ ‘ display) veret.
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BETJENING OG

BRUG AF INDUKTIONSPLADEN

BRUG KUN GRYDER DER ER BEREGNET TIL INDUKTIONSKO-
GEPLADER.
Nar der teendes for en kogezone, opvarmes bunden af gryden.
Kogezonen opvarmes kun af varmen overfort fra gryden.
Induktionen registrerer automatisk sterrelsen af gryden.

Effekten for varmen ber veelges i forhold til den mad der skal tilbe-

redes.

Herunder en tabel med vejledende effektniveauer:

JUSTERINGSOMRADER

1-2 Saucer, smar, chokolade,
Smelte .
Oovarme gelatine

P Feerdigretter

2-3 i Ris, budding og gryderetter
Piske
Optaning Gregntsager, fisk, frosne

produkter

3-4 | Damp Grentsager, fisk, ked

4-5 . Kogte kartofler, supper, pasta
Kogning Friske grentsager

6-7 | Tilberedning ved middel varme Ked, lever, g, polser

Goulash, roulade, indvolde

7-8 | Kogning Kartofler, fedtkogte kager
Friturestegning
9 . . . . Boffer, ®ggekage
Friturestegning, bringe i kog Kogning
P Friturestegning, Bringe store maengder vand

bringe i kog

i kog

NB: Opvarmningstiden pa induktionskogeplader er kortere end for
kogeplader med gas.

BASISFUNKTIONER
Se tabellen for den relevante model pa foregaende side.

BRIDGE-FUNKTION
Denne funktion giver mulighed for at teende samtidig for kogezo-
nerne 1-2 og/eller 3-4.
For aktivering:
- Aktiver kogepladen.
Tryk samtidig pa symbolerne I:I+I:I .:
1
- Symbolet J | fremkommer pa displayet for det bagerste kogeom-
rade.
- Med tasterne + og - reguleres effekten.
Bemaerk: funktion kan kun aktiveres pa de 2 kogeplader til hgjre eller
venstre (ikke de to midterste).

DEAKTIVERING af funktionen BRIDGE:

OO

Tryk samtidig pa symbolerne + .

|
BOOSTER-FUNKTION l-'
Booster-funktionen gger effekten, sa der kan opvarmes store maeng-
der (f.eks. af vand til kogning af pasta).
Denne forggelse af effekten er aktiv i maksimalt 10 minutter.

- Teend for kogepladen.

- Veelg kogezone. _

- Tryk pa (+) indtil symbolet l’" vises pa displayet pa det bagerste
kogeomrade.

Bemaerk: det er kun muligt at indstille en plade til hgjre eller til
venstre ad gangen i F (ikke mere end to i alt).

Hvis den udvendige plade er indstillet i I”, kan den nzrmeste plade

ikke indstilles over niveauet LI. Hvis det er den inderste som er i/~ , slukker den
yderste.

FUNKTION KEEP WARM 5§

42°C - For at holde tilberedte retter varme:
Teend for kogepladen.

Veelg en kogezone.

Tryk pa tasten (+) og derefter pa tasten (-) : symbolet LI vises.

Slukning af kogepladen

For at slukke kogezonen:
Tryk pa tasten ( - ) indtil der vises 0 pa kogezonens display.

[N
hvis kogezonen stadig er meget varm angives det som eftervarme /1.

Sluk for kogepladen

Tryk pd tasten @ : Alle kogezoner pa kogepladen deaktiveres.

Pa display for kogezoner, der stadig er meget varme vises symbolet
|

.
L

A Rer ikke ved disse kogezoner indtil lampen/ ( er slukket.

TIMERFUNKTION

OG AUTOMATISK SLUKNING
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Timeren har to funktioner:
1 - TIDSINDSTILLING.
2 — AUTOMATISK SLUKNING af en eler flere kogezoner.

Det er muligt at indstille en varighed pa op til 99 minutter.

Nar den indstillede tid er gaet, vises der 00 pa displayet for den rele-
vante kogezone og der afgives et akustisk signal, der deaktiveres ved
tryk pa tasterne (+) eller (-).

TIDSINDSTILLING

For indstilling:

1.Teend for kogepladen (hvis den er slukket) med tasten @ og tryk samtidig
pa tasterne (+) og (-).

(for versionen Plus aktiveres lampen Q).

2. Indstil den gnskede tid med tasterne (+) og (-).
Timeren starter.

For at aendre tiden gentages proceduren fra punkt 1.

For at annullere timeren:

1. Teend for kogepladen (hvis den er slukket) og tryk samtidig pa ta-
sterne (+) og ().

(for versionen Plus aktiveres lampen ).

2.Tryk pa tasten (- ) for at bringe tiden til 00.




AUTOMATISK SLUKNING

For funktionen med automatisk slukning:
1 - Teend for kogepladen.

2 -Veelg kogezonen.

3 - Veelg effektniveauet.

4 - Indstil timeren som beskrevet ovenfor.

For indstilling af den automatiske slukning for en anden kogezone,
gentages fremgangsmaden fra trin 2.

TIDSINDSTILLING og AUTOMATISK SLUKNING kan anvendes sam-
tidig.

SASAN L@SES EVENTUELE PROBLEMER

Kogepladen eller de enkelte kogezoner vil ikke teende:
- Kogepladen er ikke tilsluttet elektricitetsnettet.

- Sikringen er sprunget.

- Kontroller at blokeringsfunktionen ikke er aktiveret.

- Der er fedt eller vand pa tasterne.

- Der er placeret en genstand pa tasterne.

|
Symbolet — fremkommer.
- Der er ikke placeret nogen gryde/pande pa kogezonen.
- Den anvendte gryde/pande er ikke egent til induktionskogeplader.
- Diameteren pa grydens/pandens bund er for lille i forhold til koge-
zonens diameter.

Symbolet [ E ]: fremkommer.
- Udfer frakobling af kogepladen og herefter tilkobling igen.
-Tag kontakt til servicecenteret.

En af kogezonerne eller hele kogepladen slukker:

- Sikkerhedssystemet for overophedning er aktivt.

- Kogepladen eller en af kogezonerne har veeret teendt for lenge.
- En eller flere taster er deekket til.

- En af gryderne er tomme og bunden er blevet overophedet.

ventilatoren bliver ved med at kgre efter at kogepladen er ble-
vet slukket:

- Dette er ikke en fejl: Ventilatoren fortseetter med at beskytte den
elektroniske styreenhed.

-Ventilatoren standser automatisk.

10 FEJLKODER

For at hjeelpe serviceteknikeren viser brugergraensefladen (Ul), i til-
feelde af fejl, fejlkoder.

| kombination med det medleverede dokument "Grundlaeggende
fejlkoder 2", som indeholder detaljerede oplysninger, findes der ogsa
en komplet tabel med fejlbeskrivelser.

E.G.O's standard fejlkoder er anfert i det folgende. Tilpassede bru-
gergrenseflader kan vaere anderledes. | standarden er der forskel pa
generelle Ul-fejl (Er xx) og kogepladefejl (E/x). | tilfeelde af kogepla-
defejl blinker displayet til den defekte kogeplade skiftevis "E” og en
hex-kode "X".
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Fejlkode | Beskrivelse Mulige Afhjeelpning
arsager
Kogepladen kan Ingen fejl, Der skal stilles en

konfigureres, hvis
der vises et statisk
we

brugeren eri
servicemenuen.

egnet pande pa
den pageeldende
kogeplade

Kogepladen vil
blive konfigure-
ret, hvis der vises
et blinkende "C".
Efter en korrekt
konfiguration vi-
ser det relevante
display "-". Hvis
"-" ikke vises, skal
man kontrollere
de mulige arsager
til E/5

Brugereneri
servicemenuen,
ingen fejl

Vent pa symbolet "-"
eller afbryd konfigu-
rationsaktiviteterne
ved at trykke pa den
valgte tast. "C" vil
ikke laengere blinke.

Et blinkende "E"
pa hver kogepla-

Brugereneri
servicemenu,

Manuel konfigura-
tion

de viser, at alle ingen fejl
konfigurationer
vil blive slettet
m Temperatur- Pt- eller gla- Systemet skal kale
. | greenserer stemperaturen | ned
overskredet er for hgj
NTC ->
elektronikkens
temperatur er
for hgj
m Uegnet gryde, fx | Gryden skaber | 1. Fejlen annulleres
.| fordi den har mi- | et ikke egnet automatisk efter 8 s,
stet sine magne- | driftspunkt pa og kogepladen kan

tiske egenskaber
pga. bundens
temperatur

modulet, som
kan gdelzegge
enhederne, fx
IGBTs.

bruges igen. Hvis der
igen opstar fejl, skal
gryden udskiftes.

2. Modulet skal
udskiftes, hvis fejlen
vises uden en gryde
pa kogepladen.

Ikke konfigureret
induktionsmodul
(alle induktion-
smoduler reage-
rer pa Ul, men
ethvert element
er relateret til den
bergrte kogepla-
de.)

induktion-
smodul er ikke
konfigureret

Slet navkonfiguratio-
nen og aktiver den
manuelle konfigu-
ration.

Start Ul serviceme-
nuen for at konfi-
gurere induktion-
smodulet. Hvis de
anferte punkter ikke
laser problemet, skal
modulet udskiftes.

Ingen kommu-
nikation mellem
Ul og induktion-
smodulet

Ingen
stramforsyning
til induktion-
smodulet.
Ledningsfering
er darlig eller
defekt

Kontrollér strem- og
LIN-tilslutninger.
Hvis tilslutningen

er OK, skal modulet
udskiftes

Forstyrrelse pa
hovedstrgmfors-

yning

1. Fejl i registre-
ring af hoved-
stremfrekvens
2. Overspaend-

ing

Kontrollér hoved-
stremforsyningens
spaending og
frekvens, hvis de
er ok, skal modulet
udskiftes.

Fejl som ikke kan
tilskrives

Udskift modul eller
brugergraenseflade

Ventilator defekt

Ventilator eller
styreelektronik
er defekt

Udskift modulet

Defekt tempe-
ratursonde pa
induktor

Sensorsignal er
uden for gyldigt
omrade. Sensor
eller elektronik
er defekt

Udskift modulet




Hardwaredefekt
pa induktion-
smodul

Defekt hardwa-
reenhed regi-
streret under
egenkontrol af
modulet

Udskift modulet

Konfigurationsfejl

2 kogeplader er
dedikeret til det
samme element
pa bruger-
grensefladen

Slet den nuvzaerende
manuelle konfigura-
tion med serviceme-
nuen

Rettet sensor-
veerdi (test fun-
ktion af T-sonde
pa induktor)

Ikke stor nok
tempera-
turaendring (10
K) inden for 5
min efter at der
er teendt for

Systemet skal kale
ned

komfuret
Ingen fun- | Overspaending 400V tilslutning | Frakobl stremfors-
ktionalitet | pa kontaktens yningsledningen og
og intet stremforsyning kobl den til igen
display (ingen funktiona-
litet)
Bemaerk:

Ikke alle fejl kan registreres automatisk af systemet, det er for eksem-
pel ikke muligt ved defekt pad brugergraensefladens stramforsyning.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL!
For rengering ma der aldrig anvendes et dampapparat.

Inden renggring, skal man sikre at kogepladen har stuetemperatur.
Renger altid kogepladen efter hver brug og med et specifikt renge-

ringsmiddel til keramiske kogeplader.

Anvend ikke produkter der indeholder:
- etsende midler (soda, syrer, ammoniak).
- slibende midler (pulver eller pasta).

Anvend ikke spidse eller skrabende genstande.

Efter rengering torres apparatet med en blgd klud.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Ei Symbolet med den overstregede affaldsspand, der er gengivet

— pa deres apparat, betyder at produktet indgar i kategorien

WEEE, dvs, “Waste Electrical and Electronic Equipment” (affald

af elektriske og elektroniske produkter) hvorfor det ikke ma bortskaf-
fes sammen med dagrenovationen som almindeligt affald, men
skal behandles szerskilt for at kunne genanvendes, eller underga saerlig
behandling for udskillelse af eventuelt skadelige dele/stoffer, der bort-
skaffes med respekt for miljget. Korrekt bortskaffelse af dette produkt
medvirker til at spare veerdifulde resurser og undga potentielle negative
pavirkninger for folkesundheden og omgivelserne, som omvendt kan
fordrsages af en ukorrekt bortskaffelse af affaldet.
Kontakt venligst de lokale myndigheder, for at indhente yderligere op-
lysninger om det naermeste indsamlingspunkt. Der kan veere fastsat
bader for ukorrekt bortskaffelse af denne type affald i den nationale
lovgivning.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | EU-LANDE

Den europaiske lovgivning vedrgrende WEEE produkter indgdr i det
enkelte medlemslands lovgivning pé forskellig vis. Vi anbefaler derfor
vores kunder at tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til forret-
ningen hvor apparatet er kebt, for naermere oplysninger vedrgrende
den korrekte bortskaffelse.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | IKKE-EU-LANDE
Symbolet med den overstregede skraldespand er kun gyldigt i EU-
medlemslande: Vi anbefaler vores kunder at tage kontakt til de lokale
myndigheder, eller til forretningen hvor apparatet er kebt, for naermere
oplysninger vedrgrende den korrekte bortskaffelse.

@ PAS PA!

Producenten forbeholder sig ret til at foretage endringer pa udstyret,
til enhver tid og uden varsel. Genoptryk, oversattelse og reproduktion,
0gsa delvis, af denne vejledning er underlagt tilladelse fra fabrikanten.
De tekniske informationer, de grafiske gengivelser og specifikationerne
i denne vejledning er vejledende og ma ikke offentliggeres.
Vejledningen er blevet udformet pa italiensk og Fabrikanten fraleegger
sig ansvaret for eventuel fejlagtig afskrivning eller oversettelse.

Hvis enheden monteres over en ovn eller et elektrisk komfur udsty-
ret med pyrolytisk rensesystem, ma kogepladen ikke anvendes mens
den pyrolytiske proces er i gang, da det kan aktivere beskyttelsesen-
heden for overophedning af kogepladen (se relevant kapitel).
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
EN WAARSCHUWINGEN

De installatie moet door bekwame en

gekwalificeerde installateurs worden uit-

gevoerd volgens de aanwijzingen in deze

handleiding en in naleving van de gelden-
de normen.

Indien de voedingskabel of andere componenten
beschadigd zijn, mag u de afzuigkap NIET gebru-
iken: ontkoppel de afzuigkap van de elektrische vo-
eding en neem contact op met de verkoper of met
een erkend technisch servicebedrijf om het toestel te
laten repareren.

Breng geen wijzigingen aan op de elektrische,
mechanische en functionele structuur van het to-
estel.

Probeer niet om zelf reparaties of vervangingen
uit te voeren:

interventies uitgevoerd door personen die niet
bekwaam of niet gekwalificeerd zijn, kunnen ern-
stige schade toebrengen aan voorwerpen en/of
personen wat niet onder de garantie van de fa-
brikant valt.

WAARSCHUWINGEN VOOR DE INSTALLATEUR
TECHNISCHE VEILIGHEID

A Controleer of de afzuigkap intact is en alle
delen ervan werken voordat u gaat instal-
leren. Indien u afwijkingen opmerkt, mag
u de installatie niet uitvoeren: in dat geval
moet u contact opnemen met de verkoper.

Indien u een cosmetisch defect vaststelt, mag de
afzuigkap NIET geinstalleerd worden. Doe het to-
estel terug in zijn oorspronkelijke verpakking en
neem contact op met de verkoper.

Na de installatie worden geen klachten wegens
cosmetische defecten aanvaard.

Draag altijd persoonlijke beschermingsmiddelen (bv.
veiligheidsschoenen) tijdens het installeren en ga
correct en voorzichtig te werk.

De meegeleverde kit voor de bevestiging (schroe-
ven en pluggen) kan uitsluitend gebruikt worden op
gemetselde muren: bij muren vervaardigd uit ander
materiaal, dient u andere bevestigingssystemen te
gebruiken, rekening houdend met de draagkracht
van de muur en het gewicht van de afzuigkap (aan-
geduid op pag. 2).
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Merk op dat installatie met andere bevestigingssy-
stemen dan de meegeleverde systemen, of met sy-
stemen die niet conform zijn, risico's van elektrische
aard en mechanische afdichting met zich mee kan
brengen.

De kap niet buitenshuis installeren of op plaatsen
waar deze aan weersinvioeden (regen, wind, enz) is
blootgesteld.

ELEKTRISCHE VEILIGHEID

De elektrische installatie waarop de kap

wordt aangesloten, moet van een aardaan-

sluiting zijn voorzien, in overeenstemming
met de veiligheidsnormen van het land van ge-
bruik. Bovendien moet deze installatie conform
zijn met de Europese normen inzake radiostorin-
gen.

V6or het installeren van de afzuigkap moet u contro-
leren of de netspanning overeenkomt met de span-
ning vermeld op het plaatje dat binnen in de afzui-
gkap is aangebracht.

Het stopcontact, gebruikt voor de elektrische aanslu-
iting, moet gemakkelijk bereikbaar zijn wanneer het
toestel geinstalleerd is. Als dit niet mogelijk is, moet
u zorgen voor een hoofdschakelaar om de afzuigkap
indien nodig uit te zetten.

Een eventuele wijziging van de elektrische installatie
mag enkel door een bevoegde elektricien worden ui-
tgevoerd.

De maximale lengte van de bevestigingsschroef van
de schouw (geleverd door de fabrikant) is 13 mm. Het
gebruik van schroeven die niet conform zijn met deze
instructies, kan leiden tot risico's van elektrische aard.

Indien het toestel niet naar behoren werkt, mag u niet
zelf proberen om het probleem op te lossen. Neem
contact op met de verkoper of met een erkend servi-
cebedrijf om de reparatie te laten uitvoeren.

A Tijdens het installeren van de afzuigkap
moet u het toestel uitschakelen door de
stekker uit het stopcontact te halen of via
de hoofdschakelaar.



VEILIGHEID ROOKAFVOER

Sluit het toestel niet aan op afvoerkanalen
voor rookgassen afkomstig van verbran-
ding (bijvoorbeeld ketels, open haard,
enz.)
Voordat u de afzuigkap installeert, moet u controle-
ren of alle geldende normen inzake de luchtafvoer
naar buiten worden nageleefd.
WAARSCHUWINGEN VOOR DE GEBRUIKER
Deze waarschuwingen zijn opgesteld voor
A uw veiligheid en die van anderen. Gelieve
deze handleiding dan ook aandachtig en
volledig door te nemen voordat u het toestel in-
stalleert of reinigt.
De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af
voor eventuele schade die rechtstreeks of on-
rechtstreeks kan worden veroorzaakt aan perso-
nen, voorwerpen en huisdieren ten gevolge van
het niet naleven van de veiligheidsaanwijzingen
in deze handleiding.
Het is zeer belangrijk dat deze handleiding sa-

men bij het toestel wordt bewaard voor toekom-
stige raadpleging.

Indien het toestel wordt verkocht of aan iemand an-
ders wordt doorgegeven, moet u ervoor zorgen dat
u ook de handleiding overhandigt, zodat de nieuwe
gebruiker op de hoogte kan worden gesteld van de
werking van de afzuigkap en van de bijhorende wa-
arschuwingen.

Na het installeren van afzuigkappen in roestvrij staal
dient deze te worden gereinigd om lijmsporen van de
beschermlaag en eventuele vlekken van vet en olie
weg te nemen, die het oppervlak van de afzuigkap
kunnen aantasten indien ze niet worden verwijderd.
Hiertoe raadt de fabrikant aan om de meegeleverde
doekjes te gebruiken, die u eveneens apart kunt ko-
pen.Vraag naar originele reserveonderdelen.

GEBRUIKSBESTEMMING

Het toestel is enkel en alleen bestemd voor het af-
zuigen van dampen die tijdens het bereiden van
gerechten ontstaan in huishoudelijke, niet-pro-
fessionele keukens:

leder ander gebruik wordt als oneigenlijk ge-
bruik beschouwd, kan schade aan personen, vo-
orwerpen en huisdieren veroorzaken en ontheft
de fabrikant van elke verantwoordelijkheid.

Het toestel mag niet worden gebruikt door kinderen
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jonger dan 8 jaar en door mensen met beperkte li-
chamelijke, zintuiglijke of mentale capaciteiten, of
zonder ervaring of de nodige kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of nadat ze instructies hebben gekre-
gen over een veilig gebruik van het toestel en de
inherente gevaren ervan hebben begrepen.
Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

De reiniging en het onderhoud mag niet door kinde-
ren zonder toezicht worden uitgevoerd.

WAARSCHUWINGEN BETREFFENDE HET GEBRU-
IKEN DE REINIGING

Voordat u de reiniging of het onderhoud
gaat uitvoeren, dient u het toestel uit te
schakelen door de stekker uit het stopcon-
tact te halen of de hoofdschakelaar te be-
dienen.

De afzuigkap niet gebruiken als uw handen vochtig
zijn of als u op blote voeten loopt.

Wanneer het toestel niet wordt gebruikt, moet u alti-
jd controleren of alle elektrische onderdelen (lampen,
motor) Uit staan.

A

Controleer frituurpannen tijdens het gebruik: wanne-
er de olie oververhit raakt, kan deze vlam vatten.
Steek geen open vlammen aan onder de kap.

Bereid geen geflambeerde gerechten onder de kap.
Gebruik de afzuigkap nooit zonder de metalen vet-
filters;

In dat geval kunnen vet en vuil zich in het toestel va-
stzetten, waardoor de werking van de afzuigkap wor-
dt aangetast. Toegankelijke delen van de afzuigkap
kunnen heet zijn wanneer de afzuigkap samen met
kookapparaten wordt gebruikt.

Voer geen reiniging uit wanneer delen van de afzui-
gkap nog heet zijn. Indien de reiniging niet wordt ui-
tgevoerd volgens de aangegeven werkwijzen en met
de producten die in deze handleiding staan vermeld,
bestaat er brandgevaar. Schakel de hoofdschakelaar
uit wanneer het toestel gedurende een lange perio-
de niet wordt gebruikt.

Plaats geen voorwerpen op de gemotori-
seerde kleppen.

Indien tegelijk andere toestellen (ketels,

kachels, haarden, enz.) worden gebruikt

die met gas of met andere brandstof wor-
den gevoed, moet voor u voldoende ventilatie
zorgen in de ruimte waar de dampen worden af-
gezogen, volgens de geldende normen.
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INSTALLATIE

dit deel is uitsluitend voorbehouden

Voordat u de afzuigkap gaat installeren moet u AAN-
DACHTIG het hoofdstuk "VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN
WAARSCHUWINGEN" LEZEN.

A

TECHNISCHE KENMERKEN
De technische kenmerken van de afzuigkap vindt u op de stickers aan
de binnenkant van de kap.

PLAATSING
De kap niet buitenshuis installeren of op plaatsen waar deze aan weer-
sinvloeden (regen, wind, enz)) is blootgesteld.

ELEKTRISCHE AANSLUITING
(Vitsluitend voorbehouden aan personeel, gekwalificeerd voor de
aansluiting)

é Ontkoppel de afzuigkap van het elektriciteitsnet voordat u
handelingen gaat uitvoeren.

Zorg ervoor dat de draden in de kap niet worden afgeslo-
ten of doorgesneden: neem anders contact op met het dichtstbij-
zijnde assistentiecentrum.

Wendt u tot gekwalificeerd personeel om de elektrische aanslui-
ting te laten uitvoeren.
De aansluiting moet in overeenstemming zijn met de wettelijke
voorschriften die van kracht zijn.
Voordat de afzuigkap op het elektriciteitsnet wordt aangesloten, moet
u controleren of:
de netspanning overeenstemt met de spanning, vermeld op het
etiket in de afzuigkap;
de elektrische installatie voldoet aan de normen en de belasting kan
verdragen (raadpleeg het plaatje met technische kenmerken in de
afzuigkap);
de voedingsstekker en -kabel niet in contact komen met temperatu-
ren die hoger zijn dan 70 °C;
de voedingsinstallatie uitgerust is met een efficiénte, correcte aarda-
ansluiting volgens de geldende normen;
het gebruikte stopcontact gemakkelijk bereikbaar is als de afzuigkap
is geinstalleerd.

In geval van:

toestellen met kabel zonder stekker: een "genormaliseerde" stekker
gebruiken. De draden moeten als volgt worden aangesloten: ge-
el-groen voor de aarde, blauw voor neutraal en bruin voor de fase.
De stekker dient op een geschikt veiligheidsstopcontact aangeslo-
ten te worden.

vastetoestellen niet voorzien van een voedingskabel en stekker waar-
mee ze van het stroomnet afgesloten kunnen worden, met een ope-
ningsafstandtussende contactendieindeomstandighedenvanover-
spanningscategorie lll een volledige uitschakeling mogelijk maakt.
Deze afsluitingsapparatuur moet voorzien worden op het voeding-
snet, in overeenstemming met de installatienormen.

De geel/groene aardkabel mag niet door de schakelaar worden onder-
broken.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af indien de veiligheidsnor-
men niet worden nageleefd.

ROOKAFVOER

AFZUIGKAP MET (ZUIG)AFVOER NAAR BUITEN

In deze uitvoering wordt de geur en de damp via de
afvoerbuis naar buiten afgevoerd.

Daartoe moet de uitgangsaansluiting van de afzuigkap
via een buis op een externe uitgang worden aangeslo-
ten.

De afvoerbuis dient te voldoen aan het volgende:

- een diameter die niet kleiner mag zijn dan die van de aansluiting van
de afzuigkap.

- een lichte helling naar beneden (val) om te vermijden dat de con-
dens in de motor terugvloeit.

- een minimumaantal noodzakelijke bochten hebben.

- de noodzakelijke minimumlengte om trillingen te vermijden en te
voorkomen dat het zuigvermogen van de afzuigkap vermindert.
Als de afvoer door koude omgevingen gaat, dient deze geisoleerd
te worden.Bij motoren van 800m3/u of meer is een terugslagklep
aanwezig om terugstroming van de buitenlucht te vermijden.

Aanvulling voor Duitsland:

Wanneer de afzuigkap gebruikt wordt in combinatie met een ander ener-
giesysteem, mag de negatieve druk in de kamer niet meer dan 4 Pa (4 x 10-5
bar) bedragen. Gebruik van een contactschakelaar is verplicht.

AFZUIGKAP MET (FILTERENDE) INTERNE CIRCULATIE

Bij deze versie stroomt de lucht door de Koolstof.
Zeo-filter om gezuiverd en gerecycled te worden in
het milieu.

Controleer of de Koolstof. Zeo-filters in de afzuigkap of
motor geplaatst zijn. Als dit niet het geval is, moet u ze
aanbrengen zoals aangegeven in de montage-instructies.

verwijder deze indien aanwezig op de aansluiting van de
luchtuitgang van de motor.

ﬁ Bij deze versie moet de terugslagklep niet gemonteerd worden:

MONTAGE-INSTRUCTIES
dit deel is uitsluitend voorbehouden aan gekwalificeerd personeel

gebruikt.

De algemene punten gelden voor elke installatie. Volg
echter de punten die overeenstemmen met de gewenste instal-
latie.

WANNEER DIENT DE AFZUIGKAP INGESCHAKELD TE
WORDEN?

Zet de afzuigkap minstens een minuut aan voordat u gaat koken. Dit
bevordert de luchtstroom om de dampen naar het aanzuigoppervlak
te leiden. Na het koken dient u de afzuigkap in werking te laten tot alle
dampen en geuren volledig zijn weggezogen: via de Timer-functie kunt
u eventueel de uitschakeling van de afzuigkap instellen zodat deze na
15 minuten automatisch uitgaat.

f De afzuigkap kan in verschillende configuraties worden

WELKE SNELHEID MOET U KIEZEN?

snelheid (1-3): houdt met laag energieverbruik de lucht zuiver.
snelheid (4-5): normale gebruiksomstandigheden.

snelheid (6-7): bij aanwezigheid van een sterke geur en veel damp.
snelheid (8-P): voor een snelle verwijdering van geuren en dampen.

WANNEER DIENT U DE FILTERS TE WASSEN OF TE VERVAN-
GEN?

De metalen filters dienen om de 30 uren gereinigd worden.

De "Koolstof.Zeo"-filters moeten elke 18 maanden opnieuw geactive-
erd worden en elke 3 jaar worden vervangen.

Raadpleeg het hoofdstuk “ONDERHOUD” voor meer details.
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TOUCH BEDIENINGSPANEEL
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ON/OFF

Kort drukken: Inschakeling/uitschakeling afzuigkap

Lang drukken: Activering automatische cyclus (A) voor de
werking van de afzuigkap in functie van het vermogen van
de kookplaten.

Verhoging snelheid van 1 tot...9 (tot "P").
Snelheid "P": slechts enkele minuten actief, daarna snelheid 9.

Vermindering snelheid van P naar 1.

Met afzuigkap actief (kort drukken): TIMER (knipperende
rode led)

Automatische uitschakeling na 15 min.

De functie wordt gedeactiveerd (rode led uit) als:

- de motor uitgaat (toets (DA ).
- nogmaals op de toets TIMER wordt gedrukt C‘-) ».

Met afzuigkap uit (4 sec. lang drukken): opening
kleppen voor onderhoud van de afzuigkap en de

metalen filters

Houd de toets 4 seconden ingedrukt om de onderhoudsmo-
dus te verlaten.

ALARM METALEN VETFILTER
Onderhoud na ongeveer 30 bedrijfsuren.

Druk 5 seconden op de toets @ & om de teller te re-
setten

ALARM KOOLSTOF.ZEO-FILTER

Onderhoud na ongeveer 2000 bedrijfsuren.

Druk 5 seconden op de toets CI-) & om de teller te re-
setten.

Om het alarm te activeren:

Met afzuigkap uit, drukt u de toetsen + en —
3 seconden lang in e per 3 secondi

De led gaat aan. ’Q

Bevestig met de toets +
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ONDERHOUD

Voordat u de reiniging of het onderhoud gaat uitvoeren,
A dient u het toestel uit te schakelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of de hoofdschakelaar te bedienen.
Gebruik geen reinigingsmiddelen met schurende, zure of corro-
sieve stoffen of doeken die krassen kunnen veroorzaken.
Een constant onderhoud garandeert een goede werking en een blij-
vend goed rendement.
Besteed bijzondere aandacht aan de metalen vetfilters: door deze
filters en hun houders frequent te reinigen, wordt ophoping van ont-
vlambaar vet in de kap vermeden.

REINIGING EXTERNE OPPERVLAKKEN

Het is aanbevolen om de externe oppervlakken van de kap minstens
om de 15 dagente reinigen, om te vermijden dat oliehoudende of vet-
te stoffen zich kunnen vastzetten.

Voor de reiniging van de afzuigkap van geborsteld roestvrij staal, raadt
de fabrikant aan de "Magic Steel" doekjes te gebruiken die ook online
besteld kunnen worden op de site www.e-falmec.com.

Anders kan een vochtige doek gebruikt worden, lichtjes gedrenkt in
een vloeibaar neutraal oplosmiddel of gedenatureerde alcohol.

Spoel tot slot van de reiniging zorgvuldig na en droog met een zachte

doek.
neel en de verlichting, om te vermijden dat het vocht de

A elektronische onderdelen bereikt.
A De kleppen niet in de vaatwasser wassen.

De glazen panelen mogen alleen met specifieke, niet corrosieve en niet
schurende schoonmaakproducten worden gereinigd, met behulp van
een zachte doek.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af wanneer deze instructies
niet worden nageleefd.

Gebruik niet teveel water in de buurt van het toetsenpa-

REINIGING INTERNE OPPERVLAKKEN
Het is verboden om elektrische delen of delen van de mo-

A tor in de afzuigkap met vloeistoffen of oplosmiddelen te
reinigen.

Raadpleeg de vorige paragraaf voor de interne metalen delen.
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METALEN VETFILTERS

Geadviseerd wordt om de metalen filters (F) frequent te wassen (min-
stens een keer per maand), door ze circa 1 uur in kokend water met
afwasmiddel te laten weken zonder ze te buigen.

Gebruik geen corrosieve, zure of alkalische schoonmaakmiddelen.
Spoel ze zorgvuldig en wacht tot ze goed droog zijn voordat u ze weer
terugplaatst.

U mag de filters ook in de vaatwasser wassen, maar dit kan een bruine
verkleuring van het materiaal van de filters veroorzaken: om dit euvel
te beperken, past u wasbeurten op lage temperaturen (max. 55°C) toe.
Raadpleeg de montage-instructies voor het plaatsen en verwijderen
van de metalen vetfilters.

KOOLSTOF-ZEO-FILTERS

In normale gebruiksomstandigheden is het aanbevolen om de filters
iedere 18 maanden te regenereren en na 3 jaar te vervangen. Volg de
onderstaande procedure om de filter te regenereren:

- Demonteer de filter volgens de aanwijzingen in de instructies (Afb.
12).

- Plaats de filters A, B en C (indien aanwezig) in een oven voor huishou-
delijk gebruik bij een temperatuur van 200°C gedurende circa 2 uur.

- Laat de filter afkoelen en monteer de 4 filters daarna opnieuw op de
metalen filterstructuur.

OLIEOPVANGBAKIJE

Wij adviseren om het bakje om de 15 dagen te reinigen.

Gebruik geen corrosieve, zure of alkalische schoonmaakmiddelen.
Voor een zorgvuldige reiniging het olieopvangbakje verwijderen (zie af-
beelding) en wassen met kokend water en een afwasmiddel. Spoel het
zorgvuldig en wacht tot het goed droog is voordat u het terugplaatst.
Het mag in de vaatwasser.
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Deze waarschuwingen zijn opgesteld voor
A uw veiligheid en die van anderen. Gelieve

deze handleiding dan ook aandachtig en
volledig door te nemen voordat u het toestel in-
stalleert of reinigt.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af
voor eventuele schade die rechtstreeks of on-
rechtstreeks kan worden veroorzaakt aan perso-
nen, voorwerpen en huisdieren ten gevolge van
het niet naleven van de veiligheidsaanwijzingen
in deze handleiding.

Het is zeer belangrijk dat deze handleiding sa-
men bij het toestel wordt bewaard voor toekom-
stige raadpleging.

@ Gebruiksbestemming

+ Deze kookplaat is bestemd voor huishoudelijk ge-
bruik om gerechten klaar te maken en warm te
houden.

+ De kookplaat niet buitenshuis installeren of op
plaatsen waar die aan weersinvloeden (regen,
wind, enz.) is blootgesteld.

« Elk ander gebruik is niet toegestaan.

» Bouw deze kookplaat alleen in boven ovens of
elektrische keukens die met een koelsysteem zijn
uitgerust.

+ Het toestel mag niet worden gebruikt door kinde-
ren jonger dan 8 jaar en door mensen met beper-
kte lichamelijke, zintuiglijke of mentale capacitei-
ten, of zonder ervaring of de nodige kennis, tenzij
ze onder toezicht staan of nadat ze instructies
hebben gekregen over een veilig gebruik van het
toestel en de inherente gevaren ervan hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het toestel spelen. De
reiniging en het onderhoud mag niet door kinde-
ren zonder toezicht worden uitgevoerd.

+ De kookplaat nooit onbewaakt achterlaten wan-
neer die in werking is.



@ Gevaar voor brandwonden

« Gebruik de blokkering van de bedieningselemen-
ten om te verhinderen dat onbevoegden zelf het
toestel kunnen aan zetten.

« plaats de stelen en handgrepen van potten en
pannen zodanig dat kinderen er niet bij kunnen.

« Schakel de kookzones uit na gebruik.

- Geen metalen voorwerpen plaatsen op de inge-
schakelde kookzones.

@ Technische veiligheid

« De installatie moet door bekwame en gekwa-
lificeerde installateurs worden uitgevoerd
volgens de aanwijzingen in deze handlei-
ding en in naleving van de geldende normen.
Indien de voedingskabel of andere componen-
ten beschadigd zijn, mag u de kookplaat NIET
gebruiken: ontkoppel de kookplaat van de elektri-
sche voeding en neem contact op met de verkoper
of met een erkend centrum voor technische assi-
stentie om het toestel te laten repareren.

Breng geen wijzigingen aan op de elektrische,
mechanische en functionele structuur van het
toestel.

Probeer niet om zelf reparaties of vervangingen
uit te voeren: service uitgevoerd door personen
die niet bekwaam of niet gekwalificeerd zijn,
kunnen schade veroorzaken, zelfs zeer ernstig,
aan voorwerpen en/of personen. In dat geval
is deze schade niet door de garantie van de fa-
brikant gedekt.

« Controleer of de kookplaat intact is en alle delen
ervan werken voordat u gaat installeren. Indien
u afwijkingen opmerkt, mag u de installatie niet
uitvoeren: in dat geval moet u contact opnemen
met de verkoper.

De elektrische installatie waarop de ko-

okplaat wordt aangesloten, moet van een

aardaansluiting zijn voorzien, in overeen-
stemming met de veiligheidsnormen van het
land van gebruik. Bovendien moet deze instal-
latie conform zijn met de Europese normen in-
zake radiostoringen.

» De gegevens betreffende de aansluiting (span-
ning en frequentie) aangegeven op het gegeven-
splaatje van de kookplaat moeten overeenstem-
men met de gegevens van het elektriciteitsnet.

Vergelijk deze gegevens voordat u gaat aansluiten.
Wendt u tot een elektricien in geval van twijfel.

+ De kookplaat niet gebruiken voordat die is geins-
talleerd.

+ Het is verboden om de inductiekookplaat te ge-
bruiken op bewegende apparaten.

+ De behuizing van het toestel nooit openen.

« Falmec garandeert de naleving van de veiligheid-
snormen alleen bij gebruik van originele reserve-
onderdelen.

+ Het apparaat is niet bestemd voor gebruik met
een externe timer of met een afstandsbediening.

WAARSCHUWINGEN VOOR HET GEBRUIK

[>|

- Voordat u het toestel voor de eerste keer inscha-
kelt, moet u eventuele beschermfolie en stickers
verwijderen.

» Tijdens het gebruik kunnen potten en pannen
lawaai veroorzaken, dat te wijten kan zijn aan:

- een hoog vermogensniveau.

- andere materialen van de bodem van de potten.

+ Nooit water gebruiken om brand te blussen. Scha-
kel de kookzone uit. Doof de vlammen met een
deksel, een brandvertragend deken of iets geli-
jkaardigs.

» Bewaar geen brandbare voorwerpen in de lades
onder de kookplaat. De bestekhouder moet ver-
vaardigd zijn uit hittebestendig materiaal.

- Geen lege potten of pannen verwarmen, contro-
leer altijd of er een minimale hoeveelheid vloei-
stof in de potten aanwezig is.

« Schakel de kookplaat na gebruik altijd uit.

« Controleer de bereiding voortdurend indien u vet
of olie gebruikt, omdat die snel kunnen ontbran-
den.

+Verwarm vet en olie maximaal gedurende een mi-
nuut, gebruik nooit de Booster-functie hiervoor.

« Let op dat u zich niet verbrandst tijdens het gebru-
ik van het toestel.

« Zorg ervoor dat er geen vaste of beweegbare ka-
bel van het toestel met het glas of met een hete
pan in contact komt.

+ De kookplaat niet gebruiken om bokalen te
verwarmen.
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+ De inductiekookplaat mag op geen enkele wijze
worden afgedekt.

« De elektrische kabels mogen niet met de kookpla-
atin contact komen.

« Het is aanbevolen om uw handen te beschermen
tegen de warmte met behulp van speciale pan-
nenlappen. Gebruik uitsluitend droge handscho-
enen of pannenlappen.

+ Gebruik alleen potten en pannen met een glad-
de, magnetische bodem, die geschikt zijn voor
inductiekookplaten.

« Vermijd dat suiker, synthetische materialen of alu-
miniumfolie met de hete zones in contact komen.
Tijdens het afkoelen kunnen deze substanties
barsten of andere veranderingen op het opper-
vlak in glaskeramiek veroorzaken: schakel het to-
estel uit en verwijder ze onmiddellijk uit de nog
warme kookzone

« Verplaats de potten door ze op te tillen, om geen
krassen te maken op het oppervlak van de ko-
okplaat.

« De potten en de kookplaat moeten perfect scho-
on zijn voordat ze met elkaar in contact komen.

« Geen voorwerpen op de kookplaat laten vallen!

Gebruik alleen potten met een magneti-
sche bodem.
Andere materialen zijn niet toegestaan.

« Gebruik potten waarvan de afmetingen geschikt
zijn voor de gewenste kookzone.

« Gebruik altijd een pot of pan per kookzone, ook in
BRIDGE-functie.

- Plaats geen warm keukengerei op de sensorto-
etsen en op de controlelampjes, omdat dit de
elektronica eronder kan beschadigen.

Houd de bedieningselementen en de controlelam-
pjes altijd schoon.

- Bewaar geen metalen voorwerpen rechtstreeks
onder de kookplaat.

+ Gebruik indien mogelijk altijd deksels, om warm-
teverspreiding te vermijden.

+ Kook met weinig water.

- Breng nadat u begonnen bent met het bakken of
koken van de gerechten het vermogensniveau
op een lager niveau.

Aanwijzingen voor de veiligheid en waar-
schuwingen

Waarschuwingen voor personen met een pace-
maker:

denk eraan dat er een elektromagnetisch veld on-
tstaat in de onmiddellijke buurt van het toestel
wanneer die in werking is. De mogelijkheid dat de
werking van de pacemaker hierdoor wordt beinv-
loed, is zeer beperkt.

Wend u in geval van twijfel tot de fabrikant van de
pacemaker of tot uw arts.

Het elektromagnetische veld van de ingeschakel-
de kookplaat kan de werking van magnetiseerbare
voorwerpen beinvloeden. Kredietkaarten, geheu-
genopslagsystemen, zakrekenmachines, enz. mo-
gen zich niet in de onmiddellijke nabijheid van een
ingeschakelde kookplaat bevinden.

Metalen voorwerpen die bewaard worden in een
lade onder het toestel kunnen gloeiend heet wor-
den als het toestel gedurende lange tijd wordt ge-
bruikt. Bewaar geen metalen voorwerpen in een
lade rechtstreeks onder de kookplaat.

Het toestel is voorzien van koelventilatoren. Als er
zich onder het ingebouwde toestel een lade bevin-
dt, dan moet men een tussenschot aanbrengen tus-
sen deze lade en het onderste deel van het toestel,
om de noodzakelijke ventilatie van de kookplaat in
acht te nemen en ervoor te zorgen dat deze venti-
latoren niet kunnen worden geblokkeerd.

Gebruik nooit twee potten of pannen tegelijk op
één enkele kookzone, op een rechthoekige kook-
zone of een PowerFlex-kookzone.

BEVEILIGINGEN VAN DE KOOKPLAAT
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Veiligheidsuitschakeling

Als een kookzone langer dan de maximale inscha-
keltijd aan staat op een zelfde vermogen, dan wor-
dt die automatisch uitgeschakeld en wordt de re-
stwarmte aangegeven.

Om de kookzone opnieuw in te schakelen, moet u
de benodigde toetsen aanraken.

Vermo-
gensni-
veau

ow

Maxi-
male
bedri-
jfsduur
inuren

8720 [87|67|53(43|35[28(23[19|1,5

De kookplaat gaat automatisch uit als een of me-
erdere bedieningselementen langer dan 10 secon-
den bedekt blijven.



Om de correcte werking te hervatten:

- verwijder de voorwerpen van het bedieningspa
neel.

- reinig het bedieningspaneel.

- schakel de kookplaat en de betreffende zone
opnieuw in.

Beveiliging tegen oververhitting

Voordat de elementen van de kookplaat kunnen
oververhitten, vermindert de controle het gebru-
ikte vermogen volgens onderstaande beveiliging-
sprocedure:

- Uitschakeling van de booster en power booster
indien aan.

-Vermindering van het ingestelde vermogensnive-
au.

- Uitschakeling van de betreffende kookzone.

Op het display van de kookzones verschijnt het be-
richt "E2"

U kunt de kookzone opnieuw in werking stellen,
wanneer de storingssignalering uitgaat.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR

DE MONTAGE

Installeer de kookplaat alleen nadat de onderstel-
len en hangmeubels van de keuken zijn geinstall-
eerd.

Zorg ervoor dat de werkbladen goed zijn vastge-
maakt met hittebestendige lijm, zodat ze niet kun-
nen vervormen en niet loskomen.

VAN

Het is verboden om het toestel boven een koe-
Ikast, diepvriezer, vaatwasser, wasmachine of dro-
ogtrommel te installeren.

ELEKTRISCHE VEILIGHEID

De elektrische installatie waarop de ko-
A okplaat wordt aangesloten, moet van een

aardaansluiting zijn voorzien, in overeen-
stemming met de veiligheidsnormen van het
land van gebruik. Bovendien moet deze installa-
tie conform zijn met de Europese normen inzake
radiostoringen.

Controleer of de voedingskabel van de kookplaat na
de inbouw niet aan mechanische belastingen on-
derhevig is.
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Het stopcontact, gebruikt voor de elektrische aanslu-
iting, moet gemakkelijk bereikbaar zijn wanneer het
toestel geinstalleerd is. Als dit niet mogelijk is, moet u
zorgen voor een hoofdschakelaar om het toestel in-
dien nodig uit te zetten.

Een eventuele wijziging van de elektrische installatie
mag enkel door een bevoegde elektricien worden ui-
tgevoerd.

Indien het toestel niet naar behoren werkt, mag u niet
zelf proberen om het probleem op te lossen. Neem
contact op met de verkoper of met een erkend as-
sistentiecentrum om de reparatie te laten uitvoeren.

Tijdens het installeren van de kookplaat

moet u het toestel uitschakelen door de
stekker uit het stopcontact te halen of via de ho-
ofdschakelaar.

ELEKTRISCHE AANSLUITING
(Uitsluitend voorbehouden aan personeel, gekwalificeerd voor de
aansluiting)

Ontkoppel het toestel van het elektriciteitsnet voordat u
l s handelingen op de kookplaat gaat uitvoeren.

Controleer of er geen elektrische draden aan de binnenzi-
jde van de kookplaat zijn losgekoppeld of doorgesneden: anders
moet u met het dichtstbijzijnde assistentiecentrum contact op-
nemen. Wendt u tot gekwalificeerd personeel om de elektrische
aansluiting te laten uitvoeren.

De aansluiting moet in overeenstemming zijn met de wettelijke
voorschriften die van kracht zijn.

Voordat u de kookplaat op het elektriciteitsnet aansluit, moet u con-
troleren of:
de netspanning overeenstemt met de spanning vermeld op het ge-
gevensplaatje dat zich aan de binnenzijde van de kookplaat bevindt;
de elektrische installatie voldoet aan de normen en de belasting
aan kan (raadpleeg het plaatje met technische kenmerken in de ko-
okplaat);
de voedingsstekker en -kabel niet in contact komen met temperatu-
ren die hoger zijn dan 70 °C;
de voedingsinstallatie uitgerust is met een efficiénte, correcte aarda-
ansluiting volgens de geldende normen;
het stopcontact gebruikt voor de aansluiting gemakkelijk bereikbaar
is wanneer de kookplaat eenmaal is geinstalleerd.

In geval van:
toestellen  met  kabel  zonder  stekker:  een = 'ge-
normaliseerde” stekker gebruiken.

De draden moeten als volgt worden aangesloten: geel-groen voor
de aarde, blauw voor neutraal en bruin voor de fase. De stekker dient
op een geschikt veiligheidsstopcontact aangesloten te worden.
vaste toestellen niet voorzien van een voedingskabel en stekker wa-
armee ze van het stroomnet afgesloten kunnen worden, met een
openingsafstand tussen de contacten die in de omstandigheden
van overspanningscategorie lll een volledige uitschakeling mogelijk
maakt.

Deze afsluitingsapparatuur moet voorzien worden op het voedingsnet,
in overeenstemming met de installatienormen.

De geel/groene aardkabel mag niet door de schakelaar worden onder-
broken.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af indien de veiligheidsnor-
men niet worden nageleefd.
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Aansluiting van de kookplaat:

netwerk aansluiting | doorsnede | Voedin- Kaliber van
van de gskabel de scheidin-
kabel gsschakelaar

220V - 240V~ 2 | HO5VV-F %

50/60Hz 1P+N/2P | 3x2.5mm HO5RR-F 25A

380V - 415V~ » | HO5VV-F %

50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5 RR - F 16 A

380V - 415V~ » | HO5VV-F *

50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* berekend met de gelijktijdigheidsfactor in overeenstemming met

de norm EN 60 335-2-6.

VERMOGENS:
Kenmerk 20
Totaal vermogen 2800-7400W
Positie 1
Nominaal vermogen 1600W
Booster-vermogen 1850W
Positie 2
Nominaal vermogen 2100W
Booster-vermogen (1/2) 3000W
Positie 3
Nominaal vermogen 2100W
Booster-vermogen (1/2) 3000W
Positie 4
Nominaal vermogen 1600W
Booster-vermogen 1850W
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PANORAMICO
90 moom O -+ ®© mOd0Om
bedieningse- | beschrijving Weergave beschrijving
lement display
@ Kookplaat AAN/UIT. In geval er geen ander 1 Kookzone in stand-by
bedieningselement wordt geactiveerd, gaat de [l ]
kookplaat na enkele seconden automatisch uit
- - ._ | "I | Vermogensniveaus van laag naar hoog, te
O Selectie kookzone vooraan. Indien samen inge (o 1 | selecteren met de toetsen + en -,
] . ,
drukt wordt de BRIDGE-functie geactiveerd. = Power boost: maximaal kookvermogen
Selectie kookzone achteraan. Indien samen in- =
]
gedrukt wordt de BRIDGE-functie geacti- I Aanduiding van de restwarmte
veerd. )
n Blokkering bedieningsglementen: indien lan- Vermogensniveau tussen 0 en 1, geschikt om
D ger 'da.n 2 seconden ingedrukt, worden alle N gerechten warm te houden
bedieningselementen geblokkeerd. Herhaal -
de handeling om de bedieningselementen te 1 Bridge-functie geactiveerd.
deblokkeren. N (minimale diameter van de pot: @230 mm)
Verhoging vermogensniveau voor de bereiding - - -
+ en selectie booster, of verhoging van de kookti- l_l Pot niet aanwezig op de kookplaat of niet
jd van de TIMER-functie. 'l geschikt wegens materiaal en afmeting.
- - — (minimale diameter van de pot: @120 mm)
Verlaging vermogensniveau voor de bereiding, - - —
- of verlaging van de kooktijd van de TIMER-fun- . s Functie blokkering bedieningselementen ge-
ctie. , '_ centrale) activeerd.




WERKING EN

GEBRUIK VAN DE INDUCTIEKOOKPLAAT

GEBRUIK ALLEEN POTTEN VOOR INDUCTIEKOOKPLATEN.
Wanneer een kookzone wordt ingeschakeld, wordt de bodem van
de pot verwarmd.

De kookzone verwarmt alleen dankzij de warmte die door de pot
wordt afgegeven.

De inductie detecteert automatisch de afmetingen van de pot.

Het verwarmingsvermogen moet worden gekozen op basis van wat
men wil bereiden.

Hierna volgt een beknopte tabel:

AFSTELLINGSZONES

1-2 Smelten Sauzen, boterc chocolade,
Verwarmen gelatine
Voorgekookte gerechten
2-3 Rijst, pudding en gekookte
Laten opkoken gerechten
Ontdooien Groenten, vis, diepgevroren
producten
3- Stomen Groenten, vis, vlees
4-5 Koken Gekookte aardappelen, soepen, pasta
Verse groenten
6 -7 | Opzachtvuurgaren Vlees, lever, eieren, worstjes
Goulash, roulade, pens
7 -8 | Garen Aardappelen, beignets,
Frituren taartjes
9 Frituren, op het kookpunt Steaks, omeletten
brengen Koken
P Frituren, op het kookpunt Grote hoeveelheden water op
brengen het kookpunt brengen

Opmerking: de tijd voor het verwarmen van de inductiekookplaten
is korter dan voor gaskookplaten.

BASISFUNCTIES
Zie tabel van het betreffende model op de vorige pagina

BRIDGE-FUNCTIE

Via deze functie kan men de kookzones 1-2 en/of 3-4 samen laten
werken

Om te activeren:

- Activeer de kookplaat;

[ufal ]

1
- het volgende symbool verschijnt A display van de kookzone voo-
raan;
- Regel het vermogen met de toetsen +en -.
Opmerking: de functie kan alleen geactiveerd worden tussen de 2
kookplaten rechts of links (niet de twee in het midden).

druk tegelijk op de symbolen

BRIDGE-functie UITSCHAKELEN:

druk tegelijk op de symbolen u I:|+D ..

|
BOOSTER-FUNCTIE I~
De Booster versterkt het vermogen, zodat men grote hoeveelheden
kan verwarmen (bijvoorbeeld veel water om pasta te koken).
Deze versterking van het vermogen is gedurende max. 10 minuten
actief.

- Schakel de kookplaat in;
- selecteer de kookzone;

(]
- raak (+) aan tot het op de kookzone op het displaylL wordt weerge-
geven.
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(]
Opmerking: men kan slechts IL één plaat rechts en één links te-
gelijk instellen (in totaal niet meer dan 2).

1
Als de buite_r‘\ste plaat is ingesteld op lL,dan kan plaat ernaast
niet hoger l_Ll worden ingesteld dan het niveau. Als de binnenste
(]
plaatis ingesteld op 'L , dan gaat de buitenste plaat uit.

KEEP WARM-FUNCTIE 5§

42°C - Temperatuur van bereide gerechten behouden:

Schakel de kookplaat in;

Selecteer de kookzone;

Raak de toets (+) en daarna de toets (-) aan: het symbool verschijnt

.

Kookplaat uitschakelen

Om de kookzone uit te schakelen:

Raak de toets (-) aan tot op het display van de kookzone 0 verschijnt.
Als de kc')okzone nog erg warm is, dan wordt de restwarmte aange-

geven/ [.

De kookplaat uitschakelen
Raak de toets aan @ : alle kookzones worden uitgeschakeld.
Op de displays van kookzones die nog erg warm zijn, verschijnt het

symbool I'1. |

De kookzones niet aanraken zolang de controlelampjes / |
aan zijn.

—

TIMER-FUNCTIE

EN AUTOMATISCHE UITSCHAKELING

De timer heeft twee functies:

1 - TIMER;

2 — AUTOMATISCHE UITSCHAKELING van één of meerdere kook-
zones

U kunt een duur instellen tot 99 minuten.

Aan het einde van de ingestelde tijd verschijnt 00 op het display met
betrekking tot de tijd, en er wordt een geluidssignaal geactiveerd
dat u met de toetsen (+) of ( - ) uitschakelt.

TIMER

Omiin te stellen:

1. Schakel de kookplaat met de toets @ in (als die uit staat) en raak tege-
lijk de toetsen (+) en (-) aan.

2. Stel de gewenste tijd in door de toetsen (+) en (-) aan te raken.
De timer begint te lopen.
Om de tijd te wijzigen, herhaalt u de procedure vanaf punt 1.

Om de timer te annuleren:

1. Schakel de kookplaat in (als die uit staat) en raak tegelijk de toet-
sen(+)en(-)aan.

2. Druk op de toets (- ) om de tijd op 00 te zetten.

AUTOMATISCHE UITSCHAKELING

Voor de functie automatische uitschakeling:

1 - schakel de kookplaat in;

2 - selecteer de kookzone;

3 - selecteer het vermogensniveau;

4 - stel de timer in zoals hiervoor beschreven.

Om de automatische uitschakeling voor een andere kookzone in te
stellen, herhaalt u de procedure vanaf punt 2.

TIMER en AUTOMATISCHE UITSCHAKELING kunnen tegelijkertijd
worden gebruikt.
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WAT MOET U DOEN ALS ER PROBLEMEN ZIJN

De kookplaat of de kookzones worden niet ingeschakeld:
- De kookplaat is niet op het elektriciteitsnet aangesloten.

- De zekering is doorgeslagen.

- Controleer of de blokkering actief is.
- De toetsen zijn bedekt met water of vet.
- Er ligt een voorwerp op de toetsen.

Het symbool verschijnt — .
- Er staat geen pot op de kookzone.
- De gebruikte recipiént is niet compatibel met de inductie.

- De diameter van de bodem van de pot is te klein ten opzichte van

de kookzone.

Het symbool [ E ] verschijnt:

- Koppel de kookplaat los en sluit daarna opnieuw aan.
- Neem contact op met het aftersalesteam.

Eén van de kookzones of de hele kookplaat wordt uitgeschakeld:

- Het beveiligingssysteem tegen oververhitting is actief;

- De kookplaat of een kookzone is te lang ingeschakeld gebleven;
- één of meerdere toetsen zijn bedekt;
- één van de potten is leeg en de bodem is oververhit.

De ventilator blijft verder werken na de uitschakeling van de
kookplaat:
- Dit is geen storing: de ventilator blijft de elektronische centrale van

het toestel verder beschermen.
- De ventilator stopt automatisch.

10 FOUTCODES

In geval van een fout geeft de gebruikersinterface de foutcodes

weer, die voor de technische dienst van nut zijn.

Samen met het meegeleverde document "Foutcodes Basic 2", die
gedetailleerde informatie bevat, is er een volledige beschrijving van
de foutmatrixen beschikbaar.

Hierna worden de standaard E.G.O.-foutcodes opgesomd. De geper-
sonaliseerde gebruikersinterface kan hiervan afwijken. De algemene
standaardfouten van de gebruikersinterface (Er xx) en de fouten van
de kookzone (E/x) verschillen. In geval van fouten van de kookzone
knippert het display van de kookzone met een fout, waarbij "E" wor-

dt afgewisseld met een hexadecimale code "X".

Een knipperen-
de "E" op elke
kookzone geeft
aan dat alle con-
figuraties worden
gewist

De temperatuur
van het glas of
Pt is te hoog
NTC -> tempe-
ratuur van de
elektronica is te
hoog

Handmatige confi-
guratie

De tempera-
tuurlimieten zijn
overschreden

De temperatuur
van het glas of
Pt is te hoog
NTC -> tempe-
ratuur van de
elektronica is te
hoog

Koel het systeem af

Pot niet geschikt,
bijvoorbeeld
verlies van de ma-
gnetische eigen-
schappen wegens
temperatuur van
de bodem

Op de module
creéert een pot
een niet-correct
werkingspunt,
waardoor de
toestellen
beschadigd
kunnen raken,
bijvoorbeeld
IGBT.

1. De fout wordt na 8
seconden automa-
tisch geannuleerd
en men kan de
kookzone opnieuw
gebruiken. Wanneer
zich daarna nog
meer fouten voor-
doen, moet u de pot
vervangen.

2. De module moet
gewijzigd worden
wanneer een fout
wordt weergegeven
zonder dat er een
pot op de kookzone
staat.

Inductiemodule
niet geconfi-
gureerd (alle
inductiemodules
beantwoorden
aan de gebruiker-
sinterface maar
elk element is
verbonden met
de specifieke
kookzone).

Inductiemodule
niet geconfigu-
reerd

Annuleer de
configuratie van de
kookplaat en acti-
veer de handmatige
configuratie.

Start het menu van
de instellingen van
de gebruikersinterfa-
ce om de inductie-
module te confi-
gureren. Vervang
de module als de
opgesomde punten

Foutcode

Beschrijving

Mogelijke
oorzaken

Oplossing

Indien een
vaste "C" wordt
weergegeven, is
het mogelijk om
de kookzone te
configureren

Geen fout, de
gebruiker isin
het menu van
de instellingen.

Plaats een geschikte
pot op de betreffen-
de kookzone

niet werken.
Geen commu- Bekabeling Controleer de
nicatie tussen defect of be- voeding en de LIN-a-
gebruikersinter- schadigd ansluitingen.
face en inductie- Vervang de module
module als de aansluiting
Inductiemodule correct is
niet van stroom
voorzien.
Fout netvoeding | 1. Storing Controleer de

tijdens de spanning en de

detectie van de
netvoedingsfre-
quentie

2. Overspanning

frequentie van de
netvoeding.
Vervang de module
als die correct zijn

Wanneer een
knipperende "C"
wordt weerge-
geven, wordt

de configuratie
van de bereiding
uitgevoerd.

Na een correcte
configuratie geeft
het betreffende
display "-" weer.
Als "-" niet wordt
weergegeven,
moet u de mo-
gelijke oorzaken
controleren met
betrekking tot E/5

Geen fout, de
gebruiker is in
het menu van
de instellingen

Wacht op de weerga-
ve van het symbool
"-" of onderbreek

de configuratieacti-
viteit door op de
keuzeschakelaar te
drukken; "C" stopt
met knipperen.

Geen identificeer-
bare fout

Vervang de module
of de gebruikersin-
terface

Fout ventilator

Defecte ventila-
tor of elektroni-
sche besturing

Vervang de module

Hardware van de
inductiemodule
defect

Sensorsignaal
buiten geldig
bereik; defecte
sensor of elektri-
sche besturing

Vervang de module




Hardware van de
inductiemodule
defect

Hardwaresy-
steem defect,
gedetecte-

erd door de
automatische
controle van de
module

Vervang de module

Configuratiefout

2 kookzones
voor hetzelfde
element van de
gebruikersinter-
face

Elimineer de hand-
matige configuratie

in uitvoering met het

instellingenmenu

Vaste waarde
sensor
(testfunctie voor

Geen relevante
thermische
verandering (10

Koel het systeem af

T-sensor op K) binnen 5 mi-
inductor) nuten na de in-
schakeling van
de kookplaat
Geen Overspanning op | Aansluiting op Koppel de aanslui-
werking de voeding van 400V ting van de voeding-
en geen de omschakeling slijn los en corrigeer
weergave | (geen werking) deze
Opmerking:

het systeem kan niet alle defecten automatisch detecteren, bijvoor-
beeld in het geval van een stroomstoring in de gebruikersinterface.

REINIGING EN ONDERHOUD

VAN

Controleer voordat u de kookplaat gaat reinigen, of deze op kamer-

LET OP!
Gebruik nooit een stoomapparaat om te reinigen.

temperatuur is.

Reinig de kookplaat altijd na elk gebruik met een specifiek schoon-

maakproduct voor glaskeramiek.

Gebruik geen producten die volgende stoffen bevatten:
- corrosieve producten (soda, zuren, ammoniak).
- schurende producten (poeder of pasta’s).

Geen puntige of schurende voorwerpen gebruiken.

Na de reiniging moet u het toestel met een zachte doek afdrogen.

Als het toestel wordt ingebouwd boven een oven of een elektrische
keuken voorzien van een pyrolytisch systeem, mag u het toestel niet
in werking stellen terwijl het pyrolytische proces in uitvoering is,
omdat dit de beveiliging tegen oververhitting van de kookplaat in

werking kan doen treden (zie betreffende hoofdstuk).
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WEGGOOIEN AAN HET EINDE VAN

DE GEBRUIKSDUUR
ﬁ Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak, dat op uw toestel
- aangebracht, geeft aan dat het product een AEEA is, dit be-
tekent een "Afvalstof afkomstig van Elektrische en Elektroni-
sche Apparatuur” en bijgevolg niet met ongescheiden afval mag
worden gedumpt (dit betekent niet samen met ‘gemengde huishou-
delijke afval”), maar afzonderlijk moet worden verwijderd, zodat het kan
worden onderworpen aan speciale bewerkingen voor hergebruik, of
aan een specifieke verwerking om eventuele stoffen die schadelijk zijn
voor het milieu te verwijderen en grondstoffen eruit te halen die ge-
recycleerd kunnen worden. Door dit product correct te verwijderen,
draagt u bij tot het vrijwaren van kostbare grondstoffen en helpt u om
potentieel negatieve effecten voor de menselijke gezondheid en voor
het milieu te vermijden, die kunnen ontstaan door een onjuiste afval-
verwijdering.
Neem contact op met de plaatselijke instanties voor meer details over
het dichtstbijzijnde punt voor verwijdering. Er kunnen boetes worden
opgelegd wanneer deze afvalstoffen niet in overeenstemming met de
nationale wetgeving op verkeerde wijze worden verwijderd.

INFORMATIE VOOR AFVALVERWIJDERING IN ITALIE

In Italié moeten de apparaten die AEEA zijn afgeleverd worden aan:

- de Centra voor het inleveren van afval (ook ecologische eilanden
of platformen genoemd) die opgesteld zijn door de Gemeente of de
Vuilophaaldienst (op veel plaatsen wordt de ophaaldienst van appa-
raten die AEEA zijn en grote afmetingen hebben ook aan huis uitge-
voerd);

- de winkel waar een nieuw apparaat gekocht wordt, die verplicht is
het oude apparaat gratis terug te nemen (op basis van “één tegen
€én’);

- een willekeurige andere winkel*, die verplicht is ze gratis terug te
nemen en zonder dat de plicht tot aankoop bestaat (op basis van
"één tegen nul”).

In dat geval:

1) moet de apparatuur die AEEA is “zeer kleine afmetingen” hebben
(hoogte, diepte en breedte kleiner dan 25 cm);

2) de winkel aan wie de apparatuur die AEEA is afgeleverd wordt,
moet een verkoopoppervlak hebben van meer dan 400 m?

INFORMATIE BETREFFENDE DE VERWIJDERING IN LANDEN VAN
DE EUROPESE UNIE

De communautaire richtlijn betreffende AEEA-apparaten word door elk
land op een andere wijze in uitvoering gebracht. Indien u dit toestel
wilt verwijderen, raden wij u daarom aan om contact op te nemen met
de plaatselijke instanties of de verkoper om naar de correcte verwijde-
ringsmethode te vragen.

INFORMATIE BETREFFENDE DE VERWIJDERING IN LANDEN DIE
NIET TOT DE EUROPESE UNIE BEHOREN

Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak is enkel in de Europese Unie
geldig: indien u dit toestel in andere landen wilt verwijderen, raden wij
u aan om met de plaatselijke instanties of met de verkoper contact op
te nemen om naar de correcte verwijderingsmethode te vragen.

éi LET OP!

De fabrikant behoudt zich het recht voor om op welk ogenblik dan ook
wijzigingen aan de afzuigkappen aan te brengen zonder kennisgeving
vooraf. Het volledig of gedeeltelijk drukken, vertalen en reproduceren
van deze handleiding mag alleen met toestemming van de fabrikant.
De technische informatie, de grafische afbeeldingen, foto's en de speci-
ficaties opgenomen in deze handleiding, zijn indicatief en mogen niet
worden verspreid.

De handleiding werd in het Italiaans opgesteld; de fabrikant acht zich
niet verantwoordelijk voor eventuele fouten bij transcriptie of vertaling.
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